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Betrifft: B 18 Backerzeugnisse Frist:

Kurzinfo: Anderungen im Kapitel B 18 Backerzeugnisse

Das Bundesministerium fur Soziales, Gesundheit, Pflege und Konsumentenschutz hat
aufgrund des Beschlusses der Kommission zur Herausgabe des Osterr. Lebensmittelbu-
ches (Codexkommission) Anderungen im Kapitel B 18 ,,Backerzeugnisse“ bekanntgege-
ben.

Die wichtigsten Anderungen sind:

Im Abschnitt 1.10 Vegane Backerzeugnisse wurden klare Voraussetzungen eingefihrt,
wann eine Brioche als vegan bezeichnet werden darf. Dies hat den Hintergrund, dass
fur Briocheteige grundsatzlich ein Mindestgehalt an Eidotter vorgeschrieben ist (vgl.
Abschnitt 2.3.4.1 Feine Hefeteigbackwaren).

Der Abschnitt 2.1.9.1 Hinweis in der Bezeichnung auf Rostmehl und 2.1.9.3 Land- und
Bauernbrote mit hervorhebender Bezeichnung ist entfallen.

Im Abschnitt 2.1.9.19 Brote, in deren Bezeichnung auf sonstige Zutaten hingewiesen

wird, die namensgebende Zutaten in Geschmack bestimmendem AusmafB enthalten,
werden Hopfenbrote und Brot mit Gehalt an Rostmehl als Beispiele erganzt.
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Im Abschnitt 2.2.2 WeiBgeback wird erganzt, dass dem Weizenauszugsmehl oder Wei-
zenkoch- und -backmehl bis zu 10% des Gesamtgewichtes der Mahl- und Schalprodukte
Roggenmehl geeigneter Typen zugefiigt werden kann.

Im Abschnitt 2.3.2.2.3 Schokolade wird Kakao in die Uberschrift aufgenommen. Au-
Rerdem wird klargestellt, dass bei hervorhebender Bezeichnung die Schokolade be-
treffend, z.B. handgeschopfte Schokolade oder bei Abbildung von Schokolade auf der
Etikette, Schokolade als Zutat verwendet werden muss.

Der Abschnitt 2.3.3.2 Bezeichnung und Zusammensetzung der Fiillungen wurde
iiberarbeitet und redaktionell angepasst.

Die wichtigsten inhaltlichen Anderungen in Bezug auf die Fiillungen sind:

Ein allgemeiner Verweis auf die Bestimmungen des Abs. 1.5 zur Verwendung von Aro-
men wurde eingefligt.

2.3.3.2.1. Fruchtfullungen

Der prozentuale Mindestanteil fiir die bezeichnete Fruchtfullung fur Zitrusfruchte,
Schwarzen Johannisbeeren (Schwarzen Ribiseln), Quitten, Passionsfruchte oder sonsti-
gen Sudfruchte entfallt. Die neue Regelung schreibt vor, dass so viel Fruchterzeug-
nisse vorhanden sein mussen, dass der Geschmack im Fertigerzeugnis deutlich wahr-
nehmbar ist.

Im Abschnitt 2.3.3.2.2 Nuss- und Mandelfiillungen wurden Beispiele fur Nuss- und
Mandelfullungen mit hervorhebender Bezeichnung eingefugt. Beispielhaft: Premium,
Exquisit, Spezial, Gourmet, Extra, mit hohem Nussgehalt, mit erhohtem
Mandelgehalt.

Der Abschnitt 2.3.3.2.5 Fiillungen mit Hinweis auf Rahm (Obers), Butter oder Milch-
fett wurde eingeflugt:

,Kein anderes Fett auBer Milchfett, ausgenommen Fette aus anderen Zutaten, (z. B.
Nussen, Emulgatoren)“

Der Abschnitt 2.3.3.2.6 Marmelade bzw. Konfitiire oder andere Obsterzeugnisse
(Codexkapitel B 5 ,,Konfitlire und andere Obsterzeugnisse) wurde entfernt, da dieser

bereits im Kapitel B 5 geregelt ist.

Die Abschnitte 2.3.3.2.6 Topfenfiillungen sowie 2.3.3.2.7 Fiillungen mit Hinweis auf
Kakao oder Schokolade wurden eingefugt.
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Zur besseren Ubersicht erfolgt hier eine Gegeniiberstellung des Reuen Abschnitts mit
dem alten Abschnitt.

Zusammensetzung
F
(Prozentangaben be-
ziehen sich auf das
Rezeptgewicht der
Fillung)
2.3.3.2.1 Fruchtfiil- | Mindestens35% | 2.3.3.2.1 Fruchtfil- | Mindestens35% |
lungen Fruchtanteil ein- | lungen Fruchtanteil in der
Herstellung unter | schlieBlich allenfalls Fillle (auch in Form
Verwendung von austretender Saft, von Fruchterzeugnis-
Friichten auch als | jedoch ohne weitere | Fruchtfiillungen aus | sen, einschliefilich
Fruchtpulpe oder | Schiittfliissigkeit, z. | Zitrusfriichten Fruchtmark).
Fruchtmark B. Aufgussfliissigkeit
aus Fruchtkonserven | Fruchtfiillungen aus | Mindestens 20 %.
Schwarzen Johannis-
beeren (Schwarzen | Mindestens 25 %.
Ribiseln) oder Quit-
ten Mindestens 6 %.
Fruchtfiillungen aus | Mindestens 50 % der
Passionsfriichten | namensgebenden
Friichte (ohne Mitbe-
Fruchtfiillungen mit | rechnung der Schiitt-
hervorhebender Be- | fliissigkeit).
zeichnung
Herstellung unter | Enthaltensoviel ~ |2.3.3.2.2 Mindestens 15% |
Verwendung anderer | Fruchterzeugnisse, | Nuss- und Mandelfiil- | Nuss- oder Mandel-
Fruchterzeugnisse | dass der Geschmack | lungen kerne enthalten, be-
gemaB Kapitel B5, z. | im Fertigerzeugnis zogen auf das Re-
B. Saft, Pulver aus | deutlich wahrnehm- zeptgewicht, wobei
Friichten wie Zitrus- | bar ist. die namensgebenden
friichten, Schwarzen Olsamen iiberwiegen
Johannisbeeren miissen. Unter Nuss
(Schwarzen Ribi- versteht man Hasel-
seln), Quitten, Passi- nuss- und Walnuss-
onsfriichten oder kerne. Aus Griinden
sonstigen Siid-friich- der Geschmacksver-
ten besserung, bis zu 10
% des verwendeten
Nuss- oder Mandelan-
teiles durch gleich-
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Der Abschnitt 2.3.3.3 Cremen, wurde eingefligt und der ehemalige Abschnitt 2.3.3.3

Belag, Bestreuung zu 2.3.3.4 umnummeriert.

Der neue Abschnitt Cremen lautet:

,,Fur das Fiillen oder Uberziehen Feiner Backwaren werden auch Cremen verwendet,
z. B. in Fruchtcremeroulade, Topfencremeschnitte, Kakaocremetorte, Pistazien-
cremekrapfen. Bei Verwendung von Cremen in Feinen Backwaren enthalten die Cre-
men so viel an der Bezeichnung gebenden Zutat, dass der Geschmack deutlich wahr-
nehmbar ist. In Schokoladecremen mit hervorhebender Bezeichnung (siehe 2.3.3.2.7)
wird Schokolade als Zutat verwendet. Auf die Bestimmungen des Abs. 1.5 zur Verwen-
dung von Aromen wird verwiesen.“

In der Anlage Ubermitteln wir den Volltext der Uberarbeiteten Abschnitte des Kapitels
B18.

Giiltig ab/Status: Beilagen:
B1 - Kapitel B18 Backerzeugnisse

Freundliche GriiRe

BUNDESINNUNG DER LEBENSMITTELGEWERBE

KommR Josef Schrott e.h. DI Anka Lorencz e.h.
Innungsmeister Geschaftsfuhrerin
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