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Durchwahl Datum

DI Lorencz/WeiB 3146 26.09.2025
Backer-Rundschreiben 011/2025
Lebensmittel- Reminder
akademie Kurs ,,Franzosische Patisserie “
Betrifft:
e Kurs ,Franzosische Patisserie - Frist: -
Raffinierte Desserts mit Stil und Prazision. “
11. Oktober 2025 - Florianigasse 13, 1080 Wien

Kurzinfo:

Letzte Platze sichern: Am Samstag, den 11. Oktober 2025, findet von 10:00 bis 14:00 Uhr
in Wien der von der Lebensmittelakademie organisierte Kurs ,,Franzosische Patisserie“

statt.

Tauchen Sie mit Charles-Henri Lincks ein in die Welt der feinen franzosischen Back-
kunst! Lernen Sie, was die franzosische Patisserie besonders macht, entdecken Sie
Grundtechniken und typische Zutaten und erhalten Sie wertvolle Tipps zur perfekten
Glasur - von Temperatur uber Konsistenz bis hin zum richtigen Timing.

Kursinhalte:

e BegruBung & Theorieteil

« Was macht die franzosische Patisserie aus?
e Grundtechniken & typische Zutaten

o Tipps zur perfekten Glasur

e Mise en place & Ablauf beim feinen Arbeiten

e Rezeptvorstellung
e Zubereitung Station 1: Zwei verschiedene Tartelettes
e Zubereitung Station 2: Zwei moderne Desserts mit Mirror Glase

Zielgruppe:

Konditor:innen und Backer:innen aus ganz Osterreich.

Nahere Informationen zum Kurs und Anmeldung gibt es HIER.
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Freundliche GriiBe
BUNDESINNUNG DER LEBENSMITTELGEWERBE

KommR Josef Schrott e.h. DI Anka Lorencz e.h.
Innungsmeister Geschaftsfuhrerin
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