AUSBILDUNG ZUR SCHOKOLADEN-SOMMELIERE
/UM SCHOKOLADEN-SOMMELIER

MODULE Exklusive Spezialausbildung:
gi;?:é;;;-;zgzoodpamng@ FUr Konditoriinnen ab
in der BAKO Linz

Meisterniveau o.4.

In der exklusiven Ausbildung zum Schokoladen-
Sommelier tauchst du tief in die faszinierende
Welt des Edelkakaos ein — von der Bohne bis zu
den neuesten Patisserie-Trends. An  Top-
Standorten wie der Manufaktur Zotter und der
Bundesakademie Weinheim lernen Profis von den
besten Koryphden der Branche, Schokolade
11.05.-13.05.27 prdzise zu verstehen, sensorisch zu lbeschreiben
@ Ve atung von und souverdn zu présentieren.

Schokolade
bei Zotter

13.04.-15.04.27
Sensorikspektrum

Schokolade in
der Confiserie iy
Wenschitz )

Kosten: € 3.880,00 exkl. Ust | Forderungen der
Landesinnungen NO, W, OO und B moglich.
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15.06.-17.06.27
Produktkunde &
Rechtliche
Grundlagen in der
BAKO Linz

28.09.-30.09.27
Prufung in Weinheim (D

% JETZT INFORMIEREN & ANMELDEN
E) °

AKADEMIE
Deutsches

LMA W

Weinheim

NOCH FRAGEN?

+43677/ 637 453 44
info@LMAkademie.at
www.LMAkademie.at *Bild KI-generiert
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