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Wettbewerbe Osterreichischer Konditorenwettbewerb @

Betrifft: Siegerehrung - Konditorenwettbewerb 2026

Kurzinfo:

 Siegerehrung bei der BAKO Friihjahrsmesse/Linz
e 32 Gold-, 34 Silber- und 12 Bronzemedaillen in 9 Kategorien
* Neue Kategorie ART-Praline setzt starke Innovationsimpulse

» Erste osterreichische Schokoladensommeliers ausgezeichnet
e Teilnahme 2028: unverbindliche Vormerkung schon jetzt bei
der Lebensmittelakademie moglich - info@LMAkademie.at

Der Duft feinster Schokolade lag in der Luft, als im Rahmen der BAKO-Friihjahrsmesse in
Linz die feierliche Siegerehrung des Osterreichischen Konditorenwettbewerbs 2026 statt-
fand.

Bereits im Februar hatte eine hochkaratige Fachjury aus Konditormeister:innen, Schokola-
densommelieren und Schokoladensommeliers die eingereichten Produkte in neun Kategorien
mit groBer Sorgfalt gepruft.

Das Ergebnis insgesamt kann sich sehen lassen: Die diesjahrigen Einreichungen uberzeugten
durch handwerkliche Prazision, kreative Ideen und hochste Produktqualitat. Insgesamt wur-
den 32 Gold-, 34 Silber- und 12 Bronzemedaillen vergeben - ein eindrucksvoller Beweis fir
die Starke und Vielfalt des osterreichischen Konditorenhandwerks.

Im Rahmen der Siegerehrung wurden nun die Gruppensieger ausgezeichnet, die innerhalb ih-

rer Kategorie die hochste Punkteanzahl erreichten. Mehrere Betriebe erzielten dabei sogar
die volle Punktezahl von 100 Punkten.

KonditorenRS 010/2026 Seite 1 von 2 ; ; {:]D
Die Konditoren


mailto:info@LMAkademie.at

Besonders erfolgreich waren unter anderem die Bickerei-Konditorei Bruckmiihle, DER BA-
CKER RUETZ, die Jindrak Produktions GmbH sowie die Kaffee-Konditorei Zauner. Zahlrei-
che weitere Pralinen-, Triffel- und versandfertige Produkte sorgten ebenfalls fir Spitzenbe-
wertungen.

Ein besonderes Ausrufezeichen setzte die neu eingefiihrte Kategorie der ART-Praline. Mit
auBergewohnlichen Formen, mutigen Geschmackskombinationen und hohem gestalterischem
Anspruch zeigte sie, wie innovativ und zeitgemal moderne Chocolaterie heute sein kann.

Erstmals wurde im Rahmen der Siegerehrung auch der aktuelle Lehrgang der ersten osterrei-
chischen Schokoladensommeliéren und Schokoladensommeliers vorgestellt und ausge-
zeichnet. Die erfolgreiche Zusatzausbildung steht fiir vertiefte sensorische Kompetenz und
unterstreicht den hohen Stellenwert von Weiterbildung und Spezialisierung im Konditoren-
handwerk.

Der Osterreichische Konditorenwettbewerb steht allen Konditor:innen offen und bietet viel-
faltige Moglichkeiten zur Teilnahme. Neben klassischen Schokoladen- und Pralinenkreationen
konnen auch versandfertige Schokoladenspezialitaten eingereicht werden - etwa Hausspeziali-
taten wie Stollen, Torten, Kuchen oder Lebkuchen. Voraussetzung ist, dass die Produkte pa-
ketversandfahig sind und eine Mindesthaltbarkeit von zwei Wochen aufweisen. Damit ist der
Wettbewerb bewusst breit angelegt - es ist fur jeden Betrieb und jede Spezialisierung etwas
dabei.

Wer Interesse hat, beim nachsten Osterreichischen Konditorenwettbewerb 2028 teilzuneh-
men, kann sich bereits jetzt unverbindlich bei der Lebensmittelakademie des osterreichischen
Gewerbes vormerken lassen.

E-Mail: info@LMAkademie.at

Website: www.lmakademie.at

Wir gratulieren allen Preistrager:innen sowie allen Teilnehmer:innen sehr herzlich zu diesen
Erfolgen.

Mehr Infos finden Sie hier: Sufe Handwerkskunst auf hochstem Niveau: Die Siegerehrung des
Konditorenwettbewerbs 2026 - Lebensmittelakademie des osterreichischen Gewerbes
Ergebnisse finden Sie unter: Gesamtiibersicht aller Ergebnisse

Hier finden Sie Fotos & Videos vom Event

Freundliche Grufe
BUNDESINNUNG DER LEBENSMITTELGEWERBE

Vizeprasident KommR Mst. Leo Jindrak e.h. Mag. Walter Bayerl e.h.

Bundesinnungsmeister Geschaftsfiihrerin-Stellvertreter
Innungsmeister der osterr. Konditoren
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