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28. – 29. Mai 2026 im Casino Velden

Am Corso 17 | A-9220 Velden am Wörthersee

Die Fachausstellung ist geöffnet am:

Donnerstag, 28. Mai 2026 10:30 -17.00 Uhr

Freitag, 29. Mai 2026  9:30 -15:30 Uhr

©  t i n e f o t o s . c o m

FACHAUSST ELLUN G AUSST ELLER

Anton Paar | Graz
Analyseinstrumente 

AMANDUS KAHL GmbH & Co. KG und 
Schule Mühlenbau | Deutschland
Maschinenbau und 
Verfahrenstechnik

Biomedica Medizinprodukte 
GmbH | Wien 

BÜCHI Labortechnik AG | Schweiz
Labor – und Prozesslösungen 

BÜHLER AG Niederlassung Österreich | 
Salzburg Mühlenbau

Daxner GmbH | Wels
Schüttguttechnologie

ESA GmbH | Wolfern
Automatisierung und Prozessleitsystem

Ing. Franz Kaltseis GmbH | Haibach
Silo- und Förderanlagen

Foss GmbH | Hamburg, Deutschland 
Analysensysteme

Ing. Victor Krainz GmbH | Gießhübl
Vorratsschutz

KSA Kastenmüller Systems Austria 
GmbH &  Erland Lux GmbH | Pöllau 
Anlagenbau und Laborgeräte

Magsy I Kelsterbach - DE
Magnetabscheider 

Noack & Co. GmbH I Wien
Getreide- und Lebensmitteldiagnostik 

R-Biopharm AG I Darmstadt - DE 
Lebensmittel- Futtermitelanalytik 

Swisca I Appenzell - CH
Anlagenbau

Technipes Germany GmbH
Planegg - DE I Wiege-, Absack- & 
Verpackungsmaschinen

Thermo Lignum | Salzburg
ökologische Schädlingsbekämpfung 
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P R O GRAM M  -  Do n n ersta g ,  28.  M a i  2026 P R O GRAM M  -  Frei ta g ,  29.  M a i  2026
Themenblock: ZUKUNFT / Moderation: Miriam Winter

10:30 Uhr Öffnung der Ausstellung 

11:15 Uhr Offizielle Eröffnung der INGESA 2026 durch IM Herbert Poinstingl

11:30 Uhr „Wie stellt man bei einem großen Unternehmen die Zukunft / Beschaffung auf Österreich um?“   

Andreas Haderer | Geschäftsleitung XXXL Gastronomie, XXXLutz

12:15 Uhr  „Entwicklung von regionalem Futtermarkt und tierischer Produktion“

Priv.-Doz. Dipl.-Ing. Dr. Franz Sinabell | WIFO

12:45 Uhr  Mittagspause inkl. Unternehmerpräsentationen

14:00 Uhr „2030 entscheidet sich schon heute: Welche Food-Trends, Innovationen

Geschäftsmodelle jetzt schon relevant sind"

DI (FH) Christian Gumpold, MA | INNOLAB an der FH CAMPUS 02

14:30 Uhr  Kaffeepause

14:45 Uhr Diskussionsrunde: „Zukunft passiert schon heute."

Andreas Haderer, Priv.-Doz. Dipl.-Ing. Dr. Franz Sinabell,  DI (FH) Christian Gumpold MA, 
Vizepräsident Ing. Lorenz Mayr

15:45 Uhr  Mentale Stärke - was ich von den weltbesten Athlet:innen lernen kann

Harald Pachner | Mentaltrainer

Ab 17:00 Uhr  Gemütlicher Austausch bei Brot & Wein

18:30 Uhr  Sektempfang

Ab 19:00 Uhr  Start in den Vernetzungsabend  (eat, talk & play) in den Ausstellungsräumlichkeiten des Casino Velden

Themenblock: RESILIENZ / Moderation: Miriam Winter

09:30 Uhr  Einlass

10:00 Uhr  „Vom Ursprung bis zur Zukunft – Nachhaltigkeit in jedem Kreislauf"

Helmut Petschar | Geschäftsleitung Kärntnermilch

10:45 Uhr  „Nachhaltigkeit in der Stromerzeugung!? Aus der Perspektive eines 

lebensmittelerzeugenden Betriebes & der Landwirtschaft"

Herwig Draxler | WKO

11:30 Uhr  Kaffeepause

11:45 Uhr  Vorstellung der Meisterarbeiten

Meisterschüler der Meisterschule Wels

12:30 Uhr  Mittagspause inkl. Unternehmerpräsentationen

13:30 Uhr  „Nachhaltigkeit - Macht Europa eine Vollbremsung?"

Mag. Robert Pichler | Österr. Raiffeisenverband

15:30 Uhr Ende der INGESA 2026
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RAHM EN P R O GRAM M IN FO R M AT IO N EN

Donnerstag, 28. Mai 2026 

12:00-16:00 Uhr  kostenlose Beratungsgespräche zum Thema Nachhaltigkeitsreporting
mit Ing. Clemens Meissl, BA MA | CEO Agentur Ritt

12:45 Uhr   Mittagspause inkl. Unternehmerpräsentationen in den 
Räumlichkeiten des Casino Velden
(Mittagssnack ist nicht im Tagungspreis inkludiert)

Ab 17:00 Uhr   Gemütlicher Austausch bei Brot & Wein

18:30 Uhr   Sektempfang

19:00 Uhr  Start in den Vernetzungsabend (eat, talk & play) 
in den Ausstellungsräumlichkeiten des Casino Velden

0:00 Uhr    Ende des Vernetzungsabends

Freitag, 29. Mai 2026

12:30 Uhr   Mittagspause inkl. Unternehmerpräsentationen 
in den Räumlichkeiten des Casino Velden 
(Mittagssnack ist nicht im Tagungspreis inkludiert)

Tagungsgebühr inkl. Vernetzungsabend   2-Tageskarte pro Person  | € 315,- + 20 % USt.
Im Preis enthalten ist der Vernetzungsabend 
inkl. mehrgängigem Menü, Fingerfood und einer Getränkeauswahl 
(alkoholfreie Getränke, Bier & Wein) von 19:00 - 00:00 Uhr

Tagungsgebühr NUR Donnerstag, 28.5.2026  Tageskarte pro Person  | € 212,- + 20 % USt.
Im Preis enthalten ist der Vernetzungsabend 
inkl. mehrgängigem Menü, Fingerfood und einer Getränkeauswahl 
(alkoholfreie Getränke, Bier & Wein) von 19:00 - 00:00 Uhr

Tagungsgebühr NUR Freitag, 29.5.2026   Tageskarte pro Person | € 125,- + 20 % USt. pro Person

Vernetzungsabend Donnerstag, 28.5.2026 Vernetzungsabend pro Person | € 87,- + 20 % USt. 
      inkludiert ist ein mehrgängiges Menü, Fingerfood und eine   
      Getränkeauswahl (alkoholfreie Getränke, Bier & Wein) 

von 19:00 - 00:00 Uhr 

Parkplatz  —  Parkmöglichkeit am Casinoparkplatz/-tiefgarage 

Nächtigungsmöglichkeit — Das Veldener Tourismusbüro unterstützt Sie gerne bei Ihrer Zimmeranfrage! Wir empfehlen 
Ihnen die Hotelreservierung so rasch als möglich vorzunehmen | www.velden.at | +43 (4274) 2103 | info@velden.at

Kontakt  —  Lebensmittelakademie des österr. Gewerbes | Wiedner Hauptstraße 63 | 1045 Wien | Tel. +43 (677) 637 453 44 | 
info@LMAkademie.at | www.lebensmittelakademie.at | www.ingesa.at

Veranstaltungsort — Casino Velden | Am Corso 17 | 9220 Velden am Wörthersee | Tel.: + 43 (4274) 2064

Organisation — Bundesinnung der Lebensmittelgewerbe & Die Lebensmittelakademie des österreichischen Gewerbes
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