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	¤ Im Preis inkludiert  
sind bei einem Tagesseminar: Seminarunterlagen (bei online Teilnahme als Druckdatei), bei 
Präsenzbesuch Kaffeepausen sowie das Mittagessen. Nach Erhalt Ihrer Anmeldung wird Ihnen 
eine Bestätigung zugesendet. Alle LVA-Seminare schließen mit der Verleihung eines 
Teilnahmezertifikates ab.

	¤ Stornierung  
Bei schriftlicher Stornierung Ihrer Anmeldung bis 14 Tage vor Seminarbeginn wird eine 
Stornogebühr von € 105,- verrechnet. Danach ist die volle Teilnahmegebühr zu entrichten.  
Selbstverständlich akzeptieren wir von Ihnen genannte Ersatzteilnehmer:innen gebührenfrei. 
Alle Preise verstehen sich exkl. MwSt.

	¤ TÜV Austria 
Die Kooperationskurse mit der TÜV AUSTRIA Akademie werden von dieser angeboten, 
durchgeführt und verrechnet. Die Lebensmittelversuchsanstalt bewirbt die Kurse und leitet 
die Anmeldedaten an die TÜV AUSTRIA Akademie weiter.

	¤ Hybrid Veranstaltungen 
Fast alle LVA-Seminare 2026 (Ausnahme: Sensorikschulungen) werden als 
Hybridveranstaltung angeboten. Sie wählen, ob Sie netzwerkend direkt vor Ort teilnehmen, 
oder sich ohne Anfahrtszeit online zuschalten. Sie entscheiden über flexible virtuelle Präsenz 
oder persönliche Interaktion. Egal, welche Form Sie wählen - Sie werden immer interaktiv 
eingebunden und stehen im direkten Austausch mit dem Referententeam.

IN KOOPERATION MIT

UNSERE RICHTLINIEN

Haben wir Ihr Interesse geweckt? 
Dann melden Sie sich doch gleich an: www.lva.at/weiterbildung 
Wir freuen uns auf Sie!

IHR SEMINAR-TEAM

LebensmittelVersuchsAnstalt I Zaunergasse 1–3, 1030 Wien I Tel: 0664/150 70 59  
Tel: 0664/149 95 87 I seminare@lva.at I www.lva.at/weiterbildung 
Stand: 11/2025, Änderungen vorbehalten
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HACCP-Master- 
class: HARPC &  

Gefahrenbeherrschung  
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Magdeburggasse 10

3400 Klosterneuburg



HACCP-MASTERCLASS: HARPC &  
GEFAHRENBEHERRSCHUNG IN DER PRAXIS
Welche Kompetenzen Sie erwerben

HARPC steht für „Hazard Analysis and Risk-Based Preventive Controls“. 
Der Begriff stammt aus dem Food Safety Modernization Act (FSMA), einer 
umfassenden Lebensmittelsicherheitslegislative. Gemäß FSMA wurden HARPC 
und „Preventive Controls Rule“ für die Lebensmittelwirtschaft erlassen.

Auch in der Europäischen Lebensmittelproduktion können diese Elemente sinnvoll 
implementiert werden und damit ein hohes Niveau an Lebensmittelsicherheit 
erreicht werden. „Preventive Control“ als effiziente Methode zur vorbeugenden 
Gefahrenerkennung und Prozesskontrolle.

Das LVA-Masterclass Seminar erörtert folgende Fragen: 
-	 Was steht im Food Safety Modernization Act?
-	 Was ist ein Food Safety Plan?
-	 Wie ist mit Prozesskontrollen umzugehen?
-	 Wie werden Gefahren vorbeugend erkannt und vermieden?
-	 Wie wird Allergenmanagement richtig angewendet?

Wer vom Seminar profitiert

Personen, die in den Bereichen Qualitätsmanagement, Qualitätssicherung 
und Produktionsleitung tätig sind. Weiters Hygieneverantwortliche, 
HACCP-Teamleiter*innen und IFS-Beauftragte. 
Alle, die das neue System kennenlernen und anwenden möchten. 
Vor allem richtet sich dieses Seminar an alle, die frühzeitig auf kommende 
Trends und Entwicklungen vorbereitet sein wollen, oder ein FDA Audit erwarten.

DETAILPROGRAMM | 07. MAI 2026

Begrüßung
DI Julian Drausinger | LVA

The Food Safety Modernization Act: Food Safety Plan/ HARPC
DIin Birgit Lehner | selbstständige Beraterin

KAFFEEPAUSE

Umgang mit Prozesskontrollen, CCP-Ermittlung & Monitoring
DIin Birgit Lehner | selbstständige Beraterin

Gefahren in der Lebensmittelverarbeitung- erkennen und vermeiden 
DI Christof Schwaiger | LVA GmbH

MITTAGSPAUSE

Workshop Risikominimierung – Gefahrenbeherrschung 
DIin Birgit Lehner | selbstständige Beraterin
DI Christof Schwaiger | LVA GmbH

KAFFEEPAUSE

Allergenmanagement
DIin Birgit Lehner | selbstständige Beraterin

Zusammenfassung und Diskussion
DI Julian Drausinger | LVA
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