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	¤ Im Preis inkludiert  
sind bei einem Tagesseminar: Seminarunterlagen (bei online Teilnahme als Druckdatei), bei 
Präsenzbesuch Kaffeepausen sowie das Mittagessen. Nach Erhalt Ihrer Anmeldung wird Ihnen 
eine Bestätigung zugesendet. Alle LVA-Seminare schließen mit der Verleihung eines 
Teilnahmezertifikates ab.

	¤ Stornierung  
Bei schriftlicher Stornierung Ihrer Anmeldung bis 14 Tage vor Seminarbeginn wird eine 
Stornogebühr von € 105,- verrechnet. Danach ist die volle Teilnahmegebühr zu entrichten.  
Selbstverständlich akzeptieren wir von Ihnen genannte Ersatzteilnehmer:innen gebührenfrei. 
Alle Preise verstehen sich exkl. MwSt.

	¤ TÜV Austria 
Die Kooperationskurse mit der TÜV AUSTRIA Akademie werden von dieser angeboten, 
durchgeführt und verrechnet. Die Lebensmittelversuchsanstalt bewirbt die Kurse und leitet 
die Anmeldedaten an die TÜV AUSTRIA Akademie weiter.

	¤ Hybrid Veranstaltungen 
Fast alle LVA-Seminare 2026 (Ausnahme: Sensorikschulungen) werden als 
Hybridveranstaltung angeboten. Sie wählen, ob Sie netzwerkend direkt vor Ort teilnehmen, 
oder sich ohne Anfahrtszeit online zuschalten. Sie entscheiden über flexible virtuelle Präsenz 
oder persönliche Interaktion. Egal, welche Form Sie wählen - Sie werden immer interaktiv 
eingebunden und stehen im direkten Austausch mit dem Referententeam.

IN KOOPERATION MIT

UNSERE RICHTLINIEN

Haben wir Ihr Interesse geweckt? 
Dann melden Sie sich doch gleich an: www.lva.at/weiterbildung 
Wir freuen uns auf Sie!

IHR SEMINAR-TEAM

LebensmittelVersuchsAnstalt I Zaunergasse 1–3, 1030 Wien I Tel: 0664/150 70 59  
Tel: 0664/149 95 87 I seminare@lva.at I www.lva.at/weiterbildung 
Stand: 11/2025, Änderungen vorbehalten

DI Julian Drausinger 
Stv. Geschäftsführer

Elvira Böck 
Leitung & Organisation

Mag.a Isabel Koch 
Verrechnung

Melissa Hajdarevic, BEd 
Administration

Nachhaltige FCM
10.11.2026

09.00 - 17.00 Uhr

LVA GmbH
Magdeburggasse 10

3400 Klosterneuburg



Welche Kompetenzen Sie erwerben

Die Forderung nach Nachhaltigkeit bzw. Schutz der Umwelt betrifft auch 
Lebensmittelver- packungen. Dabei sind allerdings zusätzlich die Bestimmungen zur 
Lebensmittelsicherheit einzuhalten. Ein Spannungsfeld für die Lebensmittelabpackung. 
Die Verpackungsmaterialbranche ist gefordert, schnellstens alternative, neue „grüne“ 
Materialien zu entwickeln. Kann man all diesen Forderungen gerecht werden?

Das LVA-Seminar führt die Diskussion über Nachhaltigkeit und Möglichkeiten der 
Kreislaufwirtschaft bei Lebensmittelverpackungen auf dem aktuellen Wissensstand. 
Das Top Referent*innen-Team erörtert das Spannungsfeld „Green Deal“ vs. LM-
Sicherheit, Anforderungen der EU-Kunststoffrecycling-VO und beschreibt 
Bioabbaubarkeit, Kompostierbarkeit und Recyclingfähigkeit von nachhaltigen FCM.

Ebenfalls wird die Eignung von Papier und Pappe als Verpackungsmaterial objektiv 
beleuchtet und DoC Anforderungen an Recyclate besprochen.

Ein Einblick in den Markt für nachhaltige FCM rundet das LVA-Seminarprogramm ab.

Wer vom Seminar profitiert

FCM-Hersteller*innen, -verarbeiter*innen, -Händler*innen sowie 
Lebensmittelunternehmer*innen, Recycling Unternehmen, Auditor*innen, 
Inspektor*innen, StartUps.

DETAILPROGRAMM | 10. NOVEMBER 2026NACHHALTIGE FCM

Begrüßung
DI Julian Drausinger | LVA

Green Deal: Die EU-Strategien im Einklang mit den 
lebensmittelrechtlichen Vorgaben
Dr. Thomas Gude | Thomas Gude GmbH

Kunststoff-Recycling – eine neue Verordnung und deren Folgen
Mag. Stefan Paireder | BM für Arbeit, Soziales, Gesundheit, Konsumentenschutz

KAFFEEPAUSE

Papier und Pappe als Lebensmittelverpackung
Dr. Thomas Gude | Thomas Gude GmbH

MITTAGSPAUSE

„Nachhaltige Artikel“ 
Mag. DI Johann Zimmermann | NaKu e. U.

Anforderungen an die DoC für Kunststoffrecyclate
Dr. Thomas Gude | Thomas Gude GmbH

KAFFEEPAUSE

Bioabbaubarkeit und Kompostierbarkeit
Dr. Thomas Gude | Thomas Gude GmbH

Recyclingfähigkeit von beschichteten und laminierten Papieren
Dr. Bernhard Rainer | FH Campus Wien

Zusammenfassung und Diskussion
DI Julian Drausinger | LVA
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