UNSERE RICHTLINIEN

® Im Preis inkludiert
sind bei einem Tagesseminar: Seminarunterlagen (bei online Teilnahme als Druckdatei), bei
Prasenzbesuch Kaffeepausen sowie das Mittagessen. Nach Erhalt Ihrer Anmeldung wird Ihnen
eine Bestatigung zugesendet. Alle LVA-Seminare schliefsen mit der Verleihung eines
Teilnahmezertifikates ab.

® Stornierung
Bei schriftlicher Stornierung Ihrer Anmeldung bis 14 Tage vor Seminarbeginn wird eine
Stornogebihr von € 105,- verrechnet. Danach ist die volle Teilnahmegebiihr zu entrichten.
Selbstverstandlich akzeptieren wir von Ihnen genannte Ersatzteilnehmer:innen gebihrenfrei.
Alle Preise verstehen sich exkl. MwSt.

® TUV Austria
Die Kooperationskurse mit der TUV AUSTRIA Akademie werden von dieser angeboten,
durchgefiihrt und verrechnet. Die Lebensmittelversuchsanstalt bewirbt die Kurse und leitet
die Anmeldedaten an die TUV AUSTRIA Akademie weiter.

® Hybrid Veranstaltungen
Fast alle LVA-Seminare 2026 (Ausnahme: Sensorikschulungen) werden als
Hybridveranstaltung angeboten. Sie wahlen, ob Sie netzwerkend direkt vor Ort teilnehmen,
oder sich ohne Anfahrtszeit online zuschalten. Sie entscheiden Uber flexible virtuelle Prasenz
oder personliche Interaktion. Egal, welche Form Sie wahlen - Sie werden immer interaktiv
eingebunden und stehen im direkten Austausch mit dem Referententeam.

IHR SEMINAR-TEAM

m '

DI Julian Drausinger Elvira Bock Mag.* Isabel Koch Melissa Hajdarevic, BEd
Stv. Geschaftsfiuhrer Leitung & Organisation  Verrechnung Administration

Haben wir Ihr Interesse geweckt?
Dann melden Sie sich doch gleich an: www.lva.at/weiterbildung
Wir freuen uns auf Sie!

IN KOOPERATION MIT

@

Die Lebensmittelindustrie

. weinen,
TOV - -
AUSTRIA ;GHGDGE

B 5
AUSBILDUNGS- “, S
PARTNER %4, o
STRiA

FEEFEY
TV AUSTRIA CERT GWBH. AUSTRIA

LebensmittelVersuchsAnstalt I Zaunergasse 1-3, 1030 Wien I Tel: 0664/150 70 59
Tel: 0664/149 95 87 I seminare@lva.at I www.lva.at/weiterbildung
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DAS IST NEU IM LEBENSMITTELRECHT

Welche Kompetenzen Sie erwerben
Bleiben Sie am Puls des Lebensmittelrechts!

Erhalten Sie die wichtigsten Updates im Lebensmittelrecht — verstandlich, praxisnah
und aus erster Hand.

Sichern Sie sich Ihren Wissensvorsprung!

Erfahren Sie, welche aktuellen rechtlichen Entwicklungen die Lebensmittelbranche
trifft und was sie fiir Ihr Unternehmen bedeuten.

Welche Anforderungen gelten kiinftig flir Umweltaussagen (,,Green Claims®) nach
der EU-EmpCo-Richtlinie?

Wie miissen Verpackungen laut EU-Verpackungsverordnung (PPWR) beschaffen sein?
Was ist im Umgang mit PFAS, MOSH/MOAH und der neuen Gentechnik zu beachten?
Und welche Neuerungen bringt der Codex Alimentarius Austriacus?

Unsere Expert:innen geben Ihnen einen kompakten Uberblick fiir die Praxis.

Einen Schwerpunkt setzen wir bei der PPWR und erlautern u.a., wer als ,,Erzeuger®
bzw. ,,Hersteller” einer Verpackung gilt und welche Methoden fiir die PFAS-Prifung
zur Verfligung stehen. Profitieren Sie von Handlungsempfehlungen fiir eine
praxisnahe Umsetzung.

Wer vom Seminar profitiert

Verantwortliche aus Geschaftsfihrung, Marketing, Qualitaitsmanagement und
weiteren Bereichen der Lebensmittelproduktion, Fach- und Flihrungskrafte aus
dem Einzelhandel und Dienstleister, die sich kompakt (iber den aktuellen
Wissensstand informieren wollen.
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DETAILPROGRAMM | 09. SEPTEMBER 2026

09.00 Begriifdung
DI Julian Drausinger | LVA

09.15 Green Claims rechtssicher gestalten — Anforderungen an Umweltangaben
im Uberblick
Mag. Andreas Kadi, MBA | sraConsulting

10.00 Nachhaltigkeitsberichterstattung - Welche Pflichten treffen Lebensmittel-
unternehmen entlang der Wertschopfungskette?
Ein Praxis-Einblick in ESRS und VSME
Mag.? Sanela Terko | BDO Austria Holding Wirtschaftsprifung GmbH

10.45 KAFFEEPAUSE

11.15 EU-Verpackungsverordnung (PPWR): Erste Erkenntnisse aus der Praxis
und nachste Schritte fiir Unternehmen
Mag.? Katharina Hogler, LL.M. | Fachverband der Lebensmittelindustrie

12.15 MITTAGSPAUSE

13.15 Kontaminanten in Verpackungen und Lebensmitteln: Entwicklungen bei PFAS,
MOSH/MOAH und Bisphenol A
Dr. Thomas Gude | Thomas Gude GmbH

14.00 PPWR: Fragen und Antworten
Dr. Thomas Gude | Thomas Gude GmbH

14.30 Neue genomische Techniken (NGT): Aktuelle rechtliche Entwicklungen und
neue Kennzeichnung
DI" Tamara Rudavsky | Fachverband der Lebensmittelindustrie

15.00 KAFFEEPAUSE

15.30 Honig, Fruchtsaft & Konfitiire im Fokus: Was die neuen
EU-Friihstiicksrichtlinien fiir die Kennzeichnung und Rezeptur brin
DI Josef Holzer | LVA GmbH

16.15 Neue Codex-Beschliisse im Uberblick -
Was Unternehmen jetzt beachten miissen

DI Josef Holzer | LVA GmbH

16.45 Zusammenfassung und Diskussion
DI Julian Drausinger | LVA

17.00 ca. Ende



