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HERZLICH WILLKOMMEN im SEEHOTEL am Worthersee

Schon, dass Sie fur Ihr Meeting, |hr Bankett oder lhre Feier das SEEHOTEL am Woérthersee in Portschach gewahlt haben.
Diese Mappe wurde speziell fir Sie zusammengestellt und soll Ihnen als Gbersichtlicher Leitfaden fiir die Planung einer gelun-
genen und stimmungsvollen Veranstaltung dienen.

Auf den folgenden Seiten finden Sie alle wichtigen Informationen zu unseren modernen Tagungs- und Veranstaltungsraumen.
Lassen Sie sich inspirieren — unser engagiertes Team steht Ihnen jederzeit gerne flir eine personliche und individuelle Beratung
zur Verfugung.

Direkt am Ufer des Worthersees gelegen, bietet unser Hotel den perfekten Rahmen fiir besondere Anlasse. Ob ein exklusives
Business-Meeting, ein stilvolles Bankett oder eine private Feier im kleinen Kreis — unsere vielseitig nutzbaren Rdume lassen
sich flexibel an lhre Wiinsche anpassen und Uberzeugen durch Seeblick, Tageslicht und eine entspannte Atmosphére.

Kulinarisch werden Sie von unserem Kiichenteam mit regionalen und saisonalen Késtlichkeiten verwdhnt. Gerne gehen wir auf
lhre individuellen Wiinsche ein und sorgen dafiir, dass auch kulinarisch alles in bester Erinnerung bleibt.

Unser Anspruch ist es, Ihre Veranstaltung professionell zu begleiten und gemeinsam mit lhnen ein unvergessliches Erlebnis fiir
Sie und lhre Gaste zu schaffen.

Wir freuen uns darauf, lhre Gastgeber im SEEHOTEL am Worthersee zu sein!

Mag. Sonja Mayrhuber Richard Neumdiller
Generaldirektorin Bankettmanagement
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TAGUNGS-UND
VERANSTALTUNGSRAUMLICHKEITEN

MaRe, Kapazitaten .

KONFERENZRAUM m? Lange Breite Theater | Parlament | Bankett U-Tafel | Block-tafel
Worthersee 176 22 8 170 120 140 90 100
Portschach 112 14 8 90 60 75 50 65
Seeblick 66 " 6 70 40 50 30 34
Karawanken 42 7 6 36 20 30 15 16
Preise

KONFERENZRAUM Ganztagesmiete Halbtagesmiete
Worthersee EUR 1.400,00 EUR 850,00
Portschach EUR 900,00 EUR 550,00
Seeblick EUR 500,00 EUR 300,00
Karawanken EUR 400,00 EUR 200,00

Raum-Kombinationen:

Worthersee & Portschach: 288m2
Seeblick & Karawanken: 108 m2

Die Raummieten fiir Kombinationen ergeben sich aus den Summen der einzelnen Rdume.
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KONFERENZTECHNIK

Wir unterstitzen lhre Veranstaltung mit modernster Konferenztechnik. Ausstattungen und technische Geréte, die nicht im Ho-
tel verflgbar sind, kdnnen wir flir Sie gerne zum Selbstkostenpreis von unseren verlasslichen Technikpartnern anmieten. Die
angegebenen Preise verstehen sich pro Veranstaltungstag.

TECHNIK IM HOTEL (in Raummiete inkludiert)
Flipchart mit Papier und Stiften
Pinwand
HDTV mit 152 cm Durchmesser, 16:9
Videobeamer
Laserpointer
Lautsprecheranlage inkl. 1 Funkmikrofon
Highspeed WiFi
Leinwand (4 x 4 m)

TECHNIK ZUM ANMIETEN
Rednerpult mit Funkmikrofon und Lautsprechern EUR 50,00
Zusatzliche Mikrofone EUR  20,00/Stk.
Laptop EUR 50,00 Leihgebuhr
Bihne 4x2m EUR 250,00
Bihne 8x2 m EUR 450,00
BUSINESSSERVICE
Fotokopien/Scans, Print EUR 0,90
Moderatorenkoffer EUR 25,00
TECHNIKERSTUNDE EUR 48,00
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ZUSATZLEISTUNGEN &
BUSINESSSERVICE

GARDEROBE

Wir stellen kostenlos Garderobestander zur Verfligung, méchten jedoch darauf hinweisen, dass wir fiir die eingebrachten
Gegenstande keine Haftung tibernehmen kdnnen. Wir bieten gegen Kostenersatz von € 35,00 pro Stunde und Mitarbeiter,
eine personliche Betreuung Ihrer Garderobe an.

BLUMEN und KERZEN
Nach Ihren Wiinschen werden die Rdumlichkeiten und Tische — passend zur gewéahlten Bestuhlung oder Tischform — von
uns mit Blumen und Dekorationsmaterial arrangiert.
Dekoration Klassik EUR 150,00 (Pauschale)
inkl. passender Tischdekoration & Blumenarrangements auf den Tischen

Dekoration Deluxe EUR 400,00 (Pauschale)
Zusatzlich passende Blumenarrangements im Raum und im Eingangsbereich, auf Wunsch
Girlanden, Lampions,..

MENUKARTEN
Dem Anlass entsprechend kénnen wir die Gestaltung von Men(- oder Buffetkarten
ubernehmen.

ENTERTAINMENT
Auf Anfrage organisieren wir das passende Programm fir Ihre Veranstaltung und vermitteln Ihnen auch Kinstler jeglicher Art
— auf Selbstkostenbasis

FOTOGRAF
Wir sind auch gerne bereit, auf Wunsch einen Fotografen, oder auch ein Kamerateam fiir Video- oder Filmaufnahmen zu
organisieren. Die gesamten Kosten des Fotografen werden an den Kunden weiterverrechnet

GARAGE

Einen Abstellplatz in unserer hoteleigenen Tiefgarage stellen wir lhnen gerne fiir ein Entgelt von EUR 4,00 pro angefangene
Stunde zur Verfiigung. Ab 7 Stunden verrechnen wir eine Tagespauschale von EUR 32,00. Hotelgaste erhalten im Rahmen
einer Ubernachtung einen ermaRigten Preis von EUR 25,00 pro Tag und Auto.
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Konferenzpauschalen

Um Ihnen eine transparente Kalkulation zu ermdglichen, bieten wir gerne unsere Konferenzpauschalen wie folgt an:

KONFERENZPAUSCHALE ,Standard”

Bereitstellung des Konferenzraumes (inklusive einmaliger Bestuhlung und Raumausstattung, Schreibblécke, Stifte)
Standard Tagungstechnik (Beamer, Leinwand, Flipchart)

Kaffeepause vormittags (Kaffee, Tee, Safte, Obstkorb, hausgemachte Musliriegel)

Saisonales Business-Lunchbuffet inkl. Safte & Wasser (wird auf den Tischen eingestellt)

Kaffeepause nachmittags (Kaffee, Tee, Safte, Obstkorb, hausgemachte Mehlspeisen)

pro Person und Tag EUR 77,00
pro Person und Halbtag EUR 65,00

(ohne Nachmittagspause)

KONFERENZPAUSCHALE ,All inclusive“

Bereitstellung des Konferenzraumes (inklusive einmaliger Bestuhlung und Raumausstattung, Schreibblécke, Stifte)
Standard Tagungstechnik (Beamer, Leinwand, Flipchart)

BegriiBungskaffee (Kaffee oder Tee mit Kuchen oder Croissants — wird im Pausenbereich bereitgestellt)

Alle Konferenzgetranke (Mineralwasser, Soft Drinks)

Kaffeepause vormittags (Kaffee, Tee, Safte, Obstkorb, hausgemachte Musliriegel)

Saisonelles Businesslunchbuffet

Getranke zum Mittagessen
(Mineralwasser, Soft Drinks, dsterreichischer Weil3- und Rotwein, Bier, Kaffee oder Tee)

Kaffeepause nachmittags (Kaffee, Tee, Safte, Obstkorb, hausgemachte Mehlspeisen)

pro Person und Tag EUR 99,00
pro Person und Halbtag EUR 87,00

(ohne Nachmittagspause)
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UPGRADE fur Ihre Seminarpause

Zusitzlich zur StandardmaRigen Pausenverpflegung

»VITAL AM SEE“ - DER GESUNDE BOOST
Frisch geschnittenes Obst & Beeren im Glas
Naturjoghurt / Topfencreme mit regionalem Honig
Nuss- & Saatenmix
Am Nachmittag: Gemiise-Sticks mit Krauter-Dip
Leicht, frisch und konzentrationsférdernd — ideal fiir lange Seminartage.
Zum Preis von € 10,50 pro Person
,WORTHERSEE GENUSS“ - REGIONAL & HOCHWERTIG
Mini-Butterbrote oder Jourgeback mit regionalem Kase & Schinken
Hausgemachte Aufstriche
Am Nachmittag: Kleine Dessertglaser (z. B. Topfencreme, Mousse, Panna Cotta)

Kulinarischer Genuss mit regionalem Bezug - stilvoll und sattigend.

Zum Preis von € 13,50 pro Person

»BRAIN FOOD“ - KONZENTRIERT DURCH DEN SEMINARTAG
Wrap-Happchen oder Mini-Bagels (vegetarisch & mit Gefliigel)

Quinoa- oder Couscous-Salat im Glas

Energie-Snacks wie Studentenfutter, Trockenfrlichte oder dunkle Schokolade
Am Nachmittag: Herzhafte Snacks (z. B. Mini-Quiches oder pikante Muffins)

Ausgewogen, sattigend und konzentrationsfordernd — perfekt fiir lange Arbeitsphasen ohne Leistungstief.

Zum Preis von € 19,50 pro Person
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COCKTAIL SNACKS

Stilvoller Genuss fiir Empfange, Galas & besondere Events

»CLASSIC” — ZEITLOS & BELIEBT

Kalte Snacks

Mini-Baguette & Jourgebéck mit
Vulcano-Rohschinken
Krauter-Frischkase
Geraucherten Fischspezialitaten

Warme Snacks

Schinkenkipferl

Kleine Wiener Schnitzel vom Huhn mit Preiselbeeren
Schweinsbratenrolichen mit frischem Kren

SiiRe Happchen

Mini-Apfel- und Topfenstrudel
Sacherwiirfel

Gefiillte Brandteigkrapferl

4 kalte, 4 warme & 3 siiBe Snacks pro Person
Preis pro Person: EUR 28,70
Ohne siiBe Snacks: EUR 24,30

,MODERN" - INTERNATIONAL & TRENDBEWUSST
Kalte Snacks

Gemise- & Lachs-Maki
Vitello Tonnato auf Ciabatta
Knusprige Vollkornstangerl mit Vulcano-Rohschinken

Warme Snacks

Hihnerspiefchen mit Erdnusssauce
Gebackene Garnele am Zitronengras-Spiefy
Bergkase-Sticks mit Sauerrahm-Dip

Mini Hot Dogs

4 kalte & 4 warme Snacks pro Person
Preis pro Person: EUR 23,40

~SEE & STYLE“ - LEICHT, ELEGANT & KREATIV
Kalte Snacks
Mini-Baguette mit
Liptauer-Aufstrich
Réaucherforellenmousse
Kochschinken

Warme Snacks

Quiche Lorraine oder Mini-Pizza
Wirstel im Blatterteig
Hihnchen-Teriyaki-Spiefle

4 kalte & 4 warme Snacks pro Person
Preis pro Person: EUR 21,30
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Aus unserer Patisserie

HOCHZEITSTORTE

3-stockig inkl. gewiinschter Dekoration zum Preis von € 450,-

GEBURTSTAGSTORTE

2-Stockig inkl. entsprechender Dekoration zum Preis von € 250,-

STANDARD-TORTEN
Einstockig inkl. gewiinschter Dekoration (perfekt fiir Dessertauswahl) zum Preis von € 80,
Torten werden in folgenden Geschmacksrichtungen angeboten:

Topfen-Beere

Sachertorte

Schokoladenmousse
Zitrone-Rahm
Schoko-Banane-Vanille

Weile Schokocreme mit Friichten
Apfel-Nuss

Malakoff Torte

Schwarzwalder Kirsch
Himbeer-Mohntorte

Aus einer Torte mit 26 cm Durchmesser kénnen 14 Stlick geschnitten werden.

DESSERT BUFFET

Eine Variation von verschiedenen Desserts im Glas
Zum Preis von € 16,90 pro Person

Es werden folgende Variationen angeboten:

Erdbeer-Butterkeks Dessert
Schwarzwalder Kirsch im Glas
Eierlikor Dessert im Glas

Bienenstich im Glas

Tiramisu im Glas
Himbeer-Mascarpone-Creme im Glas
Créme brulée

Blueberry Cheesecake im Glas
Panna cotta
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SPEISENAUSWAHL

Aus folgenden Gerichten kdnnen wir gerne Ihr gewiinschtes Menl zusammenstellen. Es gelten folgende Standard-Preise:

3-Gang-Menii
Preis pro Person: EUR 55,00 inkl. Weinbegleitung zum Preis von € 77.-

4-Gang-Menii
Preis pro Person: EUR 79,00 inkl. Weinbegleitung zum Preis von € 107,-

5-Gang-Menii
Preis pro Person: EUR 110,00 inkl. Weinbegleitung zum Preis von € 146,-

Aufgrund von speziellen Kundenwiinschen kénnen Aufpreise bzw. Preisanderungen entstehen.

VORSPEISEN

Terrine vom Bio-Ziegenkase
mit mariniertem Rucola und Pesto-Strauchtomaten

Rindfleischsalat mit Kerndlvinaigrette
Réaucherforellenfilet auf Zucchini-Carpaccio mit Walnussol, Toast und Oberskren

Tafelspitzstilzchen mit Schalloten-Vinaigrette auf roten Riiben

SALATE

Gebackene Hihnerbrust auf Blattsalaten
mit Fruhlingswiesenkrautern und Balsamicodressing

Bauernsalat mit Speckscheiben, Erdapfelwiirfeln, Linsen und Kiirbiskerndl
Gebackener Schafskase auf Paprika-Gurken-Tomatensalat mit schwarzen Oliven und mediterranen Krautern
KLARE SUPPEN

Klare Rindssuppe

mit gebackenem Leberknddel, Frittaten,

Grielnockerl oder Fleischstrudel,

Karntner Kirchtagssuppe

Klare Hiihnersuppe mit Gemiisejulienne und feinen Suppennudeln
GEBUNDENE SUPPEN

Karntner Krensuppe

Sellerierahmsuppe mit Blatterteigstangerin

Erdépfelcremesuppe mit frischem Majoran

Barlauchcremesuppe mit Sesamcroutons
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ZWISCHENGERICHTE

Spinatkndderl auf Eierschwammerlragout
Barlauchteigtascherl mit brauner Butter und gehobeltem Parmesan
Gefilllter Paprika mit Tomaten-Basilikumsauce

Wiener Saftgulasch vom Steigenberger-Galloway-Rindfleisch mit Nockerin

FISCHGERICHTE

Gegrilltes Zanderfilet mit Zucchinirisotto und gehobeltem Parmesan
Gebratenes Saiblingsfilet mit glacierten Karotten und Erdépfel-Kren-Piree
Kértner Wels auf feiner Oberssauce und Kréuterkartoffeln

Pochierte Seeforelle auf Krautersauce, dazu glasiertes Wurzelgemiise

FLEISCHGERICHTE

Hihnerbrustfilet mit Barlauchsemmelfiille auf Tomatensauce mit Wiesenkrautersalat

Rosa gebratene Entenbrust auf Zitronen-Cous—Cous Safranépfel und Tamarinden-Sauce

Gekochter Tafelspitz vom Steigenberger Galloway-Rind mit Rsterdapfeln, jungem Blattspinat,
dazu Apfelkren und Schnittlauchsauce
Rumpsteak in der Krauterkruste mit Erdépfelgratin und Balsamicoschalotten

Saltimbocca vom Kalbsriicken mit hausgemachten Tomaten-Barlauch-Bandnudeln

Cordon Bleu aus der Pfanne mit Petersilerdépfeln und Preiselbeeren
Schweinsmedaillons mit Gorgonzolasauce, frischem Blattspinat und Erdapfelrdsti

Schweinsfilet auf gedlinstetem Rieslingkraut, Piree von der Topinambur

Keule vom Biohof Scheikel-Lamm in der Krauterkruste im Thymiansafterl auf Mangold, dazu Lauchkuchen

Medaillons vom Biohof Scheikel-Lamm auf Ratatouille-Gemiise mit gertihrtem Thymian-Polenta und leichtem Knoblauch-Jus
Medaillons vom Kérntner Hirschriicken mit Steinpilz-Rucola-Risotto und Madeirasauce
Rosa gebratenes Karre vom heimischen Rehrlicken im Gew(rzsud gegart

mit sautierten Romanescordschen und Erdapfelkroketten

Selbstverstandlich berat Sie unser Kiichenchef gerne persénlich und stellt fir Sie ein individuelles Menti je

nach Saison zusammen.
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DESSERTS

Limettenparfait auf Ananasragout und Eisgeback
Joghurtterrine mit marinierten Orangenfilets

Schokoladenmousse im Hippenblatt mit glacierten Amarenakirschen
Karntner Topfenstrudel
Karntner Mini-Reindling

Geeister Kaiserschmarrn mit Marillenroster
KASE
Regionale Késeauswahl vom Brett mit Holzofenbrot

TORTEN

Auf Wunsch fertigen wir in unserer Patisserie gerne hausgemachte Kuchen und Torten sowie Plundergeback fir jeden Anlass
Preis auf Anfrage

GETRANKEKARTE

APERITIFS EUR
Kir Royal 0,11 6,20
Prosecco/Prosecco-Orange 0,11 4,20
Campari-Soda 0,21 4,40
Campari-Orange 0,21 5,50
Martini Bianco, Rosso, Extra Dry 5cl 4,40
ALKOHOLFREIE GETRANKE
Rémerquelle (still/prickelnd) 0,751 7,10
0,351 4,40
Orangensaft 0,21 4,40
Apfelsaft 0,21 4,40
Johannisbeersaft 0,21 4,40
Coca-Cola/Coca-Cola zero 0,331 4,40
Fanta, Sprite, Aimdudler 0,331 4,40
Schweppes Tonic 0,21 5,30
Schweppes Bitter Lemon 0,21 4,90
BIERE
Hirther Marzen 0,331 410
051 5,30
Hirther Kellermeister 0,331 4,20
051 5,50
Villacher Méarzen 0,331 4,70
051 5,90
Villacher Pils 051 5,40
Fohrenburger Helles 051 5,70
Hirther 0,0 alkoholfrei 051 4,20
SEKT/PROSECCO
,SEEHOTEL" Extra Cuvée 0,751 41,60
Sonderabfiillung Briindimayer 0,751 45,50
Schlumberger Sparkling 0,751 38,60
Prosecco 0,751 29,40

Preise 2026/2027 inklusive aller Steuern exkl. Tourismusabgabe



CHAMPAGNER

Laurent Perrier, Brut L-P, Tours-sur-Marne 0,751
Moét & Chandon Brut Imperial, Reims 0,751
Veuve Clicquot Brut, Veuve Clicquot-Ponsardin, Reims 0,751
Dom Perignon, Moét & Chandon, Epernay 0,751
DIGESTIFS/SCHNAPSE

Obstler 2cl
Marillenbrand 2¢l
Williams 2¢l
Vogelbeere 2¢l
COGNAC/WEINBRAND

Asbach Uralt 2¢l
Hine VSOP 2¢l
Armagnac VSOP Cles de Duc 2cl
LIKORE

Drambuie 2¢l
Grand Marnier Cordon Rouge 2cl
Cointreau 2cl
Baileys 2c¢l
KAFFEE/TEE

Verlangerter Tasse
Cappuccino Tasse
GroRer Brauner Tasse
Kleiner Brauner Tasse
Tasse Tee nach Wahl Tasse
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110,00
115,00
109,00
215,00

5,70
5,70
5,70
5,70

6,10
8,30
8,30

6,80
6,80
6,00
5,30

3,90
3,80
3,80
4,30
2,90



WEINEMPFEHLUNGEN

WeiBweine aus Osterreich

Griiner Veltliner EUR
Griiner Veltliner ,Stein am Rain“ Federspiel Wachau DAC

Weingut Jamek, Joching, Niederdsterreich 38,00
Griner Veltliner Rotes Tor Federspiel Wachau DAC

Weingut Hirtzberger, Spitz, Niederdsterreich 52,00
Riesling

Riesling Ried Setzberg Federspiel
Weingut Lagler, Spitz, Niederdsterreich 53,00

Riesling Federspiel Ried Bruck
Domane Wachau, Durnstein, Niederosterreich 38,00

Welschriesling

Welschriesling Stidsteiermark DAC

Weingut Polz, Spielfeld, Steiermark 39,00
Welschriesling Steirische Klassik Stidsteiermark DAC

Weingut Tement, Ehrenhausen, Steiermark 41,00
Chardonnay

Chardonnay

Weingut Von der Leiten, Karnburg, Klagenfurt-Worthersee 41,00

Morillon Classic Stidsteiermark DAC
Weingut Pongratz, Gamlitz, Steiermark 36,00

Sauvignon Blanc

Sauvignon Blanc Classic
Weingut Sternberg, Wernberg, Worthersee 30,00

Sauvignon Blanc Stidsteiermark DAC
Weingut Polz, Ehrenhausen, Steiermark 28,00

Gelber Muskateller

Gelber Muskateller Stidsteiermark DAC
Weingut Stelzl, Ratsch, Steiermark 30,00

WeiBwein Cuvée

Dialog BIO
Johanneshof Reinisch, Tattendorf, Thermenregion 37,00

Pradikatsweine

Eiswein

Weingut Kracher, llimitz, Burgenland 0,3751 47,00
Beerenauslese

Weingut Triebaumer, Rust, Burgenland 0,3751 40,00
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Rotweine aus Osterreich

Blaufrankisch

Blaufrénkisch Ried Hochacker Mittelburgenland DAC
Weingut Iby, Horitschon, Burgenland

Blaufrankisch Diirrau
Weingut Paul Kerschbaum, Horitschon, Burgenland

Zweigelt

Zweigelt
Weingut Kerschbaum, Horitschon, Burgenland

Zweigelt
Weingut Heinrich, Gols, Burgenland

Zweigelt vom Roten Kies
Weingut Umathum, Frauenkirchen, Burgenland

St. Laurent

St. Laurent Classic
Weingut Fischer, Soos, Niederdsterreich

Merlot

Merlot Selection
Weingut Scheiblhofer, Andau, Burgenland

Pinot Noir

Pinot Noir BIO
Weingut Johanneshof Reinisch, Tattendorf, Burgenland

Rotwein Cuvées

Grand Cuvée Burgenland
Blaufrénkisch, Cabernet Sauvignon, Merlot, Syrah, Zweigelt
Weingut Mad, Oggau, Burgenland

Cuvée Heideboden
Zweigelt, Merlot, Blaufrénkisch, Blauburgunder
Weingut Nittnaus, Gols, Burgenland

Internationale Rotweine

Italien

Chianti Classico
San Jacopo da Vicchiomaggio DOCG
John Matta, Greve, Toskana

Spanien

Rioja Muga "Riserva”

Bogegas Muga, Harros, Rioja Alta
Frankreich

Chateau Cissac
L. Vialard, Haut-Medoc, Bordeaux
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EUR

33,00

47,00

41,00

44,00

45,00

44,00

44,00

38,00

EUR

46,00

38,00

38,00

39,00

67,00



