Wolfgang Bohm

Fleischerei
Marktplatz 1
4222 St. Georgen/Gusen

220 Jahre Fleischhauergerechtigkeit
1791 erhielten Josef und Katharina
Peback von der Grafschaft Steyregg das
Recht, am Marktplatz in St. Georgen eine
Fleischerei zu fithren. Seit 1895 ist der
Betrieb im Besitz der Familie B6hm. War
der Beginn ein kleiner Bauernhof, hat
sich das Unternehmen im Lauf der
Generationen zu einem modernen
Verarbeitungs- und  Dienstleistungs-
betrieb entwickelt.

1993 iibernahm Wolfgang Bohm den
Betrieb. Er spezialisiert sich auf die
Produktion von hochwertigen
Lebensmitteln und hat
konsequenterweise den Schlachtbetrieb
eingestellt.

SWir stehen fiir ehrliche
Handwerksarbeit, hohes Qualitatsniveau
und groRtmogliche Flexibilitat bei
Kundenwiinschen” sieht Wolfgang Béhm
sein Erfolgsrezept.

mmm: ALLES UNTERNEHMEN.

Telefon: 07237 / 2209-0
E-Mail: boehm.wolfgang@?24speed.at

Diese Qualitat wird tdglich bei der

Herstellung von Wurst- und
Schinkenspezialitdten, Halb- und
Fertigprodukten und Imbissen neu
definiert. Legendar sind der

Bauernspeck, die Bratwiirstel und der
Leberkdse, fiir die Kunden aus einem
weiten Umkreis extra zum ,Bdhm”
fahren.

Die Zukunft gehort der Individualitdt
Schon jetzt steht der Betrieb fiir
hausgemachte  Spezialititen.  ,Das
werden wir in Zukunft noch verstarken:
Noch abwechslungsreicheres Sortiment
aus der heiBen Theke — natiirlich auch
zum ,gleich-da-Essen”. Wir kommen mit
unserem Cateringservice aber auch gerne
nach Hause. Unser Angebot ist genau so
individuell wie die Wiinsche unserer
Kunden.”

=
D
(72
=
(&)
P
(=)
=
{ ==
1]
=
D
=2
P
(=]
(<t
(s
-
Jp)

m



