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Wolfgang Böhm  seit 1791 

Wolfgang Böhm 
 

220 Jahre Fleischhauergerechtigkeit 
1791 erhielten Josef und Katharina 
Pebäck von der Grafschaft Steyregg das 
Recht, am Marktplatz in St. Georgen eine 
Fleischerei zu führen. Seit 1895 ist der 
Betrieb im Besitz der Familie Böhm. War 
der Beginn ein kleiner Bauernhof, hat 
sich das Unternehmen im Lauf der 
Generationen zu einem modernen 
Verarbeitungs- und Dienstleistungs-
betrieb entwickelt. 
 
1993 übernahm Wolfgang Böhm den 
Betrieb. Er spezialisiert sich auf die 
Produktion von hochwertigen 
Lebensmitteln und hat 
konsequenterweise den Schlachtbetrieb 
eingestellt. 
 
„Wir stehen für ehrliche 
Handwerksarbeit, hohes Qualitätsniveau 
und größtmögliche  Flexibilität bei 
Kundenwünschen“ sieht Wolfgang Böhm 
sein Erfolgsrezept. 
 
 
 
 
 
 
 

Diese Qualität wird täglich bei der 
Herstellung von Wurst- und 
Schinkenspezialitäten, Halb- und 
Fertigprodukten und Imbissen neu 
definiert. Legendär sind der 
Bauernspeck, die Bratwürstel und der 
Leberkäse, für die Kunden aus einem 
weiten Umkreis extra zum „Böhm“ 
fahren. 
 
Die Zukunft gehört der Individualität 
Schon jetzt steht der Betrieb für 
hausgemachte Spezialitäten. „Das 
werden wir in Zukunft noch verstärken:  
Noch abwechslungsreicheres Sortiment 
aus der heißen Theke – natürlich auch 
zum „gleich-da-Essen“. Wir kommen mit 
unserem Cateringservice aber auch gerne 
nach Hause. Unser  Angebot ist genau so 
individuell wie die Wünsche unserer 
Kunden.“ 

 

 

Fleischerei 
Marktplatz 1 
4222 St. Georgen/Gusen 
 

Telefon: 07237 / 2209-0 
E-Mail:  boehm.wolfgang@24speed.at 


