Backerei — Konditorei Buchberger

Backerei, Konditorei, Cafe
Saxen 7
4351 Saxen

Backen aus Tradition
Im Herzen des Miihlviertler Ortes im
Machland vis-a-vis der sehenswerten
Saxener Kirche wird schon in 6.
Generation gebacken.

Der  Erbhof  wurde  frither als
Landwirtschaft - verbunden mit einer
Backerei - gefiihrt. Die Landwirtschaft
wurde im Laufe der Generationen
aufgelassen.

Josef  Buchberger absolvierte seine
Lehrzeit von 1975 — 1979 in Traun bei
der Backerei-Konditorei Hollhumer. Von
1980 - 1982 war er bei der Konditorei
Trixner in Linz beschaftigt und von 1982
— 1984 bei der Konditorei Jindrak in
Linz. AnschlieRend legte er die Backer-
und Konditormeisterpriifung sowie die
Konzessionspriifung ab.

1984 {ibernahm Josef Buchberger die
Backerei von seinem Vater und erweiterte
diesen Betrieb um Café und Konditorei.

.Wir empfangen unsere Kunden tdglich
mit einer reichlichen Auswahl an
traditionellem  Geback, einschlieRlich
Vollwert-Produkten — Wir backen sogar
sonntags das  Friihstiicksgeback  fiir
unsere Kunden”.

mmm: ALLES UNTERNEHMEN.

Telefon: 07269/284
Telefax: 07269/284
E-Mail:  baeckerei.saxen@aon.at

Die  Béackerei-Konditorei ~ Buchberger
bietet tdgliche Frische und saisonales
Traditionsgebdck (Fastenbrezen, Oster-
kipfel, Osterldmmer, Allerheiligenstriezel,
Kletzenbrot uvm.).

~Auch fiir besondere Anldsse sind wir der
richtige Ansprechpartner. Sie erhalten
Torten in reichlicher Auswahl auf
Bestellung”, so Josef Buchberger.

In der warmen Jahreszeit wird man mit
hausgemachten  Eisspezialitditen  im
lauschigen Gastgarten verwohnt.

»0b allein, zu zweit — oder beim Treffen
mit Freunden — in unserem Kaffeehaus
kann man auf jeden Fall die besondere
familidare Atmosphare genieRen”, halt
Josef Buchberger fest.




