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In Au an der Donau befand sich iiber die
Jahrhunderte  eine  Schwemme fiir
Brennholz, das nach Wien und Budapest
gefloRt wurde. Weil hier bis zu 700
Menschen beschaftigt waren, errichtete
Anna Heigl im Jahr 1867 ein Wirtshaus
mit Landwirtschaft und angeschlossenem
Landesproduktenhandel.

Da sie kinderlos blieb, erbte Neffe
Johann Kiehas den Betrieb. Die Zeit des
1. Weltkrieges und die Jahre danach
waren fiir den Wirt und die 6 Kinder
schwierig. 1935 ibernahm der dlteste
Sohn Johann das Haus. Er baute den
Landesproduktenhandel aus und kaufte
von den Bauern des Machlandes das
gesamte Obst und Gemiise auf.

1944  wurde die  Holzschwemme
schlieBlich aufgelassen. Damit fiel ein
wesentliches wirtschaftliches Standbein
fiir das Gastgewerbe weg. Johann Kiehas
richtete den Betrieb neu aus, er
erweiterte um eine Kegelbahn. Nach dem
Ende des Krieges wurden der Saal und
ein Kiihlraum gebaut. In den kommenden
Jahrzehnten war das Gasthaus bei der
Jugend beliebt, die sich hier zu vielen
Anldssen traf.
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1972 {ibernahm Tochter Johanna, die
heutige ,Jdgerwirtin® das Haus. In den
folgenden Jahrzehnten wurde das
Speisenangebot kontinuierlich erweitert,
das Haus stdndig adaptiert. In den
1980er Jahren erfuhr der Betrieb durch
die Belebung des Donauradweges einen
regelrechten Entwicklungsschub. Franz
Landerl, den die Wirtin 1983 heiratete,
gibt seither dem Gasthaus den Namen.
Heute steht der Jagerwirt fiir gehobene
Gastronomie, regionale Kostlichkeiten
und Wildspezialitaten. Die Gaste schédtzen
das gediegene landliche Ambiente des
Hauses. Im Sommer ist der Gastgarten im
Innenhof Anziehungspunkt fiir Radfahrer
und Gaste von nah und fern. Auch der
jahrlich  im  Advent stattfindende
~Mihlviertler Kreativmarkt” ist seit
Jahrzehnten ein  Fixpunkt in der
Vorweihnachtszeit.

»Fiir mich steht die Zufriedenheit meiner
Gaste an oberster Stelle. Ich bemiihe
mich, dies durch besondere Betreuung
und hdchste Qualitdtsanspriiche zu
erreichen. Ich serviere Speisen aus
hochwertigen  regionalen  Produkten,
erlesene Osterreichische Weine und
Brande aus eigener Produktion, sagt
Johanna Landerl.
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