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Pani der Backer — Backen in Tradition
Die Backerei ,Pani der Backer” ist ein
typischer Perger Familienbetrieb und
schon seit Maria Theresias Zeiten werden
an  diesem  Standort  Backwaren
produziert. In 4. Generation fithren nun
Erna  und Johann Kapplmiiller die
Backerei. Der Firmenname ergab sich aus
dem Namen der Eltern (Panhauser,
abgekiirzt ,Pani”) und der Tatsache, dass
im Romanischen das Brot auch als ,Pane”
bezeichnet wird.

Zum Erfolg und auch zur Qualitdt der
Backwaren tragen 14 qualifizierte und
hochmotivierte Mitarbeiter bei.

Brot ist auch heute noch unser
wichtigstes Nahrungsmittel und die
Backerei ,Pani der Backer” hat sich zur
Aufgabe gestellt, vollwertige, frische und
schmackhafte Backwaren herzustellen.
Natursauerteig ist ein wichtiger Faktor
fiir gesundes Brot und daher werden alle
Pani-Brote mit selbst  kultiviertem
Natursauerteig produziert.
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~Neben unseren Brot- und Gebacksorten
bieten wir auch im siiken Bereich vom
traditionellen Strudel liber
verschiedenste  Schnitten  bis  zur
avantgardistischen Hochzeitstorte fast
alles an. Ein besonderes Highlight sind
auch unsere saisonalen Angebote wie z.

B. das Barlauch-Ciabatta, die
Weihnachtsbackerei oder das
Kletzenbrot”.

Neben dem Verkauf im Geschaft in der
HerrenstraBe werden auch noch viele
Kunden direkt beliefert — darunter auch
diverse Schulen und Firmen in Perg.
~Dadurch unterstiitzen wir Perg und
Umgebung als Nahversorger.

LUnser Sohn Jakob hat sich ebenfalls
dazu entschlossen, den Beruf des Backers
zu erlernen. Deshalb sehen wir einer
fiinften Backer-Generation am Standort
HerrenstralRe positiv entgegen”, so Erna
Kapplmiiller.




