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WIRTSCHAFTSKAMMER OBEROSTERREICH

Lehrlings- und Meisterprifungsstelle

Bitte suchen Sie sich 3 Warengruppen lhres Warenbereiches aus, iiber die
Sie gepriift werden wollen und geben diese am Priifungstag der Priifungs-
kommission bekannt.

Schwerpunkt 6 Feinkostfachverkauf

Warengruppen:

1. Brot und Geback

Mischbrot

Vollkornbrot

Kleingeback

Weilbrotsorten

Konditorwaren

Bio-Produkte

Vegane Produkte (vor allem Konditorware)

Teiglinge

Aufbacken und Warenpflege, Lagerung der Ware
2, Kase in Bedienung

- Aufstriche

Frischkase

Weichkase

Schnittkase

Hartkase

Bio-Produkte

Vegane Produkte

Partyservice (Kaseplatten, Kasebuffets und Brotchen und Geback)

Passende Begleiter

Kase und Wein

Warenpflege, Lagerung der Waren und Prasentation
3. Wurst und Schinken

Brihwirste

Kochwiirste

Fettreduzierte Wurste

Rohwirste

Kochschinken

Rohschinken

Braten

Geflugelfleischprodukte

Partyservice (Wurst- und Schinkenplatten, Buffets und Brotchen und Geback)

Passende Begleiter

Schinken, Wurst und Getranke

Bio-Produkte




Vegane Produkte

Vegetarische Produkte

Warenpflege, Lagerung der Waren und Prasentation

Gewirze zum Braten, Grillen und Kochen
4. Frischfleisch

Schweinefleisch

Kalb- und Rindfleisch

Schaf- und Lammfleisch

Geflugelfleisch

Wildfleisch

Kaninchen- und Exotenfleisch

Bio-Produkte

Convenience-Produkte in der Fleischtheke

Rezeptservice und Zubereitungstipps

Warenpflege, Lagerung der Waren und Prasentation
5. FrISchflsch Schalen- und Krustentiere

- Seefische

StiBwasserfische

Krebse, Garnelen, Hummer und Langusten

Muscheln und Schnecken

Algen- und Seetangprodukte

Bio-Produkte

Fair-Trade

Convenience-Produkte in der Fischtheke

Rezeptservice und Zubereitungstipps

Warenpflege, Lagerung der Waren und Prasentation

Hygienevorschriften und Grundlagen sind bei allen Warengruppen zu beriicksichtigen!

Hygienevorschriften:
Sauberkeit in der Feinkostabteilung
HACCP
Aufzeichnungs- und Schulungspflichten
Grundlagen
- Gesetzliche Grundlagen
Ernahrung und Inhaltsstoffe- Ernahrungsformen
Intoleranzen und Allergien - Allergene Kennzeichnung
Gutesiegel und Biokennzeichnung, Fair Trade
Lebensmittelkonservierung



