
 

OÖ Handwerkbäcker 

 

Bild 1 Zopf flechten Bild 2 
Handsemmel 

machen1 

 

Bild 3 Teig flechten Bild 4 Salzstangerl 

 

Bild 5 Teig kneten Bild 6 Nachspeis 

 

Bild 7 Körberl mit 
Semmeln Bild 8 Osterpinze 

 

Bild 9 Krapfen Bild 10 Ähren auf Mehl 

 

Bild 11 Brot riechen Bild 12 Ciabatta2 

 

Bild 13 Ciabatta3 Bild 14 Ciabatta1 

 

Bild 15 Brotlaibe1 

 

Bild 16 

Krone
 

 

 

 



 

Bild 17 Teig einpinseln Bild 18 Ciabatta4 

 

Bild 19 Mohnflesserl2 Bild 20 Stangerl rollen1 

 

Bild 21 Brotlaibe2 Bild 22 Teig anrichten 

 

Bild 23 Germknödel Bild 24 Croissant 

 

Bild 25 Stangerl rollen2 Bild 26 Krone mit Schoko 

 

Bild 27 Brotdose Bild 28 Brotlaibe3 

 

Bild 29 Krampus Bild 30 Mohnflesserl1 

 

Bild 31 
Teigschlange 

rollen 

 

Bild 32 Mehl in Schüssel 

 

Bild 33 Stangerl Bild 34 Gebäck4 

 

Bild 35 Kipferl1 

 

Bild 36 Teig bearbeiten 



 

Bild 37 Früchtebrot Bild 38 Gebäck3 

 

Bild 39 Vollkornbrot1 Bild 40 Teig ausrollen3 

 

Bild 41 Osterlamm 

 

Bild 42 Kipferl3 

 

Bild 43 Getreide in 
Schüssel Bild 44 Teig ausrollen1 

 

Bild 45 Flesserl in 
Sesam tunken Bild 46 Bäckerlehrling 

 

Bild 47 Teig ausrollen2 Bild 48 Kipferl2 

 

Bild 49 Teig mit Mehl 
bestreuen 

Bild 50 Apfelstrudel 

 

Bild 51 Leinsamenbrot Bild 52 Vollkornbrot2 

 

Bild 53 Flechten Bild 54 Körberl mit Stangerl 

 

Bild 55 Körberl mit 
Gebäck Bild 56 Brot schneiden 



 

Bild 57 Topfentascherl Bild 58 Früchteplunder 

 

Bild 59 Teiglinge Bild 60 Weihnachtsstollen 

 

Bild 61 Gebäck1 Bild 62 Handsemmel 
machen3 

 

Bild 63 Lehrling mit 
Teiglingen 

 

Bild 64 Gebäck2 

 

Bild 65 
Handsemmel 

machen2 

 

Bild 66 Ähren 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


