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Vorwort

Liebe Lebensmittelhandwerker:innen!

Hiermit halten Sie die aktuelle Broschire der Lebensmittel-
akademie fir das Jahr 2026 in den Handen. Gemeinsam blicken
wir auf ein ereignisreiches Jahr 2025 zurick. Diese Broschire
soll lhnen einen klaren Uberblick iiber unsere vielfiltigen An-
gebote geben.

Die Lebensmittelakademie ist der Verein der Landesinnungen
sowie der Bundesinnung der Lebensmittelgewerbe Osterreichs.
Unser Ziel bleibt es, die hochwertigsten Aus- und Weiterbildun-
gen fUr unsere Lebensmittelhandwerker:innen anzubieten.

Gemeinsam mit unseren Expert:innen entwickeln wir praxisnahe
Programme - von Online- und Prasenzkursen uber spannende
Ausbildungen, Coachings bis hin zu mafigeschneiderten Be-
triebsschulungen. Darliber hinaus setzen wir mit Veranstaltun-
gen, Projekten, Wettbewerben und Netzwerktreffen wichtige Im-
pulse, um das Lebensmittelhandwerk nachhaltig zu starken und
sichtbar zu machen.

Wir, das Team der Lebensmittelakademie, arbeiten mit Leiden-
schaft, Engagement und einem offenen Ohr fir lhre Anliegen.
Strukturiert, l6sungsorientiert, vertraulich und personlich be-
gleiten wir Sie auf lhrem Weg. Mit Freude und Dankbarkeit bli-
cken wir auf viele Erfolgsgeschichten zuriick - und sehen voller
Energie den kommenden Chancen entgegen.

Stillstand ist fir uns keine Option - 2026 gestalten wir gemein-
sam!

Alles Liebe
Die Lebensmittelakademie

Alle aktuellen Kurse finden Sie
wie immer auf unserer Homepage

www.lebensmittelakademie.at Homepage


http://www.LMAkademie.at
http://www.LMAkademie.at

LMA

des osterreichischen Gewerbes

LMAKk-Team
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Die Lebensmittelakademie des dsterreichischen Gewerbes
Wiedner Hauptstrafie 63, 1045 Wien

Telefon: +43 677 637 453 44
E-Mail: info@LMAkadmie.at
www.lebensmittelakademie.at



mailto:info%40LMAkadmie.at?subject=
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Forderungen

Fiir alle unsere Kurse, Coachings, Betriebsschulungen und Spezialausbildungen
besteht grundsatzlich die Moglichkeit einer Forderung durch die jeweilige Landesinnung.

®Forderungen der Landesinnungen fir alle Teilnehmer:innen aus dem jeweiligen Bundesland auf den Bruttobetrag.*

Kurse vor Ort Kurse Online Spezialausbildungen
:
NO Forderungen gemafi den Forderrichtlinien (bis zu -50 %** vom Nettobetrag)
00 Forderungen gemafl den Forderrichtlinien (bis zu -50 %** vom Nettobetrag)
e 120E0R aufler Hyglienekurse COEUR auf Anfrage
S bis zu -50 % vom Nettobetrag
St Forderung maglich -50 EUR
T -100 EUR -70 EUR auf Anfrage
Vv -100 EUR -100 EUR

fur die ersten 5 Teilnehmer:innen

w Forderungen gemaf den Forderrichtlinien (bis zu -50 %*** vom Nettobetrag)

Bei allen Kursen sind auch Gaste aus anderen Bundeslandern und Branchen herzlich willkommen! Sie kdnnen jederzeit den fur Sie besten Termin und Kursstandort wahlen.

* Der angegebene Preis gilt nur fir Unternehmen des Lebensmittelgewerbes (Backer:innen, Fleischer:innen, Konditor:innen, Miiller:innen und Mischfuttererzeuger:innen,
Nahrungs- und Genussmittelgewerbe). Fiir alle anderen Teilnehmer:innen (Nicht-Mitglieder) berechnen wir einen Aufschlag von EUR 12,50 pro Ubungseinheit (1 UE = 1 Stunde).
Die Forderungen der Landesinnungen gelten nur fur aktive Mitglieder.

** bis zu -50 %, max EUR 2.000,-, doppelte Grundumlage; Genauere Informationen erhalten Sie von lhrer Landesinnung in der Forderrichtlinie.
*** bis zu -50 %, max EUR 2.500,-, doppelte Grundumlage; Genauere Informationen erhalten Sie von Ihrer Landesinnung in der Forderrichtlinie

Bei Fragen zur Férderung wenden Sie sich bitte direkt an Ihre Landesinnung oder
kontaktieren Sie uns gerne unter info@LMAkademie.at.


mailto:info%40LMakademie.at?subject=

Theoretische Fortbildungen

und Praxiskurse

Allergenschulung Coach: Simona Nemetz

JVerstehen Sie, was in lhren Produkten steckt!"

18.03.2026 |/ 09:30-11:00 / [N\ ONLINE © Forderung der Landesinnungen

20.10.2026 | 09:30-11:00 / [ ONLINE ©Férderung der Landesinnungen
8-18 EUR 78,75 Mitgliedspreis* pro Person (exkl. 20 % USt.)

i‘ 1,5 UE m Teilnehmer:innen € exkl. Férderungen der Landesinnungen



Alles rund ums Wiirsteln Coach: Peter Siissenbacher

»Vorbereitung fiir die Lehrabschlusspriifung!“

vy | 17.04.2026 | 09:00-16:00 & 18.04.2026 | 09:00-11:00 ©Fdrderung der Landesinnungen
U Fleischkompetenzzentrum Klagenfurt, Gabelsbergerstrafie/Ecke Lastenstrafie, 9020 Klagenfurt

8-10 EUR 472,50 Mitgliedspreis* pro Person (exkl. 20 % USt.)
i‘ 9 UE m Teilnehmer:innen € exkl. Férderungen der Landesinnungen

Alles was Recht ist - fit fiir die Lebensmittelkontrolle! Coach: Helmut Lechner

»Stolpersteine erkennen, Argernisse vermeiden und bei Kontrollen auf der sicheren Seite sein

[:I 29.01.2026 | 14:00-18:00 / [\ ONLINE © Forderung der Landesinnungen
— | 03.08.2026 | 14:00-18:00 | [&] ONLINE ©Forderung der Landesinnungen
8-15 EUR 210,- Mitgliedspreis* pro Person (exkl. 20 % USt.)
i‘ 4 UE m Teilnehmer:innen € exkl. Férderungen der Landesinnungen

Arbeitsrecht machts allen RECHT Coach: Walter Bayerl

»Wegweiser durch den Paragraphendschungel fiir Arbeitgeber:innen!"

[:] 21.10.2026 | 13:00-17:00 / [\ ONLINE © Forderung der Landesinnungen

8-15 EUR 210,- Mitgliedspreis* pro Person (exkl. 20 % USt.)
i‘ 4 UE m Teilnehmer:innen € exkl. Férderungen der Landesinnungen




Bildbearbeitung

»Hole das Beste aus deinem Bild heraus!“

Coach: Doris Schwarz-Kdnig

& 20.05.2026 | 15:00-18:00 / [& ONLINE

© Forderung der Landesinnungen

i‘ 3 UE m 8-15

Teilnehmer:innen

Convenience-Produkte Coach: Timea Molnar-Wegerth

€

EUR 157,50 Mitgliedspreis* pro Person (exkl. 20 % USt.)
exkl. Forderungen der Landesinnungen

~Fertiggerichte richtig herstellen, abfiillen, lagern und haltbar machen!“

© Forderung der Landesinnungen

§% 7UE m 8-15

Teilnehmer:innen

Einschulung in das interaktive Hygienetool

»Nutzung des Hygienetools leicht gemacht!“

E] 30.09.2026 |/ 10:00-18:00 / Berufsschule Linz 10

€

EUR 367,50 Mitgliedspreis* pro Person (exkl. 20 % USt.)
exkl. Forderungen der Landesinnungen

Coach: Veronika Vernes

23.06.2026 | 13:00-14:00 / [X\| ONLINE

20.10.2026 | 13:00-14:00 / [X] ONLINE

§% 1UE m 30

Teilnehmer:innen

€ KOSTENLOS fir Mitglieder
des Lebensmittelgewerbes

Das Online-Hygienetool ist an eine Projekt-
mitgliedschaft der einzelnen Landesinnungen
gekoppelt und ist grundsdtzlich kostenlos.
Fiir Riickfragen stehen wir lhnen gerne zur
Verfiigung!

Hygienetool


https://www.hygieneschulung.at/

Etiketten fachlich korrekt erstellen Coach: Simona Nemetz

»Besser zu friih als zu spit - Probleme vermeiden!”

I..._..I 13.01.2026 |/ 13:00-17:00 / [X\] ONLINE ©Forderung der Landesinnungen
— | 06.10.2026 | 13:00-17:00 | [&] ONLINE ©Fbrderung der Landesinnungen
8-18 EUR 210,- Mitgliedspreis* pro Person (exkl. 20 % USt.)
i‘ 4 UE m Teilnehmer:innen € exkl. Férderungen der Landesinnungen

Franzosische Patisserie Coach: Charlie Lincks
~Raffinierte Desserts mit Stil und Prézision!"
14.03.2026 | 10:00-14:00 / Florianigasse 13, 1080 Wien ©Fdrderung der Landesinnungen

10 EUR 210,- Mitgliedspreis* pro Person (exkl. 20 % USt.)
i‘ 4UE m Teilnehmer:innen € exkl. Férderungen der Landesinnungen

Fiihrungskraftetraining Coach: Natascha Deak

»Souveran fiihren mit Klarheit und Wirkung in Zeiten von Wandel, Unsicherheit, Digitalisierung und unterschiedlichen
Generationen: Rollenklarheit, Fiihrungsstile, Regeln der konfliktfreien Kommunikation.“

Termin auf Anfrage © Forderung der Landesinnungen

8 EUR 157,50 Mitgliedspreis* pro Person (exkl. 20 % USt.)
i‘ 3 UE m Teilnehmer:innen € exkl. Férderungen der Landesinnungen




Generation Z Coach: Annette Fiirst

»Verstehen, erreichen, begeistern!”

[:I 13.04. & 20.04.2026 | 17:00-20:00 / [X] ONLINE ©Firderung der Landesinnungen
15 EUR 315,- Mitgliedspreis* pro Person (exkl. 20 % USt.)
i‘ 6 UE m Teilnehmer:innen € exkl. Férderungen der Landesinnungen

Griinderpaket Coaches: Helmut Lechner & Simona Nemetz

»Weil gute Ideen sichere Grundlagen brauchen!”

[:] 3 Kurse zu variablen Terminen | [X\| ONLINE ©Forderung der Landesinnungen
7 EUR 417,- Mitgliedspreis* pro Person (exkl. 20 % USt.)
i‘ 10,5 UE m Teilnehmer:innen € exkl. Férderungen der Landesinnungen

Unser Griinderpaket richtet sich an Unternehmen in der Grindungs-  Nach Ihrer Anmeldung zum Griinderpaket senden Sie uns
phase, die sich praxisnahes Wissen in zentralen Bereichen aneignen  bitte eine E-Mail an info@LMAkademie.at mit lhren ge-

mochten. Es umfasst drei abgestimmte Kurse, die essenzielle winschten Kursterminen. Wir Gbernehmen anschlie3end die
Themen fur die Anfangszeit lhres Unternehmens abdecken. Anmeldung fir Sie. Zur Auswahl stehen folgende Termine:
Kurs 1: Kurs 2: Kurs 3:

Gute Hygienepraxis und HACCP Etiketten fachlich korrekt erstellen Grundlagen der Produktkalkulation
im Lebensmittelbereich 11/ 13.01.2026 ODER 06.10.2026 1] 18.02.2026

4] 27.1.2026, 08.04.2026, 05.05.2026,
02.06.2026, 14.09.2026, 19.10.2026
ODER 17.11.2026

Coach: Helmut Lechner

Coach: Simona Nemetz Coach: Simona Nemetz



mailto:info%40LMakademie.at?subject=

Grundlagen der Produktkalkulation Coach: Simona Nemetz

»Wie komme ich zu einem Preis fiir meine Produkte? Richtig kalkulieren ohne weitere Vorkenntnisse!"

I..._..I 18.02.2026 | 13:30-16:30 / [N\ ONLINE ©Forderung der Landesinnungen

8-15 EUR 157,50 Mitgliedspreis* pro Person (exkl. 20 % USt.)
i‘ 3UE m Teilnehmer:innen €

exkl. Forderungen der Landesinnungen

Gute Hygienepraxis und HACCP fiir den Lebensmittelbereich Coach: Helmut Lechner

»Rechtlich verpflichtende Hygieneschulung gem. EU-VO Nr. 852/2004 iiber Lebensmittelhygiene!"

vy | 27.01.2026 | 14:00-17:30 | [\ ONLINE ©Forderung der Landesinnungen
U 08.04.2026 | 14:00-17:30 / [\\] ONLINE ©Forderung der Landesinnungen
05.05.2026 | 14:00-17:30 / [\ ONLINE © Forderung der Landesinnungen
02.06.2026 | 14:00-17:30 / [\ ONLINE ©Forderung der Landesinnungen
14.09.2026 | 14:00-17:30 / [\ ONLINE ©Forderung der Landesinnungen
19.10.2026 | 14:00-17:30 / [\\] ONLINE ©Forderung der Landesinnungen
17.11.2026 | 14:00-17:30 | [X] ONLINE © Forderung der Landesinnungen

8-15 - . o
i‘ 3,5 UE m Teilnehmer-innen € EUR 183,75 Mitgliedspreis* pro Person (exkl. 20 % USt.)




Konfliktfreie Betriebsiibergabe Coach: Natascha Dedk

»Klarheit schaffen, Werte weitergeben, loslassen kdnnen, Streit vermeiden, Briicken zwischen
den Generationen bauen, Teams zusammenfiihren, Stabilitit aufbauen und bewahren.”

I..._..I 23.02.2026 | 14:00-17:00 / [\ ONLINE © Forderung der Landesinnungen
8 EUR 157,50 Mitgliedspreis* pro Person (exkl. 20 % USt.)
i‘ 3 UE m Teilnehmer:innen € exkl. Férderungen der Landesinnungen

Lebensmittelinformationsverordnung inkl. Nahrwertkennzeichnung Coach: Robert Miihlecker

»Aus der Praxis - fiir die Praxis! Das Unverstandliche wird verstandlich erklart

vy | 18.03.2026 | 13:00-18:00 / [X\| ONLINE ©Férderung der Landesinnungen
24.09.2026 | 13:00-18:00 / [ ONLINE ©Forderung der Landesinnungen

8-18 EUR 262,50 Mitgliedspreis* pro Person (exkl. 20 % USt.)
i‘ S UE ‘g Teilnehmer:innen € exkl. Forderungen der Landesinnungen

LMIV-Umsetzungshilfe fiir Anwender - das Wichtigste in Kiirze Coach: Simona Nemetz

»Wie sieht ein richtiges Etikett aus und wo finde ich diese Informationen?"

D 19.05.2026 | 14:00-16:30 / [2\] ONLINE ©Forderung der Landesinnungen
8-18 EUR 131,25 Mitgliedspreis* pro Person (exkl. 20 % USt.)
i‘ 25 UE m Teilnehmer:innen € exkl. Férderungen der Landesinnungen




Produktfotografie

»Ein gelungenes Bild sagt mehr als 1.000 Worte!"

Coach: Doris Schwarz-Konig

06.05.2026 | 08:00-17:00 / Fotostudio, Marktplatz 3/1, 3324 Euratsfeld

© Forderung der Landesinnungen

Richtige Schnitttechnik (Rind und Schwein)

§% 9UE

n

8-15
Teilnehmer:innen

€ EUR 472,50 Mitgliedspreis* pro Person (exkl. 20 % USt.)
exkl. Forderungen der Landesinnungen

Coach: Josef Ranetbauer

»Qualitiit steigern durch korrektes Schneiden!”

Termin auf Anfrage / Osterreichweit

© Forderung der Landesinnungen

§% 7UE

m

8-15
Teilnehmer:innen

€ EUR 367,50 Mitgliedspreis* pro Person (exkl. 20 % USt.)
exkl. Férderungen der Landesinnungen

Veganes Konditorhandwerk Coach: Melissa Ruef}

»Genuss ohne Kompromisse

09.03.2026 | 11:00-15:00 / Florianigasse 13, 1080 Wien

© Forderung der Landesinnungen

07.09.2026 / 13:00-17:00 | Florianigasse 13, 1080 Wien

© Forderung der Landesinnungen

Termin auf Anfrage / Linz

© Forderung der Landesinnungen

4UE

8-10
Teilnehmer:innen

@ EUR 210,- Mitgliedspreis* pro Person (exkl. 20 % USt.)



Verkaufstrainings Coach: Natascha Dedk

BASIC: ,Wir erarbeiten Schritt fiir Schritt die wichtigsten Meilensteine fiir einen authentischen,
selbstbewussten und freudvollen Verkauf!*

Termin auf Anfrage © Forderung der Landesinnungen

ADVANCED: ,Souverdn im Verkaufsgesprach: Schwierige Kundentypen erkennen, verstehen, erfolgreich meistern.
Fiir mehr Gelassenheit und mehr Wirkung im Kundendialog.”

Termin auf Anfrage © Forderung der Landesinnungen

PROFESSIONAL: ,Die hohe Kunst der Kommunikation im Verkauf, am POS wie im Aufiendienst. Auf Augenhdhe iiberzeugen, aktiv
filhren statt reagieren, Eskalationsprivention. Mit Methoden aus dem 1SO-zertifizierten, systemischen Coaching.”

Termin auf Anfrage © Forderung der Landesinnungen

: 8 je EUR 157,50 Mitgliedspreis* pro Person (exkl. 20 % USt.)
i‘ je 3 UE ’s Teilnehmer:innen € exkl. Forderungen der Landesinnungen

Lust auf mehr? Auf Wunsch setzen wir gerne jeden Kurs fiir Sie auf. Kontaktieren Sie uns unter info@LMAkademie.at.

Nahere Informationen, Anmeldeunterlagen Hier finden Sie unsere
und Aktualisierungen zu den einzelnen Infobroschiire fiir Gewerbeein-
Kursen finden Sie auf unserer Homepage: steiger:innen in das Nahrungs-
https://lmakademie.at/kursangebot/ und Genussmittelgewerbe!
Kursangebot NuG Broschiire


https://lmakademie.at/kursangebot/
https://lmakademie.at/kursangebot/
https://lmakademie.at/die-neue-infobroschuere-fuer-gewerbeeinsteigerinnen-in-das-nahrungs-und-genussmittelgewerbe-ist-da-2/

Spezialausbildungen

Ausbildung zum/zur Hygienemanager:in im Lebensmittelbereich

nur gesamt buchbar

Lehrgangsleiter: Helmut Lechner

[:] Februar bis April 2026 | Florianigasse 13, 1080 Wien © Forderung der Landesinnungen
8-15 EUR 1.898,- Mitgliedspreis* pro Person (exkl. 20 % USt.)
i‘ 96 UE m Teilnehmer:innen € exkl. Forderungen der Landesinnungen
Modul 1: Modul 2: Modul 3:

Rechtliche Grundlagen

Mikrobiologische Grundlagen

Schadlingskontrolle

| 23.-26.02. | 13:00-17:00
16 UE (4x4)

“1| 02.-05.03. / 13:00-17:00
16 UE (4x4)

41/ 09.-12.03. / 13:00-17:00
16 UE (4x4)

Coach: Helmut Lechner

Modul 4:
Reinigung und Desinfektion

Coach: Maria Safer

Modul 5:
Gute Hygienepraxis

1] 16.-19.03. | 13:00-17:00
16 UE (4x4)

41 23.-26.03. | 13:00-17:00
16 UE (4x4)

Coach: Beatrice Buchinger

Coach: Markus Berger

Schriftliche und mindliche Prifung: April 2026

Coach: Marianne Jager

Modul 6:
HACCP (Hazard Analysis and
Critical Control Point)

30.3.-02.04. / 13:00-17:00
16 UE (4x4)

Coach: Helmut Lechner



Ausbildung zum/zur Brotsommelier/sommeliére

nur gesamt buchbar

Herbst 2026

© Forderung der Landesinnungen

8-16
m Teilnehmer:innen

Modul 1:
Betriebswirtschaft &
Einstieg ins Foodpairing

Modul 2:
Qualitdtsbewertung von Brot und
Produktkunde

EUR 5.920,-** Mitgliedspreis* pro Person (exkl. 20 % USt.)
exkl. Forderungen der Landesinnungen

Modul 3:
Sensorik und vertiefendes
Foodpairing mit Brot

#| 08.-10.09.2026 | Wien

Modul 4:
Brotaufstriche & Weinheimer
Brotsprache

“| 06.-08.10.2026 | Linz

Modul 5:
Brotkultur und Bedeutung von Brot fiir
die Erndhrung

10.-12.11.2026 | Linz

Modul 6:
Prasentationstechniken &
Spezielle Brotsensorik

19.-21.01.2027 | Linz

Modul 7:
Vertiefendes Sensoriktraining
und schriftliche Priifungen

23.-25.02.2027 | [\ ONLINE

Modul 8:
Praktische Priifungen,
Projektprasentation und Abschluss

41/ 01.-03.06.2027 | Wien

71/ 30.08.-02.09.2027 | Weinheim

) 06.-08.04.2027 | Wien

Bei Fragen zur Forderung wenden

Sie sich bitte direkt an lhre Landes-
innung oder kontaktieren Sie uns gerne
unter info@LMAkademie.at.

** inkl. ausgewahlte Unterlagen / exkl. Nichtigungskosten (Modul 8), Verpflegungskosten von EUR 506,- und Priifungskosten EUR 905,~



Spezialangebote

Etikettencheck

1 Etikette EUR79,- 5 Etiketten EUR300,-  Preise exkl. 20 % USt.

Das von Ihnen eingereichte Etikett wird von
unseren Prifer:iinnen begutachtet. Im Anschluss
erhalten Sie den Prifbericht gemeinsam mit

©Forderungen der Landesinnungen fir alle Mitglieder
aus dem jeweiligen Bundesland auf den Bruttobetrag.

I-Etikette o-Etiketten dem gepriften Etikett bequem per E-Mail.
B -79 EUR -100 EUR
NO -79 EUR -150 EUR
00 Forderungen gemaf den Forderrichtlinien (bis zu -50 % vom Nettobetrag*)
S bis zu -50 % vom Nettobetrag (1x jahrlich)
T -79 EUR -150 EUR
\' -25 % vom Nettobetrag -25 % vom Nettobetrag
W Forderungen gemaf den Forderrichtlinien (bis zu -50 % vom Nettobetrag*)

Kartnen und Steiermark: keine Férderung 1 Etikette 5 Etiketten

* Genauere Infos auf Seite 4; 00 bis zu -50 %, max EUR 2.000,- und W bis zu -50 %, max EUR 2.500,-


https://lmakademie.at/produkt/etikettencheck-einzeletikette/
https://lmakademie.at/produkt/etikettencheck-5-etiketten/

Betriebsschulungen

Unsere Schulungen bieten individuelle
Losungsvorschlage fir lhre Bedirfnisse!

BEtriebSSChUIungen Finden Sie mehr zu den Betriebsschulungen

auf unserer Homepage!

Eine Betriebsschulung ist eine individuelle Schulung in lhrem Betrieb. Das € Preis nach Vereinbarung

Thema bestimmen Sie - ein Coach kommt direkt zu Ihnen vor Ort in den Forderung durch Ihre Landesinnung mdglich
Betrieb und halt gerne fir Sie und lhre Mitarbeiter:innen eine Schulung ab. Im
Rahmen einer Betriebsschulung gehen wir auf lhre individuellen Bedurfnisse
ein, denn jeder Betrieb ist ein wenig anders und einzigartig. Jeder unserer
Kurse ist als individuelle Betriebsschulung fiir lhren Betrieb sowohl vor Ort m %;i::ehmer'innen
als auch Online buchbar. ;

U Termine nach Vereinbarung
— | in Ihrem Betrieb oder ONLINE



https://lmakademie.at/betriebsschulungen/

Coachings

Unsere Coachings bieten individuelle
Losungsvorschlage fir lhre Bedirfnisse!

CoaCh in g Finden Sie mehr Themenvorschldge

auf unserer Homepage!

Im Rahmen eines Coachings mit einem Experten oder einer Expertin der € COACHING: EUR 300,- + Reisekosten
Lebensmittelakademie kénnen Sie ganz individuelle Anliegen rund um lhren exkl. 20 % USt. (fiir euer 1. Coaching im Jahr 2026)
Betrieb Kl d it twickeln. Die Th biet ind dabei frei bei Férderung durch Ihre Landesinnung

etrieb klaren und weiterentwickeln. Die Themengebiete sind dabei frei (ansonsten netto EUR 700.- + Reisekosten).
wahlbar und kénnen auch ineinandergreifen. Ein Coaching der Lebensmittel- Jede weitere Stunde bei diesem Coaching
akademie kann sowohl vor Ort in Ihrem Betrieb als auch online durchgefiihrt wird mit netto EUR 110,- veranschlagt.
werden. Gefordert wird das 3-stiindige Coaching in jedem Bundesland mit [:] Termine nach Vereinbarung
EUR 400,- netto. = | in lhrem Betrieb oder ONLINE

. 1-5
i‘ je3 UE m Teilnehmer:innen



https://lmakademie.at/coaching-angebot/

Coaching

Hier ein paar unserer beliebtesten Coachingthemen.
Selbstverstandlich sind auch viele andere sowie selbst gewahlte Themen fiir ein individuelles Coaching maglich!

Praxisnahe Unterstiitzung bei der LMIV-Umsetzung (inkl. Ndhrwertdeklaration) im Betrieb
Hygiene- & HACCP-Umsetzungshilfe - rechtssicher und praxistauglich

Mitarbeiterfiihrung & Zeitmanagement - effizient und motivierend

Konfliktfreie Betriebsiibergabe - strukturiert und nachhaltig gestalten
Fiihrungskraftetraining - Kompetenzen fiir modernes Leadership starken

Verkaufstraining Basic - Grundlagen fiir erfolgreiche Verkaufsgesprache

Marketingideen entwickeln & erfolgreich umsetzen

Herausforderungen im Familienbetrieb souveran und konfliktfrei meistern

Nachhaltigkeitsmanagement - Strategien fiir eine zukunftsfahige Ausrichtung

Social Media Content mit Kl - kreative Beitrdge effizient erstellen

Cybersecurity - Schutz vor digitalen Bedrohungen im Berufsalltag
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Landesinnungen der Lebensmittelgewerbe Sparte Gewerbe und Handwerk

Wirtschaftskammer Burgenland
Robert-Graf-Platz 1, 7000 Eisenstadt
Telefon: +43590907 - 3114

E-Mail: claudia.scherz@wkbgld.at
www.wko.at/bgld/lebensmittelgewerbe

Wirtschaftskammer Kérnten

Europaplatz 1, 9021 Klagenfurt am Worthersee
Telefon: +43 590 90 4 - 140

E-Mail: innungsgruppe4@wekk.or.at
www.wko.at/ktn/gewerbe

Wirtschaftskammer Niederosterreich
Wirtschaftskammer-Platz 1, 3100 St. Polten
Telefon: +43 02742 851 - 19152

E-Mail: dienstleister.nahrung@wknoe.at
www.wko.at/noe/lebensmittelgewerbe
www.echtgutbaecker.at
www.fleischkoenner.at

Wirtschaftskammer Oberdsterreich
Hessenplatz 3, 4020 Linz

Telefon: +43 5 90 90 9 - 4151, 4152
E-Mail: lebensmittelgewerbe@wkooe.at
www.wko.at/ooe/lebensmittelgewerbe

Wirtschaftskammer Salzburg
Julius-Raab-Platz 1, 5027 Salzburg
Telefon: +43 662 8888 - 280

E-Mail: lebensmittelgewerbe@wks.at
www.lebensmittelgewerbe.at
www.salzburger-fleischer.at
www.salzburgerbacker.at
www.lebensmittelmacher.at

Wirtschaftskammer Steiermark
Korblergasse 111-113, 8010 Graz
Telefon: +43 316 601 - 442

E-Mail: lebensmittelgewerbe@wkstmk.at
www.wko.at/stmk/lebensmittelgewerbe

Wirtschaftskammer Tirol
Wilhelm-Greil-Strafie 7, 6020 Innsbruck
Telefon: +43 590 90 5 - 8821

E-Mail: lebensmittelgewerbe@wktirol.at
www.wko.at/tirol/lebensmittelgewerbe
www.tirol-schmeckt.at

Wirtschaftskammer Vorarlberg
Wichnergasse 9, 6800 Feldkirch
Telefon: +43 5522 305 - 347

E-Mail: lebensmittelgewerbe@wkv.at
www.wko.at/vlbg/gewerbe-handwerk/
lebensmittelgewerbe/start

Wirtschaftskammer Wien

Strafie der Wiener Wirtschaft 1, 1020 Wien
Telefon: +43 1 51450 - 6315

E-Mail: lebensmittel@wkw.at
www.dielebensmittelgewerbe.at
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http://www.tirol-schmeckt.at
mailto:lebensmittelgewerbe%40wkv.at?subject=
http://www.wko.at/vlbg/gewerbe-handwerk/lebensmittelgewerbe/start
http://www.wko.at/vlbg/gewerbe-handwerk/lebensmittelgewerbe/start
mailto:innungsgruppe4%40wkk.or.at?subject=
http://www.wko.at/ktn/gewerbe
mailto:lebensmittelgewerbe%40wks.at?subject=
http://www.lebensmittelgewerbe.at
http://www.salzburger-fleischer.at
https://www.salzburgerbäcker.at
http://www.lebensmittelmacher.at
mailto:lebensmittelgewerbe%40wkstmk.at?subject=
http://www.wko.at/stmk/lebensmittelgewerbe
mailto:dienstleister.nahrung%40wknoe.at?subject=
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—— SET Y5 ——

KARNTEN|

Fleischerverband eGen Fleischerverband eGen Fleischerverband eGen
Dr. Hans-Lechner-Straf3e 1 ZwanzigerstraBBe 1 Titus-Appel-StraBe 3

5071 Wals/Siezenheim 9020 Klagenfurt 3902 Vitis

T +43-50-1935 T +43-50-1935-45 T +43-50-1935-51

E info@fleischerverband.at E schlachthof@fleischerverband.at E noe@fleischerverband.at
TIROL | | STEIERMARK |
Fleischerverband eGen Fleischerverband eGen Fahrverkauf:
Gewerbepark Mils Nr. 36 GroBmarktstrale 2 Franz Kendler

6068 Mils 8020 Graz Grabenweg 16 | 3163 Rohrbach
T +43-50-1935-60 T +43-50-1935-80 T +43-664-490 62 04

E tirol@fleischerverband.at E graz@fleischerverband.at E kfr@fleischerverband.at

FLEISCHERVERBAND. DIE GENUSS-HANDWERKER. fleischerverband.at
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