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8687 MODERNE ANRICHTETECHNIKEN FUR DIE GASTHAUSKUCHE

Schauen Sie unserem Kiichenmeister und 3-Hauben-Koch Hermann Poll aus dem legendaren Hotel ,,Im Weissen Rossl am Wolf-
gangsee“ (das Original) Uber die Schulter. Klassisches Anrichten war gestern. Erlernen Sie neue Kniffe und Tricks des modernen
Anrichtens von Tellergerichten. Das moderne und spielerische Anrichten der neuen Generation konnen Sie miihelos daheim in
Ihrem Gasthaus oder in der Kantinenkiiche aufgreifen. Machen Sie dadurch Ihre Kochkunst zu einem Erlebnis - Ihre Gaste werden
es honorieren!

TERMIN: 16.03.2026 ORT: ROMANTIK HOTEL IM WEISSEN ROSSL KOSTENBEITRAG: € 175,-

8438 LEADERSHIP IN DER GASTRONOMIE & HOTELLERIE

Souveran fiihren, erfolgreich wachsen! Sind Sie bereit, |hre Fiihrungskompetenzen auf das nachste Level zu heben? In unserem
praxisnahen Seminar fiir Gastronomie und Hotellerie entwickeln Sie lhre Fiihrungsstarke und optimieren lhre Fahigkeiten. Egal, ob
Einsteiger:in oder mit erster Erfahrung - lernen Sie, Teams erfolgreich zu fiihren, Kommunikation zu verbessern und Mitarbeitende
nachhaltig zu motivieren!

TERMIN: 05.03.2026 ORT: WIFI BAD ISCHL KOSTENBEITRAG: € 230,-

8430 HYGIENE-RICHTLINIEN FUR DIE GASTRONOMIE
Schulung nach Leitlinien des Bundesministeriums. HACCP wurde als Qualitatssicherungsinstrument als Gesetz eingerichtet und soll
PraventivmaBnahmen fiir den Gesundheitsschutz der Konsument:innen einleiten.

TERMIN: 23.06.2026 ORT: WIFI KIRCHDORF KOSTENBEITRAG: € 150,-
ANMELDUNGEN Wiener Strabe 150, 4021 Linz
2 INSIDER WIFI-UNTERNEHMER-AKADEMIE T 05-7000-7053 E unternehmerakademie@wifi-ooe.at

wifi.at/ooe/uak




VORWORT

Liebe Kolleginnen und Kollegen,

die Birokratie ist fiir viele unserer
Betriebe zu einer massiven Belastung
geworden. Der Wunsch unserer Mit-
glieder nach spirbarer Entlastung ist
nicht nur nachvollziehbar, sondern ab-
solut berechtigt. Weniger Birokratie
bedeutet mehr Zeit fiir das Wesent-
liche: fiir unsere Gaste, fiir Qualitat
und fiir wirtschaftliches Arbeiten.

Vor diesem Hintergrund habe ich ge-
meinsam mit Fachverbandsobmann
Alois Rainer konkrete Anliegen an po-
litische Vertreter:innen herangetra-
gen - allen voran an Staatssekretar fiir
Entblrokratisierung Sepp Schellhorn.
Im Mittelpunkt stehen praxisnahe
MaBnahmen zur Entbiirokratisierung,
die den betrieblichen Alltag spiirbar
erleichtern sollen.

Auszug aus dem Forderungspapier:

Vereinsgesetz:
Riicknahme von Ungleich-
behandlungen zur Gastronomie

Kein Urlaubanspruch bei
Langzeitkrankenstanden

Erleichterung im Betriebs-
anlagenrecht:

wie z.B. Raumhohen bei
Bestandsobjekten

Auch auf Landesebene konnten wir
wichtige Fortschritte erzielen. Mit
der Anpassung der Stellplatzrege-
lung wurde mehr Flexibilitat bei den
Pflichtstellplatzen (Parkplatze) er-
reicht. Betriebe konnen nun mit ei-
nem schliissigen Konzept nachweisen,
dass ein geringerer Stellplatzbedarf
besteht - ein Schritt hin zu mehr Re-
alitatssinn und unternehmerischer
Praxisnahe.

Der laufende Dialog zur Entbiirokrati-
sierung bleibt fiir mich zentral. Auch
im Rahmen des Schlankmacherpro-

gramms des Landes Oberosterreich
wurde dieses Thema zuletzt bei einer
Diskussionsrunde aufgegriffen. Ziel
ist es, bestehende Regelungen kri-
tisch zu hinterfragen und dort zu
vereinfachen, wo es sinnvoll und not-
wendig ist.

g St

Gerold Royda

Staatssekretdr Sepp Schellhorn mit Fachverbandsobmann Alois Rainer und
Spartenobmann sowie 00 Wirtesprecher Gerold Royda
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INTERESSENVERTRETUNG

UBERARBEITUNG AGBHs
FUR DIE HOTELLERIE

Die Allgemeinen Geschaftsbedingungen fiir die Hotellerie
(AGBH 2006) befinden sich derzeit in rechtlicher Uberar-
beitung. Bis die Uberarbeitung vollstindig abgeschlossen
ist und eine neue Version der AGBH verflgbar ist, emp-
fehlen wir Ihnen, folgende Punkte, die bisher in den AGBH
enthalten waren, bis auf Weiteres zu streichen:

— 6. BEISTELLUNG EINER ERSATZUNTERKUNFT
e 6.1
e 6.2
— 11. HAFTUNG DES BEHERBERGERS FUR
SCHADEN AN EINGEBRACHTEN SACHEN
o 11.2
e 11.5
— 12. HAFTUNGSBESCHRANKUNGEN
e 121
— 15. BEENDIGUNG DES BEHERBERGUNGS-

VERTRAGES - VORZEITIGE AUFLOSUNG
e 15.2

In den derzeit abrufbaren AGBHs wurden diese Punkte
bereits gestrichen, dadurch ergibt sich eine neue Num-
merierung.

Hintergrund dieser aktuellen Empfehlung ist, dass der-
zeit ein Klagsverein Unterlassungsklagen gegen einzelne
Hotelbetriebe einbringt, sofern diese Klauseln weiterhin
verwendet werden. Um rechtliche Risiken zu vermeiden,
raten wir daher dringend, die genannten Punkte vorlaufig
nicht mehr in lhren AGBHs zu fuhren.

Sollte Ihnen eine Klageschrift zugestellt werden, soll-
ten Sie sich unbedingt an Ihren Rechtsbeistand oder lhre
Rechtsschutzversicherung wenden, und diese nicht unbe-
antwortet lassen. Fir eine Erstberatung steht gerne auch
das Service-Center unter 05-90909 zur Verfiigung.

Sobalddie Uberarbeitung der AGBHs abgeschlossen

ist, werden wir lhnen die aktualisierte Fassung
unverzuglich zur Verfiigung stellen!

Bitte beachten Sie unsere Informationssei-
te, die laufend aktualisiert wird - hier zu
den derzeit abrufbaren AGBHs:
https://shorturl.at/LILYy

EEE
Ko |

WIEDERKEHRENDE UBERPRUFUNG
VON BETRIEBSANLAGEN

Anlasslich des Ungliicks in Crans Montana haben wir vom
Magistrat Linz, Bau- und Bezirksverwaltung ein Schreiben
zur wiederkehrenden Uberpriifung von Betriebsanlagen
nach § 82b GewO erhalten, das wir Ihnen gerne zur In-
formation weiterleiten. Wir gehen davon aus, dass auch
andere Bezirksverwaltungsbehorden ahnliche Hinweise
bzw. MaBnahmen setzen werden. Die wiederkehrende
Eigenliberpriifung von Betriebsanlagen ist eine Verpflich-
tung des Anlageninhabers. Der Verpflichtung ist alle finf
Jahre nachzukommen und entsprechend zu dokumentie-
ren. Nachfolgend finden Sie eine Informationsbroschiire
zur "RegelmaBigen Priifung von Betriebsanlagen nach

E E Schreiben vom Magistrat Linz - § 82b GewO
1 - .o

-i Wiederkehrende Uberpriifung von Betriebs-
E : anlagen: https://shorturl.at/ruA54

§ 82b GewO 1994". Die WKOO unterstiitzt mit einem For-
derangebot zu lhrer § 82b GewO 1994 - Eigenuiberpriifung
von Betriebsanlagen, bei dem Sie 75 % des Beratungsho-
norars jedoch max. 750 Euro zuriickbekommen.

E_ E Informationsbroschiire "RegelmaBige Priifung
-i von Betriebsanlagen nach § 82b GewO 1994":
https://shorturl.at/DTyNu

: Forderung § 82b Uberpriifung:
https://shorturl.at/nBmKq

Der Forderantrag muss VOR Beratungsbeginn

gestellt werden!




INTERESSENVERTRETUNG

TABAKMONOPOLGESETZ

Vor kurzem wurde eine Ausweitung des Tabakmonopols auf Nikotinbeutel (Niko-
tinpouches) und Liquids flir elektronische Zigaretten (= E-Liquids) beschlossen.

STATUS QUO:

Inhaber einer Gastgewerbeberechtigung diirfen derzeit Tabakwaren in Gastbetrieben zu Preisen verkaufen, die mindestens

10 % Uber den Trafikpreisen liegen. Die Tabakwaren diirfen ausschlieBlich im Kleinhandel eingekauft werden.

ANDERUNGEN DURCH ERWEITERUNG DES TABAKMONOPOLS:

Durch die nun beschlossenen Anderungen werden zukiinftig
auch Nikotinbeutel (= Nikotinpouches), Liquids fur elekt-
ronische Zigaretten (= E-Liquids) und Hanfbliiten zum Rau-
chen vom Tabakmonopol umfasst. Gastronomiebetriebe
diirfen diese Produkte kiinftig ebenso wie bereits eingangs

beschrieben alle anderen Tabakerzeugnisse nur mehr in Ta-
baktrafiken bzw. in lizensierten Fachgeschaften fiir elekt-
ronische Zigaretten und E-Liquids zu Kleinstverkaufspreisen
einkaufen und nur zu Preisen verkaufen, die um mindestens
10 % Uber den Kleinstverkaufspreisen liegen.

REGISTRIERUNGSPFLICHT BEI MONOPOLVERWALTUNG GMBH:

Eine weitere Neuerung betrifft die Registrierungspflicht
bei der Monopolverwaltung GmbH fiir alle Gastronomie-
betriebe die Tabakwaren verkaufen. Die Registrierung ist
online seit 12. Janner maglich.

ACHTUNG! JUGENDSCHUTZ:

Tabakwaren und E-Liquids diirfen nicht an Personen un-
ter 18 Jahren abgegeben werden. Gastgewerbetreibende
sind bei der Abgabe von Tabakerzeugnissen und anderen
Waren, fir die ein gesetzliches Schutzalter vorgesehen
ist, zur Altersverifikation verpflichtet, soweit das Errei-
chen des Schutzalters nicht offenkundig ist. Sofern der

E < E Hier bis spatestens Ende Mai registrieren:
b https://shorturl.at/NROga

Zugang von Minderjahrigen zu Automaten nicht ausge-
schlossen ist, sind sie dariiber hinaus dazu verpflichtet,
diese mit einer technischen Vorrichtung zu versehen,
die den Zugang von Minderjahrigen verhindert. Jugend-
schutzkontrollen sind moglich!

LINZER GASTGARTENVERORDNUNG

Verlingerte Offnungszeiten zwischen 1. Mai und 30.
September fiir ein festgelegtes Stadtgebiet (Innenstadt).

Die Linzer Gastgarten-Verordnung regelt fir Gastgarten,
die sich auf offentlichen Verkehrsflachen befinden oder
unmittelbar an offentlich Verkehrsflachen angrenzen
und sich in einem bestimmten Gebiet befinden, die Off-
nungszeiten zwischen 1. Mai und 30. September. Fiir die-
se Gastgirten ist eine Offnungszeit bis maximal 24 Uhr
moglich, wenn eine entsprechende Anzeige eingebracht
wird und die Behorde feststellt, dass alle gesetzlichen
Voraussetzungen erfiillt sind.

[=13%; (8]
Details zur Regelung: https://shorturl.at/vQIJF

,,Die verlingerten Gastgarten-Offnungszeiten stérken die Linzer Innenstadt und geben
unseren Betrieben mehr Planungssicherheit. Ich freue mich, dass wir diese praxisnahe
Losung fiir Gastronomie und Gdste gemeinsam erreichen konnten.“

Michael Nell, Obmann der Fachgruppe Hotellerie und Linzer Wirtesprecher

Gegeniiber der bisherigen Vorgehensweise konnten
wir weitere Erleichterungen durchsetzen:

o Bei ALLEN Gastgarten in Linz (auch jene, die nicht von der
Gastgarten-VO umfasst sind) wird kein Abfallwirt-
schaftskonzept mehr verlangt.

Eine neue Grundeigentiimerzustimmung der Stadt Linz
sowie eine straBenrechtliche Bewilligung sind in der
Regel nicht erforderlich, wenn die Off-
nungszeit des Gastgartens bloB auf
24 Uhr verlangert wird.
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BRANCHENSERVICE / GEFORDERTE BERATUNGSANGEBOE DER WKOO

WEBINAR-REIHE KUNSTLICHE
INTELLIGENZ IN DER HOTELLERIE

Die smarte Webinarreihe flir Gastgeber:innen.

Kiinstliche Intelligenz halt zunehmend Einzug in den Ho-
telalltag. Mit der Webinarreihe ,,Kiinstliche Intelligenz in
der Hotellerie leicht gemacht“ erhalten Gastgeber:innen
einen kompakten und praxisnahen Einstieg in dieses Zu-
kunftsthema.

In kurzen Online-Einheiten (40 Minuten Input plus Q&A)
wird gezeigt, wie Kl in Bereichen wie Bewertungs-
management, Marketing, Personal oder Organisation
konkret unterstiitzen kann - verstandlich, sicher und
ohne Vorkenntnisse.

NACH DEN ERFOLGREICHEN EINSTEIGER-WEBI-
NAREN IM JANNER UND FEBRUAR FOLGEN NUN
DIE AUFBAUKURSE:

o 17. MARZ 2026, 10:00 UHR
e 14, APRIL 2026, 10:00 UHR

[=]:2%, =]
[=

Hier geht’s zu weiteren Informationen und
zur Anmeldung: https://shorturl.at/UKOLA

ATTRAKTIVE ARBEITGEBER

Service
Attraktive
Arbeitgeber

Sie sind auf der Suche nach Lehrlingen und Mitarbei-
ter:innen? Sie mochten lhre Mitarbeiter:innen begeistern
und zu Fans machen?

Dann nutzen Sie die geforderte Beratung Attraktive Ar-
beitgeber von 13.1. bis 12.12.2026, um als Arbeitgeber:in
noch attraktiver zu werden.

ERFOLG.PLUS

DIGITAL ERFOLGREICH MIT

ERFOLG.PLUS#

»Perspektiven denken, Erfolge lenken“ - Innovations- und
Anpassungsfahigkeit von Unternehmen sind heute not-
wendig und werden in Zukunft noch wichtiger. Die WKOO
bietet mit der Forderung ERFOLGPLUS 26 Unterstitzung
bei dieser Weiterentwicklung durch Wissen und Ressour-
cen von auBen. Mit diesem Forderangebot bekommen Sie
bis zu 50 % der Beratungsleistung zurick.

--- E_J! Weitere Informationen finden Sie hier:
- -q‘-i" https://foerderungen.wko.at/ooe/
i erfolgplus

Mit professioneller Unterstutzung durch Berater:innen
des Beratungspools Attraktive Arbeitgeber finden Sie
mittels Analyse die Ansatzpunkte in lhrem Unternehmen
und setzen konkrete Schritte zu einer noch besseren Ar-
beitgeber-Attraktivitat.

Nitzen Sie die Moglichkeit, alle Schritte - Analyse, MaB-
nahmenplan, Umsetzung - in einem einzigen Forderansu-
chen zu beantragen und werden Sie aktiv!

WER WIRD GEFORDERT?
Gefordert werden kleine und mittlere Unternehmen (KMU):

e mit Firmensitz in Oberdsterreich und
» mit einer aktiven Mitgliedschaft der
Wirtschaftskammer 00.

WAS WIRD GEFORDERT?
Es werden ausschlieBlich Beratungsleistungen zu folgen-
den Themenfeldern gefordert:

« Unternehmensstrategie
» Automatisierung
» Geschdftsprozesse SEIT

01.02.202¢

BEANTRAGBAR
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BRANCHENSERVICE / GEFORDERTE BERATUNGSANGEBOE DER WKOO

»MUSIK IM GASTHAUS*

Forderaktion des Veranstalterverbandes.

Bis September 2026 konnen interessante LIVE-
Musikveranstaltungen in Gastronomiebetrieben  mit
Euro 250,-- durch den Veranstalterverband 00 gefor-
dert werden. Musikveranstaltungen auch im" Advent
oder zu Silvester mit lebender-Musik OHNE Eintritt -
egal ob Fruh- oder Dammerschoppen, Tanzveranstal-
tung oder Diskoabend - Konnen unter:dieser Aktion
die Forderung erhalten.

Bei Bewerbung der Veranstaltung-ist.das Logo des
Veranstalterverbandeszu verwenden.

ANMELDUNG

Name / Betrieb

Adresse

Mobilnummer

Musik im Gasthaus:

Datum der Veranstaltung

Musik (lebende Musik - Hinweis: DJ’s sind ausgenommen!) - bitte Angaben der Musiker bzw. Art der Musik

ACHTUNG: Der Antrag auf Forderung ist zwingend vor Durchfiihrung der Veranstaltung zu stellen. Bei der Bewerbung der
Veranstaltung durch Plakate, Flyer, etc. ist die Verwendung des Logos verpflichtend. Sie erhalten eine elektronische Version

des Logos gemeinsam mit lhrer Forderzusage.

Ich stimme zu, dass meine Daten im Rahmen der Aktion ,,Musik im Gasthaus“ verarbeitet werden.

Datum

E-Mail-Adresse (fiir die Ubermittlung des Logos des
Veranstalterverbandes)

Ich plane folgende Veranstaltung - Art der Veranstaltung - Beschreibung (Friih- oder Ddmmerschoppen,
Tanzveranstaltung usw., Motto, ...) und beantrage dafiir die Forderung in der Hohe von € 250,--

EINREICHFR|sT
30. SEPT
2026

Auf die Forderung besteht kein Anspruch. Die Rei-
hung der Antrage und Gewahrung der Forderung er-
folgt nach Zeitpunkt der vollstandigen Erfiillung aller
Kriterien.

Im Sinne einer moglichst breiten und fairen Auftei-
lung geht die Forderung nur an Gastronomiebetrie-
be, bei denen keine Grundumlage in den betroffenen
Branchen offen ist und welche im Jahr 2026 noch
keine Fordermittel erhalten haben.

Wirtschaftskammer 00
Sparte Tourismus und Freizeitwirtschaft
Hessenplatz 3, 4020 Linz

T 05-90909-4603

E tourismus@wkooe.at

A —~————

VERANSTALTERVERBAND

Unterschrift
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Im Rahmen der Gaststubenwahl der WKOO ge-
meinsam mit den Oberosterreichischen Nachrich-
ten konnten alle Gastronomie- und Hotelleriebe-
triebe Oberosterreichs ihre Gaststube einreichen.
Durch ein Online-Voting wurden die 6 RegiorTal-
sieger ermittelt. AnschlieBend wurde durch eine
Fachjury auf Basis eines Kriterienkatalogs der Ge-

samtsieger gekiirt:

LANDESSIEGER UND
REGIONSSIEGER MUHLVIERTEL

:

GASTHOF HAUDUM in Helfenberg im Muhlviertel

©® OON PRASENTIEREN [ GEWINNER SCHMANKERLROAS

Die schonsten Gaststuben:
»Huck di her - samma mehr*

OON-Leser wihlten die beliebtesten Wirtshausstuben in
Oberdsterreich — Gasthof Haudum aus Helfenberg gewann

»Brotund Wasser stillen den Hunger jedes
Menschen, aber unsere Kultur hat die Gas-
tronomie erfunden.* (Honoré de Balzac,
franzésischer Schriftsteller)

VON PHILIPP BRAUN

OBERGSTERREICH. Mittendrin statt nur da-
bei: Wer ins Wirtshaus geht, bekommt ein
Rundum-Paket fiir alle Sinne geboten.
Hier wird gegessen, getrunken, gelacht,
gestritten, ein Bier zur Versohnung ge-
trunken, oder es werden Probleme erzihlt
und gleich geljst. Die Wirtshausstuben
sind aber vor allem eines: Hier wird Kultur
gehegtund gepflegt. Fiir Gaste sind sie die
Stadien der Geselligkeit, aber keine Selbst-
verstandlichkeit mehr. Wirtshéuser feh-
len, wenn sie geschlossen sind. So wie ein
Fufballspiel ohne Fans nur halb so viel
SpaB bereitet, so deprimiert ein Dorf ohne
Wirtshaus. Erfreulicherweise merkt man
in Oberdésterreich wenig von Geisterspie-
len. Es stehen genug Wirte bereit und war-
ten auf ihren Einsatz,

Ein erfolgreicher Wirt ist wie ein FuR-
ballteam. Als Einzelkimpfer wird man
keine Meisterschaft gewinnen - man be-
notigt eine Servicemannschaft und ein
unterstiitzendes Publikum, das sich mit
den Spielern identifizieren kann. Die Fans
wollen Spieler und die Giste Kéche und
Wirte zum Anfassen - alles in schonem,
gemiitlichem Ambiente, wo die Stim-
mung wie im Stadion steigt.

GESAMTSIEGER
o 1 Lo P
MUHLVIERTEL

Lukas und Fina Haudum aus Helfenberg
gewannen die Wirtsstubenwahl.

Die OON und die Fachgruppe Gastro-
nomie der Wirtschaftskammer Oberos-
terreich suchten deswegen mit den Le-
serndie beliebtesten Stuben - und zwarin
Jjeder Region, in der die OON mit einer Lo-
kalredaktion vertreten sind. Aus den
sechs Regionalsiegern wihlte die Jury
(Antonia Koch, Gerold Royda, Stefan Pra-
her, Michael Nell und Philipp Braun) den
Gesamtsieger. Die Familie Haudum aus
Helfenberg uberzeugte die Leser und die
Jury am meisten. In der 700 Jahre alten
Stube treffen Géste auf Charme, Herzlich-
keit und Geselligkeit,

@ Mehr lesen Sie im Lokalteil




Seriensiegerinnen
aus dem Stadtteil

Eysnfeld

Das Gasthaus Bauer t:
gewinnt die regionale

VONPHILPPBRAUN

Der Schauspieler Robert De Niro
sagte einmal, dass seine Definition
eines guten Hotels ein Ort ist, an
dem er gerne bleiben mochte. Das
trifft vermutlich auch auf das
Wirtshaus Bauer aus dem Stadtteil
Eysnfeld zu. Die Gaste kommen
hierher, um zu bleiben, was der
Gastfreundschaft, der Kulinarik
und dem Ambiente geschuldet ist.

Essen und Gemiitlichkeit

Dreimal gewann das Wirtshaus be-
reits die Gastgartenwahl, zweimal
die Schmankerlwahl der OONach-
richten. Einmal mit tiberbackenen
Fleischpalatschinken, einmal mit
gefiillter ~ Schweinebrust.  Nun
kommt mit dem Preis fiir die
schonste Gaststube die nichste
Auszeichnung. ,Wir haben die toll-
sten Géste, die fir uns abstim-
men", sagte Regina Trauner vor ei-
nem Jahr mit Freude und lacht ein
Jahr spater mit der gleichen Gliick-

Vom Bauernhaus
zum Wirtshaus

Das Wirtshaus Stockinger ist die Seele von

Ansfelden - in der Stub:

VON PHILIPP BRAUN

Fin Wirtshaus und
Stammtische von
und fiir die Jugend

Im Gasthof Mittendorfer begeistert man jpde
Generation mit Gastlichkeit und guter Kiiche

Klein auf und habe dafiir sehr viel
{ibrig", sagt der Junior. Der Koch
mochte deswegen auch nicht wirk-
lich viel verdndern. ,Das Traditio-
nelle, die urige Wirtshauskultur,
Aiomichtenwiraufrechterhalten®,

VONPHILPPBRAUN

HAAG/HAUSRUCK. Gleich vorweg: Es
ist an der Zeit, mit einem Klischee
aufzuraumen. Zum Beispiel jenem,

mit La-
it jeden
aber je-

ieliebt: Ei-
zept. Die-
aus Mehl,
seim Ge-
1, gewann
ymankerl-
2len Griin-
us zu ge-
1.

riumphiert erneut und
Gaststubenwahl

seligkeit. An den Gésten hat sich
nichts geéindert. Sie besuchen wei-
terhin gerne das Wirtshaus. Ein
Sparvereinistbereits seit 60 Jahren
Stammgastim Haus. Die Mitglieder
sind um die 80 Jahre alt und kom-
menalle 14 Tage zum Mittagessen.
Es sind nicht die einzigen treuen
Gaste. Vermutlich macht der ganze
Stadtteil das Wirtshaus zum zwei-

Egal ob schénstt

antwortlich fi

ten Wohnzimmer. Man trifft sich, ,Ein Schiff wi

ratscht, feiert, lacht und befiillt die haufigsten ge G

Stuben mit Leben. Erzahlungenzu- 1981 wurd as garten und
folge war sogar der bekannte Waf-  Jahr 1880 un

fenproduzent Josef Werndl im
Wirtshaus zu Gast. Nach ihm wur-
de die Josefgasse, wo sich der Gast-
hof Bauer befindet, benannt. Die
schmunzelnde Gastwirtin weif es

es bereits einc
fristig verschy
der eine her
fand vor zeh
zer.Dochesi

Gemiitlichkeit

Das Griine Tiirl in Bad Schallerbach

ar n}i}chl genau, ist sich aber sik,die es hie b
ziemlich sicher, dass er in der Stu- holzvertafelt eel - . .
be gesessen ist. Seis drum. tige Schank 1 cindruckt mit viel Historie und Char me

" " N der Vertraut]

Hier spielt die Musi VON PHILIPP BRAUN
Herzlichkeit der Familie Ameshofer by

ehutsam

It die Wirtshauskultur hoch: Stefan,

Felix und Martina Mittendorfer.

Foto: Antario Bayer

DIE WAHL ZUR SCHONSTEN GASTSTUBE IN OBEROSTERREICH

Wer hat die schnste Gaststube
in ganz Oberbsterreich?
Die OONachrichten riefen vergan-
genes Jahr in Kooperation mit der
Fachgruppe Gastronomie der
Wirtschaftskammer Oberdster-
reich zur Gaststubenwahl auf
Alle Betriebe bekamen vom 8.
September bis zum 31. Oktober
die Moglichkeit, sich mit ihren
Gaststuben zu bewerben und ein
Foto einzureichen.
Von 1. November bis 31. Dezem-

ber konnten die OON-Leser ihre
Stimme filr ihre Lieblingsgaststu-
be abgeben und eine Gaststuben-
Party gewinnen. Durch das Vo-
ting wurden Sieger in den Regio-
nen gekiirt, in denen die OON mit
einer Lokalredaktion vertreten
sind. Im Janner besuchte eine
Fachjury (Antonia Koch, Gerold
Royda, Stefan Praher, Michael
Nell, Philipp Braun) die Regional-
sieger und kiirte den Gesamtsie-
ger.

Viele Stammgiiste schreiten zuerst die G !
‘ e o s - wieder in den Blick der Feinspitz
Vielesi iten 0 RBACH. Wer in die Ge- . er femspitze
um Wurlze,de i 30 Cent die - Lewtesitzen:  Schichte s Grinen Tl iy, 2 pracht werden,
eder spielt und auch ver-  machtesgen  chen mochte, muss lange ik schpepppmetGuide  Falstaft
, muss lange zurick-  schreil

¢ ist Platz fiir alle da

Netzwerke zu bilden, um zu arbei
ten oder einfach nur, um sich ge-
miitlich “, sagt

ANSFELDEN. Einmal Wirtshaus, im-
mer Wirtshaus. Das trifft es ganz
gut, wenn tber den Gasthof Sto-
ckinger in Ansfelden gesprochen
wird. Freilich, frither bewirtschaf-
tete die Familie - wie viele andere
ebenfalls - die Felder in der Umge-
bung, man hielt Vieh und betrieb
eine Klassische Landwirtschaft.
Und dennoch st der Stockinger an-
ders und auch etwas ganz Beson-
deres.

Seit dem 17. Jahrhundert gilt der
Vierkanter, der immer wieder um-
gebaut und vergrofert wurde, als
Wirtshaus. 2004 iibernahm Tho-
mas Mayr-Stockinger den Betrieb
und legte von Beginn an viel Wert
darauf, dass die Wirtshausstube
bleibt und die Basis fiir eine funk-
tionierende Gesellschaft und den
Zusammenhalt des Ortes bildet.

JEin Wirtshaus ist weit mehr als
ein Ort, wo man essen und trinken
geht. Die Géste kommen her, umzu
feiern, sich zu unterhalten, um

Mayr-Stockinger.

Wer die Stube betritt, bemerkt,
warum es viele Géste ins Wirtshaus
zum Stockinger zieht. Die gemiitli-
che Gestaltung der Gaststube mit
Kachelofen, Ofenbank, —Stehbar
und groReren Tischgruppen ver-
mittelt ein  Willkommensgefiihl.

Wohlfiihlen in Ansfelden. Christina und Thomas Mays

blicken. Ein Ankerpunkt ko

der Seefahrer Chnsu‘))ph Kolﬁi’l];\::
sein, der sich 1492 auf Entde-
ckungsreise zu den GroRen Antil-
len begab. Zu dieser Zeit war das
Weinzierlgut in Gebersdorf bei Bad
Schallerbach bereits ein Haus mit
80-jahriger Geschichte. 1416 wur-
dg der Vierkanthof urkundlich er-

wahnt. 500 Jahre spéter bekam dac

¢ Es ist nicht gen; -
liefert, was die Mensgchcar:‘ 22:)
1416 gegessen haben. Den Vier-
kanthof gab es zu dieser Zeit aber
deﬁl?lnv schon. Heute wird dort
auf jeden Fall Wohlfiihlkiiche wie
aus der Kindheit serviert.*

Wasserschnitten
Dazu Za‘hlen auch Wasserschnit-

::n der Region gewahlt. Mindes-
ns genauso malerisch st
Gastearten o der

Herbert und Edith Ameshofer servieren in dem historischen Gewdlbe-Resta rant urdsterreichische Speisen.

Foto: A ayer

DIE WAHL ZUR SCHONSTEN GASTSTUBE IN OBERGSTERREICH

Wer hat die schénste Gaststube

tzen die Natur
3t Ameshofer.
iGewolbe-Res-
iken, die von
ingefasst sind
ichmehr herr-
te verleihen.
ging das Gri-
, der Betrieb

sinen Beitrag
ttendorfer in

in ganz Oberbsterreich?
Die OONachrichten riefen vergan-
genes Jahrin Kooperation mit der
Fachgruppe Gastronomie der
Wirtschaftskammer Oberbster-
reich zur Gaststubenwahl auf
Alle Betriebe bekamen vom 8,
September bis zum 31. Oktober
die Moglichkeit, sich mit ihren
Gaststuben zu bewerben und ein
Foto einzureichen.
Vom 1. November bis zum 31,
Dezember konnten die OON-Leser

ihre Stimme fiir ihre Lieblings-
gaststube abgeben und eine
Gaststuben-Party gewinnen,
Durch das Voting wurden Sieger
in den Regionen gekirt, in denen
die OON mit einer Lokalredaktion
vertreten sind. Also Linz und Um-
gebung, Wels, Steyr, Salzkam-
mergut, Miihlviertel und Innvier-
tel.Im Janner besuchte eine Fach-
jury (Antonia Koch, Gerold Royda,
Stefan Praher, Michael Nell, Phi- -
lipp Braun) die Regionalsieger
und kilrte den Gesamtsieger.

r-Stockinger beim Kachelofen, dahinter befindet sich der Stammtisch. (pni)

Gleich rechts vom Eingang ist der

einen F

Einsertisch - der

Hikeln und Karten spielen

Sicherlich  unterlieg
Stammtische einem W
konnen nicht mehr als 1
hen werden, wo sich de
getroffen hat. Dennock
noch reichlich. ,Heute

ganisierter und abges
ab. Sportvereine, Jager,

Tarockspieler, die Land,
viele mehr kommen w
genbeiuns die Zeit*, sag
ckinger. Anders als fri
sich auch Frauen bei

der Wirt.

tisch. ,Wir haben Strickrunden und
a isch”, erganzt

Platz ist fiir alle da. Von der Wie-

Wer hat die

Die Oma wusste
bereits um den
Schatz der Stube

Das Gasthaus ,Zum Stampf* verkostigt seit
mehreren Jahrhunderten die Géste

VON PHILIPP BRAUN

Kraftund Wohlgestalt sind Vorzi-
ge der Jugend, der des Alters aber
ist Bliite der Besonnenheit*, wusste
bereits der griechische Philosoph
Demokritvor mehr als 2400 Jahren
7u berichten. Daran hat sich Jahr-
hunderte spater nichts geandert.
Und wenn Generationen aufeinan-
der horen, sich verstehen, dann
kann wahrlich Gutes entstehen
und Altbewéhrtes erhalten blei-
ben. So wie das Wirtshaus Stampf
in Strass am Attersee.

Ein Wirtshaus, bezichungsweise
eine Taverne der Herrschaft Kogl,
ist der Wirt in Stampf schon seit
mehr als 440 Jahren. 1581 wurde
das Zapfrecht verliehen. Direkt an
der alten Poststrabe von St
Georgen nach Mondsee gelegen,
verkostigte man damals bereits
hungrige Reiter. Das Haus wurde
iiber die Jahrzehnte in der Familie
weitervererbt. Viele Namen tauch-
ten auf: Mayr, Staudinger, Gragler,

Verwanger, Gruber, Oellinger,
Gmachl, Zieher, Scheicher und seit
1947 Kreuzer. Doch auch wenn
sich die Namen oftmals anderten,
so wurde der Charme beibehalten.
Auch dank der Weitsicht der Oma
von Leopold Kreuzer, der im Au-
gust 2024 das Gasthaus iibernahm
und behutsam renovierte.

Der Schatz in der Ecke

Boden und Decken wurden erneu-
ert, die Wande ausgemalt. ,Wir
wollten wieder einmal weif sehen”,
sagt Kreuzer. Beibehalten wurde
die historische Schank mit Mar-
morplatten aus den GOer-Jahren
und die noch viel dltere Holzvertd-
felung in der Stube.

,Das ist ein Schatz. Das gehort
zum Haus dazu. Das misst ihr un-
bedingt erhalten’, sagte die Oma
immer*, erinnert sich Kreuzer. Es
war eine der besten Entscheidun-
gen, denn somit strahlt die Stube
weiterhin diese wohlige Atmo-
sphire aus, die manals Gastimmer

DIE WAHL ZUR SCHONSTEN GASTSTUBE IN OBEROSTERREICH

Li be abgeben und

Manuela und Leopold Kreuzer renovierten

ofter sucht und nur noch verein-
Zelt in wenigen Gaststuben in die-
ser Originalitat findet.

Es ist nicht das einzige Unikat.
Die Bindung der Géste wire ein
weiteres. ,Der Zusammenhalt ist
cin Wahnsinn. Hier wird jedem ge-
holfen. Viele auswartige Gaste
staunen, weil es das bei ihnen nicht
mehr gibt. Aber so st das Dorfle-
ben. Fiir uns ist das eine Selbstver-
standlichkeit*, sagt Kreuzer.

Eine Selbstverstandlichkeitistes
auch, eine gutbiirgerliche und leist-
bare Kiiche fir alle anzubieten.
Unser Klassiker ist Cordon Bleu.
Das wird sehr gern gegessen. Oder
Bratl in der Rein.*

(g

die historische Stube behutsam und belieBen ihr die Originalitdt.

&

» L

DIE WAHL ZUR SCHONSTEN GASTSTUBE IN OBEROSTERREICH

Wer hat die schonste Gaststube
in ganz Oberdsterreich?

Die OONachrichten riefen vergan-
genes Jahr in Kooperation mit der
Fachgruppe Gastronomie der
Wirtschaftskammer Oberdster-
reich zur Gaststubenwahl auf.
Alle Betriebe bekamen vom 8.
September bis zum 31. Oktober
die Moglichkeit, sich mit ihren
Gaststuben zu bewerben und ein
Foto einzureichen.

Von 1. November bis 31. Dezem-
ber konnten die OON-Leser ihre

Stimme fir ihre Lieblingsgaststu-
be abgeben und eine Gaststuben-
Party gewinnen. Durch das Vo-
ting wurden Sieger in den Regio-
nen gekiirt, in denen die OON mit
einer Lokalredaktion vertreten
sind. Also Linz und Umgebung,
Wels, Steyr, Salzkammergut,
Miihlviertel und Innviertel. Im
Janner besuchte eine Fachjury
(Antonia Koch, Gerold Royda, Ste-
fan Praher, Michael Nell, Philipp
Braun) die Regionalsieger und
kiirte den Gesamtsieger.

Foto: A Bayer
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GESELLSCHAFT

KULTIWIRT DES JAHRES

Gasthof Stiss ist Oberosterreichs bester KultiWirt.

Von Marz bis Ende November waren 56 Genuss-Spechte
in ganz Oberosterreich unterwegs und testeten die rund
60 KultiWirte im Land. Aus mehr als 400 Bewerbungen
wurden die Genuss-Spechte sorgfaltig ausgewahlt. Nach
einer Einfiihrung in das ,,ABC des Testens“, konnten sie
mit dem Bewerten beginnen. Vom Geschmack des Es-
sens, der Auswahl an Getranken bis hin zu der typischen
Wirtshauskultur testeten die 56 Spechte die Wirtinnen
und Wirte anonym und immer nach demselben Leitfa-
den, sodass der mit den meisten gesammelten Punkten

KULTIWIRT DES JAHRES 2025

GASTHOF SUSS

NEWCOMER DES JAHRES
WIRTSHAUS Z'PICHLING - FAMILIE DUSCHANEK

nun auch als KultiWirt des Jahres 2025 pramiert werden
konnte.

Die Genuss-Spechte waren diesmal allerdings gewaltig
gefordert. Vielfaltigste regionale Kulinarikspezialita-
ten sowie Topqualitat bei Service und Gastfreundschaft
machten es den 56 Genuss-Spechten nicht leicht, den
Besten unter Oberdsterreichs KultiWirten zu bewerten
und herauszufinden.

Letztendlich sicherte sich der Gasthof Siiss in Oberkap-
pel die begehrte Trophae.

WKIO| {

WIRTSTHAFTSKAMMER nn:nusr!ﬁnelm
TOURISMUS g5/

KT
e jumes




T ZENTRALRAUM
' - GASTHAUS CAGITZ

TRAUNVIERTEL
GASTHAUS HOHE LINDE

HAUSRUCKVIERTEL -
GASTHAUS HOFWIMMER MUHLVIERTEL NORD & WEST
LANDGASTHAUS "ZUM EDI"

INNVIERTEL
WIRTSHAUS "ZUM ONKE HELI"

SALZKAMMERGUT MUHLVIERTEL OST
LANDGASTHOF SPITZERWIRT FARBERWIRT

EHRENMEDAILLE DER WKOO
FUR THOMAS ALTENDORFER

Im Rahmen der Feier zu seinem 60. Geburtstag wurde  schaftskammer sein langjahriges Engagement fir die re-
Thomas Altendorfer mit der Ehrenmedaille der WKO  gionale Wirtschaft und seinen Einsatz als Unternehmer
Oberosterreich ausgezeichnet. Damit wiirdigte die Wirt-  und Funktionar in der Tourismus- und Freizeitwirtschaft.

Uberreichung der Ehrenmedaille im Zuge der Geburtstagsfeier unter dem Motto bunte 80er Jahre.
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Impressum

EIGENTUMER,HERAUS-
GEBER & VERLEGER:

Wirtschaftskammer Oberésterreich
Fachgruppen Gastronomie & Hotellerie
4020 Linz, Hessenplatz 3

T 05 90 909 DW 46 13

OFFENLEGUNG:

https://www.wko.at/branchen/
tourismus-freizeitwirtschaft/
gastronomie/Offenlegung.html

REDAKTION:
Mag. Stefan Praher, MBA
Michaela Hélzl, MA

DRUCK:

Druckerei Bad Leonfelden GmbH
Gewerbezeile 20, 4190 Bad Leonfelden

Irrtiimer und Druckfehler vorbehalten.

Service-Team

FACHGRUPPEN
SERVICE - TELEFON
05 90 909 - DW

Mag. Stefan Praher, MBA - 46 00
Michaela Holzl, MA - 46 01
Ingrid Folsner - 46 11
Marlene Steininger -46 13
Fax -46 19
E-Mail

Alle Ausgaben des Gast & Wirt
Insider finden Sie auch unter:

www.wko.at/ooe/gastronomie
www.wko.at/ooe/hotellerie

OSTERREICHISCHE POST AG
MZ 022030686 M
WKOO, HESSENPLATZ 3, 4020 LINZ

W KO fu

WIRTSCHAFTSKAMMER OBEROSTERREICH




