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VORWORT

MUTIG, UNKONVENTIONELL,
SMART UND INNOVATIV — DIE
LANDESTOURISMUSSTRATEGIE 2030

Beim diesjahrigen Tourismustag am
20. November in der Oberdsterreich
Arena fiel der Startschuss fur die
Umsetzung der nun fertiggestellten
Landestourismusstrategie.  Ausge-
legt auf 7 Jahre gibt sie bis 2030
den Fahrplan vor, um den Tourismus
verstarkt auf Ganzjahrigkeit auszu-
richten und damit mehr Wertschop-
fung, Resilienz und Nachhaltigkeit
zu bewirken. Die Strategie soll maB-
geblich zur Weiterentwicklung von
Oberdsterreich als Tourismus- und
Lebensraum beitragen.

Fir die Umsetzung der in der Landes-
tourismusstrategie enthaltenen Ziele
wurden vier Meilensteine ausgear-
beitet:

o Freizeit- & Erholungsraum

« Mitarbeiter:innen- &
Unternehmer:innendynamik

« Markenarchitektur und -strategie

o Struktur & Organisation

Vor allem beim Meilenstein Mitarbei-
ter:innen- & Unternehmer:innendy-
namik konnten wir aktiv mitwirken
und die Strategie mitgestalten. Da-
bei haben wir uns als Ziel gesetzt,
dass Oberosterreich iiber
chend Tourismusbetriebe verfiigt,
die mir ihren Arbeitskraften den
Gasten ein strategiekonformes tou-
ristisches  Leistungsangebot bie-
ten. Unsere Branchenmanagement-
aktivitaten bauen auf diese Ziel-

ausrei-

v.l.: Stefan Praher, Gerold Royda, Thomas Mayr-Stockinger, Robert Seeber

setzung auf und tragen zur erfolg-
reichen Umsetzung bei.

AbschlieBend wiinschen wir lhnen
ein  erfolgreiches Weihnachtsge-
schaft, ein besinnliches Weihnachts-
fest, sowie einen guten Start in das
Jahr 2024

WIK[O[ ™

WIRTSCHAFTSKAMMER OBEROSTERREICH
TOURISMUS - FREIZEIT
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Mag. Stefan Praher, MBA
Geschaftsfiihrer der Fachgruppen
Gastronomie und Hotellerie

KommR Gerold Royda
Obmann der Fachgruppe
Hotellerie

Gastronomie

Thomas Mayr-Stockinger, MBA
Obmann der Fachgruppe

KommR Robert Seeber
Spartenobmann
Tourismus und Freitzeitwirtschaft
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PFAND FUR EINWEG-
GETRANKEVERPACKUNGEN

Ab 1. Jdanner 2025 wird verpflichtend fiir Einweggetrdnkeverpackungen aus
Kunststoff oder Metall ein Pfand eingehoben. Fiir manuelle Riicknehmer ohne
Automaten gibt es jetzt weitere Details zur Umsetzung:

AUSZUG ZU DER UMSETZUNGSVERORDNUNG

Produkte miussen nur in der Menge zuriickgenommen werden, in der sie verkauft werden.
(Durchschnitt pro Kaufakt)

o Nur Verpackungsarten und Fullmenge wie im Verkauf angeboten.

« Geschlossene Gastronomiebetriebe (z.B. klassische Restaurants) diirfen auch ohne Pfandbetrag verkaufen.
(Eigenes Risiko, falls die Getrankeverpackung vom Konsumenten mitgenommen wird)

« Mehrere Verkaufsstellen an stark frequentierten Stellen konnen eine gemeinsame Riicknahmestelle definieren
(in Abstimmung mit der Riicknahmestelle). z.B.: Bahnhofe, Flughafen, Einkaufszentren, EinkaufsstraBen

TIPP: Gleich hier zum

Newsletter registrieren
und immer auf dem

Laufenden sein

E IE Nahere Information zum Pfandsystem und der
g Riicknahme finden Sie hier:
https://www.recycling-pfand.at/downloads/
E- = manuelle-ruecknehmer-prozess.pdf

AKTUELLE INFOS ZUM NEUEN
ORF-BEITRAG AB 2024

[=]
1 Merkblatt und FAQs finden Sie hier:
https://www.wko.at/oe/oesterreich/neuer-orf-beitrag-ab-2024-unternehmen-betroffen
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GESELLSCHAFT

HOTEL KOLPING: AUSZEICHNUNG ZUM
UNTERNEHMEN DES JAHRES 2023

Die WKO Linz-Stadt holte heuer bereits zum dreizehnten Mal erfolgreiche
Unternehmen vor den Vorhang. In der Kategorie ,,Qualifizierung und soziales
Engagement* erhielt das Linzer Hotel Kolping die Auszeichnung

,Linzer Unternehmen des Jahres 2023“.

WIRTSCHAFTSMEDAILLE
FUR ELFRIEDE SEEBER

Anlasslich des heuer begangenen
80. Geburtstags von Elfriede
Seeber, wurde sie fir jahr-
zehntelanges vorbildliches
Engagement in der oberosterrei-
chischen Gastronomiebranche
mit der Wirtschaftsmedaille in
Silber der WKO Oberosterreich
ausgezeichnet.

HERZLICHE GRATULATION!
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BRANCHENSERVICE

JUNIORSKILLS OO — DIE BESTEN
TOURISMUSLEHRLINGE

WURDEN GEKURT

Héchstes Niveau bei den Junior Skills 00: Johanna
Niederleitner, Anna Weissensteiner und Florian See sind

Tourismus-Landessieger:innen.

Bei den JuniorSkills, die am 24. und 25. Oktober im WIFI
Linz stattfanden, waren 34 Teilnehmer:innen angemel-
det. 18 davon konnten sich fiir den finalen Wettbewerb
in den Kategorien Rezeption, Restaurant und Kiiche qua-
lifizieren.

In der Kiche schnitt Florian See am besten ab. Der
junge Koch aus Redlham, der seine Lehrebeim Restau-
rant ,,Das Brau“ in Nussdorf absolviert, gewann vor
Felix Rene Berger aus Kirch-
berg ob der Donau vom Hotel
Guglwald in Schonegg und
Christina Wirfl aus Sarleinsbach
vom Gasthof & Restaurant Hu-
bertushof in Peilstein.

Bei den Restaurantfachkraften
setzte sich im Service Anna Weis-
sensteiner aus St. Gallen durch.
Sie absolviert ihre Ausbildung bei
Groller hospitality in Traunkirchen.
Zweite wurde Natascha Buchberger
aus Ried in der Riedmark, die im
Hotel Donauhof in Mauthausen in
Ausbildung steht. Platz drei ging an
Laurenz Gromer aus Hellmonsodt,
der in seiner Heimatgemeinde im
Gasthof Post die Lehre absolviert.

An der Rezeption holte die Niederkapplerin Johanna
Niederleitner vom Lehrbetrieb Hotel Almesberger in
Aigen-Schlagl den Sieg. Platz zwei ging an Sophie Lisa aus
Traun. Sie macht ihre Lehre im Gasthof-Hotel Stockinger
in Ansfelden. Rang drei ging an Chiara Gollner aus Gars-
ten, die im Hotel Schwarzer Bar in Linz ihre Ausbildung
absolviert.

\ﬂnli
§ JS‘HDTELLERIE

) Michtige
W

Die Top-Vier der drei Kategorien nehmen beim CulinaryArtFestival der hotspots teil.
Zusatzlich werden einige der Bestplatzierten Testimonial unserer Imagekampagne 2024 und die drei
Sieger:innen prisentieren bei den ORF Servicetipps in 00 Heute ihren Lehrberuf im Fernsehen.



ALLE TEILNEHMER:INNEN IM UBERBLICK
VORENTSCHEID UND HAUPTBEWERB:

KUCHE

VORNAME LEHRBETRIEB

Marcel Lexa Hotel Weinberg Teilnehmer:innen Hauptbewerb KUCHE
Patrick Seidl Gasthaus Langwallner

Christina Wirfl Gasthof & Restaurant Hubertushof Peilstein
Eleonora Reisinger Hauerwirt

Nico Rosgen Groller hospitality

Diana Buchhas Mathis Eatery, Coffee & Bar Cafe

Alexander Duda Eurothermen Resort Bad Schallerbach Hotel Paradiso
Daniela Thumfart Braugasthof Mascher

Florian See Restaurant DAS BRAU

Felix Rene Berger Hotel Guglwald

Klara Schachinger Restaurant Lachinger' Kitchen & Wine

Sam Pichlmayer SPA Resort Therme Geinberg

Corbinian Sima Gasthaus Bauer - Wirt in Steinbrunn

Justin Perfler Restaurant Verdi

RESTAURANT WIKIOI '@ o oy
0 g AL

Anna Kempl 1A Landhotel Schicklberg
Natascha Buchberger Hotel Donauhof
Nikita Julie Brandstatter Stadtliebe
Anna Weissensteiner Groller hospitality
Laurenz Gromer Gasthof Post .
‘ . b RESTAURANT
Mathias Doppelbauer Hoamat ‘ Teilnehmertlnnén HauPtbewer S

REZEPTION

Johanna Niederleitner Hotel Almesberger

Sophie Lisa Gasthof - Hotel Stockinger

Chiara Gollner Hotel Schwarzer Bar GmbH

Laura Englmair Boutique Hotel Hauser

Melisa Miskovic Courtyard by Marriott Linz

Laura Sophie Strasser Courtyard by Marriott Linz ; Tls N
Tobias Schnallinger SPA Resort Therme Geinberg er:innen HaUDtbewgrb REZE?J, N

Teilnehm
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BRANCHENSERVICE

TOURISMUS. ZUKUNFT.
OBEROSTERREICH.
OBEROSTERREICHISCHER
TOURISMUSTAG 2023

Am 20. November fand der Oberdsterreichische Tourismustag in der Oberdster-
reich Arena in Linz statt. Eines der Highlights war die Prdsentation der neuen
Tourismusstrategie 2030, die im Zuge der Veranstaltung durch die Strategie-

partner stattfand.

!EI .ﬂEI_r Lesen Sie mehr zur Landes-Tourismusstra-
tegie 2030: https://bit.ly/Landes-Touris-
musstrategie

Im Rahmen des Oberdsterreichischen Tourismustags wur-
de der diesjahrige Oberosterreichische Tourismuspreis
NOTOS verliehen sowie die Landessieger des Osterrei-
chischen Innovationspreis Tourismus gekirt. Die Lan-
dessieger des Osterreichischen Innovationspreis Tou-
rismus nehmen am Finale zum Bundessieger 2024 teil.

EEJ A0 Hier finden Sie die Vollversion:

] '-IE-,'" https://bit.ly/ Tourismusstrate-

".:_!_;. gie2030-Vollversion

Es konnten Projekte von Tourismusbetrieben eingereicht
werden, die den kiinftigen Schwerpunktsetzungen der
Landes-Tourismusstrategie 2030 entsprechen und diese
erlebbar machen.

Wir gratulieren allen Teilnehmer:innen und Preis-
trager:innen!




LANDESSIEGER DES OSTERREICHISCHEN INNOVATIONSPREIS TOURISMUS
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GEWINNER DER KATEGORIE GEWINNER DER KATEGORIE
,»KOOPERATION* »EINZELBETRIEBLICH*
KultiWirte Cook Up Kitchen

NOTUS — DER OBEROSTERREICHISCHE TOURISMUSPREIS

GEWINNER DER KATEGORIE GEWINNER DER KATEGORIE

,,NACHHALTIGES TOURISTISCHES GESAMTERLEBNIS* »SMART, DIGITAL, INNOVATIV*
Bio-Entdeckertour durch das Mihlviertel Digitalisierung der Customer Journey im Lindenhof

2 GEWINNER DES PUBLIKUMSPREIS IN DER
GEWINNER DES PUBLIKUMSPREIS IN DER SONDERKATEGORIE ,,FREIZEITERLEBNISSE*

SONDERKATEGORIE ,,BETRIEBE“ Nachhaltige regionale Mountainbike Entwicklung fir
Dilly - Das Nationalpark Resort Oberosterreich
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BRANCHENSERVICE

SCHMANKERLWAHL 2023

Im Rahmen der Schmankerlwahl der WKOO gemeinsam  den die 6 Regionalsieger ermittelt. AnschlieRend wurde
mit den Oberdsterreichischen Nachrichten konn- durch eine Fachjury auf Basis eines Kriterienkatalogs das

ten alle Gastronomiebetriebe Oberdster- beste Schmankerl Oberosterreichs pramiert:

reichs ihr klassisches Schmankerl der ober-
osterreichischen  Wirtshauskiiche ein-
reichen. Durch ein Online-Voting wur-

DAS INNVIERTLER BAUERNBRATL.

Verkosten kann man dieses beim
Brauwirtshaus Kellerbrau in der
Rieder Innenstadt.

LANDESSIEGER UND REGIONSSIEGER INNVIERTEL: REGION MUHLVIERTEL: Tschebbarwoggi in Schwertberg
Brauwirtshaus Kellerbrau, Ried/| - "Innviertler Bauernbratl" "Tschebbab"

REGION LINZ: HausCafe, Haid REGION STEYR: Gasthof Bauer, Steyr
"Hausgemachtes Gulasch” "Fleischpalatschinke mit Kase uiberbacken”
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REGION SALZKAMMERGUT: Gasthaus Germdiele,
Grinau im Almtal - "Ritterplatte”

REGION WELS: Restaurant Hannibal, Wels
"Ausgelostes Backhendl in Butterschmalz"

0 OUN-SCHMANKERLWAHL | DIE SIEGER AUS IHRER REGION IM LOKALTEIL — ALLE SIEGER AUF NACHRICt {TEN.AT

Unterwegs zu den beliebtesten Schmankerln in Oberosterreich

Die OONachrichten und die Wirtschaftskammer Oberésterreich haben mit Lesern und Leserinnen d

Kumpan - Gefdhrte, Kumpel;
aus dem Lateinischen: cum pan;
mit dem Brot; der, mit dem ich
das Brot teile

OBERGSTERREICH. Ein Gasthaus ist
mehr als nur eine Stétte, wo Men-
schen satt werden kénnen. Ein
Gasthaus ist vielmehr eine Stétte,
wo sich Menschen gemeinsam mit
Menschen unterhalten, sich aus-
tauschen, soziale Kontakte pfle-
gen - und freilich auch etwas zu
essen bekommen. Allerdings, wie
in vielen Gasthéusern, Pubs, Res-
taurants in Oberdsterreich, nicht
nur irgendetwas®, sondern ty-
pisch oberdsterreichische Spezia-
lititen - Schmankerl* eben. Und
ebendiese haben die OON gemein-

sam mit der Wirtschaftskammer
Oberdsterreich im beginnenden
Herbst gesucht - und natiirlich
auch gefunden.

Unter den sechs Regionalsie-
gern - siche oben - hatte eine Jury
die schwere, wenn auch schmack-
hafte Aufgabe, einen Landessie-
ger zu kiren. Dieser kommt bei
der erstmals durchgefithrten
Wahl aus dem Innviertel. Alois
Stamminger hat die Juroren mit
seinem Innviertler Bauernbratl
gewissermalen ,eingekocht”.

JDie Qualitdt der Betriebe in
Oberdsterreich, das haben unsere
Besuche gezeigl, ist wirklich sehr
hoch®, sagt Wirtesprecher Tho-
mas Mayr-Stockinger. Jch erinne-
re mich, dass bis vor ein paar Jah-

: Thomas Mayr-Stackinger, Stefan Praher (Wirt-

— ...-E..:r.y_

Die Jury mit dem

schaftskammer), Sieger Alois Stamminger, DON-Marketingleiterin Antonia Koch

und Gerold Roider (Wirtschaftskammer)

ren viele Wirte dachten, sie miiss-
ten das Internationale in den Vor-
dergrund riicken. Das ist wieder
vorbei. Man isst das Internationa-
le dort, wo man es essen wirde,
und das Traditionelle im Gast-

Fatos: Artonia Bayer

haus. Dadurch wird die ganze ku-
linarische Landschaft bunter, weil
viele traditionelle Wirtshduser
wieder das Authentische, die Re-

gionalitat und die Saisonalitat in
den Vordergrund stellen.”

ie Sieger gewiihlt

o

\:\-‘_ \ &

Das Innviertler Bratl in der Rein

Mayr-Stockinger freut es jeden-
falls, dass es - bei allen Schwierig-
keiten, die es im Gastgewerbe zu
stemmen gibt - eine so gute Aus-
wahl an frischen und regionalen
Speisen gibt.

Einzigartige Gelegenheit!

Bieten wegen Pensionierung herausragende Moglichkeit
fiir nachhaltige Karriere als bodenstandiger Gastronom
und Freund der gut biirgerlichen Frisch-auf-den-Tisch-Kiiche

Einheimische Eigentiimer bieten dir
(wegen Pensionierung) alles, was du dazu brauchst: Du passt zu uns, weil du:

¢ Voll intaktes Traditions-Gasthaus mit .
Restaurant in Wesenufer/Donau, 00

e Unvergleichbare Spitzenlage DIREKT am hoch
frequentierten Donauradweg Passau - Wien

e Malerischer Gastgarten mit Donaublick, sonnige
Ost-Frihstlicksterrasse, 4 Gaste-Zimmer

e 00 Top-Seminarhotel, Kultur gegeniiber (Feste,
Hochzeiten, Firmen-Seminare ...)

e Schiffsanlegestelle, Donaubriicke Anbindung Mubhlviertel
e Top renovierte Betreiber-Wohnung im Gasthof moglich ...

Gastwirt mit Leib und Seele bist
e Die gut burgerliche Frisch-auf-den-Tisch-Kiiche liebst
e Den Kontakt zu Gasten, Einheimischen, Vereinen ... gerne pflegst

e Dir (und deiner Familie) eine langfristige,
solide Existenz schaffen willst ...

Reden wir dariiber!

Martin Selle
+43 (0)664 4452 007 | martin@martinselle.com
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