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Ausbildertraining

Lehrberechtigte, Ausbilder und Bildungsverantwortliche se-
hen sich immer mehr mit der Notwendigkeit konfrontiert, sich
rechtzeitigauf die laufenden Veranderungen in der Berufswelt
einzustellen. Das Ausbildertraining vermittelt Lehrberechtig-
ten, Ausbilder:innen und Bildungsverantwortlichen praxisnah
die fur die Lehrlingsausbildung erforderlichen padagogi-
schen, psychologischen und rechtlichen Kenntnisse.

Das Ausbildertraining ist gesetzlich der Ausbilderpriifung
gleichgestellt. Den Abschluss der Ausbildung bildet ein Fach-
gesprach (CBT-Lernerfolgskontrolle), das als gesetzliche Aus-
bilderprifunganerkannt wird.

Betrachten Sie das Ausbildertraining als personlichkeitsbil-
dende MaBnahme, damit Sie sich mit Ihrer Rolle und dem Um-
gang mit jungen Menschen auseinandersetzen und sich so
auflhre zukinftigen Aufgaben als Ausbilder:in vorbereiten.

Anwesenheitspflicht:

Wir weisen darauf hin, dass die Anwesenheitspflicht beim
WIFI Ausbildertraining - im Gegensatz zu anderen WIFI Kur-
sen - nicht 75 %, sondern 100 % betragt, da der Besuch von
40 Unterrichtseinheiten gesetzlich vorgeschrieben ist: ,Im
Ausmal’ von 40 UE, die mit einem Fachgesprach abgeschlos-
sen werden, mussen die fiir die Ausbildung von Lehrlingen er-
forderlichen padagogisch-psychologischen, ausbildungspla-
nerischen und ausbildungsmethodischen sowie rechtlichen
Kenntnisse und Fertigkeiten vermittelt werden®.
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Das Ausbildertraining wird
von der SFG gefordert!

40 Std. € 680,-

DSFGD)

NEUES DENKEN. NEUES FORDERN.

WIFI-WKO Deutschlandsberg | 72500.036
05.10. - 09.10.2026 | Mo-Fr 9.00-17.00

Live Online | 72500.056
02.11. - 12.11.2026 | Mo-Do 8.00-13.00

Live Online | 72500.106
18.01. - 28.01.2027 | Mo-Do 8.00-13.00

WIFI-WKO Voitsberg | 72500.126
01.03. - 05.03.2027 | Mo-Fr 8.00-16.00

WIFI-WKO Leibnitz | 72500.136
08.03. - 12.03.2027 | Mo-Fr 9.00-17.00

Live Online | 72500.186
14.06. - 24.06.2027 | Mo-Do 8.00-13.00

stmk.wifi.at



Management, Unternehmensfiihrung

WIFI Online Information Unternehmertraining

Informieren Sie sich bequem und kostenlos tber unser Ange-
bot - wann und wo Sie mochten! Unsere Online-Information
steht thnen rund um die Uhr zur Verfiigung. Einfach auf der
WIFI-Website www.stmk.wifi.at/unternehmertraining die In-
fotermine aufrufen und buchen, wenige Minuten spater er-
halten Sie die Anmeldebestatigung und die Zugangsdaten zur
Lernplattform.

1Std. kostenlos

Online | 69316.016
Start jederzeit moglich!

stmk.wifi.at

Unternehmertraining

Das Unternehmertraining vermittelt in Grundziigen alles, was
Sie brauchen, um den Uberblick tiber Ihr Geschaft zu behalten
und fundierte Entscheidungen zu treffen. So viel Buchhaltung
und Kostenrechnung, dass Sie fiir Finanz- und Steuerberater
ein gut vorbereiteter Gesprachspartner sind. So viel Rechts-
kunde, wie Sie im Wirtschaftsleben brauchen. Dazu Organisa-
tion, Marketing, Personalmanagement und Kommunikation.

Das Unternehmertraining ist zugleich aber auch die Grund-
ausstattung fir den Unternehmerberuf: Das ,Chef-Wissen,
ohne das ein Start in die Selbststandigkeit zum Hasardspiel
wirde.
Dieses Unternehmertraining bereitet zugleich auf die Unter-
nehmerprifung nach der Gewerbeordnung vor. Mit der Able-
gung der Unternehmerpriifung haben Sie gleichzeitig auch die
Ausbilderprifungabsolviert.
168 Std. Teilzahlung: 3 x € 735,- oder
einmalig € 2.100,- bei Veranstaltungsbeginn
WIFI-WKO Leibnitz | 69517.056
05.10. - 14.12.2026
Mo-Fr 18.00-22.00, 3x Sa 8.00-16.00
WIFI-WKO Voitsberg | 69517.076
09.11.2026 - 05.02.2027 | Mo-Fr 18.00-22.00
WIFI-WKO Deutschlandsberg | 69517.136
05.04. - 21.06.2027 | Mo-Fr 18.00-22.00
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Fiihrungskrafteakademie -
Das Entwicklungsprogramm fiir Filhrungskrafte

Konzept

Immer dann, wenn Resultate nicht mehr durch Flei und Wir-
ken des Einzelnen erreicht werden kénnen, wenn es andere
braucht, um Ziele zu erreichen, beginnt Fiihrung. Durch Sach-
kompetenz macht man zwar auf sich aufmerksam, durch Fiih-
rungs- und Sozialkompetenz erzielt man jedoch nachhaltige
Erfolgeim Sinne des Unternehmens.

Der Weg zur erfolgreichen Fiihrungskraft ist eine anspruchs-
volle und komplexe Herausforderung. Verantwortung fir Mit-
arbeiterinnen zu iibernehmen, erfordert nicht nur Mut und in-
nere Bereitschaft zur Reflexion, sondern setzt auch entspre-
chendes Know-how voraus. So soll eine Fihrungskraft er-
folgsorientiert, Neuem gegentiber aufgeschlossen, motivat-
ionsstark und kritikfahig sein, sowie die Fahigkeit zu konzep-
tionellem Denken haben. Wir trainieren diese Fahigkeiten und
die dazugehorigen Methoden und zeigen, wie Sie diese in der
Praxis anwenden kdnnen.
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Ziele der Fithrungskrafteakademie

Die Fiihrungskrafteakademie ist ein konsistent aufgebautes

Programm mit dem Schwerpunkt der individuellen Anpassung

und Festigung von Fihrungskompetenzen mit Bezug und

Transferin den Berufs-und Lebensalltag.

Die wichtigsten Ziele sind:

- Wesentliche Grundlagen und Zusammenhange einer re-
sultat-und mitarbeiterorientierten Fiihrung aufzuzeigen

- Grundlegendes Fithrungswissen zu erwerben

- Instrumente und Methoden der Fithrung kennenzulernen
undinihrer effektiven Anwendung zu iben

- Die Bedeutung der sozialen Kompetenz zu erkennen und
daseigene Verhaltenin Fiihrungsprozessen zu verbessern

- Eigene Starken im Auftreten und Wirken zu erkennen und
noch besser zur Geltung zu bringen

Durchdasin der Akademie vermittelte Wissen sowie die am ei-

genen Leib gemachten Erfahrungen entwickeln Sie thre Krea-

tivitat und Intuition und gewinnen vor allem eines: Sie erleben
Ihre Arbeit als Freude.

stmk.wifi.at



Personlichkeit

Diplom Fiihrungskrafteakademie

Abschlussprasentation vor Kommission 8 Stunden
e SN
Souveranitat und Ausstrahlung 16 Stunden
s Pojdmanagenert 15 sunder
Klarende Kommunikation und Konflikte 16 Stunden
Fihrung und Veranderung 16 Stunden
Die Rolle und die Instrumente der Fihrung 16 Stunden
Durchfiihrung einer Potenzialanalyse 4 Stunden
Fihrungsqualitat und Gruppendynamik 16 Stunden

A

Informationsabend

Zielgruppe

Die Akademie richtet sich an alle Fiihrungskrafte und insbe-
sondere an jene, die es noch werden wollen. Damit kann ein
konstruktiver und gewinnbringender Austausch an Know-
how zwischen den Teilnehmerinnen und Teilnehmern gewahr-
leistet werden; erfahrene Fiihrungskrafte entwickeln ihre Kom-
petenzen, ,Nachwuchsfihrungskrafte“ lernen von den ,Be-
sten’, den Erfahrungen anderer.

Zum Beispiel: Menschen, die in Zukunft mehr Verantwortung
fur sich, fir das Unternehmen und fiir Mitarbeiterinnen Giber-
nehmen wollen, Fihrungskrafte, die zum Thema Fiihrung ein
Fresh-up wiinschen, Projektleiter, Team-, Abteilungs- und Be-
reichsleiter.

Voraussetzungen

Die Voraussetzungen zur Teilnahme an der Fiihrungskrafte-
akademie bilden das Bedrfnis und die Ambition an sich und
seinen Fahigkeiten arbeiten zu wollen, mit dem Ziel in Zukunft
erfolgreicher zu fihren, besser zu kommunizieren, Konflikte 16-
sungsorientiert zu bewaltigen, Potenziale von Mitarbeiterin-
nen besser zu erkennen und entwickeln zu kénnen und insbe-
sondere sich selbst in einer Fiihrungsrolle besser zu verstehen
und seine eigenen Fahigkeiten zu scharfen. Auf Wunsch ha-
ben Sie die Moglichkeit, Ihre personlichen Ziele im Vorfeld in ei-
nem ausfihrlichen Gesprach mit der Lehrgangsleitung zu re-
flektieren.

stmk.wifi.at

Aktuelle Querschnittsthemen in mehreren Modulen
Herausforderung der unterschiedlichen Generationen
Digitalisierungin der Fiihrung
Gesundheit & gesundes Fiihren

Methode

Der Einsatz von interaktiven Lehr- und Lernmethoden ist ein
zentraler Punkt in unserem Lernkonzept. Wir arbeiten inten-
sivan lhren eigenen Themenstellungen und garantieren héch-
sten Praxisbezug.

Gruppenarbeiten, kollektive Fallberatungen und die Bearbei-
tung von Umsetzungsansatzen mit Realbezug tragen zur Fes-
tigung des Gelernten und zu einem bestmoglichen Transfer in
die Praxis bei. Der Erfahrungsaustausch zwischen den Teil-
nehmenden wird dartber hinaus eine Bereicherung darstel-
len.

Die Module
Fihrungsqualitat und Gruppendynamik
Durchfiihrungeiner Potenzialanalyse
Die Rolle und die Instrumente der Fithrung
Flhrungund Veranderung
Klarende Kommunikation und Konflikte
Systemisches Projektmanagement fiir Fihrungskrafte
Souveranitdtund Ausstrahlung

Leadership -
Fihrung unter dem Aspekt der Personlichkeit

Informationsabend Fiihrungskrafteakademie

Sie interessieren sich fir die Fiihrungskrafteakademie? Dann
ist dieser kostenlose Infoabend die ideale Gelegenheit, sich
ausfuhrlich Gber alle Inhalte und Zielsetzungen zu informie-
ren. Wir prasentieren die Akademie und der Lehrgangsleiter
steht Ihnen personlich fur Fragen zur Verfigung. Aus organi-
satorischen Griinden ersuchen wir um Anmeldung zum Info-
abend. Danke!
2std.  kostenlos

WIFI Std | 01471.016
10.09.2026 | Do 18.00-20.00

Live Online | 01471.026
29.09.2026 | Di 18.00-20.00

Fiihrungskrafteakademie —
das Entwicklungsprogramm fiir Fiihrungskrafte

124 std. Teilzahlung: 12 x € 465,- oder
einmalig € 5.300,- bei Veranstaltungsbeginn

Gartenhotel Ochensberger | 01470.016
19.10.2026 - 10.06.2027 | laut Stundenplan
unter www.stmk.wifi.at/fiihrung
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Deutschlandsberg, Sudsteiermark, Voitsberg 2026 /27

WIFI Online Information Train The Trainer

Informieren Sie sich bequem und kostenlos tiber unser Ange-
bot - wann und wo Sie mochten! Unsere Online-Information
steht thnen rund um die Uhr zur Verfiigung. Einfach auf der
WIFI-Website www.stmk.wifi.at/ttt die Infotermine aufrufen
und buchen, wenige Minuten spéter erhalten Sie die Anmel-
debestatigung und die Zugangsdaten zur Lernplattform.

1Std. kostenlos

Online | 01423.016
Start jederzeit moglich!

Nachster Kursstart im WIFI Siid: Mi, 04.11.2026

Positive Psychologie fiir Arbeit und Alltag -
Online
Steigern Sie Ihr Wohlbefinden mit unserem E.Learning-Kurs in
Positiver Psychologie!
Das menschliche Leben hat viele positive Seiten. Oft riicken
wir jedoch nur die Probleme in den Vordergrund. Positive Psy-
chologie beschaftigt sich wissenschaftlich mit dem Positiven -
und wie es sich auf unser Wohlbefinden auswirkt.
Dabei erforscht Positive Psychologie bisher vernachlassigte
Bereiche. Sie stellt vor allem eine Frage: Wie konnen Men-
schenihre Zufriedenheit steigern?
Der E-Learning-Kurs richtet sich an alle Personen, die sich fir
Positive Psychologie interessieren und sie in ihrem beruflichen
und privaten Wirkungsbereich anwenden wollen.
gstd. €99,
Live Online | 01425.016
Start jederzeit moglich!
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Personlichkeit

Life Design: Einfache Werkzeuge
fiir Ihren Arbeitsalltag — Online

Entdecken Sie in diesem Online-Kurs, wie Sie mit den Metho-
den des Life Design mehr Klarheit, Motivation und Lebens-
qualitatin thren beruflichen Alltag bringen. Sie lernen kreative
und praktische Werkzeuge kennen, die Ihnen helfen, Blocka-
den zu berwinden, neue Wege zu finden und souveran mit
Veranderungen umzugehen - ganz unkompliziert und direkt
umsetzbar.

Im Kurs erhalten Sie einen Uberblick Giber die wichtigsten Life
Design Methoden und deren Anwendung im Berufsalltag. Sie
erproben Schritt fiir Schritt Werkzeuge, die speziell fur per-
sonliche und berufliche Herausforderungen entwickelt wur-
den.

Dieser Kurs richtet sich an Menschen, die aktiv an ihrer beruf-
lichen und persénlichen Entwicklung arbeiten mochten.
8std. €99,-

Live Online | 01426.016
Start jederzeit moglich!

Gehirngerecht kommunizieren:
Was wir von der Gehirnforschung
lernen kénnen - Online

Optimieren Sie lhre Kommunikation durch die neuesten Er-
kenntnisse aus der Gehirnforschung! In diesem Online-Kurs
erfahren Sie, wie Sie Gesprdche klarer, wirkungsvoller und er-
folgreicher gestalten. Erleben Sie praxisnahe Tools, um Bot-
schaften gezielt zu platzieren und Missverstandnisse zu ver-
meiden - fiir mehr Erfolgim Beruf und Alltag.

Sie beschaftigen sich einen Tag lang intensiv mit der Funk-
tionsweise des Gehirns und erfahren, wie Sie dieses Wissen ge-
zielt fir gelungene Kommunikation nutzen. Lernvideos, Texte,
Grafiken, Interaktionen und viele Praxisbeispiele machen es
einfach, das Gelerntein Ihren Alltag zu Gibertragen.

8 std. €99,-
Live Online | 01427.016
Start jederzeit moglich!

stmk.wifi.at



Informationsabend Berufsmatura

& Lehre mit Matura

Informieren Sie sich an diesem Informationsabend ausfiihr-
lich Gber die Berufsmatura und das kostenlose Modell fir

Lehrlinge ,Lehre mit Matura“ Ndheres erfahren Sie vorab auf
unserer Homepage unter www.stmk.wifi.at/matura.

Aus organisatorischen Griinden bitten wir Sie, sich zu diesem
Informationsabend anzumelden. Danke!

2Std. kostenlos

WIFI Std | 66549.016
18.08.2026 | Di 18.00-20.00

WIFI Std | 66549.026
27.10.2026 | Di 18.00-20.00

WIFI-WKO Leibnitz | 66549.046
25.01.2027 | Mo 18.00-20.00

WIFI Siid | 66549.056
25.05.2027 | Di 18.00-20.00

Individuelle Beratungstermine unter 0316 602-355.

stmk.wifi.at

Berufsmatura
Lehre mit Matura

Berufsmatura -
Vorbereitungslehrgang Mathematik
Bereiten Sie sich in diesem 218 Stunden dauernden, akkredi-
tierten Lehrgang auf die Ablegung der Berufsmatura im Fach
Mathematik vor. Im Preis inbegriffen sind Biicher bzw. Ar-
beitsmaterialien sowie die Priifungsgebthr beim ersten Pri-
fungsantritt. Die Prifung wird am WIFI abgelegt.

218 Std. Teilzahlung: 15 x € 93,- oder

einmalig € 1.315,- bei Veranstaltungsbeginn
WIFI-WKO Leibnitz | 66550.036
29.09.2026 - 11.01.2028 | Di 18.00-22.00
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Step by Step -
der Einstieg in das Ausbildungsmodell

Ins Modell ,Lehre mit Matura“ starten wir mit einem Basiskurs
in Deutsch, Mathematik und Englisch, verteilt auf 44 Kurs-
stunden. Hier werden bereits in der Schule erlernte Stoffge-
biete der 8. Schulstufe wiederholt - firr Sie also ein Startvorteil
ins Modell! Nach positiver Absolvierung des Basiskurses be-
ginnen Sie die Vorbereitungslehrgange - und entscheiden
selbst, welchen Gegenstand Sie als ersten besuchen méchten.
Jedes Fach schlieBt unmittelbar nach Ende des Lehrganges
mit einer Matura-Teilpriifung ab. Wenn Sie alle vier Teilpru-
fungen absolviert haben, erhalten Sie dafir Ihr Maturazeug-
nis!

Am Beginn Ihrer Uberlegungen empfiehlt es sich, einen unse-
rer Informationsabende zu besuchen. Hier haben Sie die Mog-
lichkeit, sich Giber die Ausbildung im Detail zu informieren und
Ihreindividuellen Fragen zu stellen.

Teilpriifung Fachbereich
Teilpriifung Mathematik
Teilpriifung Englisch
Teilpriifung Deutsch

A

Vorbereitungslehrgang Fachbereich

, _ , 205 Stunden
inklusive E-Learning
YOrbereitungsIehrgang Mathematik 223 Stunden
inklusive E-Learning
YOrbereitungsIehrgang Englisch 205 Stunden
inklusive E-Learning
YOrbereitungsIehrgang Deutsch 223 Stunden
inklusive E-Learning
Basiskurs inklusive E-Learning 44 Stunden

10

Matura

Basiskurs Lehre mit Matura

Der Basiskurs umfasst 44 Lehreinheiten in Deutsch, Englisch
und Mathematik auf dem Niveau der 8. Schulstufe.

Alle Interessenten mussen aufgrund der Forderrichtlinie des
Bundesministeriums diesen Basiskurs besuchen, unabhangig
vom Vorbereitungslehrgang, der als erstes gewdhlt wird. Nach
diesem Basiskurs wird mittels Orientierungs-Check und Ab-
schlussgesprach entschieden, wer aufgrund von Motivation,
Leistungsbereitschaft und Durchhaltevermdgen zum Einstieg
in Lehre mit Matura zugelassen wird und den ersten Vorberei-
tungslehrgang besuchen darf.

44std.  kostenlos

WIFI Std | 66546.016
22.08. - 26.09.2026 | Sa, 8.00-16.00

WIFI Std | 66546.026
24.08. - 26.09.2026 | Mo, Mi 18.00-22.00
(Abschluss Samstag, 26.09.2026)

WIFI Siid | 66546.046
03.11.2026 - 23.01.2027 | Di 18.00-22.00
(Abschluss Samstag)

WIFI Siid | 66546.036
14.11.2026 - 23.01.2027 | Sa 8.00-12.00
(1. Tag 8.00-16.00)
WIFI Siid | 66546.056
15.05. - 24.07.2027 | Sa 8.00-12.00
(1. Tag 8.00 - 16.00)

Individuelle Beratungstermine unter 0316 602-355.

Lehre mit Matura -
Vorbereitungslehrgang Mathematik

Bereiten Sie sich mit diesem 223 Stunden dauernden, akkredi-
tierten Lehrgang auf die Ablegung der Matura im Fach Mathe-
matik im Rahmen des Ausbildungsmodells ,Lehre mit Matura“
vor. Die Prifung wird am WIFI abgelegt.

223Std. kostenlos

WIFI-WKO Leibnitz | 66560.036
29.09.2026 - 11.01.2028 | Di 18.00-22.00

stmk.wifi.at
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Informationsabend Buchhaltungsausbildungen MBA Financial Accounting

An diesem Informationsabend erfahren Sie alle Details tiber A
den Buchhalter- und Bilanzbuchhalterlehrgang. Die wesentli-
chen Punkte sind dabei Einstiegsvoraussetzungen bzw. Ein- A
stiegsniveau, Priifungszugang und Berufschancen.

Bilanzbuchhaltungspriifung
2std.  kostenlos

Live Online | 23330.016 Ié)illapn::m!gehrgang Bilanzbuchhaltung 252 152?;:]«::::
03.09.2026 | Do 18.00-19.30 Steuerrecht 64 Stunden
. . Kostenrechnung 40 Stunden
Live Online | 23330.026 Unternehmens- und Biirgerliches Recht 20 Stunden
i _ Unternehmensfinanzierun: 8 Stunden
11.11.2026 | Mi 18.00-19.30 5
Live Online | 23330.036 A
11.05.2027 | Di 18.00-19.30 Diplom Buchhaltung
Buchhaltungspriifung
Zur Uberpriifung lhres Einstiegsniveaus empfehlen .

; P 8 INSHeE pren’e Diplomlehrgang Buchhaltung 188 Stunden
wir, den Einstufungstest fiir die Buchhaltungsausbil- Buchhaltung S
dungen zu absolvieren. Diesen Test finden Sie auf Steuerrecht 56 Stunden
unserer Website unter lijﬁiteizera?lcmhgrl::—gund Biirgerliches Recht 11(25 giﬂ:ggg
www.stmk.wifi.at/buchhaltungstest Zahlungs- und Kapitalverkehr 12 Stunden

Diplom Buchhaltungsassistenz

P‘P

Buchhaltungsassistenz 156 Stunden
Buchhaltung am PC inkl. Digitalisierung 24 Stunden
Buchhaltung II 68 Stunden
Buchhaltung | 64 Stunden

A

Informationsabend Buchhaltungsausbildungen

stmk.wifi.at N
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Buchhaltung |

Starten Sie Ihre Karriere in der Buchhaltung! Der Kurs Buch-
haltung I ist die Basis fir Ihre Ausbildung als WIFI-Buch-
halter:in bzw. WIFI-Bilanzbuchhalter:in. Fir diesen Kurs sind
keinerlei Vorkenntnisse bzw. Einstiegsvoraussetzungen erfor-
derlich!

Sie lernen die Grundlagen der Buchhaltung sowie der doppel-
ten Buchfiihrung und konnen laufende Geschaftsflle bu-
chen. Der Schwerpunkt liegt auf dem praktischen Uben des
Gelernten, damit Sie lhr Wissen im Beruf auch umsetzen kon-
nen. lhre Trainer:innen stellen Ihnen dafiir eine umfangreiche
Belegsammlung zur Verfigung. Am Ende des Kurses wird eine
schriftliche Priifung durchgefiihrt und ein Zeugnis ausge-
stellt.

64 Std. € 845,-

WIFI-WKO Leibnitz | 23501.016
28.09. - 02.12.2026 | Mo, Mi 18.00-22.00

WIFI-WKO Voitsberg | 23501.066
13.10.-17.12.2026 | Di, Do 18.00-22.00

Buchhaltung II

Der Kurs Buchhaltung Il ist der Aufbaukurs fir Teilneh-
mer:innen von Buchhaltung | bzw. mit Vorkenntnissen in der
Doppelten Buchhaltung. Nach Abschluss des Kurses kdnnen
Sie laufende und ausgewahlte Geschaftsfalle verbuchen so-
wie Monatsabschlisse erstellen. Sie erkennen dabei auftre-
tende Probleme und wissen, wann Sie Hilfe holen miissen. Da-
mit ist Buchhaltung Il die beste Vorbereitung fiir den Lehrgang
Buchhaltung. Am Ende des Kurses wird eine schriftliche Pri-
fung durchgefihrt und ein Zeugnis ausgestellt.

68 Std. € 925,-

WIFI-WKO Leibnitz | 23502.016
11.01. - 17.03.2027 | Mo, Mi 18.00-22.00

WIFI-WKO Voitsberg | 23502.066
12.01. - 16.03.2027 | Di, Do 18.00-22.00

WIFI-WKO Deutschlandsberg | 23502.126
01.04. - 08.06.2027 | Di, Do 18.00-22.00
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Buchhaltung am PC inklusive Digitalisierung

Dieses Seminar stellt ein Bindeglied zwischen Ihren Buchhal-
tungskenntnissen und dem Verarbeiten der Geschaftsfalle am
Computerdarund Sie lernen die Méglichkeiten der Digitalisie-
rung in der Buchhaltung kennen. Ziel ist das Kennenlernen ei-
nes ,Rechnungswesens in der Praxis‘ mithilfe des Rechnungs-
wesen Programms ,Finanzbuchhaltung® des Softwarehauses
RZL unter Nutzung der Digitalisierungsmaoglichkeiten in der
Buchhaltungspraxis.

Wesentlicher Bestandteil ist die computerunterstiitzte Verbu-
chung der laufenden Geschaftsfélle eines Monats von einem
Musterklienten. Den Abschluss bilden wichtige Ausdrucke
bzw. Auswertungen sowie die Ubermittlung der UVA und Zu-
sammenfassenden Meldung an das Finanzamt.

2645td. €695,

WIFI Siid | 23532.016

14.12. - 18.12.2026 | Mo, Mi, Fr 8.00-16.00
WIFI Siid | 23532.026

08.04. - 10.04.2027 | Do-Sa 9.00-17.00
WIFI Siid | 23532.036

15.04. - 17.04.2027 | Do-Sa 9.00-17.00
WIFI Siid | 23532.056

07.07. - 09.07.2027 | Do-Sa 9.00-17.00
WIFI Siid | 23532.046

13.07. - 15.07.2027 | Di-Do 9.00-17.00
WIFI Siid | 23532.066

08.09. - 10.09.2027 | Mi-Fr 9.00-17.00

Diplom ,,Buchhaltungs-Assistent®
Starten Sie lhre Karriere in der Buchhaltung! Wenn Sie
die Priifungen Buchhaltung | und Buchhaltung Il sowie

das Seminar Buchhaltung am PC erfolgreich absolviert
haben, erhalten Sie auf Wunsch das Diplom ,Buchhal-
tungs- Assistent/in".

stmk.wifi.at



Rechnungswesen, Personalverrechnung

Informationsabend Personalverrechnung
An diesem Informationsabend erfahren Sie alle Details tiber
den Personalverrechnerlehrgang.
25td. kostenlos
Live Online | 24330.026
24.11.2026 | Di 18.00-19.30

Live Online | 24330.036
02.02.2027 | Di 18.00-19.30

Diplomlehrgang Personalverrechnung

Der in der Wirtschaft hoch anerkannte Diplomlehrgang Perso-
nalverrechnung vermittelt umfassende Kenntnisse und Fahig-
keiten, um die Aufgaben in der Personal- und Gehaltsverrech-
nung durchfiihren zu kdnnen. Die Zielsetzung ist eine umfas-
sende und komplette Berufsausbildung, die Vertiefung von
Grundkenntnissen oder die laufende Aktualisierung des Fach-
wissens.

Dieinhaltlichen Schwerpunkte sind:

Abrechnungstechnik

» Abgabenverrechnung

Arbeitsrecht

Sozial-und Steuerrecht

Die Absolvierung des Lehrgangs berechtigt zum Antritt zur Per-
sonalverrechnungspriifung. Die am WIFI abgelegte Personal-
verrechnungspriifung kann bei inhaltlicher Vergleichbarkeit
auf schriftliche Teile der Fachpriifungen nach § 13 Abs. 1 Bi-

lanzbuchhaltungsgesetz angerechnet werden. Diese Uber-
prifung erfolgt bei der Bilanzbuchhaltungsbehérde.
164 Std. Teilzahlung: 4 x € 660,- oder
einmalig € 2.500,- bei Veranstaltungsbeginn
WIFI-WKO Deutschlandsberg | 24510.036
29.09.2026 - 11.03.2027 | Di, Do 18.00-22.00
WIFI-WKO Leibnitz | 24510.076
12.01. - 15.06.2027 | Di, Do 18.00-22.00,
fallweise Mittwoch

stmk.wifi.at

Personalverrechnungspriifung

Die Personalverrechnungspriifung fihrt zum Abschluss
JWIFI-Personalverrechner:in“ und richtet sich an Absol-
vent:innen des Personalverrechnungslehrgangs oder Perso-
nen mit adaquatem Wissen.

Als Voraussetzung gilt der Besuch des WIFI-Diplomlehrgangs
Personalverrechnung ODER der Nachweis einer mindestens
zweijahrigen Tatigkeit in der Personalverrechnung. Der positi-
ve Abschluss des WIFI Lehrgangs und der Priifung wird mit
dem Diplom ,WIFI-Personalverrechner:in“bekundet. Nach po-
sitiver Prifung wird ein Zeugnis ausgestellt.

Die am WIFI angebotenen Personalverrechnungspriifungen
konnen bei inhaltlicher Vergleichbarkeit auf schriftliche Teile
der Fachpriifungen nach § 13 Abs. 1 Bilanzbuchhaltungsge-
setz angerechnet werden. Diese Uberpriifung erfolgt bei der
Bilanzbuchhaltungsbehorde.
8 std. € 470,-
WIFI-WKO Deutschlandsberg | 24506.036
schriftliche Priifung:
Fr, 12.03.2027 8.00-13.00 im WIFI Siid
mindliche Prifung:
Mi, 17.03.2027 ab 16.00 in Deutschlandsberg
WIFI-WKO Leibnitz | 24506.076
schriftliche Prifung:
Fr, 18.06.2027 8.00-13.00 im WIFI Stid
mindliche Prifung:
Mo, 28.06.2027 ab 16.00 in Leibnitz

13



Deutschlandsberg, Sudsteiermark, Voitsberg 2026 /27

Die Arbeitnehmerveranlagung -
Wie sparen Sie Lohnsteuer?

Das Steuerrecht mit seinen Ausnahmen ist heute komplizier-

ter denn je zuvor. Langst hat man den Uberblick verloren. Bei

diesem Seminar erfahren Sie die wichtigsten Grundlagen, aktu-
elle Anderungen und erlernen Tricks, um Ihre Steuerlast zu sen-
ken! So vermeiden auch Sie unndtige Kostenbelastungen und

nutzen steuerliche Beglinstigungen zu lhrem finanziellen Vor-

teil.

Schwerpunkte:
+ Allgemeines zur Lohn-und Einkommenssteuer
*  Steuertarif
+  Absetzbetrage und Negativsteuer
+  Geltendmachungvon Sonderausgaben
«  Werbungskosten
AuBergewohnliche Belastungen und Freibetrage
* Sonstige steuerliche Beglinstigungen
4 Std. €90,-

WIFI Std | 24511.016
04.03.2027 | Do 18.00-21.30

14

Einnahmen-Ausgaben-Rechnung kompakt

Dieses Seminar vermittelt aktuelles und sofort in der Praxis an-
wendbares Fachwissen aus dem Bereich der Einnahmen- Aus-
gaben-Rechnung. Dabei stehen das Wesen, die Funktionswei-
se und die rationelle Organisation der Einnahmen-Ausgaben-
Rechnungim Mittelpunkt. Weitere Inhalte sind die selbststan-
dige Fuhrung aller Pflichtaufzeichnungen, eine Einfiihrung in
die Umsatzsteuer sowie die Erstellung der monatlichen Um-
satzsteuervoranmeldung.

Aufbauend darauf werden dann die Jahresabschlussarbeiten,
das Anlagenverzeichnis sowie ein Katalog wesentlicher Be-
triebsausgaben behandelt. Der Lernstoff wird mit praxis-
orientierten Ubungsbeispielen anschaulich dargelegt. Fur die-
sen Kurs sind keinerlei Vorkenntnisse bzw. Einstiegsvoraus-
setzungen erforderlich.

16Std. €445,

Live Online | 29503.016
12.10. - 21.10.2026 | Mo, Mi 18.00-22.00

WIFI Std | 29503.026
01.03.-09.03.2027 | Mo, Di 8.30-12.30

stmk.wifi.at



Rechnungswesen, Personalverrechnung

Aktuelles in der Personalverrechnung
und GPLB

Der Jahreswechsel zieht fiir die Personalverrechnung jahrlich
groBe organisatorische Herausforderungen nach sich. Es ist
daher besonders wichtig, sich frithzeitig auch mit den gesetzli-
chen Anderungen zum Jahreswechsel zu befassen. Deshalb
werden in diesem Seminar alle gesetzlichen Anderungen zum
1.1., die fiir die Personalverrechnung von Bedeutung sind, be-
handelt.

Zusatzlich wird auf die aktuelle, fur die Personalverrechnung
relevante Rechtsprechung eingegangen - dies im besonderen
Hinblick auf die Rechtsprechung nach GPLBs. AuBerdem wer-
den héufige Beanstandungen bei GPLBs aufgezeigt.
Ein Seminar fir Praktiker in der Lohnverrechnung von Prakti-
kernaus der GPLB!
4 Std. € 250,-
WIFI-WKO Leibnitz | 24507.036
19.11.2026 | Do 16.00-19.30
WIFI-WKO Deutschlandsberg | 24507.046
30.11.2026 | Mo 15.00-18.30

stmk.wifi.at

Neuerungen in der Personalverrechnung:
Lohnsteuer und sonstige Abgaben

Diese Informationsveranstaltung bringt alle Neuregelungen
der Personalverrechnung im Bereich Lohnsteuer mit Stichtag
Jahreswende und richtet sich an Personen, die im Bereich der
Personalverrechnung tatig sind. Sie vermeiden damit teure
Fehler und bleiben top informiert, denn in diesem Seminar er-
halten Sie wichtige Tipps fur Ihre berufliche Praxis!

3 Std. € 145,-
WIFI Std | 24502.046
28.01.2027 | Do 13.00-15.30

WIFI-WKO Leibnitz | 24502.056
29.01.2027 | Fr13.00-15.30

Neuerungen in der Personalverrechnung:
Arbeits- und Sozialversicherungsrecht

Diese Informationsveranstaltung bringt alle Neuregelungen
der Personalverrechnung im Bereich Arbeits- und Sozialversi-
cherungsrecht mit Stichtag Jahreswende und richtet sich an
Personen, die im Bereich der Personalverrechnung tatig sind.
Sie vermeiden damit teure Fehler und bleiben top informiert,
dennin diesem Seminar erhalten Sie wichtige Tipps fir Ihre be-
rufliche Praxis!

3 Std. € 145,-

WIFI Std | 24508.046
28.01.2027 | Do 16.00-18.30

WIFI-WKO Leibnitz | 24508.056
29.01.2027 | Fr10.00-12.30
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Office Management
Kiinstliche Intelligenz

Starke Stimme - starker Eindruck:
Telefonauftritt mit Wirkung

In vielen Geschaftsbeziehungen ist das Telefongesprach der
wesentlichste zwischenmenschliche Kontakt. Uber den rein
akustischen Kontakt sollen Professionalitat, Vertrauenswiir-
digkeit und Kompetenz glaubwiirdig vermittelt werden. Wie Ih-
nen das gelingt, erfahren Sie in diesem zweitagigen Seminar.
Sie lernen die wichtigsten Grundsatze der Gesprdchsfithrung
und den Aufbau eines Telefongesprachs kennen.

16

Spezielle Tipps helfen Ihnen, auf Ihre Gesprachspartner indi-
viduell einzugehen. Gemeinsam werden die Grundlagen kun-
denorientierter Gesprachsfilhrung erarbeitet. Sie trainieren
das richtige Fragen, aktives Zuhoren und professionelles Wei-
terverbinden. Auch Strategien fir schwierige Gesprachssitua-
tionen werden besprochen.

16Std. €550,-

WIFI-WKO Deutschlandsberg | 30516.016
21.09. - 29.09.2026 | Mo, Di 14.00-18.00

WIFI-WKO Voitsberg | 30516.076
05.04. - 13.04.2027 | Mo, Di 14.00-18.00

stmk.wifi.at



Office Management, Kiinstliche Intelligenz

WIFI-WKO KI-Fiithrerschein

Das Fundament fur thre Ausbildung in der KI

WIFI-WKO KI-Fiihrerschein

Kl-Praxiskurse mindestens 8 LE

Kl in der Wirtschaft 16 LE

KI-Basis (Selbstlernstrecke online) 4 LE

KI-Fiihrerschein

Der Einstiegin die Welt der Kuinstlichen Intelligenz beginnt mit
dem KI-Fuhrerschein. Diese Kursreihe richtet sich an Einstei-
ger und vermittelt grundlegende Kenntnisse Gber die Funk-
tionsweise, Anwendungen und Potenziale von K. Sie lernen
die wichtigsten Begriffe und Techniken kennen und erhalten ei-
nen Uberblick tiber die verschiedenen Anwendungsbereiche
der Kunstlichen Intelligenz.

Diese Kurse legen das Fundament fiir Ihre weitere Ausbildung
und macht Sie fit fir die nachsten Schritte.

»  KI-Basiskurs (Selbstlernstrecke mit MCT Test)

* Intensivkurs: Kiinstliche Intelligenz in der Wirtschaft (Mo-
dul1- Prasenztermine)

* Intensivkurs: Kunstliche Intelligenz in der Wirtschaft (Mo-
dul 2 - Prasenztermine)

28Std.  €1.090,-

WIFI-WKO Leibnitz | 32900.066
14.09. - 16.09.2026 | Mo-Mi 8.00-16.00

WIFI-WKO Deutschlandsberg | 32900.226
03.11. - 05.11.2026 | Di-Do 8.00-16.00

WIFI-WKO Leibnitz | 32900.106
16.11. - 18.11.2026 | Mo-Mi 8.00-16.00

WIFI-WKO Leibnitz | 32900.236
08.02.-10.02.2027 | Mo-Mi 8.00-16.00

WIFI-WKO Deutschlandsberg | 32900.266
15.03.-17.03.2027 | Mo-Mi 8.00-16.00

WIFI-WKO Leibnitz | 32900.276
24.05. - 26.05.2027 | Mo-Mi 8.00-16.00

WIFI-WKO Deutschlandsberg | 32900.306
07.06. - 09.06.2027 | Mo-Mi 8.00-16.00

stmk.wifi.at

WIFI Online Information
Kiinstliche Intelligenz in der Wirtschaft

Informieren Sie sich bequem und kostenlos Giber unser Ange-
bot - wann und wo Sie mdchten! Unsere Online-Information
steht thnen rund um die Uhr zur Verfiigung. Einfach auf der
WIFI-Website www.stmk.wifi.at/ki die Infotermine aufrufen
und buchen, wenige Minuten spdter erhalten Sie die Anmel-
debestatigung und die Zugangsdaten zur Lernplattform.

1Std. kostenlos

Online | 31913.016
Start jederzeit moglich!

Kiinstliche Intelligenz in der Wirtschaft

Alles, was Sie Uber kinstliche Intelligenz (KI oder Al) fiir den
Einsatz in der Wirtschaft am Puls der Zeit wissen miissen! In
diesem Intensiv-Kurs werden Sie lernen, wie Sie Al-
Technologien auf praktische Weise einsetzen konnen, um Ihr
Unternehmen zu verbessern und wettbewerbsfahig zu blei-
ben. Startend von den Grundlagen der kiinstlichen Intelligenz
geht es weiter (iber verschiedene Geschaftsbereiche und An-
wendungsgebiete, wie z. B. Marketing, Vertrieb, Webseiten,
Emails verfassen, etc. und Personalwesen.

Sie werden in diesem Kurs die Moglichkeit haben, praktische
Erfahrungen mit verschiedenen Al-Tools (wie ChatGPT) und -
Technologien zu sammeln. Hands-on-Ubungen und Projekte
in unterschiedlichen Plattformen vertiefen das Verstandnis
und zeugen Umsetzungsmoglichkeiten am Stand der Technik.

16Std. €780,-

WIFI-WKO Leibnitz | 31991.066
14.09. - 15.09.2026 | Mo, Di 8.00-16.00

WIFI-WKO Leibnitz | 31991.106
16.11. - 17.11.2026 | Mo, Di 8.00-16.00
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Sprachen lernen am WIFI Steiermark

Sprachen eroffnen neue Chancen - beruflich und privat.
Das WIFI Steiermark bietet ein vielseitiges und praxisorien-
tiertes Sprachkursangebot fir alle, die ihre Sprachkompeten-
zen erweitern oder vertiefen mochten - unabhangig von Vor-
kenntnissen oder Lernzielen. Das Kursprogramm umfasst in-
ternationale Wirtschaftssprachen ebenso wie gefragte
Fremdsprachen fir Alltag, Reisen und Beruf.

18

Von Englisch, Italienisch, Kroatisch, Slowenisch und Unga-
risch bis hin zu Deutsch stehen Kurse auf unterschiedlichen
Niveaustufen zur Verfiigung.

Im Mittelpunkt steht der praktische Sprachgebrauch. Erfahre-
ne Trainerinnen und Trainer vermitteln kommunikative Kom-
petenzen, die sich direkt im Berufsalltag oder in privaten Si-
tuationen einsetzen lassen. Kleine Lerngruppen, moderne Un-
terrichtsmethoden und ein hoher Praxisbezug schaffen opti-
male Voraussetzungen fiir nachhaltigen Lernerfolg.

Erganzend zu den klassischen Sprachkursen bietet das WIFI
Steiermark spezialisierte Angebote wie Business-Sprachtrai-
nings oder Einzeltrainings, Vorbereitungskurse fir internatio-
nal anerkannte Sprachzertifikate (Cambridge) sowie malige-
schneiderte Firmenschulungen. Je nach Bedarf stehen Pra-
senz-, Online- und Blended-Learning-Formate zur Auswabhl
und ermoglichen ein flexibles Lernen.

Ob fir den nachsten Karriereschritt, internationale Ge-
schaftsbeziehungen, Reisen oder die personliche Weiterent-
wicklung - mit den Sprachkursen des WIFI Steiermark inves-
tieren Teilnehmerinnen und Teilnehmer in eine Kompetenz,
die Turen 6ffnet und neue Perspektiven schafft.

Details zu unserem Kursangebot finden Sie unter:

www.stmk.wifi.at/sprachen oder unter 0316 602 355.

stmk.wifi.at



Sprachen

Sprachen eréffnen neue Chancen - beruflich und privat.
Das WIFI Steiermark bietet ein vielseitiges und praxisorien-
tiertes Sprachkursangebot fiir alle, die ihre Sprachkompeten-
zen erweitern oder vertiefen mochten - unabhangig von Vor-
kenntnissen oder Lernzielen. Das Kursprogramm umfasst in-
ternationale Wirtschaftssprachen ebenso wie gefragte
Fremdsprachen fiir Alltag, Reisen und Beruf.

Von Englisch, Italienisch, Kroatisch, Slowenisch und Unga-
risch bis hin zu Deutsch stehen Kurse auf unterschiedlichen
Niveaustufen zur Verfiigung.

Im Mittelpunkt steht der praktische Sprachgebrauch. Erfahre-
ne Trainerinnen und Trainer vermitteln kommunikative Kom-
petenzen, die sich direkt im Berufsalltag oder in privaten Si-

WIFI Firmeninterne Trainings

2

stmk.wifi.at

tuationen einsetzen lassen. Kleine Lerngruppen, moderne Un-
terrichtsmethoden und ein hoher Praxisbezug schaffen opti-
male Voraussetzungen fir nachhaltigen Lernerfolg.

Erganzend zu den klassischen Sprachkursen bietet das WIFI
Steiermark spezialisierte Angebote wie Business-Sprachtrai-
nings oder Einzeltrainings, Vorbereitungskurse fiir internatio-
nal anerkannte Sprachzertifikate (Cambridge) sowie maBge-
schneiderte Firmenschulungen. Je nach Bedarf stehen Pra-
senz-, Online- und Blended-Learning-Formate zur Auswahl
und ermoglichen ein flexibles Lernen.

Ob fiir den nachsten Karriereschritt, internationale Ge-
schéftsbeziehungen, Reisen oder die personliche Weiterent-
wicklung - mit den Sprachkursen des WIFI Steiermark inves-

Die Sprachkurse bieten wir Ihnen auch:
exklusiv fiir Ihr Unternehmen

inhaltlich mit Ihren Schwerpunkten und auf lhren
Bedarf abgestimmt

zeitlich nach Ihren Vorstellungen und Moglichkeiten

in Ihrem Unternehmen oder in einem Seminarhotel in
Ihrer Nahe

Ich freue mich auf Ihre Anfrage: Barbara Aust
barbara.aust@stmk.wifi.at | 0316 602-355

19



Y

o Hud ¥

Branchen

Fiihren von Hubstaplern

In diesem Kurs erlangen Sie die auf Grund des § 62 des Arbeit-
nehmerlnnenschutzgesetzes BGBI. Nr. 450/1994 und der
Fachkenntnisnachweis-Verordnung BGBI. Il Nr. 13/2007 not-
wendigen Fachkenntnisse fiir das Fithren von Hubstaplern.

Inhalte:

« Allgemeines Giber den Betrieb von Hubstaplern

« Vorschriften und Normen

 Grundlagen der Mechanik

+ Elektrotechnik und Hydraulik des Hubstaplers
 AufbaudesHubstaplers

+ Sicherheitseinrichtungen des Hubstaplers

+ Hubstaplerbetrieb

« praktisches Fahren und Arbeiten mit dem Hubstapler

Die Ausbildung schlieBt mit Priifung und der Ausstellung des
behordlich vorgeschriebenen Zeugnisses ab.

Hinweis: Die Unterrichtssprache und Prifungssprache ist
Deutsch. Wirempfehlen das Level B2.

25Std.  €460,-

WIFI-WKO Deutschlandsberg | 42500.026
07.09. - 09.09.2026 | Mo, Di, Mi 8.00-17.00

WIFI-WKO Leibnitz | 42500.036
14.09. - 16.09.2026 | Mo, Di, Mi 8.00-17.00

WIFI-WKO Voitsberg | 42500.086
08.03.-10.03.2027 | Mo, Di, Mi 8.00-17.00

20

Grundwissen Reinigung

Dieses eintdgige Seminar vermittelt grundlegendes Orientie-
rungswissen fiir Personen, die neu in den Bereich Reinigung
einsteigen. Es gibt einen Uberblick Giber wichtige Grundlagen,
typische Arbeitsanforderungen und grundlegende Ablaufe.

Ziel ist es, ein erstes Verstandnis fir professionelle Reini-
gungsarbeit zu schaffen und Sicherheit fiir den Einstiegin die-
ses Berufsfeld zu vermitteln.

Das Seminar dient als praxisnaher Einstieg und unterstiitzt ei-
ne gute Vorbereitung auf den Arbeitsalltag.

8std. €210,-

WIFI-WKO Deutschlandsberg | 71856.026
16.09.2026 | Mi 9.00-17.00

WIFI siid | 71856.046
14.10.2026 | Mi 9.00-17.00

WIFI-WKO Leibnitz | 71856.086
17.03.2027 | Mi 9.00-17.00

WIFI Std | 71856.116
16.06.2027 | Mi 9.00-17.00

stmk.wifi.at



Branchen

Hygieneschulung

Dieses Seminar bietet eine Einfiihrungin das Hygienemanage-
ment nach den aktuellen gesetzlichen Vorgaben im Bereich
der Lebensmittelhygiene.

Mit schriftlichen Dokumentationsbldttern und Infomaterial
fir Mitarbeiter werden Anleitungen zur raschen Umsetzung
des geforderten HACCP-Konzepts geboten. Damit kénnen
auch kleine und mittlere Gastronomiebetriebe rasch und effi-
zient die neuen Anforderungen erfiillen.

Diese Veranstaltung entspricht auch der Grundanforderung
der Lebensmittelaufsicht des Landes Steiermark fir eine Mit-
arbeiterschulungin Gastronomiebetrieben.
5 Std. €170,-
WIFI-WKO Voitsberg | 58506.016
15.09.2026 | Di 13.00-18.00
WIFI-WKO Deutschlandsberg | 58506.026
13.10.2026 | Di 13.00-18.00

WIFI-WKO Leibnitz | 58506.056
10.02.2027 | Mi 13.00-18.00

stmk.wifi.at

Allergenkennzeichnung fiir die Gastronomie

Die Informationspflicht iiber die 14 Hauptallergene laut EU-
Informationsverordnungist seit 13.12.2014 anzuwenden. Es re-
gelt die Informationspflicht bzw. Kennzeichnung von Lebens-
mitteln und ,losen Waren®iiber Zutaten, die Allergien oder Le-
bensmittelunvertraglichkeiten hervorrufen kdnnen. Darunter
fallen auch Gerichte, die in Gastgewerbebetrieben und Hotel-
restaurants serviert werden.

Erfahren Sie, wie Sie die gesetzlichen Anforderungen in die Pra-

xis umsetzen!

Inhalte:

* Sensibilisierungim Hinblick auf das Auslésen einer allergi-
schen Reaktion bzw. Unvertraglichkeit

+ Kenntnisse Uber die Liste der allergenen Stoffe gemaf An-
hang Il der VO (EU) Nr. 1169/2011 (Lebensmittel-
Informationsverordnung- LMIV)

 Kenntnisse iiber die Durchfiihrung der Allergeninformati-
on im Betrieb und die Art und Weise der Weitergabe an
den Endverbraucher.

Die Teilnehmer erhalten abschlieBend eine Kursbesuchsbe-

statigung, die bei Bedarf der Lebensmittelaufsicht vorgelegt

werden kann.
2std. €105,-

Live Online | 58405.016
15.09.2026 | Mo 19.00-21.00

Live Online | 58405.026
18.01.2027 | Mo 19.00-21.00

Live Online | 58405.036
14.06.2027 | Mo 19.00-21.00
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WIFI-Wein-Welt Basisseminar

Ihr Einstieg in die faszinierende Welt des Weins. Das Wissen
um Wein liegt nicht nur in der Gastronomie, sondern auch im
Privatbereich mehrdenn jeim Trend.

Dieses Seminar bringt Ihnen humorvoll und kurzweilig die all-
gemeinen Grundkenntnisse zum Thema Wein naher. Sie ler-
nen hier die einzelnen Verkostungstechniken und Verkos-
tungsstandards kennen. Ihre personlichen Moglichkeiten kon-
nen Sie in einer ,Geruchsschule® und einem Geschmacks-
schwellentest Gberpriifen. Verkostungsbeispiele dsterreichi-
scher Spitzenqualitdten sollen das Wein-Erlernen noch leich-
ter machen.

Die Schwerpunkte des Seminars sind:

*  Weinverkostungsstandards nach Checklisten

+ Rebsorten/Synonyme

* Etikettensprache, Uberblick iber das Weinland Osterreich
« Trink-Serviertemperaturen

«  Weinlagerung mit Einkauf

¢ Viele Profi-Tipps

22

Dieses Seminar ist fiir alle Weininteressierten konzipiert und
als Geschenk bestens geeignet.

8std. €140,-

Weinbauschule Silberberg | 70422.126
05.11.2026 | Do 9.00-17.00

Weingut E. u. W. Polz Spielfeld | 70422.036
28.11.2026 | Sa 9.00-17.00

Weinbauschule Silberberg | 70422.056
30.01.2027 | Sa 9.00-17.00

Weinbauschule Silberberg | 70422.106
15.05.2027 | Sa 9.00-17.00

Weingut E. u. W. Polz Spielfeld | 70422.116
26.06.2027 | Sa 9.00-17.00

stmk.wifi.at



WIFI-WEIN-WELT - Diplomausbildungen

Diplom-
Sommelier

Sommelier
Osterreich

Jung-Sommelier

Ausbildung zum Jung-Sommelier

Die Ausbildung zum Jungsommelier ist die erste Stufe in der
Sommelierausbildung. Dieser Lehrgang ist die ideale Basis-
ausbildung fir all jene, die beruflich mit Wein zu tun haben
oder sich sehr fiir dieses Thema interessieren und ist auch ftir
Quereinsteiger gut geeignet.

Die Inhalte sind:
Aufgaben des Jungsommeliers
Sensorik
Weinbau und Kellertechnik
Weinland Osterreich
Weingesetz Etikettensprache
Getrankekunde
Speisen und Wein
Weinservice
Weine der Welt
Exkursion
Prifungsvorbereitung
Voraussetzungen:

Der Lehrgang kann ohne fachliche Voraussetzungen besucht
werden. Das Mindestalter zur Teilnehme betrdgt 18 Jahre.
80Std. €1.350,-
WIFI Siid | 70420.016
09.10. - 21.11.2026
Fr14.00-21.45, Sa 9.00-17.00

WIFI Std | 70420.036
08.03. - 19.03.2027 | Mo-Fr 9.00-17.00

stmk.wifi.at

Priifung Jung-Sommelier

Prifung fir Absolventen der Ausbildung zum Jungsommelier.
Nach positivem Abschluss erhalten Sie das Zeugnis Jung-
Sommelier und sind berechtigt, an der Ausbildung zum Som-
melier-Osterreich teilzunehmen.

8std. €210,-

WIFI Std | 70421.016
27.11.2026 | Fr 9.00-17.00

WIFI Std | 70421.036
01.04.2027 | Do 9.00-17.00
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Ausbildung zum Jung-Sommelier

kompakt mit eLearning

Die Ausbildung zum Jungsommelier ist die erste Stufe in der
Sommelierausbildung. Dieser Lehrgang ist die ideale Basis-
ausbildung fiir all jene, die beruflich mit Wein zu tun haben
oder sich sehr fiir dieses Thema interessieren und ist auch fur
Quereinsteiger gut geeignet.

Die Inhalte sind:
Aufgaben des Jungsommeliers
Sensorik
Weinbau und Kellertechnik
Weinland Osterreich
Weingesetz Etikettensprache
Getrankekunde
Speisenund Wein
Weinservice
Weine der Welt
Exkursion
Prafungsvorbereitung

Bei diesem Lehrgang zum Jung-Sommelier haben Sie eine Pra-
senzzeit von 48 Stunden an 6 Tagen (anstatt wie im ,klassi-
schen“Lehrgang 80 Stunden an 10 Tagen) und ergdnzend da-
zu erarbeiten Sie selbststandig, nach genauer Anleitung unse-
res Lehrgansleiters, Theorie-Inhalte von zu Hause aus.

Genuss kann man schenken

Max Mustermann
WIFI-Wein-Welt-Basiss

Ausstellungsdatum: ' 24.12.2026 }
Unterschrift: ll'q ! I e e
F O ey \
Heinz Vogel; MBA; Insitutsleiter | &
Dieser Bildungsgutschein kann nicht in Bargeld abgelost werden. Giiltig 1 Jahr ab }\usstellun‘gs
Einlosung: Direkt im WIFI-Kundenservice; in den regionalen Bildungszentren oder onfine unter
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Beim ersten Termin im WIFI erhalten Sie Ihre personlichen Zu-
gangsdaten zu unserem Online-Lernsystem und alle Unterla-
gen flirdas Selbststudium.

Wahrend der Dauer des Lehrganges erarbeiten Sie sich auch
selbststandig Lerninhalte, die Ihnen online Giber Ihren Compu-
ter zur Verfiigung gestellt werden.

An jedem Unterrichtstag im WIFI wiederholen wir in kompak-
ter Form die bisherigen Inhalte (auch jene, die Sie zu Hause
selbst erarbeitet haben) und kommen so gut gemeinsam an
dasZiel.

Voraussetzungen:

Der Lehrgang kann ohne fachliche Voraussetzungen besucht
werden.

48std.  €1.350,-
WIFI Siid | 70425.016
03.04. - 22.05.2027 | Sa 9.00-17.00

WIFI Std | 70425.016
03.04. - 22.05.2027 | Sa 9.00-17.00

Priifung Jung-Sommelier
kompakt mit eLearning

Prifung fir Absolventen der Ausbildung zum Jung-
Sommelier. Nach positivem Abschluss erhalten Sie das Zeug-
nis Jung-Sommelier und sind berechtigt, an der Ausbildung
zum Sommelier-Osterreich teilzunehmen.

8std. €210,-

WIFI Std | 70426.016
05.06.2027 | Sa 9.00-17.00

WIFI Std | 70426.016
05.06.2027 | Sa 9.00-17.00

Geburtstag, Weihnachten, Vater- und
Muttertag oder einfach nur ein Danke-
schon - es gibt immer wieder Anldsse, bei
denen man unsicher ist, welches Ge-
schenk die grofte Freude bereiten kénn-
te. Dann sind unsere WIFI-WEIN-WELT-
Gutscheine die richtige Wahl! Unser Pro-
gramm bietet lhnen eine exklusive Aus-
wahl an Top-Seminaren rund um das The-
ma Wein.

Informationen:

Dagmar Modritscher
0316 602-338
dagmar.moedritscher@stmk.wifi.at

www.stmk.wifi.at/wein

stmk.wifi.at



Wein

Ausbildung zum Sommelier-Osterreich

Ihre Top-Qualifikation fiir spannende Berufsperspektiven in
der Welt des Weines. Die Anspriiche der Weinliebhaber wer-
den immer hoher. Umso gefragter ist der top-ausgebildete
Sommelier, der den Gasten mit umfassendem Wissen und ei-
nem untriglichen Geschmackssinn beratend zu Seite stehen
kann.
Qualifizieren auch Sie sich jetzt fiir Ihre Karriere in einem Spit-
zenbereich der Gastronomie: der Welt des Weines.
Der WIFI-Lehrgang Ausbildung zum Sommelier-Osterreich ist
eine anerkannte Top-Ausbildung fiir Tatigkeiten in Restau-
rants und im Weinhandel. Sie vertiefen Ihr Wissen um den 6s-
terreichischen Wein und bereiten sich mit viel Praxis auf den
gefragten Beruf des Sommeliers vor.
Die Inhalte:
Der berufsbegleitende Lehrgang umfasst 132 Lehreinheiten
samt Exkursionen. Perfektionieren Sie lhre Kompetenzen in
den Bereichen Sensorik:
 Degustation 6sterreichischer Weine
*  Weingesetz und Etikettenansprache
» Weinbau und Kellertechnik
+ Weinland Osterreich
» Getrankekunde
e Weinservice, Weinservierarten
+ Harmonievon Speisen und Getranken
« Kommunikation und Umgang mit Gasten.
Der Lehrgang schlieit mit einer schriftlichen, miindlichen und
praktischen Prifung ab. Sie erhalten das anerkannte WIFI-
Zeugnis Sommelier-Osterreich, das Ihnen in der Gastronomie
und im Weinhandel Karriereperspektiven eréffnet.
140std. €2.300,-
WIFI Std | 70411.016
28.09. - 16.10.2026 | Mo-Sa 9.00-17.00,
Weinbauschule Silberberg | 70411.026
11.01. - 29.01.2027 | Mo-Sa 9.00-17.00
WIFI Siid | 70411.046
13.04. - 16.06.2027 | Di, Mi 9.00-17.00,
1x Montag

stmk.wifi.at

Priifung Sommelier-Osterreich

Prifung fir Absolventen der Ausbildung zum ,Sommelier-
Osterreich“. Nach positivem Abschluss erhalten Sie das Zeug-
nis ,Sommelier-Osterreich“ und sind berechtigt, an der Ausbil-
dungzum Diplom-Sommelier teilzunehmen.

16Std. €420,

WIFI Std | 70412.016
16.11.-17.11.2026 | Mo, Di 9.00-17.00

WIFI Sid | 70412.026
22.02. - 23.02.2027 | Mo,Di 9.00-17.00

WIFI Std | 70412.046
29.06. - 30.06.2027 | Di, Mi 9.00-17.00
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Ausbildung zum Diplom-Sommelier

International anerkannte Top-Qualifikation in der Welt des
Weines.

Ansprechende Weinkarten, gut gepflegte heimische Weine so-
wie Schatze aus internationalen Kellern und dazu eine kompe-
tente Beratung, das wiinschen sich anspruchsvolle Gaste von
heute.

WIFI-Diplom-Sommeliers verfligen tber eine perfekte Ausbil-
dung, die diesen hohen Erwartungen vollumfanglich gerecht
wird. Qualifizieren auch Sie sich fiir eine steile Karriere in Ga-
stronomie, Hotellerie und Weinhandel.

Im WIFI-Lehrgang zum Diplom-Sommelier verfeinern Sie in in-
tensiven Trainings lhre Sensorik und perfektionieren thr Fach-
wissen iiber die nationale und internationale Weinwelt.

Die Inhalte:

* Internationale Weinwirtschaft wie Frankreich, Italien, Spa-
nien, neue Welt etc.

* Internationale Schaumweine und Fortified Wine
+ Gourmetkunde

+ Genussworkshop

+ Kdseund

+ Weinprasentation Deutsch und Englisch

+ Kommunikation und Personlichkeitstraining.

Der Lehrgang schlieBt mit einer schriftlichen, miindlichen und
praktischen Priifung ab. Als Absolvent erhalten Sie das in der
Wirtschaft international anerkannte WIFI-Diplom und das Di-
plom-Sommelier Abzeichen.

1285td.  €2.550,-

WIFI Std | 70418.016
12.04.-15.06.2027 | Mo, Di 9.00-17.00
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Priifung Diplom-Sommelier

Prifung fir Absolventen der Ausbildung zum ,Diplom-
Sommelier“. Nach positivem Abschluss erhalten Sie das in der
Wirtschaft international anerkannte WIFI-Diplom und das Di-
plom-Sommelier Abzeichen.

16Std.  €450,-

WIFI Std | 70419.016
05.07. - 06.07.2027 | Mo, Di 9.00-17.00

stmk.wifi.at



Gastronomie

& Tourismus

RA/

Firmen-Intern- Tralnlng

DlgltaI|S|erung

Malgeschneiderte
Aus- und Weiterbildung nach Maf3

Losungen, die genau auf lhre Ziele abgestimmt sind
Unterstiitzung in der strategischen Personalentwicklung
Trainingsintensitat und Ort nach Ihren Wiinschen
Termine, die sich nach Ihren Arbeitsbedingungen richten
Wahl aus dem groBten Trainerpool Osterreichs
Neueste Lernmethoden und Trends

Optimierung Ihres Bildungsbudgets

Professionelles Projekt- und Prozessmanagement
sowie Prozessbegleitung
Investieren Sie in die Zukunft lhres Teams und lhres
Betriebs, wir beraten Sie gerne, wie wir Ihr Unternehmen auf
einen hoheren Level bringen konnen!

Kontakt

Mag. David Schiitze, MBA
0316 602-1261
david.schuetze@stmk.wifi.at

stmk.wifi.at 27



Fiir Sie da:

Regionalstelle Deutschlandsberg - WKO Steiermark - Frauentaler Str. 53, 8530 Deutschlandsberg

Nicole Jamnik

Office Management

0316 601-9212
deutschlandsberg@wkstmk.at

Dagmar Seiner

Office Management

0316 601-9213
deutschlandsberg@wkstmk.at

Regionalstelle Siidsteiermark - WKO Steiermark - Leopold FeBler-Gasse 1, 8430 Leibnitz

Gabriele Mally

Office Management

0316 601-9413
gabriele.mally@wkstmk.at

Nico Ziegler

Office Management
0316 601-9414
nico.ziegler@wkstmk.at

Regionalstelle Voitsberg - WKO Steiermark — Conrad-von-Hotzendorf-StraB3e 14, 8570 Voitsberg

Sonja Lackner

Office Management

0316 601-9713
sonja.lackner@wkstmk.at

WIFI Kundenservice
0316 602-1234
info@stmk.wifi.at

Martina Krill

Office Management
0316 601-9712
martina.krill@wkstmk.at

powered by

W K O™

STEIERMARK
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