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Malgeschneiderte
Aus- und Weiterbildung nach Mal}

Losungen, die genau auf Ihre Ziele abgestimmt sind Investieren Sie in die Zukunft lhres Teams und lhres
Betriebs, wir beraten Sie gerne, wie wir Ihr Unternehmen auf

Unterstiitzung in der strategischen Personalentwicklung
einen hoheren Level bringen konnen!

Trainingsintensitat und Ort nach Ihren Wiinschen
Termine, die sich nach Ihren Arbeitsbedingungen richten
Wahl aus dem groBten Trainerpool Osterreichs .
Mag. David Schiitze, MBA
Neueste Lernmethoden und Trends .
o . Teamleiter FIT
Optimierung lhres Bildungsbudgets 0316 602-1261

Professionelles Projekt- und Prozessmanagement david.schuetze@stmk.wifi.at
sowie Prozessbegleitung
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Management
Unternehmensfiithrung

Ausbildertraining

Lehrberechtigte, Ausbilder und Bildungsverantwortliche se-
hen sich immer mehr mit der Notwendigkeit konfrontiert, sich
rechtzeitigauf die laufenden Veranderungen in der Berufswelt
einzustellen.

Das Ausbildertraining vermittelt Lehrberechtigten, Ausbil-
der:innen und Bildungsverantwortlichen praxisnah die fur die
Lehrlingsausbildung erforderlichen padagogischen, psycho-
logischen und rechtlichen Kenntnisse. Das Ausbildertraining
ist gesetzlich der Ausbilderprifung gleichgestellt. Den Ab-
schluss der Ausbildung bildet ein Fachgesprach (CBT-
Lernerfolgskontrolle), welches als gesetzliche Ausbilderprii-
funganerkannt wird.

Betrachten Sie das Ausbildertraining als personlichkeitsbil-
dende MaBnahme, um Sie auf lhre zukiinftigen Aufgaben als
Ausbilder:in vorzubereiten und sich mit Ihrer Rolle und dem
Umgang mit anderen Menschen auseinanderzusetzen.

Anwesenheitspflicht:

Wir weisen darauf hin, dass die Anwesenheitspflicht beim
WIFI Ausbildertraining - im Gegensatz zu anderen WIFI Kur-
sen - nicht 75 %, sondern 100 % ist, da 40 Unterrichtseinhei-
tenvorgeschrieben sind: ,Im Ausmaf von 40 UE, die mit einem
Fachgesprach abgeschlossen werden, miissen die fir die Aus-
bildung von Lehrlingen erforderlichen padagogisch-
psychologischen, ausbildungsplanerischen und ausbildungs-
methodischen sowie rechtlichen Kenntnisse und Fertigkeiten
vermittelt werden.”
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Das Ausbildertraining wird
von der SFG gefordert!
40 Std. € 680,-
WIFI-WKO Deutschlandsberg | 72500.035
06.10. - 10.10.2025 | Mo-Fr 9.00-17.00
Live Online | 72500.055
03.11. - 13.11.2025 | Mo-Do 8.00-13.00
Live Online | 72500.105
19.01. - 29.01.2026 | Mo-Do 8.00-13.00
WIFI-WKO Voitsberg | 72500.125
02.03. - 06.03.2026 | Mo-Fr 8.00-16.00
WIFI-WKO Leibnitz | 72500.135
09.03. - 13.03.2026 | Mo-Fr 9.00-17.00

Live Online | 72500.185
15.06. - 25.06.2026 | Mo-Do 8.00-13.00

DSFGD)

NEUES DENKEN. NEUES FORDERN.

stmk.wifi.at



Management, Unternehmensfiihrung

WIFI Online Information Unternehmertraining

Informieren Sie sich bequem und kostenlos tber unser Ange-
bot - wann und wo Sie mochten! Unsere Online-Information
steht thnen rund um die Uhr zur Verfiigung. Einfach auf der
WIFI-Website www.stmk.wifi.at/unternehmertraining die In-
fotermine aufrufen und buchen, wenige Minuten spater er-
halten Sie die Anmeldebestatigung und die Zugangsdaten zur
Lernplattform.

1Std. kostenlos

Online | 69316.014
Start jederzeit moglich!

stmk.wifi.at

Unternehmertraining

Das Unternehmertraining vermittelt in Grundziigen alles, was
Sie brauchen, um den Uberblick tiber Ihr Geschaft zu behalten
und fundierte Entscheidungen zu treffen. So viel Buchhaltung
und Kostenrechnung, dass Sie fiir Finanz- und Steuerberater
ein gut vorbereiteter Gesprachspartner sind. So viel Rechts-
kunde, wie Sie im Wirtschaftsleben brauchen. Dazu Organisa-
tion, Marketing, Personalmanagement und Kommunikation.
Das Unternehmertraining ist zugleich aber auch die Grund-
ausstattung fir den Unternehmerberuf: Das ,Chef-Wissen’|
ohne dass ein Start in die Selbststandigkeit zum Hasardspiel
wiirde. Dieses Unternehmertraining bereitet zugleich auf die
Unternehmerpriifung nach der Gewerbeordnung vor. Mit der
Ablegung der Unternehmerpriifung haben Sie gleichzeitig
auch die Ausbilderpriifung absolviert.
168 Std. Teilzahlung: 3 x € 735,- oder
einmalig € 2.100,- bei Veranstaltungsbeginn
WIFI-WKO Leibnitz | 69517.055
06.10. - 11.12.2025 | Mo-Fr 18.00-22.00,
teilweise Sa 8.30-16.30

WIFI-WKO Voitsberg | 69517.075
10.11.2025 - 09.02.2026 | Mo-Fr 18.00-22.00

WIFI-WKO Deutschlandsberg | 69517.135
09.03. - 28.05.2026 | Mo-Fr 18.00-22.00
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Fiihrungskrafteakademie -
Das Entwicklungsprogramm fiir Filhrungskrafte

Konzept

Immer dann, wenn Resultate nicht mehr durch Flei und Wir-
ken des Einzelnen erreicht werden kénnen, wenn es andere
braucht, um Ziele zu erreichen, beginnt Fiihrung. Durch Sach-
kompetenz macht man zwar auf sich aufmerksam, durch Fiih-
rungs- und Sozialkompetenz erzielt man jedoch nachhaltige
Erfolgeim Sinne des Unternehmens.

Der Weg zur erfolgreichen Fiihrungskraft ist eine anspruchs-
volle und komplexe Herausforderung. Verantwortung fir Mit-
arbeiterinnen zu iibernehmen, erfordert nicht nur Mut und in-
nere Bereitschaft zur Reflexion, sondern setzt auch entspre-
chendes Know-how voraus. So soll eine Fihrungskraft er-
folgsorientiert, Neuem gegentiber aufgeschlossen, motivat-
ionsstark und kritikfahig sein, sowie die Fahigkeit zu konzep-
tionellem Denken haben. Wir trainieren diese Fahigkeiten und
die dazugehorigen Methoden und zeigen, wie Sie diese in der
Praxis anwenden kdnnen.
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Ziele der Fithrungskrafteakademie
Die Fiihrungskrafteakademie ist ein konsistent aufgebautes
Programm mit dem Schwerpunkt der individuellen Anpassung
und Festigung von Fihrungskompetenzen mit Bezug und
Transferin den Berufs-und Lebensalltag.
Die wichtigsten Ziele sind:
Wesentliche Grundlagen und Zusammenhdnge einer re-
sultat-und mitarbeiterorientierten Fiihrung aufzuzeigen
Grundlegendes Fithrungswissen zu erwerben
Instrumente und Methoden der Fiihrung kennenzulernen
undinihrer effektiven Anwendung zu iben
Die Bedeutung der sozialen Kompetenz zu erkennen und
daseigene Verhaltenin Fiihrungsprozessen zu verbessern
Eigene Starken im Auftreten und Wirken zu erkennen und
noch besser zur Geltung zu bringen
Durchdasin der Akademie vermittelte Wissen sowie die am ei-
genen Leib gemachten Erfahrungen entwickeln Sie thre Krea-
tivitat und Intuition und gewinnen vor allem eines: Sie erleben
Ihre Arbeit als Freude.

stmk.wifi.at



Personlichkeit

Diplom Fiihrungskrafteakademie

Abschlussprasentation vor Kommission 8 Stunden
e SN
Souveranitat und Ausstrahlung 16 Stunden
s Pojdmanagenert 15 sunder
Klarende Kommunikation und Konflikte 16 Stunden
Fihrung und Veranderung 16 Stunden
Die Rolle und die Instrumente der Fihrung 16 Stunden
Durchfiihrung einer Potenzialanalyse 4 Stunden
Fihrungsqualitat und Gruppendynamik 16 Stunden

A

Informationsabend

Zielgruppe

Die Akademie richtet sich an alle Fiihrungskrafte und insbe-
sondere an jene, die es noch werden wollen. Damit kann ein
konstruktiver und gewinnbringender Austausch an Know-
how zwischen den Teilnehmerinnen und Teilnehmern gewahr-
leistet werden; erfahrene Fiihrungskrafte entwickeln ihre Kom-
petenzen, ,Nachwuchsfihrungskrafte“ lernen von den ,Be-
sten’, den Erfahrungen anderer.

Zum Beispiel: Menschen, die in Zukunft mehr Verantwortung
fur sich, fir das Unternehmen und fiir Mitarbeiterinnen Giber-
nehmen wollen, Fihrungskrafte, die zum Thema Fiihrung ein
Fresh-up wiinschen, Projektleiter, Team-, Abteilungs- und Be-
reichsleiter.

Voraussetzungen

Die Voraussetzungen zur Teilnahme an der Fiihrungskrafte-
akademie bilden das Bedrfnis und die Ambition an sich und
seinen Fahigkeiten arbeiten zu wollen, mit dem Ziel in Zukunft
erfolgreicher zu fihren, besser zu kommunizieren, Konflikte 16-
sungsorientiert zu bewaltigen, Potenziale von Mitarbeiterin-
nen besser zu erkennen und entwickeln zu kénnen und insbe-
sondere sich selbst in einer Fiihrungsrolle besser zu verstehen
und seine eigenen Fahigkeiten zu scharfen. Auf Wunsch ha-
ben Sie die Moglichkeit, Ihre personlichen Ziele im Vorfeld in ei-
nem ausfihrlichen Gesprach mit der Lehrgangsleitung zu re-
flektieren.

stmk.wifi.at

Aktuelle Querschnittsthemen in mehreren Modulen
Herausforderung der unterschiedlichen Generationen
Digitalisierungin der Fiihrung
Gesundheit & gesundes Fiihren

Methode
Der Einsatz von interaktiven Lehr- und Lernmethoden ist ein
zentraler Punkt in unserem Lernkonzept. Wir arbeiten inten-
sivan lhren eigenen Themenstellungen und garantieren héch-
sten Praxisbezug.
Gruppenarbeiten, kollektive Fallberatungen und die Bearbei-
tung von Umsetzungsansatzen mit Realbezug tragen zur Fes-
tigung des Gelernten und zu einem bestmoglichen Transfer in
die Praxis bei. Der Erfahrungsaustausch zwischen den Teil-
nehmenden wird dartber hinaus eine Bereicherung darstel-
len.

Die Module
Fihrungsqualitat und Gruppendynamik
Durchfiihrungeiner Potenzialanalyse
Die Rolle und die Instrumente der Fithrung
Flhrungund Veranderung
Klarende Kommunikation und Konflikte
Systemisches Projektmanagement fiir Fihrungskrafte
Souveranitdtund Ausstrahlung

Leadership -
Fihrung unter dem Aspekt der Personlichkeit

Informationsabend Fiihrungskrafteakademie

Sie interessieren sich fir die Fiihrungskrafteakademie? Dann
ist dieser kostenlose Infoabend die ideale Gelegenheit, sich
ausfuhrlich Gber alle Inhalte und Zielsetzungen zu informie-
ren. Wir prasentieren die Akademie und der Lehrgangsleiter
steht Ihnen personlich fur Fragen zur Verfigung. Aus organi-
satorischen Griinden ersuchen wir um Anmeldung zum Info-
abend. Danke!
2Std.
Lehrbeauftragter: Mag. Dr. Anton Monsberger

WIFI Std | 01471.015
11.09.2025 | Do 18.00-20.00
Live Online | 01871.015
18.09.2025 | Do 18.00-20.00

kostenlos

Fiihrungskrafteakademie —
das Entwicklungsprogramm fiir Fithrungskrafte

124 std. Teilzahlung: 12 x € 445,- oder
einmalig € 5.100,- bei Veranstaltungsbeginn

Gartenhotel Ochensberger | 01470.015
29.10.2025 - 11.06.2026 | It. Stundenplan
unter www.stmk.wifi.at/fithrung
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Deutschlandsberg, Sudsteiermark, Voitsberg 2025/26

Wirtschaftsethik als Erfolgsfaktor
fiir zukunftsorientierte Unternehmen

In einer Welt, die sich rasant verandert, ist wirtschaftlicher Er-
folg ohne Ethik und Werte kaum vorstellbar. Unser Seminar
,Wirtschaftsethik als Erfolgsfaktor fir zukunftsorientierte Un-
ternehmen® hilft Ihnen, ethische Grundsatze in Ihrem Unter-
nehmen effektiv umzusetzen. ErschlieBen Sie den Vorteil ei-
ner wertorientierten Kultur, um Glaubwirdigkeit zu starken
und nachhaltigen Erfolg sicherzustellen.

Das Seminar beleuchtet, wie Wirtschaftsethik zum Schlissel-
faktor fiir Unternehmen wird. Sie erkunden:

+  Grundlagen wirtschaftsethischen Denkens

« Starkenorientierte Filhrungsansatze

*  Positive Fehlerkulturals Innovationsressource

*  Ethische Entscheidungsmodelle und Reflexionsmethoden

* Praktische Tools zur Forderung einer konstruktiven Feed-
backkultur

Dieses Programm richtet sich an jene, die fir ethische Unter-

nehmensfiihrung stehen:

 Geschaftsfiihrer:innen

*  Flhrungskrafte

* HR-Verantwortliche

« TeamsimWandel

+ Organisationen, die werteorientiert und zukunftsfahig
handelnwollen

Es gibt keine speziellen Voraussetzungen fir die Teilnahme am
Kurs. Jede:r mit Interesse an Wirtschaftsethik und Fiihrungs-
kulturist herzlichwillkommen.

Verpassen Sie nicht die Gelegenheit, wirtschaftliche Erfolge
und Ethik zu vereinen! Melden Sie sich fiir unser Seminar jetzt
an und gehen Sie den ersten Schritt zu einer zukunftsfahigen
Unternehmensfithrung.

16std. €530,

Live Online | 18410.025
21.10. - 23.10.2025 |
Di 8.00-14.00, Mi + Do 8.00-13.00

Live Online | 18410.045
16.12.-18.12.2025 |
Di 8.00-14.00, Mi + Do 8.00-13.00
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Personlichkeit

WIFI Online Information Train The Trainer

Informieren Sie sich bequem und kostenlos tiber unser Ange-
bot - wann und wo Sie mochten! Unsere Online-Information
steht Ihnen rund um die Uhr zur Verfiigung. Einfach auf der
WIFI-Website www.stmk.wifi.at/ttt die Infotermine aufrufen
und buchen, wenige Minuten spéter erhalten Sie die Anmel-
debestatigung und die Zugangsdaten zur Lernplattform.

1Std. kostenlos

Online | 01423.014
Start jederzeit moglich!

Nachster Kursstart im WIFI Sid: Mi, 05.11.2025

WIFI Online Information
Diplomlehrgang Kommunikationstrainer

Informieren Sie sich bequem und kostenlos (iber unser Ange-
bot - wann und wo Sie mochten! Unsere Online-Information
steht thnen rund um die Uhr zur Verfiigung. Einfach auf der
WIFI-Website www.stmk.wifi.at/kommunikationstrainer die
Infotermine aufrufen und buchen, wenige Minuten spater er-
halten Sie die Anmeldebestatigung und die Zugangsdaten zur
Lernplattform.

1Std. kostenlos

Online | 01462.014
Start jederzeit moglich!

Nachster Kursstart im WIFI Sid:

stmk.wifi.at/kommunikationstrainer

WIFI Online Information Soft Skills Akademie -
Personlichkeit und Kommunikation

Informieren Sie sich bequem und kostenlos iber unser Ange-
bot - wann und wo Sie mochten! Unsere Online-Information
steht thnen rund um die Uhr zur Verfiigung. Einfach auf der
WIFI-Website www.stmk.wifi.at/softskills die Infotermine auf-
rufen und buchen, wenige Minuten spater erhalten Sie die An-
meldebestatigung und die Zugangsdaten zur Lernplattform.

1Std. kostenlos

Online | 01469.014
Start jederzeit moglich!

Nachster Kursstart im WIFI Sud: Fr, 14.11.2025

stmk.wifi.at
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Berufsmatura
Lehre mit Matura

Informationsabend Berufsmatura Berufsmatura -

& Lehre mit Matura Vorbereitungslehrgang Mathematik

Informieren Sie sich an diesem Informationsabend ausfihr-  Bereiten Sie sich in diesem 218 Stunden dauernden, akkredi-
lich Gber die Berufsmatura und das kostenlose Modell fir  tierten Lehrgang auf die Ablegung der Berufsmatura im Fach
Lehrlinge ,Lehre mit Matura® Ndheres erfahren Sie vorabauf ~ Mathematik vor. Im Preis inbegriffen sind Biicher bzw. Ar-

unserer Homepage unter www.stmk.wifi.at/matura. beitsmaterialien sowie die Priifungsgebthr beim ersten Pri-
Aus organisatorischen Griinden bitten wir Sie, sich zu diesem ~ fungsantritt. Die Prifung wird am WIFI abgelegt.
Informationsabend anzumelden. Danke! 218 Std. Teilzahlung: 15 x € 93,- oder
2std.  kostenlos einmalig € 1.315,- bei Veranstaltungsbeginn
WIFI Stid | 66548.015 WIFI Stid | 66550.015
18.08.2025 | Mo 18.00-20.00 25.09.2025 - 10.09.2026 | Do 8.00-13.00
WIFI Std | 66549.035 WIFI std | 66550.025
03.11.2025 | Mo 18.00-20.00 25.09.2025 - 07.01.2027 | Do 18.00-22.00
Individuelle Beratungstermine unter 0316 602 355. WIFI Siid | 66550.035

03.02.2026 - 04.05.2027 | Di 18.00-22.00

stmk.wifi.at 09



Deutschlandsberg, Sudsteiermark, Voitsberg 2025/26

Berufsmatura -
Vorbereitungslehrgang Deutsch
Bereiten Sie sich in diesem 218 Stunden dauernden, akkredi-
tierten Lehrgang auf die Ablegung der Berufsmatura im Fach
Deutsch vor. Im Preis inbegriffen sind Buicher bzw. Arbeitsma-
terialien. Die Prifung wird an einer offentlichen Schule abge-
legt, die Prifungsgebuihrist nichtim Kurspreis inkludiert.
218 Std. Teilzahlung: 15 x € 93,- oder
einmalig € 1.315,- bei Veranstaltungsbeginn
WIFI Std | 66551.015
22.09.2025 - 05.10.2026 | Mo 8.00-13.00
WIFI Std | 66551.025
24.09.2025 - 27.01.2027 | Mi 18.00-22.00
WIFI Std | 66551.045
11.02.2026 - 26.05.2027 | Mi 18.00-22.00

Berufsmatura -
Vorbereitungslehrgang Englisch
Bereiten Sie sich in diesem 200 Stunden dauernden, akkredi-
tierten Lehrgang auf die Ablegung der Berufsmatura im Fach
Englisch vor. Im Preis inbegriffen sind Biicher bzw. Arbeitsma-
terialien sowie die Prifungsgebthr beim ersten Priifungsan-
tritt. Die Prifung wird am WIFl abgelegt.
200 Std. Teilzahlung: 15 x € 93,- oder
einmalig € 1.315,- bei Veranstaltungsbeginn
WIFI Std | 66552.015
23.09.2025 - 22.09.2026 | Di 8.00-13.00
WIFI Std | 66552.025
24.09.2025 - 02.12.2026 | Mi 18.00-22.00
WIFI Siid | 66552.035
23.02.2026 - 31.05.2027 | Mo 18.00-22.00

Berufsmatura - Vorbereitungslehrgang
Betriebswirtschaft und Rechnungswesen
Dieser 200 Stunden dauernde, akkreditierte Lehrgang berei-
tet Sie auf die Ablegung der Berufsmatura im Fachbereich Be-
triebswirtschaft vor. Im Preis inbegriffen sind umfangreiche Ar-
beitsunterlagen sowie die Prifungsgebiihr beim ersten Pri-
fungsantritt. Die Prifung wird am WIFI abgelegt.
200 Std. Teilzahlung: 15 x € 96,- oder
einmalig € 1.365,- bei Veranstaltungsbeginn
WIFI Std | 66553.015
07.10.2025 - 12.01.2027 | Di 18.00-22.00
WIFI Siid | 66553.025
26.02.2026 - 24.06.2027 | Do 18.00-22.00
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Step by Step -
der Einstieg in das Ausbildungsmodell

Ins Modell , Lehre mit Matura“ starten wir mit einem Basiskurs
in Deutsch, Mathematik und Englisch, verteilt auf 44 Kurs-
stunden. Hier werden bereits in der Schule erlernte Stoffge-
biete der 8. Schulstufe wiederholt - fiir Sie also ein Startvorteil
ins Modell! Nach positiver Absolvierung des Basiskurses be-
ginnen Sie die Vorbereitungslehrgange - und entscheiden
selbst, welchen Gegenstand Sie als ersten besuchen mochten.
Jedes Fach schlieBt unmittelbar nach Ende des Lehrganges
mit einer Matura-Teilprifung ab. Wenn Sie alle vier Teilpri-
fungen absolviert haben, erhalten Sie daftir Ihr Maturazeug-
nis!

Am Beginn Ihrer Uberlegungen empfiehlt es sich, einen unse-
rer Informationsabende zu besuchen. Hier haben Sie die Még-
lichkeit, sich Gber die Ausbildungim Detail zu informieren und
Ihreindividuellen Fragen zu stellen.

Teilpriifung Fachbereich
Teilprifung Mathematik
Teilpriifung Englisch
Teilpriifung Deutsch

A

Vorbereitungslehrgang Fachbereich

) , , 205 Stunden
inklusive E-Learning
}/orbereitungslehrgang Mathematik 223 Stunden
inklusive E-Learning
YOrbereitungsIehrgang Englisch 205 Stunden
inklusive E-Learning
}/orbereitungslehrgang Deutsch 223 Stunden
inklusive E-Learning
Basiskurs inklusive E-Learning 44 Stunden

stmk.wifi.at



Berufsmatura, Lehre mit Matura

Basiskurs Lehre mit Matura

Der Basiskurs umfasst 44 Lehreinheiten in Deutsch, Englisch
und Mathematik auf dem Niveau der 8. Schulstufe.

Alle Interessenten miissen aufgrund der Forderrichtlinie des
Bundesministeriums diesen Basiskurs besuchen, unabhangig
vom Vorbereitungslehrgang, der als erstes gewahlt wird. Nach
diesem Basiskurs wird mittels Orientierungs-Check und Ab-
schlussgesprach entschieden, wer aufgrund von Motivation,
Leistungsbereitschaft und Durchhaltevermogen zum Einstieg
in Lehre mit Matura zugelassen wird und den ersten Vorberei-
tungslehrgang besuchen darf.

44std.  kostenlos

WIFI Siid | 66546.015
23.08. - 20.09.2025 | Sa 8.00-16.00

WIFI Std | 66546.025
27.08.-20.09.2025 | Mo+Mi 18.00-22.00

WIFI Std | 66546.045
11.11.2025 - 17.01.2026 | Di 18.00-22.00

WIFI Std | 66546.035
15.11.2025 - 17.01.2026 | Sa 8.00-12.00

Lehre mit Matura -
Vorbereitungslehrgang Mathematik

Bereiten Sie sich mit diesem 223 Stunden dauernden, akkredi-
tierten Lehrgang auf die Ablegung der Matura im Fach Mathe-
matik im Rahmen des Ausbildungsmodells ,Lehre mit Matura“
vor. Die Priifung wird am WIFI abgelegt.
223Std. kostenlos
WIFI Std | 66560.015
25.09.2025-10.09.2026 | Do 8.00-13.00

WIFI Std | 66560.025
25.09.2025 - 07.01.2027 | Do 18.00-22.00

WIFI Std | 66560.035
03.02.2026 - 04.05.2027 | Di 18.00-22.00

stmk.wifi.at

Lehre mit Matura -

Vorbereitungslehrgang Deutsch

Bereiten Sie sich mit diesem 223 Stunden dauernden, akkredi-
tierten Lehrgang auf die Ablegung der Matura im Fach

Deutschim Rahmen des Ausbildungsmodells ,Lehre mit Matu-
ra“ vor. Die Prifung wird an einer 6ffentlichen Schule abge-

legt.
223 Std. kostenlos

WIFI Std | 66561.015
22.09.2025 - 05.10.2026 | Mo 8.00-13.00

WIFI siid | 66561.025
24.09.2025 - 27.01.2027 | Mi 18.00-22.00

WIFI Std | 66561.045
11.02.2026 - 26.05.2027 | Mi 18.00-22.00

Lehre mit Matura -
Vorbereitungslehrgang Englisch
Bereiten Sie sich mit diesem 205 Stunden dauernden, akkredi-
tierten Lehrgang auf die Ablegung der Matura im Fach Eng-
lisch im Rahmen des Ausbildungsmodells ,Lehre mit Matura“
vor. Die Priifung wird am WIFI abgelegt.

205Std. kostenlos

WIFI Std | 66562.015
23.09.2025 - 22.09.2026 | Di 8.00-13.00

WIFI Std | 66562.025
24.09.2025 - 02.12.2026 | Mi 18.00-22.00

WIFI Std | 66562.035
23.02.2026 - 31.05.2027 | Mo 18.00-22.00

Lehre mit Matura — Vorbereitungslehrgang
Betriebswirtschaft und Rechnungswesen
Bereiten Sie sich mit diesem 205 Stunden dauernden, akkredi-
tierten Lehrgang auf die Ablegung der Matura im Fachbereich
Betriebswirtschaft und Rechnungswesen im Rahmen des Aus-
bildungsmodells ,Lehre mit Matura“ vor. Die Priifung wird am
WIFlabgelegt.

2055td. kostenlos

WIFI Std | 66563.015
07.10.2025 - 12.01.2027 | Di 18.00-22.00

WIFI siid | 66563.025
26.02.2026 - 24.06.2027 | Do 18.00-22.00

N



Rechnungswesen
Personalverrechnung

Informationsabend Buchhaltungsausbildungen

An diesem Informationsabend erfahren Sie alle Details iber
die Ausbildungen im Bereich Buchhaltung: Buchhaltung 1,
Buchhaltung 2, Buchhalterlehrgang und Bilanzbuchhalter-
lehrgang. Die wesentlichen Punkte sind dabei Einstiegsvor-
aussetzungen bzw. Einstiegsniveau, Priifungszugang und Be-
rufschancen.

2std.  kostenlos

Live Online | 23330.015
04.09.2025 | Do 18.00-19.30

Live Online | 23330.025
18.11.2025 | Di 18.00-19.30

Live Online | 23330.035
19.05.2026 | Di 18.00-19.30

Zur Uberpriifung lhres Einstiegsniveaus empfehlen
wir, den Einstufungstest fiir die Buchhaltungsausbil-

dungen zu absolvieren. Diesen Test finden Sie auf

unserer Website unter
www.stmk.wifi.at/buchhaltungstest

12

Buchhaltung |

Starten Sie Ihre Karriere in der Buchhaltung! Der Kurs Buch-
haltung I ist die Basis fir lhre Ausbildung als WIFI-
Buchhalter:in bzw. WIFI-Bilanzbuchhalter:in. Fiir diesen Kurs
sind keinerlei Vorkenntnisse bzw. Einstiegsvoraussetzungen
erforderlich!

Sie erlernen die Grundlagen der doppelten Buchfithrung und
konnen laufende Geschaftsfalle buchen. Der Schwerpunkt
liegt auf dem praktischen Uben des Gelernten, damit Sie Ihr
Wissen im Beruf auch umsetzen konnen. lhre Trainer:innen
stellen lhnen daftir eine umfangreiche Belegsammlung zur Ver-
figung. Am Ende des Kurses wird eine schriftliche Prifung
durchgeftihrt und ein Zeugnis ausgestellt.

64 Std. € 830,-

WIFI-WKO Leibnitz | 23501.015
29.09. - 03.12.2025 | Mo, Mi 18.00-22.00

WIFI-WKO Voitsberg | 23501.095
27.01. - 26.03.2026 | Di, Do 18.00-22.00

stmk.wifi.at



Rechnungswesen, Personalverrechnung

Buchhaltung II

Der Kurs Buchhaltung Il ist der Aufbaukurs fiir Teilneh-
mer:innen von Buchhaltung | bzw. mit Vorkenntnissen in der
Doppelten Buchhaltung. Nach Abschluss des Kurses kénnen
Sie laufende und ausgewahlte Geschaftsfalle verbuchen so-
wie Monatsabschlisse erstellen. Sie erkennen dabei auftre-
tende Probleme und wissen, wann Sie Hilfe holen miissen. Da-
mit ist Buchhaltung |1 die beste Vorbereitung fiir den Lehrgang
Buchhaltung. Am Ende des Kurses wird eine schriftliche Prii-
fungdurchgefihrt und ein Zeugnis ausgestellt.

68 Std. € 910,-

WIFI-WKO Leibnitz | 23502.015
12.01.-18.03.2026 | Mo, Mi 18.00-22.00

WIFI-WKO Voitsberg | 23502.095
14.04. - 18.06.2026 | Di, Do 18.00-22.00

Buchhaltung am PC

Ein Reinschnuppern in die Buchhaltung am PC mittels eines
Buchhaltungsprogrammes! Inhalte sind das Verbuchen von
Kassabewegungen, Eingangsrechnungen und Ausgangsrech-
nungen, weiters Bankbuchungen, Umsatzsteuervoranmel-
dung sowie die Anlagenbuchhaltung.

Grundkenntnissein der EDV und der Buchhaltung werden vor-
ausgesetzt.
16 Std. € 570,-
WIFI-WKO Leibnitz | 23531.015
27.03. - 28.03.2026 |
Fr14.00-22.00, Sa 8.30-16.30
WIFI-WKO Voitsberg | 23531.095
26.06. - 27.06.2026 |
Fr14.00-22.00, Sa 8.30-16.30

Diplom ,Buchhaltungs-Assistent*
Starten Sie Ihre Karriere in der Buchhaltung! Wenn Sie
die Priifungen Buchhaltung | und Buchhaltung Il sowie

das Seminar Buchhaltung am PC erfolgreich absolviert
haben, erhalten Sie auf Wunsch das Diplom ,Buchhal-
tungs- Assistent/in"

stmk.wifi.at

Diplom Bilanzbuchhaltung

Bilanzbuchhaltungspriifung

Diplomlehrgang Bilanzbuchhaltung 252 Stunden
Bilanzierung 120 Stunden
Steuerrecht 64 Stunden
Kostenrechnung 40 Stunden
Unternehmens- und Biirgerliches Recht 20 Stunden
Unternehmensfinanzierung 8 Stunden

A
Diplom Buchhaltung
A

Buchhaltungsprifung

Diplomlehrgang Buchhaltung 188 Stunden
Buchhaltung 92 Stunden
Steuerrecht 56 Stunden
Kostenrechnung 12 Stunden
Unternehmens- und Biirgerliches Recht 16 Stunden
Zahlungs- und Kapitalverkehr 12 Stunden

Diplom Buchhaltungs-Assistenz

Buchhaltungs-Assistenz 148 Stunden
Buchhaltung am PC 16 Stunden
Buchhaltung II 68 Stunden
Buchhaltung | 64 Stunden

A

Informationsabend Buchhaltungsausbildung

Diplomlehrgang Buchhaltung

Der Diplomlehrgang Buchhaltung ist eine in der Wirtschaft
anerkannte Qualifikation fur eine Tatigkeit im Rechnungswe-
sen. Der Lehrgang richtet sich an Personen mit fundierten
Grundkenntnissen aus dem Bereich der Buchhaltung. Vor
dem Einstieg sollten Sie daher eine Ausbildung (WIFI Buchhal-
tung 11, HAK bzw. vergleichbare Schulausbildung) oder eine
mehrjahrige Tatigkeit in der Buchhaltung vorweisen konnen.

Das Lehrgangsziel ist die Verbuchung verschiedenster Ge-
schaftsfalle wie Rechnungsabgrenzungen, Wareneinsatz, Ei-
genverbrauch, Leasing, Ermittlung Aktivposten tber die Ein-
nahmen-Ausgaben-Rechnung bis zur Fiihrung des Anlagever-
mogens unter Berlcksichtigung von Steuerbeglinstigungen.
Der Buchhaltungslehrgang ist damit die beste Vorbereitung
aufdie Buchhalterprifung.
188 Std. Teilzahlung: 6 x € 435,- oder
einmalig € 2.490,- bei Veranstaltungsbeginn

WIFI-WKO Deutschlandsberg | 23503.015
13.10.2025 - 27.05.2026 | Mo, Mi 18.00-22.00
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Buchhaltungspriifung

Die Buchhaltungsprifung fithrt zum Abschluss ,WIFI-Buch-
halter:in“ und richtet sich an Absolvent:innen des Buchhal-
tungslehrganges oder Personen mit adaquatem Wissen.

Die schriftliche Priifung umfasst die Gebiete Buchhaltung und
Kostenrechnung/Kalkulation. Die mundliche Priifung wird
aus den Fachern Buchhaltung, Kostenrechnung, Unterneh-
mens- und Biirgerliches Recht, Steuerrecht sowie Zahlungs-
und Kapitalverkehr abgenommen.

Als allgemeine Zulassungsbedingung zur Priifung gelten:
« eineeineinhalbjahrige Tatigkeit im Rechnungswesen

« fur Absolventen einer HAK eine einjahrige Tatigkeit im
Rechnungswesen

+ Absolventen eines facheinschldgigen Hochschulstudiums
(BWL, Wirtschaftspadagogik, FH Rechnungswesen & Con-
trolling, ...) kénnen ohne weitere Voraussetzungen zur Pri-
fungantreten.

Der positive Abschluss des WIFI-Lehrgangs und der Priifung
wird mit dem Diplom ,WIFI-Buchhalter:in“ beurkundet. Nach
positiver Priifung wird ein Zeugnis ausgestellt. Dieam WIFI an-
gebotenen Buchhaltungspriifungen konnen bei inhaltlicher
Vergleichbarkeit auf schriftliche Teile der Fachpriifungen
nach § 13 Abs. 1 Bilanzbuchhaltungsgesetz angerechnet wer-
den. Diese Uberprufung erfolgt bei der Bilanzbuchhaltungs-
behorde.

9 Std. € 460,-

WIFI-WKO Deutschlandsberg | 23504.015
29.05.-11.06.2026
schriftliche Priifung: 29.05.2026, WIFI Siid
mundliche Priifung: 11.06.2026,
WIFI-WKO Deutschlandsberg

Praxistest Buchhaltung

Der Praxistest Buchhaltung bietet die Moglichkeit, den fiir
den Antritt zur Buchhaltungs- bzw. Bilanzbuchhaltungspri-
fung geforderten Praxisnachweis zu erbringen. Ein positiv ab-
gelegter Praxistest berechtigt jedenfalls zum Prifungsantritt
(Buchhalter- wie auch Bilanzbuchhalterpriifung). Dieser Pra-
xistest beinhaltet praxisrelevante Aufgaben rund um die Buch-
haltung und wird schriftlich abgenommen. Nach bestande-
nem Praxistest konnen Sie sich zum gewlnschten Priifungs-
terminanmelden.

2 std. €100,-

WIFI Std | 23510.015
Termin nach individueller Vereinbarung unter
0316 602 338!

14

Akademie fiir Personalverrechnung

Die Personalverrechner-Akademie ist eine Weiterbildung fir
Personen, die tiber entsprechende berufliche Praxis in der Per-
sonalverrechnung verfligen. Hier kann man sich vertiefendes
Wissen aneignen oder die eigenen Aufgabenbereiche einer in-
haltlichen Uberpriifung unterziehen. Die Aufnahme in die Aus-
bildung ist an spezifisches Vorwissen gebunden. Als bedin-
gendes Kriterium seitens der Lehrgangsleitung gilt eine positiv
abgelegte Personalverrechner-Priifung. Sollten Sie keine Per-
sonalverrechner-Priifung haben, jedoch tber eine mehrjahri-
ge Erfahrungin der Personalverrechnung verfiigen, so kénnen
Sie iber das Aufnahmeverfahren ebenso an der Ausbildung
teilnehmen.
160 Std. Teilzahlung: 7 x € 470,- oder
einmalig € 3.150,- bei Veranstaltungsbeginn

WIFI Std | 24520.015
13.10.2025 - 13.05.2026 | Mo, Mi 18.00-22.00

Die Arbeitnehmerveranlagung -
Wie sparen sie Lohnsteuer?

Das Steuerrecht mit seinen Ausnahmen ist heute komplizier-

ter denn je zuvor. Langst hat man den Uberblick verloren. Bei

diesem Seminar erfahren Sie die wichtigsten Grundlagen, aktu-
elle Anderungen und erlernen Tricks, um Ihre Steuerlast zu sen-
ken! So vermeiden auch Sie unnétige Kostenbelastungen und

nutzen steuerliche Begiinstigungen zu lhrem finanziellen Vor-

teil.

Schwerpunkte:
* Allgemeines zur Lohn-und Einkommenssteuer
« Steuertarif
+ Absetzbetrage und Negativsteuer
+ Geltendmachungvon Sonderausgaben
«  Werbungskosten
« AuBergewohnliche Belastungen und Freibetrage
* Sonstige steuerliche Beglinstigungen
4 Std. €85,-

WIFI Std | 24511.015
05.03.2026 | Do 18.00-21.30

stmk.wifi.at
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Einnahmen-Ausgaben-Rechnung kompakt

Dieses Seminar vermittelt aktuelles und sofort in der Praxis an-
wendbares Fachwissen aus dem Bereich der Einnahmen- Aus-
gaben-Rechnung. Dabei stehen das Wesen, die Funktionswei-
se und die rationelle Organisation der Einnahmen-Ausgaben-
Rechnungim Mittelpunkt. Weitere Inhalte sind die selbststéan-
dige Fihrung aller Pflichtaufzeichnungen, eine Einfiihrung in
die Umsatzsteuer sowie die Erstellung der monatlichen Um-
satzsteuervoranmeldung.

Aufbauend darauf werden dann die Jahresabschlussarbeiten,
das Anlagenverzeichnis sowie ein Katalog wesentlicher Be-
triebsausgaben behandelt. Der Lernstoff wird mit praxis-
orientierten Ubungsbeispielen anschaulich dargelegt. Fir die-
sen Kurs sind keinerlei Vorkenntnisse bzw. Einstiegsvoraus-
setzungen erforderlich.

165td. €445,

Live Online | 29503.015
13.10. - 21.10.2025 | Mo, Di 8.30-12.30

Live Online | 29503.035
11.05.-19.05.2026 | Mo, Di 8.30-12.30

Aktuelles in der Personalverrechnung
und GPLB

Der Jahreswechsel zieht fiir die Personalverrechnung jahrlich
groBe organisatorische Herausforderungen nach sich. Es ist
daher besonders wichtig, sich frithzeitig auch mit den gesetzli-
chen Anderungen zum Jahreswechsel zu befassen. Deshalb
werden in diesem Seminar alle gesetzlichen Anderungen zum
1.1., die fiir die Personalverrechnung von Bedeutung sind, be-
handelt.

Zusatzlich wird auf die aktuelle, fur die Personalverrechnung
relevante Rechtsprechung eingegangen - dies im besonderen
Hinblick auf die Rechtsprechung nach GPLBs. AuBerdem wer-
den hdufige Beanstandungen bei GPLBs aufgezeigt.

Ein Seminar fir Praktiker in der Lohnverrechnung von Prakti-
kernaus der GPLB!

4 Std. € 240,-
WIFI-WKO Deutschlandsberg | 24507.025
25.11.2025 | Di 13.30-17.00

WIFI-WKO Leibnitz | 24507.065
01.12.2025 | Mo 18.00-22.00

stmk.wifi.at

Neuerungen in der Personalverrechnung:
Lohnsteuer und sonstige Abgaben

Diese Informationsveranstaltung bringt alle Neuregelungen
der Personalverrechnung im Bereich Lohnsteuer mit Stichtag
Jahreswende und richtet sich an Personen, die im Bereich der
Personalverrechnung tatig sind. Sie vermeiden damit teure
Fehler und bleiben top informiert, denn in diesem Seminar er-
halten Sie wichtige Tipps fur Ihre berufliche Praxis!

3 Std. € 140,-

WIFI-WKO Leibnitz | 24502.025
19.01.2026 | Mo 13.00-15.30

Neuerungen in der Personalverrechnung:
Arbeits- und Sozialversicherungsrecht

Diese Informationsveranstaltung bringt alle Neuregelungen
der Personalverrechnung im Bereich Arbeits- und Sozialversi-
cherungsrecht mit Stichtag Jahreswende und richtet sich an
Personen, die im Bereich der Personalverrechnung tatig sind.
Sie vermeiden damit teure Fehler und bleiben top informiert,
dennin diesem Seminar erhalten Sie wichtige Tipps fr Ihre be-
rufliche Praxis!

3 std. €140,-

WIFI-WKO Leibnitz | 24508.025
19.01.2026 | Mo 16.00-18.30

15



Office Management

Verhalten am Telefon

In vielen Geschaftsbeziehungen ist das Telefongesprach der
wesentlichste zwischenmenschliche Kontakt. Uber den rein
akustischen Kontakt sollen Professionalitat, Vertrauenswir-
digkeit und Kompetenz glaubwdirdig vermittelt werden. Wie Ih-
nen das gelingt, erfahren Sie in diesem 2-tagigen Seminar. Sie
lernen die wichtigsten Grundsétze der Gesprachsfithrung und
den Aufbau eines Telefongesprachs kennen.

Spezielle Tipps helfen Ihnen, auf Ihre Gesprachspartner indi-
viduell einzugehen. Gemeinsam werden die Grundlagen kun-
denorientierter Gesprachsfiihrung erarbeitet. Sie trainieren
das richtige Fragen, aktives Zuhéren und professionelles Wei-
terverbinden. Auch Strategien fir schwierige Gesprachssitua-
tionen werden besprochen.

16

16Std.  €510,-

WIFI Sid | 30516.015
11.11. - 20.11.2025 | Di, Do 14.00-18.00

WIFI Std | 30516.025
04.03. - 05.03.2026 | Mi, Do 8.00-16.00

WIFI Std | 30516.035
04.05. - 05.05.2026 | Mo, Di 8.00-16.00

stmk.wifi.at



Fiihren von Hubstaplern

In diesem Kurs erlangen Sie die auf Grund des § 62 des Arbeit-
nehmerinnenschutzgesetzes BGBI. Nr. 450/1994 und der
Fachkenntnisnachweis-Verordnung BGBI. Il Nr. 13/2007 not-
wendigen Fachkenntnisse fir das Fithren von Hubstaplern.

Inhalte:

Allgemeines Giber den Betrieb von Hubstaplern
Vorschriften und Normen

Grundlagen der Mechanik, Elektrotechnik und Hydraulik
desHubstaplers

Aufbau des Hubstaplers

Sicherheitseinrichtungen des Hubstaplers
Hubstaplerbetrieb

Praktisches Fahren und Arbeiten mit dem Hubstapler

stmk.wifi.at

Die Ausbildung schlieBt mit Prifung und der Ausstellung des
behérdlich vorgeschriebenen Zeugnisses ab.

Hinweis: Die Unterrichtssprache und Prifungssprache ist
Deutsch. Wirempfehlen das Level B2.

258td.  €450,-

WIFI-WKO Leibnitz | 42500.025
22.09. - 24.09.2025 | Mo, Di, Mi 8.00-17.00

WIFI-WKO Deutschlandsberg | 42500.075
13.04. - 15.04.2026 | Mo, Di, Mi 8.00-17.00

17



Tourismus
Gastronomie

Hygieneschulung

Dieses Seminar bietet eine Einfihrungin das Hygienemanage-
ment nach den aktuellen gesetzlichen Vorgaben im Bereich
der Lebensmittelhygiene.

Mit schriftlichen Dokumentationsblattern und Infomaterial
fir Mitarbeiter werden Anleitungen zur raschen Umsetzung
des geforderten HACCP-Konzepts geboten. Damit kénnen
auch kleine und mittlere Gastronomiebetriebe rasch und effi-
zient die neuen Anforderungen erfillen.

Diese Veranstaltung entspricht auch der Grundanforderung
der Lebensmittelaufsicht des Landes Steiermark fir eine Mit-
arbeiterschulungin Gastronomiebetrieben.

5std. €165,

WIFI-WKO Deutschlandsberg | 58506.015
14.10.2025 | Di 13.00-18.00

WIFI-WKO Voitsberg | 58506.045
25.02.2026 | Mi 13.00-18.00

WIFI-WKO Leibnitz | 58506.055
14.04.2026 | Di 13.00-18.00

Allergenkennzeichnung fiir die Gastronomie

Die Informationspflicht tiber die 14 Hauptallergene laut EU-
Informationsverordnung st seit 13.12.2014 anzuwenden. Es re-
gelt die Informationspflicht bzw. Kennzeichnung von Lebens-
mitteln und ,losen Waren*“ Giber Zutaten, die Allergien oder Le-

18

bensmittelunvertraglichkeiten hervorrufen kénnen. Darunter
fallen auch Gerichte, die in Gastgewerbebetrieben und Hotel-
restaurants serviert werden.

Erfahren Sie, wie Sie die gesetzlichen Anforderungen in die Pra-
xis umsetzen!

Inhalte:
« Sensibilisierungim Hinblick auf das Auslosen einer allergi-
schen Reaktion bzw. Unvertrdglichkeit

+ Kenntnisse tiber die Liste der allergenen Stoffe gemafB An-
hang Il der VO (EU) Nr. 1169/2011 (Lebensmittel-Informa-
tionsverordnung- LMIV)

* Kenntnisse tiber die Durchfiihrung der Allergeninformati-
on im Betrieb und die Art und Weise der Weitergabe an
den Endverbraucher.

Die Teilnehmer erhalten abschlieBend eine Kursbesuchsbe-

statigung, die bei Bedarf der Lebensmittelaufsicht vorgelegt

werden kann.
2Std. €100,-

Live Online | 58405.015
22.09.2025 | Mo 19.00-21.00

Live Online | 58405.025
19.01.2026 | Mo 19.00-21.00

Live Online | 58405.035
22.06.2026 | Mo 19.00-21.00

stmk.wifi.at



WIFI-Wein-Welt Basisseminar

Ihr Einstieg in die faszinierende Welt des Weins. Das Wissen
um Wein liegt nicht nur in der Gastronomie, sondern auch im
Privatbereich mehrdenn jeim Trend.

Dieses Seminar bringt Ihnen humorvoll und kurzweilig die all-
gemeinen Grundkenntnisse zum Thema Wein naher. Sie ler-
nen hier die einzelnen Verkostungstechniken und Verkos-
tungsstandards kennen. Ihre personlichen Moglichkeiten kon-
nen Sie in einer ,Geruchsschule“ und einem Geschmacks-
schwellentest Uberpriifen. Verkostungsbeispiele dsterreichi-
scher Spitzenqualitaten sollen das Wein-Erlernen noch leich-
termachen.

Die Schwerpunkte des Seminars sind:

*  Weinverkostungsstandards nach Checklisten

* Rebsorten/Synonyme

*  Etikettensprache, Uberblick tiber das Weinland Osterreich
* Trink-Serviertemperaturen

¢ Weinlagerung mit Einkauf

¢ Viele Profi-Tipps

stmk.wifi.at

Dieses Seminar ist fiir alle Weininteressierten konzipiert und
als Geschenk bestens geeignet.

8std. €140,-

Weingut E. u. W. Polz Spielfeld | 70422.045
29.11.2025 | Sa 9.00-17.00

Weinbauschule Silberberg | 70422.055
14.02.2026 | Sa 9.00-17.00

Weinbauschule Silberberg | 70422.105
09.05.2026 | Sa 9.00-17.00

Weingut E. u. W. Polz Spielfeld | 70422.125
27.06.2026 | Sa 9.00-17.00

19
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Wein

WIFI-WEIN-WELT - Diplomausbildungen

Diplom-
Sommelier

Sommelier
Osterreich

Jung-Sommelier

Ausbildung zum Jung-Sommelier

Die Ausbildung zum Jungsommelier ist die erste Stufe in der
Sommelierausbildung. Dieser Lehrgang ist die ideale Basis-
ausbildung fir all jene, die beruflich mit Wein zu tun haben
oder sich sehr fir dieses Thema interessieren und ist auch fur
Quereinsteiger gut geeignet.

Die Inhalte sind:
Aufgaben des Jungsommeliers
Sensorik
Weinbau und Kellertechnik
Weinland Osterreich
Weingesetz Etikettensprache
Getrankekunde
Speisenund Wein
Weinservice
Weine der Welt
Exkursion
Priifungsvorbereitung
Voraussetzungen:
Der Lehrgang kann ohne fachliche Voraussetzungen besucht
werden. Das Mindestalter zur Teilnehme betragt 18 Jahre.
80Std. €1.350,-

WIFI Siid | 70420.015
10.10. - 15.11.2025 |
Fr 14.00-21.30, Sa 9.00-17.00
WIFI Siid | 70420.035
02.03. - 13.03.2026 | Mo-Fr 9.00-17.00
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Priifung Jung-Sommelier

Prifung fir Absolventen der Ausbildung zum Jungsommelier.
Nach positivem Abschluss erhalten Sie das Zeugnis Jung-
Sommelier und sind berechtigt, an der Ausbildung zum Som-
melier-Osterreich teilzunehmen.

8std. €210,-

WIFI Std | 70421.015
21.11.2025 | Sa 9.00-17.00

WIFI Std | 70421.035
26.03.2026 | Do 9.00-17.00

stmk.wifi.at



Wein

Ausbildung zum Jung-Sommelier

kompakt mit eLearning

Die Ausbildung zum Jungsommelier ist die erste Stufe in der
Sommelieraushildung. Dieser Lehrgang ist die ideale Basis-
ausbildung fiir all jene, die beruflich mit Wein zu tun haben
oder sich sehr fir dieses Thema interessieren und ist auch fr
Quereinsteiger gut geeignet.

Die Inhalte sind:
Aufgaben des Jungsommeliers
Sensorik
Weinbau und Kellertechnik
Weinland Osterreich
Weingesetz Etikettensprache
Getrankekunde
Speisen und Wein
Weinservice
Weine der Welt
Exkursion
Priifungsvorbereitung

Bei diesem Lehrgang zum Jung-Sommelier haben Sie eine Pra-
senzzeit von 48 Stunden an 6 Tagen (anstatt wie im ,klassi-
schen“Lehrgang 80 Stunden an 10 Tagen) und ergdnzend da-
zu erarbeiten Sie selbststandig, nach genauer Anleitung unse-
res Lehrgansleiters, Theorie-Inhalte von zu Hause aus.

Genuss kann man schenken

WEINGUTSCHEIN

Max Mustermann

WIFI-Wein-Welt-Basisseminar

Ausstellungsdatum:

24.12.2024

Unterschrift:

Dieser Bildungsgutschein kann nicht in Bargeld abgelost werden. Giiltig 1 Jahr ab Ausstellungsdatum-
Einlosung: Direkt im WIFI-Kundenservice, in den regionalen Bildungszentren oder online unter wifi.at

stmk.wifi.at

Beim ersten Termin im WIFI erhalten Sie Ihre personlichen Zu-
gangsdaten zu unserem Online-Lernsystem und alle Unterla-
gen flirdas Selbststudium.

Wadhrend der Dauer des Lehrganges erarbeiten Sie sich auch
selbststandig Lerninhalte, die Ihnen online tiber hren Compu-
ter zur Verfiigung gestellt werden.

An jedem Unterrichtstag im WIFI wiederholen wir in kompak-
ter Form die bisherigen Inhalte (auch jene, die Sie zu Hause
selbst erarbeitet haben) und kommen so gut gemeinsam an
dasZiel.

Voraussetzungen:

Der Lehrgang kann ohne fachliche Voraussetzungen besucht
werden.

48std. €1.350,-

WIFI Siid | 70425.015
18.04. - 27.06.2026 | Sa 9.00-17.00

Priifung Jung-Sommelier
kompakt mit eLearning

Prifung fur Absolventen der Ausbildung zum Jung-
Sommelier. Nach positivem Abschluss erhalten Sie das Zeug-
nis Jung-Sommelier und sind berechtigt, an der Ausbildung
zum Sommelier-Osterreich teilzunehmen.

8 std. €210,-

WIFI Siid | 70426.015
04.07.2026 | Sa 9.00-17.00

Geburtstag, Weihnachten, Vater- und
Muttertag oder einfach nur ein Danke-
schon - es gibt immer wieder Anldsse, bei
denen man unsicher ist, welches Ge-
schenk die grofte Freude bereiten kénn-
te. Dann sind unsere WIFI-WEIN-WELT-
Gutscheine die richtige Wahl! Unser Pro-
gramm bietet Ihnen eine exklusive Aus-
wahl an Top-Seminaren rund um das The-
ma Wein.

(WIK/OJ=

Informationen:
Dagmar Modritscher
0316 602-338

dagmar.moedritscher@stmk.wifi.at
WIFI Steiermark

www.stmk.wifi.at/wein
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Deutschlandsberg, Sudsteiermark, Voitsberg 2025/26

Ausbildung zum Sommelier-Osterreich

Ihre Top-Qualifikation fir spannende Berufsperspektiven in
der Welt des Weines. Die Anspriiche der Weinliebhaber wer-
denimmer hoher.

Umso gefragter ist der top-ausgebildete Sommelier, der den
Gasten mit umfassendem Wissen und einem untriiglichen Ge-
schmackssinn beratend zu Seite stehen kann.

Qualifizieren auch Sie sich jetzt fur Ihre Karriere in einem Spit-
zenbereich der Gastronomie: der Welt des Weines.

Der WIFI-Lehrgang Ausbildung zum Sommelier-Osterreich ist
eine anerkannte Top-Ausbildung fiir Tatigkeiten in Restau-
rants und im Weinhandel.

Sievertiefen Ihr Wissen um den Osterreichischen Wein und be-
reiten sich mit viel Praxis auf den gefragten Beruf des Somme-
liersvor.

Die Inhalte:

Der berufsbegleitende Lehrgang umfasst 132 Lehreinheiten
samt Exkursionen. Perfektionieren Sie Ihre Kompetenzen in
den Bereichen Sensorik:

 Degustation 6sterreichischer Weine

+  Weingesetz und Etikettenansprache

+  Weinbau und Kellertechnik

Weinland Osterreich

+  Getrankekunde

* Weinservice, Weinservierarten

+ Harmonie von Speisen und Getranken

+ Kommunikation und Umgang mit Gasten

22

Wein

Der Lehrgang schlie5t mit einer schriftlichen, miindlichen und
praktischen Prifung ab. Sie erhalten das anerkannte WIFI-
Zeugnis Sommelier-Osterreich, das Ihnen in der Gastronomie
undim Weinhandel Karriereperspektiven eroffnet.

140Std. €2.300,-

WIFI Std | 70411.015
06.10. - 25.11.2025 | Mo, Di 9.00-17.00,
1x Mittwoch

Weinbauschule Silberberg | 70411.025
12.01. - 30.01.2026 | Mo-Sa 9.00-17.00

WIFI Std | 70411.045
14.04. - 17.06.2026 | Di-Mi 9.00-17.00,
1x Montag

Priifung Sommelier-Osterreich

Prafung fir Absolventen der Ausbildung zum ,Sommelier-
Osterreich“. Nach positivem Abschluss erhalten Sie das Zeug-
nis,,Sommelier-Osterreich“und sind berechtigt, an der Ausbil-
dung zum Diplom-Sommelier teilzunehmen.

16Std.  €420,-

WIFI Std | 70412.015
01.12. - 02.12.2025 | Mo, Di 9.00-17.00

WIFI Std | 70412.025
23.02. - 24.02.2026 | Mo, Di 9.00-17.00

WIFI Std | 70412.045
30.06. - 01.07.2026 | Di, Mi 9.00-17.00

stmk.wifi.at



Wein

Ausbildung zum Diplom-Sommelier

International anerkannte Top-Qualifikation in der Welt des
Weines.

Ansprechende Weinkarten, gut gepflegte heimische Weine so-
wie Schatze aus internationalen Kellern und dazu eine kompe-
tente Beratung, das wiinschen sich anspruchsvolle Gaste von
heute.

WIFI-Diplom-Sommeliers verfligen tber eine perfekte Ausbil-
dung, die diesen hohen Erwartungen vollumfanglich gerecht
wird.

Qualifizieren auch Sie sich fir eine steile Karriere in Gastrono-
mie, Hotellerie und Weinhandel.

Im WIFI-Lehrgang zum Diplom-Sommelier verfeinern Sie in in-
tensiven Trainings thre Sensorik und perfektionieren thr Fach-
wissen Uber die nationale und internationale Weinwelt.

Die Inhalte:

* Internationale Weinwirtschaft wie Frankreich, Italien, Spa-
nien, neue Welt etc.

* Internationale Schaumweine und Fortified Wine
+ Gourmetkunde

+ Genussworkshop

« Kaseund Getranke

*  Weinprasentation Deutsch und Englisch

+ Kommunikation und Personlichkeitstraining

stmk.wifi.at

Der Lehrgang schlieBt mit einer schriftlichen, mindlichen und
praktischen Priifungab.
Als Absolvent erhalten Sie das in der Wirtschaft international
anerkannte WIFI-Diplom und das Diplom-Sommelier Abzei-
chen.
1285td.  €2.550,-
Weinbauschule Silberberg | 70418.015
19.01. - 06.02.2026 | Mo-Fr 9.00-17.00,
1x Samstag
WIFI Stid | 70418.025
13.04. - 23.06.2026 | Mo, Di 9.00-17.00

Priifung Diplom-Sommelier

Prifung fiir Absolventen der Ausbildung zum ,Diplom-
Sommelier®. Nach positivem Abschluss erhalten Sie das in der
Wirtschaft international anerkannte WIFI-Diplom und das Di-
plom-Sommelier Abzeichen.

16Std. €450,

WIFI Std | 70419.015
16.03. - 17.03.2026 | Mo, Di 9.00-17.00

WIFI Stid | 70419.025
06.07. - 07.07.2026 | Mo, Di 9.00-17.00
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Fiir Sie da:

Regionalstelle Deutschlandsberg - WKO Steiermark - Frauentaler Str. 53, 8530 Deutschlandsberg

Nicole Jamnik

Office Management

0316 601-9212
deutschlandsberg@wkstmk.at

Dagmar Seiner

Office Management

0316 601-9213
deutschlandsberg@wkstmk.at

Regionalstelle Siidsteiermark - WKO Steiermark - Leopold FeBler-Gasse 1, 8430 Leibnitz

Gabriele Mally

Office Management

0316 601-9413
gabriele.mally@wkstmk.at

Nico Ziegler

Office Management
0316 601-9414
nico.ziegler@wkstmk.at

Regionalstelle Voitsberg - WKO Steiermark — Conrad-von-Hotzendorf-StraB3e 14, 8570 Voitsberg

Sonja Lackner

Office Management

0316 601-9713
sonja.lackner@wkstmk.at

WIFI Kundenservice
0316 602-1234
info@stmk.wifi.at

Martina Krill

Office Management
0316 601-9712
martina.krill@wkstmk.at

powered by
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STEIERMARK

Medieninhaber: WIFI Steiermark, Korblergasse 111-113, 8010 Graz. Es gelten unsere allgemeinen Geschaftsbedingungen, Details unter stmk.wifi.at/agb



