SERVICE

Der Wettbewerb findet am Donnerstag, den 15. Janner 2026 mit
Einlass ab 6:00 Uhr in der Landesberufsschule Bad
Gleichenberg statt.

1. Tischdecken und Fragen: 60 Minuten

Jede/r Teilnehmer:in deckt ein 3-gangiges Meni fiir 2 Personen inklusive korrespondierender Getranke. Auf einem Gueridon
richtet sie/er das Mise en place fiir das Gasteservice. 4 verschiedene Serviettenformen. Es sind 2er-Tische vorhanden. Die
Tischdekoration wird zur Verfiigung gestellt. Mitgebrachte Blumen und Dekoration sind nicht zulassig. Zusatzlich sind
fachrelevante Fragen zu beantworten.

2. Rezeptieren und Mixen eines LAP Cocktails fiir 2 Personen
Ziehen und rezeptieren von zwei LAP Cocktails, einer der beiden Cocktails inkl. Garnitur ist fiir 2 Personen zuzubereiten.

3. Kiirteil
Konversation mit dem Gast: Gastgeberkompetenz & Kommunikation sowie Konfliktmanagement (Rollenspiel) - ca. 10 Min.

Zubereitung eines Obsttellers - Obst ist fiir 2 Personen zu filetieren, alle Zutaten sind vorhanden - ca. 25 Min.
Zubereitung eines Kasetellers fiir 1 Person - ca. 20 Min.

Mystery Aufgabe - Getranke erkennen - ca. 20 Min.

Flambieren: Vorbereitung und Zubereitung eines Flambeés (Crepes Suzette) fiir 1 Person (20 Min.)

4. Service am Gast

Gaste empfangen und platzieren
Meniivorstellung
Weinempfehlung

Service von Geback & Butter
Getrankeservice

Speisenservice

Bewertungskriterien
Auftreten, Erscheinungsbild, Personlichkeit, Kommunikationsfahigkeit, Freundlichlichkeit, Selbststandigkeit, fachliche
Fertigkeit und Kenntnisse, Speisen- und Getrankeerklarung, Wein- und Getrankeservice, Zeitmanagement

Mitzubringen sind: Berufsutensilien wie Korkenzieher, Ziinder etc.
Zeitvorgabe: 4 Stunden

HINWEIS: FUR DIE SIEGEREHRUNG IST EINE SAUBERE ARBEITSKLEIDUNG MITZUBRINGEN!
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SERVICE

PREISE

Die Urkunden- und Preisverleihung findet fiir alle Teilnehmer:innen gemeinsam in Dienst-/Berufskleidung statt.

Die Bewertung erfolgt nach dem Punktesystem.
Den besten Lehrlingen winken attraktive Preise:
1. Platz erhalt ein Apple iPad

2. Platz erhalt einen 250 € Steiermark-Gutschein
3. Platz erhalt einen 150 € Steiermark-Gutschein

Bitte die Anmeldung bis spatestens 10. Dezember 2025 an uns iibermitteln:

E-Mail: gastronomie @wkstmk.at

Firstcome-FirstServed: Die Zusagen werden nach Einlangen beriicksichtigt!

JEDE(R) TEILNEHMER:IN ERHALT EINE ANMELDEBESTATIGUNG PER MAIL RETOUR, SOBALD

DIE ANMELDUNG BEI UNS EINGEGANGEN IST

O
Unsere FAQs findest du hier!
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