
Zeitvorgabe insgesamt 5:30h / 6 PAX 
 
Aufgabenstellung: 
 
 
SUPPE 
4:15h 
Kalbs-Bouillon (mind.1,5l) 
Einlage 6x Nudelteig gefüllt 
Garnish für 6 Portionen nach Wahl 
2 Tellerportionen für Jury 
Mind. 800ml Suppe in Suppenschüssel (4 Portionen) (SERVICE) 
4x Pastaeinlage & Garnish Extra (SERVICE) 
 
HAUPTGANG 
5:00h 
1 Stück Kalbsfricandeau  
500g Kalbsfilet 
Beilage Macaire Kartoffel (x6) 
Gemüsebeilage nach Wahl (x6) 
Sauce Bernaise (x6) 
2 Tellerportionen für Jury 
4 Tellerportionen für Service 
 
DESSERT 
5:30h 
6x Dessert mit Brandteig nach Wahl vom Basiswarenkorb 
Pflichtkomponente: Sauerkirsche & Karamell (Dulcey) Schokolade 
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    (Weitere Produkte nach Wahl aus dem Grundwarenkorb) 




