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Helﬁmch Wemgartner
sund sein Billard-Café



Bezahlte Anzeige

Liebe Kollegin, lieber Kollege!

So einen (hoch-)sommerlichen Friihling haben wir schon
lange nicht mehr erlebt!

Nicht nur die Wienerinnen und Wiener, auch unsere Gaste
aus aller Welt verbringen schone Stunden in den Gast- und
Schanigirten unserer Stadt. Die Sparte Tourismus und Frei-
zeitwirtschaft hat auch heuer wieder die schonsten Gast- und
Schanigirten mit dem ,,Goldenen Schani® primiert. Es freut uns
besonders, dass ein Kaffeehausbetrieb zu den Gewinnern zahlt.
Wir gratulieren sehr herzlich und ich méchte die Gelegenheit
nutzen, mich bei allen Kaffeehausbetrieben zu bedanken, die
so viel Liebe und Kreativitit in die Gestaltung ihrer Girten
stecken. Was wire Wien ohne seine Gast- und Schanigirten!

Apropos schone Stunden und Genuss:

,» Wienissimo — die Wiener Festspiele des guten Geschmacks®,
die vom 7. bis 9. Juni 2018 Am Hof stattfanden, haben das

,» Wiener Frihstiick” in den Wiener Kaffeehausern thematisiert.
Und wo kann man gemiitlicher und vielfiltiger sein Friihstiick
genieBen als im Wiener Kafteehaus? Nehmen auch Sie sich Zeit
und lassen Sie sich verwohnen!

Gekonntes Service und die tollen Leistungen der Kiiche sind
Voraussetzungen flir angenehme Stunden in den Wiener Kaffee-
hausbetrieben. Das perfekte Zusammenspiel als Team macht den
Unterschied. Herzlichen Dank daher allen Mitarbeiterinnen
und Mitarbeitern! Damit wir dieses hohe Niveau auch halten
konnen, sind wir laufend auf der Suche nach tiichtigen Nach-
wuchskriften. Die Mglichkeiten in unserer Branche sind viel-
filtig und auch international hat man mit der Lehrausbildung
aus Osterreich beste Chancen.

Last, but not least ein Thema, das uns jetzt schon geraume Zeit
begleitet — das Tabakgesetz. Der Nationalrat hat beschlossen, dass
in der Gastronomie fiir Giste weiterhin die Moglichkeit besteht,
unter bestimmten Voraussetzungen auch in Lokalen zu rauchen.
Es herrscht also nach wie vor Wahlfreiheit.

Schéne und erfolgreiche sowie entspannende Sommermonate
wiinscht herzlichst

KommR Wolfgang Binder
Obmann der Fachgruppe Wien der Kaffeehduser
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aus Wahring oder Favoriten in die Innenstadt hinein sind bereits in Planung, um den
6ffentlichen Raum weiter zu attraktivieren. Stth .I. Wi en
Infos unter: www.wien.at/stadtentwicklung/projekte/verkehrsplanung/
fussgaenger/flaniermeilen.html

Bubu Dujmic
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Aus der Branche

Die Lehre in Osterreich - die ..duale Ausbildung” - hat auch international
einen guten Ruf. Gut ausgebildete Fachkrafte sind immer gefragt.

NACHWUCHS GESUCHT. Fachkrif-

ten mit einer rot-weil3-roten Tourismus-
Lehre steht eine Karriere im In- und Aus-
land offen. Die beruflichen Méglichkeiten
sind vielfiltig. AuBerdem ist gerade der
Tourismus ein boomender Wirtschafts-
zweig mit hoher Arbeitsplatzsicherheit.

Allerdings ist die Suche nach einem Lehr-
ling fiir Unternehmen oft nicht einfach.
Umgekehrt fillt es auch jungen Menschen
schwer, die optimale Lehrstelle fiir sich zu
finden. Die Fachgruppe Wien der Kaffee-
hiuser mochte jungen Menschen, Eltern
und Unternehmen die Suche erleichtern
und bietet auf der neuen Plattform www.
tourismus-lehre.at Jugendlichen und
Unternehmen die Moglichkeit an, sich zu
registrieren und zu prisentieren. Niitzen
auch Sie diese Gelegenheit und erstellen
Sie Ihr Firmenprofil bzw. tragen Sie sich als
Interessent fiir eine Lehrstelle ein.

Chance fiir Quereinsteiger. Haben Sie be-
reits die Matura in der Tasche oder sogar
ein Studium abgeschlossen? Mochten Sie
jetzt aber einen Lehrberuf in einem Wie-
ner Kaffechausbetrieb von der Pike auf
lernen? Forderungen — sowohl iiber das
AMS als auch iber andere Institutionen
(Wirtschaftskammer Wien und WAFF) -
unterstiitzen Sie bzw. Thren Lehrbetrieb
wihrend der Ausbildung. Nihere Informa-
tionen unter: www.wko.at/wien/lehrling,
www.waff.at, www.ams.at

Gast- und Schanigdrten. Kennen Sie den
Unterschied? Der Gastgarten liegt auf pri-
vatem, der Schanigarten auf offentlichem
Grund. Der Legende nach hat der Hilfs-
kellner — der sogenannte ,,Schani* — die
ersten Tische und Sessel hinausgetragen.
garten®.

Rund 3.500 Gast- und Schanigirten gibt

te

So entstand der Begriff ,,Scha

es derzeit in Wien. Man kann also mit
Fug und Recht behaupten, dass fiir jeden

Geschmack und fuir jeden Anlass etwas
Passendes dabei ist. Die Sparte Tourismu-
und Freizeitwirtschaft vergibt jihrlich den
,,Goldenen Schani®. Es werden die schons-
ten Gast- und Schanigirten Wiens in den
drei Kategorien ,,Klassischer Schanigarten®,
,Im Griinen‘ und ,,Versteckte Juwele® ge-
kiirt. Nihere Infos finden Sie auf Seite 34.

Postkarten-Gewinnspiel. Soeben ist das
letzte Postkartenmotiv aus der 12-mona-
tigen Serie ,,Ein idealer Platz ... Thre Wie-
ner Kaffeehausbetriebe* erschienen. Ha-
ben Sie die verschiedenen Postkartenmo-
tive bereits gesammelt? Wenn nicht, haben
Sie nach wie vor die Mdglichkeit, diese in
den rund 2.200 Wiener Kaffeehausbetrie-
ben abzuholen. Und nehmen Sie bis 15.
Oktober an unserem Gewinnspiel teil. Was
Sie tun miissen, lesen Sie auf Seite 29.

Die Gewinner werden Ende Oktober
2018 schriftlich von der Fachgruppe Wien
der Kaftechiuser verstandigt.

»Die Vielfalt der
Gast- und Schani-
gdirten ist enorm,

die Unternehmen
stecken viel Kreativi-
tat und Liebe in die
Gestaltung der Gdr-
ten. Vielen Dank fiir
diesen Finsatz!“

Wolfgang Binder

N BER

N NI

Postkarten-Gewinnspiel. Schicken Sie ein Foto, auf dem mindestens 6 verschiedene Postkartenmotive
zu sehen sind, und lhre Kontaktdaten. Es warten 10 Gutscheine fir je ein Frihstick fir 2 Personen in
ausgewahlten Wiener Kaffeehausbetrieben sowie weitere spannende Preise rund um die

Wiener Kaffeehauskultur auf Sie. Weitere Details finden Sie auf Seite 29.
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CAFE DIGLAS IM SCHOTTENSTIFT.
Im Sommer trumpft:das Diglas mit einem
ruhigen Garten'im, Stift auf. Die klassischen
Wiener Mehlspeisen werden taglich aus der
140 Jahre alten hauseigenen Backstube
am Fleischmarkf, geliefert. Der Kaffee wird
selbst gerGstet, die angebotenen Speisen
sind authentisch und werden aus frischen,
regionalepsProdukten zubereitet.

.

CAFE PRUCKEL.

Das seit 1904 bestehende
Ringstrafencafé am
Luegerplatz bietet auch
eine grofle Auswahl an
originellen Speisen.

Der Schanigarten beim
Denkmalist immer gut
besucht.
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-‘ CAFE FRAUENHUBER. Das ilteste noch existierende Kaffeehaus Wiens, in dem schon Mozart musizierte, wartet im Sommer
auch mit einem Schanigarten auf. Das grofle Plus: Die Himmelpfortgasse ist trotz der Lage in der City sehr ruhig und weitgehend
von Touristenstromen verschont. So lasst sich hier der Tag perfekt - etwa mit einem klassischen Wiener Frihstick - beginnen.

CAFE MINISTERIUM. Am Stubenring, gegeniiber dem ehemaligen k.u. k. Kriegsministerium, ist das seit
1935 bestehende Café schon seit 35 Jahren im Besitz von Bernadette und Kurt Tiroch. Es mutet klassisch
an, doch mit WLAN und einer nachhaltigen Betriebsfiihrung nach 6kologischen Standards ist man up to
date. Der Schanigarten ladt zum Verweilen ein.

Café Ministerium, Achim Bienek, Stefan Diesner, Stefan Joham




KLEINES CAFE. Als der
Schauspieler Hanno Poschl
das Café in den 70er Jahren
eroffnete, wurde es sofort
zum Treffpunkt der Wiener
Boheme. Kein Wunder -
gab es doch damals nichts
Vergleichbares. Das Café
am Franziskanerplatz hat
8idh sein intellektuelles Flair
aber bis hedte erhalten.

CAFE MOCCA.

Das Interieur die-

ses Wiener Kaffee-
hauses besteht aus
Originalteilen des
ehemaligen Café
Haag in der Wiener
Innenstadt. Gelegen
in Gersthof, bietet
das Mocca aber auch
einen wunderschonen
Garten, der keine
Winsche offenlasst.
In der Lounge finden
Veranstaltungen statt.

| S
CAFE AMAéOR_D. An der
_.{‘Rgchten Wienzelle gelegen,
aber-nichtidirekt dem Vepkehr
etzt, i5t das Amgacord
: nlirein. Cafg, sondein
= atch.éine Bar updiein Veran-

CAFE WORTNER.
Das Traditions-
kaffeehaus (erdffnet
1880) in der Wiedner
Hauptstrafle hat das
Privileg, seinen Gast-
garten beim pracht-
vollen Engelbrunnen
anlegen zu kdnnen -
der beste Platz, um
auf der Wieden ein
gepflegtes Frihstiick
einzunehmen oder
eine Mittagspause
zu machen.

CAFE RITTER. Das Ritter bei der Mariahilfer Strafie hat eine lange
Tradition - Friedrich Adler, Ludwig Anzengruber, Peter Rosegger,
Rudolf von Alt und Gert Jonke waren Stammgaste. Der Schanigarten
ist nicht wirklich ruhig, dafur pulsiert hier das Wiener Leben.

I stattingsort! DefSchanigarten
Wit hilbsch beghift und mit
onpenschirmen geschitzt.

Stefan Joham, Katharina Schiffl, Ludwig Schedl




Mokka mit Stil. Das
Spiel mit den Kugeln
und dem Stab ist auch
heute noch beliebt.
Friher gehdrte ein Bil-
lardtisch zur Grundaus-

stattung eines echten
Kaffeehauses.
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Der Treflpunkt
FUR BILLARD

Im Traditionscafé Weingartner atmet man zu
Kaffee und Kuchen den Duft der Geschichte. Und
In diesem wirklich klassischen Wiener
Kaffeehaus wird bereits seit 1874 Billard gespielt.

UL e

WEINGARTNER

Text Ursula Scheidl

KULTCAFE. Der Billardsaal ist gut be-
sucht, Profis und Hobbyspieler stoBen die
bunten Kugeln an die Banden des Billard-
tisches. Heinrich Weingartner wacht tiber
das Geschehen, hin und wieder greift
er selbst zum Queue und beweist sein
Talent in einer Partie. Als der ehemalige
Profi-Spieler vor 49 Jahren das Traditi-
onscafé Weingartner erdffnete, erschuf er
einen Ort zum Spielen, Unterhalten und
GenieBen. Das besondere Flair und das
klassische Ambiente wurden erhalten, die
Billardspieler bringen dem Kaffeehaus

hingegen eine frische, junge Atmosphire.

K
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Talent. Heinrich Weingartner war nim-
lich vor seinem Leben als Cafetier so etwas
wie ein Billard-Nerd: ,,Ich war 15-facher
Osterreichischer Staatsmeister und einmal
mit der Mannschaft Europameister. Nach
meiner Sportlerkarriere habe ich 1964 ein
Geschift fiir Billardtische und Zubehor
aufgemacht.” Dazu muss man wissen: Bil-
lardtische halten bis zu 200 Jahre, es gab also
lingst keine Erzeugung mehr in Osterreich.
Allerdings miissen die Tische im Kaftechaus
zweimal im Jahr neu bezogen werden, auch
Kugeln und Queues unterliegen dem Ver-
schlei. Und iiber einen solchen Job stiel3
Weingartner auf das Café Wicha, dessen
Besitzer nicht mehr weitermachen wollte.
Weingartner: ,,Als ich es tibernommen
habe, waren vier Billardtische hier. Es war
ideal fiir mich, ein eigenes Billardcafé zu
betreiben. Man kann trainieren, spielen und
macht Gisten eine Freude. Ich musste auch
gar nicht viel verindern, die Garderobe-
stinder sind noch von Adolf Loos.* >

Stefan Diesner

Billardmeister. Sein Vater
war der letzte Markeur
beim Billardspiel. Heinrich
Weingartner begann mit
14 professionell zu spielen
und ist 15-facher dster-
reichischer Staatsmeister
und wurde einmal Mann-
schafts-Europameister.



Im Museum. Wunderschéne alte Tische und
Queues sowie zahlreiche Fotos, Postkarten,
Zeichnungen und Zeitschriften.
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Tradition. Geindert hat sich seither aller-
dings das Publikum: ,,Frither haben die
Leute in den Kaffeehiusern regelrecht
gelebt. Man ist ohne Grund und Plan ins
Kaffeehaus gegangen und hat gewartet, was
dort passiert. Heute gehen die Menschen
gezielt ins Kaffechaus, kommen zu zweit
Billard spielen oder besprechen etwas.
Frither hat mir das besser gefallen, es war
irgendwie schoner. Gerne reservieren viele
von 22 bis 24 Uhr und gehen dann wirk-
lich um Punkt Mitternacht. Mittlerweile ist
dieses Kaffechaus flir mich ein Hobby und
ich méchte die Tradition erhalten.®

Neben Billard wird im Weingartner auch
Schach und Tarock gespielt. Und Stamm-
giste kommen auch wegen des fantasti-
schen Zeitungsangebots (30 Abonnements)
und wegen des Apfelstrudels.

Billardmuseum. Seit 1992 betreibt Wein-
gartner nur wenige Meter vom Café ent-
fernt auch Wiens Billardmuseum: ,,Ich
sammle seit 1954.“ Zu sehen sind alte
Queues, Tische und Original-Elfenbein-
Kugeln aus den Anfangstagen des Billards.
(1150 Wien, GoldschlagstraBe 1. Aufge-
sperrt wird nach Vereinbarung unter Tel.:
+43/(0)1/985 21 50, Eintritt freil)

Stefan Diesner

Ludwig Schedl

GRATZLCAFE

Sicherheit, die sich bewéihrt

Text Ursula Scheidl Mitarbeit Anna Jandrisevits

VERNETZUNG. Die Méglichkeit fiir
einen verbalen Austausch zwischen Bewoh-
nern und Polizisten gibt es leider nicht oft.
Dabei wire genug Gesprichsstoff vorhan-
den, wie man an den Vortrigen der Polizei
in Peter und Siegrids Café gesehen hat.
Das sogenannte Gritzlcafé verwandelte sich
schon mehrmals in einen Ort der Vernet-
zung zwischen den Favoritnern und Beam-
ten der Polizeiinspektion (Sicherheitskoor-
dinator und Gritzlpolizist).

Informativ. Café-Besitzerin Siegrid Lang-
stadlinger ging eine Kooperation mit den
Polizeiinspektionen Van-der-Niill-Gasse und
SibeliusstraBe in Favoriten ein, um ihren
Gisten und Mitbewohnern Gesprichs-
moglichkeiten mit den Beamten zu bieten.
Am 20. April hielten der Sicherheitskoor-
dinator Insp. Christoph Rakowitz und der
Gritzlpolizist Insp. Franz Streyc einen Vor-
trag vor zahlreichen interessierten Favorit-
nern. Durch die Sprechstunde konnte die
Kommunikation verbessert werden, Fragen

Kooperation. Café-Besitzerin Siegrid Langstadlinger
organisiert und initiiert die Sprechstunde mit lhrem
Gratzlpolizisten. In ihrem Café kénnen sich
Bewohner und Polizeibeamte vernetzen.

THR PERSONLICHES
GRATZLCAFE

Sind auch Sie interessiert daran,
eine gemeinsame Veranstaltung

mit der Polizei in |hrem Kaffee-
hausbetrieb abzuhalten?

Bitte melden Sie sich bei:
Fachgruppe Wien der
Kaffeehauser,
kaffeehaeuserdwkw.at

Tel.: 01/514 50-3112

rund um das Thema Sicherheit wurden
beantwortet und das Projekt der Polizei
,,GEMEINSAM.SICHER “ vorgestellt. Bei-
de Parteien zeigten sich dullerst zufrieden
iiber die Moglichkeit der Vernetzung im
sogenannten Gritzlcafé. Bereits im Jin-
ner hielten Experten zu den Themen
,»Sexualdelikte” und ,,Selbstverteidigung*
einen Vortrag fiir Frauen im Café, um
deren Sicherheitsgefiihl zu stirken. Die
weiblichen Zuhorer gingen anschlieBend
selbstsicherer nach Hause.

Hilfreich. Bei Kaftee und Mehlspeise waren
die Bewohner sehr interessiert. Vor allem
besorgte Anrainer vertrauten den Gritzl-
polizisten ihre Anliegen an, die mit ihrer
bundesweiten Initiative ,,GEMEINSAM.
SICHER* fiir mehr Sicherheit durch Zu-
sammenhalt sorgen mochten. Die Café-
Besitzer Peter und Siegrid Langstadlinger
empfehlen auch anderen Catés, ihrem Bei-
spiel zu folgen. Das Kafteehaus ist ein idea-
ler Ort, um ins Gesprich zu kommen.

PETER UND SIEGRID’S CAFE
In Peter und Siegrid's Café tref-

fen sich die Bewohner von Favori-
ten regelmafig zum Essen, Trin-
ken und Unterhalten. Das beliebte
Gratzlcafé gilt im 10. Bezirk schon
seit Jahren als Treffpunkt fiir Jung
und Alt. Langschlafer kommen

in den Genuss von ganztdgigem
Fruhstick, fir sifie Gaumen gibt
es ein grofles Angebot an Mehl-
speisen und Eiscoups. Tagstber
wird eine Speisekarte angeboten,
auf der sich traditionelle Gerichte
der Wiener Kiche, aber auch Chili
con Carne und Pizza finden.

Peter und Siegrid's Café, Kundrat-
straBe 22/9, 1100 Wien. Montag bis
Freitag von 10 bis 22 Uhr gedffnet.
Tel.: 0699/10 23 45 50

‘ Vortrag. Der Sicherheitskoordinator
Insp. Christoph Rakowitz informiert

| die Favoritner im Café Uber das
Projekt .GEMEINSAM.SICHER™.




Ohne Zusitze.

.Made in Austria”

YRIGINAL S Kaffeetschi, die
Innovation des
osterreichischen
Cold-Brew-
Pioniers Amar

Cavic in der siiflen,
charakteristischen

Flasche, die an

Apothekengebinde

HATURAL 1 erinnert.
COLD BREW
COFFEE

Eiskaffee war gestern.
Heute trinkt man Cold
Brew, und das ist mehr
als blof3 kalter Kaffee ®
Meinl und Co.

SUSS STATT BITTER. Angeblich
sollen das hollindische Seeleute auf dem
Seeweg nach Japan erfunden haben: Spe-
ziell gemahlener Kaftee, der kalt bis zu 20
Stunden lang gebriiht wird, schmeckt leicht
stiBlich und gar nicht bitter — ist also auch
ein toller Durstloscher. Jetzt erlebt der Cold
Brew ein tolles Revival. Zunichst ein Ge-
heimtipp der Mikroroster in Third-Wave-
Coffeeshops, hat sich Cold Brew in den
letzten eineinhalb Jahren zu einer immer
beliebteren Zubereitungsart entwickelt,
die auch in experimentierfreudige, tradi-
tionelle Kaffeehiuser Einzug gehalten hat.
So schenkt Christina Hummel in ihrem
Kaffechaus Cold Brew bereits mit grofem
Erfolg aus.
Einige besonders innovative Unternehmen
fillen den kalten Kaffee auch in Flaschen
ab. Einer der Vorreiter dieser Bewegung ist
Amar Cavic, Griinder und CEO des klei-
nen Wiener Start-ups ,,Kaffeetschi, der die
Besonderheiten so zusammenfasst: ,,Durch
die kalte Zubereitung werden ca. 70 Pro-
zent weniger Siure extrahiert als bei her-
kommlichem Kaffee. Das geliebte Kaffee-
aroma bleibt erhalten und ist erfrischend
bekémmlich.” Sein Cold Brew ist die
Essenz aus frisch gerdsteten und gemahle-
nen Arabica-Kaftfeebohnen, die 20 Stunden
in Osterreichischem Quellwasser extrahiert
werden, und ist bei Meinl am Graben,
in Spar Gourmet- und Merkur-Filialen
erhiltlich. Bei Meinl wird auch eine spe-
zielle Cold-Brew-Mischung angeboten —
210 g Kaffee mit perfektem Mahlgrad fiir
den reinsten Cold-Brew-Genuss. Eine
kung enthilt die perfekte Menge flir
eine Fillung des Julius Meinl Aroma-Fez.

Grazer Variante. Ein zweiter Vorreiter
in Sachen Cold Brew in Flaschen ist der

Jung und stylisch.
. Cold Brew fir den Genuss
ohne Reue.

klarem Wasser. Wie bei Kaffeetschi kom-
men auch bei J. Hornig Cold Brew keine
anderen Zusatze in die Flasche.
Seit 2017 bietet auch Scharf — the Art of
Coftee seinen Kunden einen hauseigenen
w in Flaschen an. Beste Hochland-
bicas werden hier sogar flir 48 Stunden
eiskalt extrahiert und verleihen den milden
und fruchtigen Kaffeegeschmack.
Gemeinsam haben die kalten Munterma-

sind die Anbieter. * *, .

- il = : - ! :
o L2 'ﬂ';‘ - -‘_ & ; ' Grazer Kaffeeroster J. Hornig. Dort hat  cher in Flaschen noch eines: Der Fantasie

Q L ) F ok _ man den neuen Trend schon frith erkannt.  flir Verfeinerungen und kostliche Getrinke-
- s -

Text Ursula Scheidl, Christian Lerner . A . . .
18 Stunden ziehen daftir direkt gehandelte  und Dessert-Kreationen mit Cold Brew

Arabica-Bohnen bei Raumtemperatur in  sind keine Grenzen gesetzt.

. - | \ Cold Brew in
Flaschen. Nicht
f nurim Sommer
i . il frisch aus dem

Kihlschrank,
mit Eiswiirfeln

e serviert, ein
o kostlicher
/ W Kaffeegenuss.
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Quereinsteigerin. Irmgard Querfeld ist gelernte
Gartnerin. Die Natur spielt in ihrem Leben nach wie
vor eine wichtige Rolle. Aus ihr schopft sie Kraft.

Verstecktes Juwel
IN SCHONBRUNN

Umringt von histo-
rischen Hecken ist
die Jausen Station in
Schonbrunn eine Oase
der Entspannunag.
Heuer konnte die Idylle
den Goldenen Schani
einheimsen.

-
Fruhstiick gibt es den
ganzen Tag: Kronprin-
zen-, Prinzessinnen-
oder Kaiserfrihstick,
aber auch ein leichtes
Vitalfriihstiick oder das
Vegane Friihstiick lassen
keine Wiinsche offen.

Text Ursula Scheidl

PLATZ MIT AURA. Vogelgezwitscher,

der Duft vom Rosengarten — Landtmann’s
Jausen Station liegt im Kronprinzengarten
in Schonbrunn. Hier lisst es sich wun-
derbar abschalten. Rund um den bezau-
bernden Holzpavillon wurde die Restau-
rant-Terrasse mit weilen Tischen, bunten
Stithlen, Kriuterbeeten und Blumen ge-
staltet. Zur entspannten Stimmung tragen
auch die umsichtigen Mitarbeiter und die
charmante Chefin Irmgard Querfeld bei.
Dabei ist der Hideaway gar nicht leicht zu
finden,weil man im UNESCO-Kulturerbe-
Park keine Schilder aufstellen darf. ,,Das
hat uns am Anfang sehr verirgert. Jetzt
haben wir den Nachteil zu unserem Vorteil
gemacht. Wenn man den Platz gefunden
hat, ist man wie im Paradies, schwiarmt
Querfeld. Inzwischen fiihrt sie schon drei
Betriebe in Schonbrunn: Landtmann’s
Parkcafé im Tiergarten, das Café Residenz,
das vor allem internationale Giste besu-
chen, und die Jausen Station flir das fast aus-
schlieBlich Wiener Publikum. Urspriinglich
war hier der Spielpavillon der Kaiserkinder
und auf der Griinfliche davor der Militir-
Spielplatz fiir die kleinen Prinzen. 1927
wurde erstmals ein Kaffeehaus eroftnet, das

K
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von wechselnden Pichtern gefiihrt wurde.
2014 hat Querfeld alles renoviert und ori-
ginalgetreu wiederhergestellt, ,,weil dieser
Platz wahnsinnig viel Charme hat*. Fiir sie
war es von Anfang an ,,ein Ausflugsort, weil
man nicht mit dem Auto herfahren kann*.
Daher der Name ,,Jausen Station®.

Regional und bio. Fast alle Produkte kom-
men aus Wien oder Osterreich, hausge-
machte Sifte oder der Honig vom Nach-
barn in Mauer. Die Qualitit muss immer
stimmen, aber ,,viel wichtiger ist es, Er-
lebnisse zu schaffen. Das ist wie Girten zu
planen®, sagt die leidenschaftliche Gastro-
nomin. ,,Es gibt nie nur Sonnenschein, aber
ich mochte die Lust auf Neues nicht verlie-
ren. Das macht das Leben spannend.*

KONTAKT

Landtmann’s Jausen Station
Schonbrunner Schlosspark,
Kronprinzengarten, 1130 Wien

Tel.: 01/241 00-380

Mo.-Fr. 10-20.30 Uhr,

Sa., So. 9-20.30 Uhr
www.landtmann-jausenstation.at

Arman Rastegar

Jan Lackner

NEWS AUS DER

FACHGRUPPE KAFFEEHAU

SER
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Ein gutes G'spiir. Smoking, schwarzes Gilet,
weifles Hemd und schwarzes Mascherl -

und immer ein freundliches Lacheln auf den
Lippen: Herbert Seidlberger, Ober-Legende
im Wiener Café Mozart, trat nach 42 Jahren in
den Ruhestand. Die Wiener lieben es und die
zahlreichen Gaste unserer Stadt besuchen es
gerne: das Wiener Kaffeehaus. Untrennbar
damit verbunden ist auch das charmante
.Bitte sehr, kommt sofort!” des Obers. Der
Ober aus Leidenschaft, Herbert Seidlberger,
blickt mit Stolz und ein wenig Wehmut
zurlck: .Meine Lehrjahre begannen 1976

im Café Landtmann. Schon im zweiten Jahr
durfte ich ab und zu Zahlkellner sein und zur
Adventzeit verkaufte ich vom Tortenwagen im
Landtmann. Nach 16 Jahren Café Landtmann
wechselte ich ins Café Mozart. Dort erfreute
mich 26 Jahre der Umgang mit meinen Gas-
ten. Insbesondere, wenn ich spirte, dass sie
mich mogen. Dieses tagliche Erlebnis werde
ich missen, auch wenn ich mich zugegeben

‘ auf den Ruhestand freue.” Der ,Herr Herbert”

war Service- und Vertrauensperson zugleich.
Wir wiinschen ihm alles Gute!




Ob Hotellerie, Gastro-
nomie oder Reise- und
Eventbranche, hier
lernen die Fachkrafte
von morgen. Schul-

leiter Werner Schnabl
Uber das Modul und

warum es den idealen
Einstieg in die Welt

des Tourismus bietet.

Text Ursula Scheidl

VON WIEN IN DIE WELT. Mitten im

Griinen, im 19. Wiener Gemeindebezirk —
gleich neben der Universitit flir Boden-
kultur — liegt das von Josef Fleischer 1975
konzipierte Gebiude der Tourismusschulen
Modul. Eigentiimer der Liegenschaft und
Schulerhalter ist die Wirtschaftskammer
Wien. Die Infrastruktur fur die Auszubil-
denden ist, auch durch stetige Moderni-
sierungen, inzwischen einmalig. Immerhin
konnen hier mehrere hundert Schiiler un-
terrichtet und auch gleich verpflegt werden.

Keine Tellerwascher. Beim Begrift ,, Touris-
musschule” denken die meisten zuallererst
an Reisebiiros, Hotelrezeptionen oder
Tourismus-Guides. Das Modul bietet aber
dariiber hinaus die perfekte Grundlage fiir
eineVielzahl an Berufsbildern im Tourismus
und versteht sich als Bildungszentrum, in
dem besonderes Augenmerk auf eine um-
fassende und praxisnahe Ausbildung gelegt
wird. ,,Ziel ist es, die Absolventen mittel-
fristig in flihrende Positionen zu bringen®,
so Direktor Werner Schnabl. Gestiitzt ist
dieses Ziel auf vier Siulen: Allgemeinbil-
dung, Personlichkeitsbildung & Kommu-

,, Wir vermitteln nicht
nur Fachkenntnisse,
sondern auch soziale
Kompetenzen.“

Werner Schnabl

nikation (inklusive Fremdsprachen), wirt-
schaftliche Bildung sowie sehr viel Praxis.

Der feine Unterschied. Die grofBziigige
Infrastruktur bietet neben den Unterrichts-
raumlichkeiten eine Reihe von Moglich-
keiten, um den Aufenthalt in der priva-
ten Ganztagsschule abwechslungsreich zu
gestalten. So finden sich neben den schul-
uiblichen Seminarraumen, Klassenzimmern,
Computer-, Sport- und Freizeitbereichen
eine GroBkiiche im zweiten Stock, zwel
weitere Lehrkiichen, ein komplettes R estau-
rant samt Kiiche sowie ein Café im Erdge-
schoB. ,,Die Schiiler haben einen Tag in der
Woche Praxisunterricht in der Kiiche bzw.

im Restaurant im Haus, oder sie gehen in
andere Hotels oder Gastronomiebetriebe.

GroBe Vielfalt. Das Modul bietet zwei Aus-
bildungsformen. Zunichst eine klassische
Hohere Lehranstalt flir Tourismus, welche
mit der Reife- und Diplompriifung ab-
geschlossen wird, andererseits das Kolleg,
welches mit einer Diplompriifung zur Tou-
rismusfachkraft endet. Dabei scheinen die
Motivationen der angehenden Auszubil-
denden aus verschiedensten Richtungen zu
kommen. ,,Sie haben oft ein wenig roman-
tische Vorstellungen®, so Schnabl.

Im Kolleg findet man auch Spitberufene:
Von ehemaligen IT-Fachkriften bis zu >

K
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Zwei Ausbildungsprogramme:
Hohere Lehranstalt fur Tourismus
und Kolleg fur Tourismus

Vier Sdulen der Ausbildung:
Allgemeinbildung, Personlich-
keitsbildung & Kommunikation
(inklusive Fremdsprachen),
Wirtschaftliche Bildung, Praxis

Schiiler und Studenten aus mehr
als 25 Landern

Mehr als 120 Absolventen pro Jahr

Acht bzw. drei Monate
verpflichtende Ferialpraxis

Zahlreiche nationale und
internationale Wirtschaftspartner




Praxis. Neben dem klassischen
Unterricht gibt es verpflichtende
Praxisstunden, .um die Schiler frith
an unternehmerische Tatigkeiten
und Strukturen heranzufiihren”, so
Direktor Schnabl.

—

Perfekte Ausstattung.
Es gibt zwei Lehrki-
chen, zwei GrofBkichen,
ein Restaurant sowie
eine Barklasse, in denen
die jungen Leute wie in
einem echten Betrieb
ausgebildet werden

Juristen und Medizinern hat der freund-
liche Schulleiter schon alles gesehen.
»Solange er oder sie sich in das Geflige
eines reguldren Schulablaufs eingliedern
kann, sind auch diese herzlich willkommen.
Sie haben oft schon konkrete Vorstellungen,
sagen, sie mochten ihr eigenes Café, Hotel
oder Franchise aufmachen, und sind dabei
hochmotiviert flir den Tourismus.*

Uber den Tellerrand. ,,Unsere Absolven-
ten landen in den seltensten Fillen in der
Kiiche, sondern arbeiten beispielsweise im
Controlling, im Revenue Management
oder im Personalwesen der groBen Hotel-
ketten.” Um dieses Ziel zu erreichen, set-
zen die Tourismusschulen Modul der Wirt-
schaftskammer Wien auf eine umfassende
Ausbildung.

Neben einer fundierten Allgemeinbildung
gibt es im Modul die Ficher Betriebswirt-
schaft, Marketing und Rechnungswesen.
Zudem gilt es, zwei verpflichtende sowie
eine fakultative Fremdsprache zu erler-
nen. Schulleiter Schnabl, selbst Modul-
Absolvent, sieht aber auch die Schattensei-
ten des offentlichen Schulwesens generell:
,,Viel Biirokratie, teilweise praxisferne Bil-
dungskonzepte und ein relativ starres Sys-
tem.” Auch bei der Zentralmatura sieht er
Verbesserungspotenzial: ,,Im jetzigen Sys-
tem ist es moglich, im Tourismus in nur
einer Fremdsprache zu maturieren, dafiir
in Mathematik verpflichtend®, so Schnabl.

Peter-Jordan-Strafle 78
1190 Wien

Tel.: +43/(0)1/476 70-0
Fax: +43/(0)1/476 70-217
E-Mail: officeldmodul.at
www.modul.at

Modul: Dillon, Stoeger, Diesner, Ganser

2ZVG Kaffeemuseum, Tourismusschulen Modul

In einer rund
90-minitigen
Fihrung
zeigen die
Kuratoren
und Kaffee-
Aficionados
Karl Schilling &
Edmund Mayr
die gesamte
Bandbreite
der Botanik,
Ernte, ...

... Aufbereitung, Rostung sowie Zube-
1 reitungsmethoden und geben einen
Uberblick iber die Entwicklung der
Kaffee- und Espressomaschinen.

Die Kaffee-Profis
VON MORGEN

Das Kaffeemuseum Wien ist nicht nur ein Erlebnis-Museum, sondern
auch ,Kaffee Kompetenz Zentrum”. Hier sollen Auszubildende der Wiener
Tourismusschulen unterstutzt und fur das Getrank begeistert werden.

JUGENDFORDERUNG. ,In Wien
zahlen wir rund 2.200 Kaffeehiuser,
Café-Restaurants, Café-Konditoreien und
Espressi. Das Wiener Kaffechaus ist im-
mer aktuell, Treffpunkt und Kommunika-
tionszentrum in der Stadt, Oase der Ruhe
und Riickzugsmoglichkeit fiir viele Giste.
Obendrein hat sich Kaffee in den letzten
Jahren als Lifestyle-Getrink etabliert®,
weill der Obmann der Fachgruppe Wien
der Kaffeehduser in der Wirtschaftskam-
mer, KommR Wolfgang Binder: ,,Aus
diesem Grund ist es uns wichtig, die
Schiiler und Schiilerinnen der Wiener
Tourismusschulen fiir Kaffee zu begeis-
tern, weshalb wir die Zusammenarbeit

mit dem Kaffeemuseum bzw. dem Kaftee
Kompetenz Zentrum intensiv fordern.*

Daftir eignen sich die Riumlichkeiten des
Kaffee-Erlebnis-Museums in der Vogel-
sanggasse 36 im 5. Wiener Gemeinde-
bezirk bestens. Das wissen die Fachleh-
rer samt Schiilerinnen und Schiilern zu
schitzen und zeigen reges Interesse, eine
solche Exkursion sorgt bei den jungen
Damen und Herren fiir Abwechslung und
Begeisterung. Abgerundet wird das Pro-
gramm durch wirtschaftliche Fakten, his-
torische Anekdoten rund um den Kaftee
im Allgemeinen sowie iiber die Wiener
Kaffeehauskultur im Speziellen und die

Basishandgriffe samt Kniffen fur die ers-
ten Milchschaum-Versuche. Und natiirlich
darf auch aus historischen Maschinen zu-
bereiteter Kaffee verkostet werden. ,,Toll
ist es, wenn die Praxislehrer spiter berich-
ten, dass sich die Auszubildenden auf dem
Heimweg noch intensiv tiber den Besuch
ausgetauscht und das Gehorte sogleich
auch im Unterricht angewandt haben®,
freut sich Karl Schilling tiber die Arbeit mit
dem Kafteesieder-Nachwuchs.

www.kaffeemuseum.at
www.kafteekompetenzzentrum.at
Vogelsanggasse 36

1050 Wien




EXPERTENMEINUNG
JUTTA SCHEUCH

EIN GLAS WASSER

zum Kaffee

Mannersache. 1991 ertffnete Jutta Scheuch

ihr erstes Bekleidungsgeschaft in Wien -
heute findet man .Mannersache” in der SCS
und im DZ.

Alexander Magyar: www.illuminator.at
Cafe Goldegg

1040 Wien, Argentinierstraf3e 49
kulturcafe(@cafegoldegg.at; Tel.: 01/505 91 62

TRENDIGER JUGENDSTIL. Das
Café Goldegg wurde 1910 von der Wie-
ner Kaffechausfamilie Dobner gegriindet
und war ein Stammlokal von Eisenbah-
nern. Wihrend der NS-Zeit diente es bis
Mai 1941 als Treffpunkt fur verfolgte Ge-
werkschafter und revolutionire Sozialisten.
1988/89 erfolgte eine originalgetreue
Sanierung, seither steht das Café unter
Denkmalschutz. Hervorstechend sind aus-
gearbeitete Wandvertifelungen: Im Zen-
trum von Holzquadraten sind Intarsien aus
Ebenholz eingelegt. Die Riume sind mit
hellem Parkettboden, schwarzen Marmor-
tischen mit weifler Aderung und Messing-
lustern ausgestattet. Auch die Sitznischen
mit dunkelgriinen Pliischbeziigen wurden
originalgetreu restauriert. Wegen all dieser
klassischen Elemente eines Kafteehauses
im Jugendstil ist das Café Goldegg schon
verschiedentlich als Kulisse fiir Filmaufnah-
men verwendet worden.

Quereinsteiger. Jutta Scheuch und ihr
Mann, Lichtexperte Alexander Magyar, be-
treiben seit fast zehn Jahren das Café Gold-
egg ,,mit Schick und Charme®. Eigentlich
kommt Jutta Scheuch aus der Modebran-
che. Als Inhaberin der ,,Minnersache®-
Shops spezialisierte sich die gelernte Kra-
wattennaherin auf Maschen, Krawatten und
Hemden. Doch sie hat sich auf den ersten
Blick in das Jugendstiljuwel verliebt und es
behutsam renoviert. Auf der Karte finden
sich ein gesundes Friihstiick, die beliebten
Wiener Kaffeehausklassiker Sacherwiirstel,
Gulasch und Schnitzel, aber auch ein ayur-
vedisches Gemiisecurry. Bei einem Glaserl
Wein aus Osterreich kann man auch Billard
spielen. ,,Im Café Goldegg machen wir die
typische Wiener Kaffechauskultur fiir alle
Sinne erlebbar®, sagt Jutta Scheuch. Des-
halb haben wir die Expertin auch gefragt,
warum zum Kaffee ein Glas Wasser serviert
wird und der Loftel auf dem Glas liegt ...
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Text Ursula Scheidl

WIE DER LOFFEL AUF DAS
GLAS WASSER KAM

Der Wiener bereitet sich seinen
Kaffee gern selber speziell zu, z.B.
mit mehr Milch oder Obers, mit
Alkohol oder mit Kakao. Viele der
Kaffeespezialitaten kommen von
den Gasten selbst. So mischt man
sich seinen Kaffee, taucht den Loffel
in kaltes Wasser und kann den
heiflen Kaffee sofort kosten - und
beim Trinken ist der Rest dann noch
warm. Das ist allerdings nur eine
von vielen Erklarungen.

Die Sitte, ein Glas Wasser zum Kaf-
fee zu servieren, kommt aus dem
arabischen Raum, wo das Wasser
oft noch kostbarer und teurer war
als der Kaffee. Man wollte mit dem
Servieren des Wassers den Gast
besonders ehren und ihm auch
Wohlbefinden vermitteln.

V6

DAS SERVIERT EINE EFFIZIENTE
KAFFEEHAUS-WEBSITE:

Besonderheiten des Hauses
Offnungszeiten
Online-Tischreservierung
Online-Mentkarte

Virtueller Rundgang
Ankiindigung von Veranstaltungen
Inhalte in mehreren Sprachen
Landingpage fiir
Social-Media-Plattformen

Reln 1ns
RAMPENLICHT

Mit dem richtigen Know-how wird auch eine Kaffeehaus-Website
zum Publikumsliebling. OmanBros.com unterstutzt
Cafetiers dabel mit Rat und Tat.

ZEIT FUR einen leckeren Einspinner!*,
denkt sich der Tourist oder die Shopping-
queen. Nur wo? Das Handy wird geztickt
und es wird nach den besten Kaffeehiusern
Wiens gesucht. Diverse Vorschlige schie-
Ben ins Display. Mit dabei: Thre Website.
Hoffentlich.

Das virtuelle Gesicht Thres Cafés sollte wie
Sie sein: einladend. Look & Feel der Web-
site miissen Sie authentisch widerspiegeln.
Wer in der ersten Reihe stehen will, muss
seine Einzigartickeit betonen. Was macht
Thr Kaffeehaus besonders? Der lauschige
Garten? Das imposante Jugendstil-Ambi-
ente? Die attraktive Lage oder Veranstal-

Text Christian Oman

tungen? Haben Sie sich auf gewisse Speisen
spezialisiert oder etwas anderes, mit dem
Thr Mitbewerber nicht winken kann? Be-
vor Sie sich fiir eine Antwort entscheiden,
empfiehlt sich eine Wettbewerbsanalyse.
Durch die inhaltliche und gestalterische
Betrachtung anderer Webauftritte wird
der Blick fuir die eigene Unverwechselbar-
keit geschirft. Sie gilt es zu unterstreichen.
Allerdings nicht blindlings.

Vernetzen Sie Thre Seite mit Social Media-

Plattformen. Als beliebte Navigatoren durch

die gastronomische Vielfalt finden die be-

geisterten Stimmen IThrer Giste dort eine

groffe Reichweite. Das ist glaubwiirdige
K
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Werbung, die Sie weder Miihe noch Geld
kostet. Zusitzlich machen die Kommentare
transparent, was besonders gut gefillt. Da-
rauf konnen Sie zukiinftig verstirkt setzen
oder die entsprechenden Angebote weiter
ausbauen. Und jetzt: Vorhang auf fiir Thre
Website!

Wir unterstiitzen Sie dabei gern. Mit
gewinnbringenden Ideen und einem fei-
nen Hindchen flir Gestaltung sowie Text.
Lassen Sie uns gemeinsam Ihr Publikum
entertainen!

OmanBros.com  Internetdienstleistungen
GmbH, www.omanbros.com
office@omanbros.com, +43/(0)1 969 03 04



NEUES AUS DER
WELT DES KAFFEES

Text Ursula Scheidl

BOTANISCHER GARTEN. Dir. Michael Kiehn lie3 es sich nicht nehmen, die
Kaffeesieder-Gaste personlich durch den Botanischen Garten am Rennweg zu
fihren. Mehr als 11.500 Pflanzenarten aus 6 Kontinenten werden auf ca. 8 Hektar
fur Forschung, Arten- und Naturschutz, Volksbildung und Erholung kultiviert.

KnoWhere!
Fi

Y e ~ EE 4 B

-

Schon
probiert

EXOTICELLO. Perfekt fir lange
Sommernachte oder nach dem Essen
als leichte Kombination aus Kaffee
und Dessert.

Coffee & Tea. Das
Wiener Kaffee & Tee
ABC" der Fachgruppe

Wien der Kaffeehauser
verbindet Tradition mit
Innovation. Jetzt ist die
englischsprachige Aus-

Joham, ZVG

gabe erschienen. MUSEUMSQUARTIER Reprasentanten von mehr als 40 Event-Locations, Zutaten: Ristretto, 2 cl Vanillemilch,
Erhaltlich in ausge- Individualhotels und renommierten Hotelketten aus ganz Osterreich kamen zum 2 cl Limoncello. Schlagobers, Pistazien.
wahlten Kaffeehdusern KnoWhere! Forum nach Wien, um sich mit Gastronomen auszutauschen und Vor-
oder zu bestellen bei tragen Uber Trends in der Event- und Seminarszene zu lauschen. Die erfolgreiche Geben Sie kalte Milch in ein Glas. Darauf
kaffeehaeuser@wkw. at und gut besuchte Veranstaltung fand dabei erstmalig in Kooperation mit der Wirt- BEIM gieBen Sie den gekuhlteln leongello,
schaftskammer Wien/Fachgruppe Freizeit- und Sportbetriebe sowie der Fach- danach flgen Sie den Ristretto hinzu.
gruppe Kaffeehauser statt. Bedecken Sie das Ganze mit Schlagobers

Sicherheitsschulun BRANCHENTREFF i
L

LERNEN BEI PROFIS. Ursula Ifkovits, Abtei-

GROSSES INTERESSE BEIM SEMINAR DER WIRTSCHAFTSKAMMER lungsinspektorin bei der Wiener Polizei, klarte ggggﬁ Sg‘% gAH(EZII:IIT
WIEN UBER DIEBSTAHL UND FALSCHGELD IM BETRIEB. bei einem Seminar Interessierte aus den Wiener
Kaffeehdusern umfassend tber die Themengebiete GESEHEN?_W dgr )
Diebstahl, Trickbetrug, Falschgeld und sonstige Sem? Wien fur Wiener
Betriigereien, die in der Gastronomie leider immer entfiihrte die Obfrau der
wieder vorkommen, auf. Die Kaffeesiederakademie Frlemdenfuhrerlnn-en
fand am Schwarzenbergplatz statt. Wiens, Gerti Schmidt,

zu prachtvoll beleuch-
teten Platzen in unserer
schoénen Stadt und
erzahlte - wie immer -
auch spannende
Geschichten dazu.

AUGARTEN. Am 5. Juni gab es die
~ o . i | letzte Gelegenheit vor dem Sommer, sich
‘S] "!:,. D K 'H sE  p L b \ U T TRy mit Branchgenkollegen auszutauschen.
ARADEMI; B _. F K | Bei der Fihrung durch die Manufaktur
= L. - . { L = =W} Augarten Uberzeugten sich die Wiener
\m " 5l HE Ny Kaffeesieder von der traditionsreichen
\ . : = : Handwerkskunst. Natiirlich gab es auch
s ; \ edle Kaffeetassen zu bewundern.
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Grifde aus dem
KAFFEEHAUS

Die neue Postkartenserie ist nun komplett. Die Motive zeigen, dass die
Wiener Kaffeehausbetriebe in allen Lebenslagen der richtige Ort sind.
Denn der Kaffeegenuss ist nur ein Aspekt von vielen.

IDEALER PLATZ. Die Fachgruppe

Wien der Kaffeehduser prasentierte vor
rund einem Jahr ihre neue Werbelinie.
,,Giste sollen direkt und mit einem Au-
genzwinkern auf die Vielfalt der Wiener
Kafteehausbetriebe angesprochen wer-
den®, erklirt Wolfgang Binder, Obmann
der Fachgruppe Wien der Kafteehiuser.
Die Wiener Kaffeehausbetriebe werden
auf Postkarten als der ideale Platz fiir ver-
schiedenste Aktivititen prasentiert. In ge-
zeichneten Szenen wird dargestellt, woftir
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I4RE WIENER CAFFERHAUSBETRIERE!

Text Ursula Scheidl

ein Aufenthalt im Kaffeehaus hervorra-
gend geeignet ist. Als Fixpunkt beobachtet
und kommentiert ein Oberkellner — ,,in
Gedanken‘ — die verschiedenen Szenen.
Gewinnspiel. Ein Jahr lang ist monatlich eine
neue Postkarte erschienen, die man in allen
Mitgliedsbetrieben der Fachgruppe abholen
kann. Sollten die Postkarten bereits vergrif-
fen sein, konnen diese vom Kaffeehaus in
der Fachgruppe nachbestellt werden.

Um am Gewinnspiel teilzunehmen, schi-
cken Sie ein Foto, auf dem mindestens

sechs verschiedene Postkartenmotive zu
sehen sind sowie Ihre Kontaktdaten.

Es warten zehn Gutscheine fiir je ein Friih-
stiick fiir zwei Personen in ausgewihlten
Wiener Kaffeehausbetrieben sowie weitere
Preise rund um die Wiener Kaffeehauskul-
tur. Zusendungen bis 15.10.2018 an:
Fachgruppe Wien der Kaffeehiuser, Lo-
thringerstrae 4, 1040 Wien oder per
E-Mail an: kaffeehaeuser@wkw.at

Der Rechtsweg ist ausgeschlossen.
www.wko.at/wien/kaffechaeuser

... HRE WIENER
KAFFEEHAUSBETRIEBE!
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Kaffeehaus.

Das Landtmann hat es ihr an-
getan. .Ich liebe den Winter-
garten mit dem herrlichen
Blick auf das Rathaus bzw. das
Burgtheater und das gemit-
liche Ambiente. Und dariber
hinaus die Uberaus grofle
Auswahl an Speisen”, so die
Schauspielerin und Kabarettis-
tin, die zu ihrer Melange sehr
gern auch SiifBes nascht. Ein
Stiick Mehlspeise mit Schoko-,
Maroni- oder Marzipanfillung
darf’'s schon sein, wenn sie
sich mit Freunden auf ein
Plauscherl trifft. Was sie gar
nicht mag in einem Kaffee-
haus? .Grantige Kellner”, ver-
rat sie lachend. Kein Wunder,
ist sie doch selbst eine Froh-
natur. Und mehr oder weniger
immer gut gelaunt.
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Stefan Joham

FINGERFERTIGKEIT. Der gelun-
gene Espresso besteht aus einer Vielzahl
von Komponenten. Zum einen sind
Bohnenqualitit und deren Frische ent-
scheidend, zum anderen Miihle, Espres-
somaschine — und insbesondere Know-
how und Erfahrung bei der Handhabe.
Somit gilt: Die beste Bohne kann als
fertiges Kaffeegetrink nicht schmecken,
wenn sie falsch verarbeitet wird. Aber
keine Angst, die richtige Zubereitung ist
keine Hexerei.

KULTGETRANK. Ein Espresso, in
Wien der ,,Mokka“ oder der ,kleine
Schwarze®, ist die Basis fiir eine Viel-
zahl von Kaffeespezialititen (mit oder
ohne Milch). Bei der Zubereitung eines
Espressos (25 bis 30 ml extrahierte Fliis-
sigkeit) mit einer Siebtrigermaschine
wird Wasser (88 bis 94 °C) mit sehr
hohem Druck (9 bar Pumpendruck) in
kurzer Zeit (20 bis 30 Sekunden) durch
das frisch gemahlene Kaffeemehl (8 bis
12 g mit 15 bis 20 kg Anpressdruck ver-
dichtet) gedriickt. Das Ergebnis ist eine
cremige Emulsion mit haselnussfarbener,
feiner und dichter Crema. Beim frisch
extrahierten Espresso sich die
Crema sofort wieder schlieBen, nachdem
sie mit einem Loftel geteilt wurde.

sollte

EXTRAKTIONSZEIT. Dic Extrakti-
onszeit ist fiir den Geschmack essenzi-
ell. Einfluss hierauf haben der Mahlgrad
sowie die Menge des Kaffeepulvers und
auch, wie fest dieses Pulver in den Sieb-
triger gepresst wird. Je feiner der Kaffee
gemahlen ist, desto linger ist die Extrak-
tionszeit. Da der ideale Mahlgrad des
Kaftees nicht bei allen Sorten gleich ist
und Kaffee auBlerdem auf Einfliisse der

KOLUMNE
KARL SCHILLING

Umwelt reagiert, ist es ratsam, mit dem

richtigen Mahlgrad zu experimentieren
bzw. die Miihle in regelmiBigen Abstin-
den nachzujustieren.

Uberextrahierter Espresso weist eine
dunkelbraune Crema auf, die in der Mitte
einen weillen Fleck oder ein schwarzes
Loch zeigt. Der Espresso schmeckt bit-
ter, und dieser Bittergeschmack iiber-
deckt alle anderen gewiinschten Aromen.
Dazu kommt es meist, wenn der Kaffee
zu fein gemahlen oder zu viel Kaffee-
menge verwendet wurde. Eine zu hohe
Temperatur und/oder ein zu hoher
Pumpendruck konnen ebenfalls schuld
daran sein.

Ein unterextrahierter Espresso hat eine
helle, wenig konsistente Crema, was vor
allem auf die zu kurze Extraktionszeit
zuriickzuftihren ist. Diese wiederum
entsteht durch eine zu geringe Menge
Kaftee oder zu grob gemahlenes Pulver.

K
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Auch koénnen Druck und/oder Tempe-
ratur zu niedrig sein.

ZUBEREITUNGSERFOLG. Wenn-

gleich die Zubereitung keine grofBartige
Hexerei ist, sollte man doch tiber die zahl-
reichen Parameter Bescheid wissen und
deren Wirkungsgrad kennen. Wie ein-
gangs erwihnt, vereint der Espresso eine
Vielzahl von Faktoren. Diese sind grund-
satzlich als Richtwerte (Kaffeemenge,
Brithtemperatur etc.) zu betrachten, denn
letztendlich entscheidet auch immer der
personliche Geschmack iiber das Zube-
reitungsergebnis. — Somit sorgen Know-
how, Erfahrung und Fingerfertigkeit fiir
den unvergleichlichen Genuss in der Tasse
und machen den kleinen Schwarzen wie
den groBen, doppelten Mokka zu einem
wahren Genusserlebnis. Auf dieser Basis
entfalten die vielfiltigen Wiener Kaffee-
spezialititen ihre einzigartige Raffinesse.
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Kaffeehauskultur

Seit 2011 ist sie Weltkulturerbe der UNESCO: Als Mitglied von

1683 - Freunde der Wiener Kaffeehauskultur™ werden Sie Teil einer
Bewegung zur Forderung dieser schutzenswerten Wiener Institution.

KAFFEEKULTUR IN WIEN. Legen-
den entstehen stets aus bemerkenswerten
Geschichten. Geschichten, die Menschen
einander erzihlen und die Jahrhunderte
iiberdauern. Egal, woher sie stammen und
wie wahr sie sind.

Wie die Geschichte vom Siegeszug
des Kaftees in Wien. So geht die Mir, dass
die Wiener am Ende der Zweiten Tiirken-
belagerung im Jahr 1683 Sicke mit Kaftee
fanden und diese — weil unbekannt — ver-
brennen wollten. Koénig Jan III. Sobieski
iibergab den Fund seinem Offizier Georg

Franz Kolschitzky, und der entdeckte, dass
er einen wahren Schatz bekommen hatte.
Der Beginn einer neuen Ara.Eine Melange
aus Intellekt, Kultur, Literatur, Boheme,
Lebensstil, Politik, Genuss sowie Kosmo-
politismus verdichtete sich in der Donau-
metropole allmahlich zur legendiren Wie-
ner Kaffeehauskultur.

Weltkulturerbe. Die Kaffeehauskultur, die
Ende des 19./Anfang des 20. Jahrhunderts
ihren Hohepunkt hatte, prigt die Stadt bis
heute und ist weltweit einzigartig.

K
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Ihre Protagonisten trugen weltbe-
rithmte Namen wie Arthur Schnitzler, Karl
Kraus, Stefan Zweig, Egon Schiele, Gustav
Klimt, Oskar Kokoschka, Adolf Loos oder
Theodor Herzl. Die beiden Weltkriege
machten vieles dieser einzigartigen Kultur
zunichte, vieles entwickelte sich aber wie-
der und wurde bis heute bewahrt.

Vor allem dank des Engagements der
Wiener Kaffeehausbetreiber. Und das so
nachhaltig, dass die ,,Wiener Kaffeechaus-
kultur seit 2011 immaterielles Weltkul-
turerbe der UNESCO ist.

Stefan Diesner, Getty Images

Friihstiickskult as
gehort zur Wie n-
die Melange mit Semmel und
Marmelade, Pikantem & Ei.

Initiative. Der Club ,,1683 — Freunde der
Wiener Kaffeehauskultur® hat sich den
Schutz dieser besonderen Kultur zur Auf-
gabe gemacht und fordert weltweit die
Liebe zu Kaffee und zum Wiener Kaffee-
haus. Seine Mitglieder sind weltoffen, kul-
turinteressiert und qualititsbewusst.
Internationale Aktivititen im Zei-
chen eines kulturellen Austauschs sollen
Menschen verbinden und werden diesen
Mitgliedern vielfiltige Vorteile bieten. Im
Interesse einer gemeinsamen Idee, die in
einem grofen Zusammenhang Sinn und

<L «.,‘L\ s

o I e,
Spielfreudig. Bis zum Ersten
Weltkrieg gehorte ein Billardtisch
zur Grundausstattung eines
Wiener Kaffeehauses.

Spa macht und Menschen aus unter-
schiedlichen Lindern als Freunde vereint.

IHREVORTEILE ALS MITGLIED

— Sie erhalten das Magazin ,,1683% drei
mal im Jahr druckfrisch gratis nach Hause
geliefert.

— Sie werden zu allen Veranstaltungen des
Vereins eingeladen.

— Sie haben die Moglichkeit, erstklassige
Seminare und Vortrige zu genuss- und
kulturvollen Themen zu besuchen.

— Sie erhalten je nach Mitgliedschaft Ver-

K
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»Im Kaffeehaus
sitzen Leute,
die allein sein

wollen, aber
dazu Gesellschaft
brauchen!“

Alfred Polgar

giinstigungen flir Thre Teilnahme anVeran-
staltungen und Seminaren.

— Sie erhalten auf Wunsch ein Kartenkon-
tingent flir den Wiener Kaffeesiederball
vor dem offiziellen Verkaufsbeginn.

— Je nach Mitgliedschaft erhalten Sie einen
Kostenzuschuss fiir Tischplitze beim Wie-
ner Kafteesiederball.

— Wir heben Sie in allen Publikationen
besonders hervor, wenn Sie ein forderndes
Mitglied unseres Vereins sind.

— Bei bestimmten Mitgliedschaften schen-
ken wir Thnen Anzeigen im Magazin
L1683,

— Sie sind Teil einer humanistisch und kul-
turell sinnvollen und wichtigen Bewegung.

Alle Infos erhalten Sie unter 1683.coffee
im Netz.

MITGLIED WERDEN
ORDENTLICHES MITGLIED
e Beitrag: 59 Euro/Jahr/Inland
FAMILIENMITGLIEDSCHAFT
* Beitrag: 84 Euro/Jahr/Inland -
inkl. im Haushalt lebender Kinder
JUGEND-MITGLIEDSCHAFT
* Beitrag: 10 Euro/Jahr [bis 26)




“IWelt des jldischen
'Unterl’lthungstheaters der

KUNTERBUNTER STREIFZUG
DURCH WIENS KAFFEEHAUSER

Die Gruppe .Tinte und Kaffee” geht heuer in ihre 19. Saison und
zahlt somit wohl schon zu den Fixpunkten im Wiener Sommer-
theater! Gespielt wird im klimatisierten Café Landtmann. Heuer
als besonderes Schmankerl wieder mit dabei: Gestartet wird mit

der Produktion ,Siinde & Kaffee - Kaffeehaus und Erotik” (am
6. Juli), gefolgt von ,Dalles & Dowidl - Im jiidischen Kaffeehaus”
(am 8. Juli). Der Klassiker .Tinte & Kaffee - Die Literatencafés
von Wien" ist an vier Freitagen im Juli und August zu sehen. Alle
Infos unter www.tinteundkaffee.at

fgang Binder, Obmann der Fac__g_rupLW\en der Kaffeehauser,
Markus Griefler, _Obmann_der Sparte Tourismus und Freizeitwirtschaft

VON GOLDENEN SCHANIS UND
PIPIFEINEN SCHMANKERLN

Im Rahmen des Sommerfestes der Wiener Tourismus- und

Wien, Wirtschaftskammer Wien-Président Walter Ruck sowie die Freizeitwirtschaft im Imperial Riding School Renaissance Vienna
Pre\stragerm Irmiard Querfeld (Landtmann’s Jausen Station) | Hotel d td Gold Schani” d die _Gold
¥ otel wurden erneut aer ,,bolaene schani un le ,boldene

1| Jetti” verliehen. Als schdnster . Klassischer Schanigarten” wurde

Marco Simonis’ Bastei 10 ausgezeichnet, die Manameierei

ERFE sicherte sich in der Kategorie .Im Griinen” eine Trophade und

Landtmann’s Jausen Station machte als .Verstecktes Juwel”

das Rennen. Je eine .Goldene Jetti” gab’s fiir ., Blockfabrik -
Klettern fur Kérper und Geist™ und . Artissimi”.

: _c_ﬁgruppe Wlen der Freizeit- und
| I ,SPortbetrlebe und Markus Gr\eﬂler
. T

WIK[O] %

MUSIK, TANZ UND
GANZ VIEL TEE

In der .Theehandlung Schonbichler
drehte sich alles um das indische und
orientalische Tee-Gefuhl. Jirgen Wasim
Frembgen (Autor von .Tausend Tassen

Tee") brachte den Gasten in einer
inspirierenden Lesung das Teetrinken
im Orient naher. Tanzerin Bhakti Devi
verzauberte mit indischem Tempeltanz.

Wir kimmern uns
h urn deinen Kaffee...
2~aushetriebe!

Wolfgang Binder, Obmann der Fachgruppe Wien der Kaffeehduser,
Birgermeister ichael |_udwig und Wirtschaftskammer Wien-Prasident Walter Ruck (r.).

r.‘,’:-

HOCHKARATIGES
FRUHLINGSERWACHEN

.Fur die Wiener und Wienerinnen sind die Gast- und Schani-
garten etwas ganz Besonderes, namlich eine Art zweites
Wohnzimmer im Freien. Mit dem Start der Schanigarten-Saison
tragen unsere Kaffeehauser die Wiener Gemiitlichkeit nach
auBen und pragen das Stadtbild auf einzigartige Weise", so
Walter Ruck, Prasident der Wirtschaftskammer Wien, bei der
feierlichen Ertffnung im Café Mozart, wo ihm - wie auch Birger-
meister Michael Ludwig - die Ehrenkaffeetasse Uberreicht wurde.
VIPs wie Adi Hirschal, Berndt Querfeld u.v.m. applaudierten.

Petra Binder und
Alice Schlossko

; (Café Strozzi).
HE
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Marion EBlinger und
i — 0 s " "Chr\stma Hummel.
| Petra Stolba (Osterreich Werbung)

> und Norbert Kettner

(c) Tinte & Kaffee, Philipp Hutter/CS Communication, Stefan Diesner, WKW/Florian Wieser

Rastegar, WK Wien/Lepsi Foto

. '%V;en Tourismus).| =



Robert Letz
verwdhnte mit |+
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Meinlam Graben Chef Udo Kaubek lud zur Wienissimo Gourmet Nacht:

\\ 3 : - . : L ein Tastmg Erlebnis der Extraklasse auf drei Etagen mit feinster
I s \ Kulinarik und passender Getrankebegleitun |
It — Wr 1 y EE‘ pj‘l 2 d: u AIDA-Unternehmenssprecher
_L.n.r.: Wolfgang Binder, Obmann der mann ger | y ) Stefan Ratzenberger.

¥ Fachgruppe Wien der Kaffeehauser i f_ k Jor Kaffeehauser

P Porzellanmanufaktur Auqarten n-GF ndAnis Querfald
Thomas Eccli und Starkoch Robert Letz, 4 ! 4 ;
] o— )

L3

f
DIE WIENER - [Café Weidinger].

FESTSPIELE DES
GUTEN GESCHMACKS

Bereits zum dritten Mal verzauberte
Wienissimo Feinschmecker an mehre-
ren ausgesuchten Locations. Den glanz-
vollen Auftakt bildete das Galadinner
anderlangenweiflen Tafel [préchtigde-
koriert u.a. mit Augarten Porzellan und
Blumenschmuck von Blumen Auer) vor
dem Schloss Augarten. Die Gastgeber -
Mr. Echo Christian Pottler, Augarten-GF |
Thomas Eccli und Wolfgang Binder, B, : & 1 sl 3 !" VLn.r: Starwinzer
Obmann der Fachgruppe Wien der : ; o g.h%H"kﬂer

Kaffeehduser - begrifiten VIP-Gaste . ; | UreSJfadgC;g'g'ln
wie Toni Faber, Leo Hillinger und e L1 Herausgeberin

Chris Lohner. Weitere H|gh[|ght5 waren = - GROHE-Chef Robert Friedl uﬁm-fm Uschi POttﬂ _Fe_llner

. L i i i Christian Péttler und
u.a. Meinls Wienissimo Gourmet Nacht, borkeingmanagenn Henens W"mme:‘ — Anton Foistl

der neue Genussfiaker rund um Riding
Dinner und natirlich das Lustspielhaus
Am Hof, das wahrend der Festspiele
zum Burgenlandhaus wurde und mit
abwechslungsreichem Programm Top-
Unterhaltung bot.

Leitung Marktmanagement] und &
Manuela Hofbauer- _Para_notta

|' Wenn der Vater Vater rmt dem Sohne

! | I
- | il I |I!_ | \ . .

Daniel und Harald Serafin [[11! | LV : . | - il — g L
ol -ﬁm i |

y F y _ Mario Siedler
; (Tourismusdirektor

von Obertauern),

Blrgermeister
«Heribert Lirzer und

Mona Maier (stv.
Tourismusdirektoring

'\ 0n Obertauern),

L¥

__.-l"n

ol
Naschen erwiinscht: Andreas Hemdl
mit Manuela Hofbauer- Paganotta

' LR A i

Alexandra Psichos

Fir die Besucher der Festspiele gab
[Café Haller)|

es bei AIDAin der Bognergasse ein L
Gratis-Wienissimo-Friihstiick.

Joham, Diesner, Sched|, Rastegar

V.L.n.r: Landesrat Alexander Petschnig, Chefredakteur Hans Pete:SDak [Hink Pasteten) und
Christoph Langecker und Bur&e.nland Tourismus-GF Hannes Anton ! | - . Nina Bertl bei Meinl am Graben.

i




Sanger Cesar Sampson und
Mo_dreratorin
Silvia Schneider,

e

——y "y

DIE KRAFT
DER POESIE

Der Wiener Kaffeeroster Julius Meinl
bat zur Feier des weltweiten Erfolgs

von ,Pay with a Poem - Bezahl deinen . o . o ' 2 L. KUNSTLER UND
Kaffee mit einem Gedicht” ins Dach- BN 3 & : Al = w IHR STAMMCAFE

foyer der Urania. Rund um den Globus J * ; ] ' .
C i wurde gedichtet und jedes Gedicht o ' 2, s .Im Kaffeehaus”, titelt das neue Buch
ristina Meinl und Julius Meinl

Coffee Group-CEQ Marcel Loffler. war eine Tasse Julius Meinl Kaffee e et ] ' ’ i A von Sepp Dreissinger, das |m'Cafe Wei-
' der T t . f ) dinger vorgestellt wurde. Stilgerecht
oder lee wert. und Moderatorin Jenny Posch (r.). i - - y L . )
j : mit einer Lesung von Schauspielerin
: Anne Bennent. Verewigt in diesem L
_ Fotokiinstler Prachtband sind u.a. Robert Menasse, - = v
SRS Joachim Meyerhoff, Elfriede Mayrcker, P Nikolaus Weidinger, i 8

. Anna Karnitscher und
David Schalko und Thomas Bernhard. Schauspielerin Anne Bennent (1):

Anneliese Weidinger
war auch sehr angetan

s
von der Lesung. "}4
1’" :

Rastegar, Katharina Schiffl

| Doris Kiefhaber (K ebs
i Geschéf:tsfuhl
- >

W
.
k=8

VON ROSA FACHERN o e -
UND EDLEN ROBEN & ZQ |

4. Klassen zeigten auch

In Landtmann’s Bel-Etage bedankte oy \ = e . : »

-

Wolfgang-B@der, Obmann

Attila Kamerad, Christl Sedlar-Palouda, sich KaffEESiederbau'Organisato'
Berndt Querfeld (r.). rin Anna Karnitscher bei allen Mit-
=, wirkenden. Zudem wurden bei einer

WIE;]ER Auktion unter der Patenschaft von N : " : ] GENIALE

[ Christina Hummel Kunstwerke, Desi- ~
KAFF~ ""'EDER ‘ gnerroben, Tombolapreise und vieles LEISTUNG
y S-#¥ mehr zugunsten von Pink Ribbon ver- Das MODUL Vienna
steigert. Bravo! '

—

(Tourismusschulen
der Wirtschaftskam-
mer Wien) lud auch
heuer zum Pri-
fungsessen. Mit da-
bei waren naturlich
Experten wie Josef
Bitzinger, Wolfgang
Binder und Andrea
Steinleitner.

'm’llmmel (Café Hummel] und Wolfgang Binder

Obmann der Fachgruppe Wien der Kaffeehauser.

|

Schulleiterin.

Stefan Joham, Schiffl

olksopernstar Rebecca Nelsen

und Ana Karnitscher (r.). kinstlerischer Leiter des
i = Kaffeesiederballs.




eil ich nicht alles
onnen kann.

Bei allem, was wichtig ist, kann |hr Berater ab sofort einen zusatzlichen Experten hinzuziehen.
So stehen Ihnen immer die besten Kdpfe zur Verfugung, speziell bei Fragen rund ums Finanzieren,
Veranlagen oder bei Businesslosungen fur kleine Unternehmen und freie Berufe.

Die Bank fur alles, | % Bank Austria

bankaustria.at/dominic-thiem ER WIChtlg ISt. Member of Q UniCredit

Die UniCredit Bank Austria AG verarbeitet Daten gemdPB den Bestimmungen der Datenschutzgrundverordnung und des Datenschutzgesetzes. Nahere Informationen unter bankaustria.at/rechtliches-datenschutz.jsp




