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Ski-Reports: Karnische Region,
Obertauern, Kronplatz

Das Gebeimtipp-
Magazin

Der Winter kann kommen: Das neue
Alpe Adria Magazin hat wieder jede
Menge (Geheim) Tipps fiir késtliche
Reisen, Ausfliige. Plus Lokaltests,
Kurzurlaubstipps. Jetzt gibt's das neue

-y
Prost! GroBer Prosecco-Test
mit einigen Uberraschungen

Heft im Zeitschriftenhandel. Oben
sehen Sie einige der Themen - das
komplette Inhaltsverzeichnis siche
www.alpe-adria-magazin.at

Portréat einer Genusshauptstadt: Bologna, ,die Fette”

L e
wUrlaubsfreiheit:
_Alles iiber .

Wohnmobile

Auf der Homepage kann man das |
Magazin auch downloaden. Am be- H ANDEL
sten ist aber ein Abo - Bestell-Hotline

+43 (0)463 47 858,
office@alpe-adria-magazin.at

Alpe Adria Magazin abonnieren, dann wird es bequem per Post ins Haus geliefert. Alle dlteren Magazine sind vollinhaltlich im Internet abzurufen:
www.alpe-adria-magazin.at Da kdnnen Sie auch den Alpe Adria Guide mit mehr als 500 Tipps bestellen.

Bubu Dujmic

Liebe Kollegin, lieber Kollege!

Ein intensiver Herbst, mit vielen Aktionen fiir die Branche, liegt
hinter uns.

Rund um den Tag des Kaftees haben wir — gemeinsam mit der
AMA-Marketing — eine Verteilaktion von 10.000 ,, Goody-Bags ‘¢
an finf Standorten durchgefiihrt, die Wienerinnen und Wienern
Gusto auf den nichsten Kaffeehausbesuch machen sollten.
AuBlerdem fanden am 1. Oktober 2017 erstmals — in Kooperation
mit der Fachgruppe Wien der Freizeit- und Sportbetriebe —
geflihrte ,,Kaffeehaustouren® in verschiedenen Bezirken statt,
die groBen Anklang fanden.

Aber auch Aktionen wie etwa die ,, Kriminacht“ oder
,sEine STADT. Ein BUCH. ‘‘ riickten die Wiener Kaftee-
hausbetriebe zusitzlich ins Licht der Offentlichkeit.

Im Rahmen einer Osterreichweiten Aktion mit der Kronen
Zeitung wurde in Wien das ,, Lieblingskaffeehaus “ ausgezeich-
net und die Preistrager bei einer Galaveranstaltung geehrt.

Es freut uns sehr, dass heuer ein weltweit beriithmter Kaffeehaus-
betrieb, das Caté Central, von der Sparte Tourismus und Frei-
zeitwirtschaft als ,, Lehrbetrieb des Jahres‘‘ ausgezeichnet wurde.
Diese Ehrung zeigt, wie gut, ideenreich und mit vollem Einsatz

in der Lehrlingsausbildung in unserer Branche gearbeitet wird.

Zahlreiche Veranstaltungen im Rahmen unserer ,, Kaffeesieder-
akademie‘‘ geben Thnen kostenlos die Méglichkeit, sich weiter-
zubilden bzw. sich — bei unserem ,,Branchentreff* — mit
Kolleginnen und Kollegen auszutauschen. Freuen Sie sich
schon auf das neue Programm, das in Kiirze erscheint.

Ihnen, Ihren Mitarbeiterinnen und Mitarbeitern sowie allen
Gisten einen erfolgreichen Abschluss dieses Jahres, schone
Feiertage und einen guten Rutsch ins Jahr 2018 wiinscht
herzlichst

KommR Wolfgang Binder
Obmann der Fachgruppe Wien der Kaffeehduser
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Wien ist kreativ, innovativ und produktiv. Um dieses Potenzial auch sichtbar zu
machen, werden seit 1947 die Preise der Stadt Wien an Kiinstlerinnen und Kiinstler
sowie Wissenschaftlerinnen und Wissenschaftler in unterschiedlichen Bereichen
verliehen. Diese Wiirdigung fiir das bisherige Lebenswerk hebt die Bedeutung
Wiens als lebendigen Ort fiir Kunst, Wissenschaft und Volksbildung hervor, was
sich auch in den vielféltigen, kulturellen Angeboten der Stadt widerspiegelt.

StaDtWien

Alle Preistragerinnen und Preistréger sowie Angebote unter www.kultur.wien.at

Florian Wieser

Aus der Branche

Die hohe Qualitat der Lehrlingsausbildung hat in Wien Tradition. Als
Lehrbetrieb des Jahres wurde heuer das Cafe Central ausgezeichnet.

PREISWURDIG. Die Wiener Kaffee-
hiuser und Tourismusbetriebe sind vor-
bildliche Ausbildungsstitten fiir den
Nachwuchs der Branche. Damit sichern
sie die international herausragende Qua-
litit der Wiener Betriebe auch in Zukunft
ab. Seit 2011 kirt die Sparte Tourismus
und Freizeitwirtschaft der Wirtschafts-
kammer Wien jihrlich den ,,Ausbildungs-
betrieb des Jahres“. Sieger heuer ist das
Café Central in der Herrengasse. ,,Unsere
hohe internationale Reputation in der
Lehrlingsausbildung verdanken wir den
Wiener Unternehmen, von denen wir
mit dem Café Central heute eines ehren®,
sagte Markus Griefller, Obmann der
Sparte Tourismus und Freizeitwirtschaft
in der Wirtschaftskammer Wien, bei der
Festveranstaltung.

Bewerbungen aus der ganzen Welt. Der-
zeit sind im Traditions-Café in der Wie-
ner Herrengasse und in den Eventriu-
men der Palais Ferstel und Daun-Kinsky
sowie der Wiener Borsensile 20 junge
Menschen als Konditor/in, Koch/Kdchin
und Restaurantfachmann/frau in Ausbil-
dung. Thr Handwerk erlernen die 12 Bur-
schen und 8 Midchen von Meistern ihres
Fachs, dementsprechend begehrt sind die
Lehrstellen. ,,Die Auszeichnung ist ein
Giitesiegel fiir das hohe Niveau unserer
Ausbildung. Viele unserer motivierten
Nachwuchskrifte absolvieren ihre Lehr-
abschlusspriiffung mit ausgezeichnetem
Erfolg. Darauf sind wir besonders stolz®,
freut sich Kay Frohlich, Geschiftsfithrer
der Palais Events-Veranstaltungen mit
dem Café Central.

,Bewerbungen kommen aus der ganzen
Welt, sogar aus Siidafrika hat sich kiirzlich
eine junge Frau fiir eine Patisserielehrstel-
le beworben®, erzihlt Frohlich. Insgesamt
wurden in den vergangenen zehn Jahren
iiber 100 junge Zuckerbicker, Kéche und
Restaurantprofis bei Palais Events erfolg-
reich ausgebildet.

Siegerfoto. Konditor-Lehrling Cornelia Breitenberger und Restaurantfachmann Nezir Hasani freuten sich mit
Palais Events-Geschaftsfihrer Kay Fréhlich und Tourismus-Spartenobmann Markus GrieB3ler Gber die hohe
Auszeichnung .Ausbildungsbetrieb des Jahres”.

Genusskultur auf dem Stundenplan. Kon-
ditorkunst, Kaffeekultur und ausgezeich-
nete Wiener Kiiche — das Café Central
trigt seinen Ruf als Kaffeehausinstitution
zu Recht. Die Lehrlinge sind vom ersten
Tag Teil eines topmotivierten Teams, das
tiglich tber 1.000 Giste bewirtet und
jahrlich 400.000 kostliche Torten aus der
hauseigenen Patisserie serviert. Die Patis-
serie des Hauses genielt internationales
Renommee, die Rezepturen werden per-
manent verfeinert sowie neu kreiert. Im
Service ist Fingerspitzengeftihl gefragt,
auf'interkulturelle Kompetenz wird in der
Ausbildung besonderer Wert gelegt. Denn
das Publikum im Café Central ist inter-
national, kulturelle Vielfalt und Genuss-
kultur stehen daher auch auf dem Stun-
denplan der Lehrlinge. Begleitet werden
die Auszubildenden von einem Lehrlings-
buddy, der die jungen Menschen auch
beim Einstieg ins Berufsleben unterstiitzt.

w»Herzliche
Gratulation zu
dieser Auszeich-
nung. Unser Dank
gilt auch den vielen
anderen Betrieben,
die einen wertvollen
Beitrag zur hohen
Qualitdit unserer
Lehrlinge leisten.“

Wolfgang Binder, Obmann der
Fachgruppe Wien der Kaffeehiduser
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ﬂ Mein Leben im

KAFFEEHAUS

Sepp Dreissinger. Der Fotograf, der Thomas Bernhard und Maria
Lassnig mit der Kamera begleitete, zieht in dem Foto- und Interview-
buch ..Im Kaffeehaus” Bilanz. Wir bringen Text- und Foto-Kostproben.

TEXT Ursula Scheidl TEXT der Interviews: Sepp Dreissinger FOTOS Sepp Dreissinger

ANSICHTEN/EINSICHTEN. von

André Heller bis zu Joe Zawinul, von
Stefanie Sargnagel bis zu Hermes Phett-
berg: Sepp Dreissinger, 1946 in Feldkirch
geboren und nach einem Musikstudi-
um am Mozarteum seit 1983 in Wien
lebend, macht seit 30 Jahren Interviews
und Fotos von heimischen Kiinstlern
und Schriftstellern. Im gerade erschie-
nenen Buch ,Im Kaffechaus — Ge-
spriche und Fotografien® sind jetzt 36
Interviews und mindestens doppelt so
viele Portrits versammelt. Legendir ist
etwa sein Foto von Thomas Bernhard
im Briunerhof, das das Café auch bei
Touristen beliebt gemacht hat. Warum
aber tiberhaupt Kiinstler im Kaffeehaus?
Sepp Dreissinger: ,,Ich habe noch nie
eine Kaffeemaschine besessen. Seit ich in
Wien bin, muss ich daher tiglich — frei-
willig — ins Kaffeehaus, um den Kleinen
Braunen zu trinken und die Zeitungen
zu lesen. Das Kaffeehaus gehort zu mei-
nem tiglichen Ritual. Irgendwann dach-
te ich dann, dass ich anfangen sollte, In-
terviews mit Kiinstlern in Kaffeehdusern
tiber das Kaffeehaus zu machen, weil ich
jasowieso immer schon dort — frither die
meisten im Café Eiles — meine Fototer-
mine ausgemacht habe. Fiir mich hatten
Kaffeehiuser bis vor kurzem noch im-
mer etwas mirchenhaft Entspannendes.*

Kaffeehausflair. Die Interviews in Kaf-
feehiusern zu machen, hatte aber auch

andere Vorteile. Dreissinger: ,,Die Kiinstler
fiihlen sich bei einer Melange im Kaffee-
haus lockerer und erzihlen wesentlich ent-
spannter ihre Kaffeehaus-Anekdoten.*

Aber die Kaffeehiuser haben sich in den
vergangenen Jahren auch verindert. Nicht
immer zum Besseren, findet Dreissinger:
,,Die Atmosphire ist jetzt anders, weil heu-
te viele im Café telefonieren und man bald
auch nicht mehr rauchen darf. Da herrscht
dann automatisch ein anderes Flair. Mein
Buch bzw. die Kiinstlergespriche tiber
diese neuen Gepflogenheiten sind daher
auch so etwas wie der symbolische Abge-
sang einer gemiitlichen Kaffeehaus-Ara,
wie ich sie jahrzehntelang erlebt habe.*

K
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IM KAFFEEHAUS
s
SEPP DREISSINGER:
Im Kaffeehaus -
Gesprache | Foto-
grafien.
336 Seiten,
Album Verlag,
€39,-

Da Dreissinger aber noch immer keine
Kaffeemaschine besitzt, wird er wohl auch
weiterhin beim Kleinen Braunen in seinen
Stammcafés Schopenhauer und sonntags
feierlich im Weidinger sitzen.



OLGA NEUWIRTH IM CAFE KORB

,»In New York gibt es mehr so etwas wie Event-

riume — wenn man ausgetrunken hat, muss man
auch schon wieder gehen, denn es geht ja ums
Geld. Das Wiener Kaffeehaus geht mir manchmal
schon ab. Auch den Kaffee, wenn er gut gemacht
ist, eine Wiener Melange zum Beispiel, vermisse
ich, aber so gut, wie sie frither einmal war, ist sie
leider oft auch in Wien nicht mehr. In New York
habe ich eine Zeit lang auf der Upper West Side
am Broadway gewohnt, dort gab es noch eines der
wenigen ,europiischen® Cafés. Dieses Café gehorte
der Edgar-Allan-Poe-Society und war auch danach
benannt, The Raven. In dem Haus hatte Edgar
Allan Poe gewohnt und er ist oft auf einen groBen
Felsen im Riverside Park gegangen, um zu schrei-
ben. Das Café bestand aus einem groBen Raum
eines typischen alten New Yorker Hauses, ein wun-
derbares Kaffeehaus! Dort trank ich immer meinen
Kaftee und af3 einen Lime Cheese Cake dazu. Man
durfte stundenlang sitzen und Platz gab es auch
sehr viel. Und was passierte? Als ich ein Jahr spiter
wieder hinkam, war es geschlossen.*

DAVID SCHALKO
IM CAFE RITTER,
MARIAHILFER
STRASSE

BIRGIT MINICHMAYR
IM CAFE BRAUNERHOF
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ELIZABETH T. SPIRA
CAFE WESTEND

,,Das Kaffeehaus gehort zu mei-

nem Leben, hier wird getratscht,
gedeigetzt, gearbeitet, gelesen,
gebosnigelt, befeindet, befreun-
det, Zeit verplempert, gestritten.
Hier kann man als Halbgenie
wunderbar leben. Man kann mit
einem kleinen Kaffee stundenlang
sitzen und immer wieder ein Glas
Wasser bestellen. Ein ordentli-
ches Wiener Kaffeehaus hat die
wichtigsten in- und auslindischen
Zeitungen. Und ohne sich einen
Termin ausgemacht zu haben,
triftt man Bekannte, Kollegen,
Freunde und Feinde und erfihrt
Neuigkeiten. Es ist ein Ort, der
mich nicht unter Druck setzt.
Hier verlangsame ich und komme
zu mir, ohne auf Urlaub fahren
zu miissen.

1

MARIA YAKOVLEVA
CAFE OPER

LEOPOLD HAWELKA

,, Wenn die Leute nach Wien
kommen, dann sagen sie: ,Ins
Hawelka muss ich gehen, das
muss ich sehen!® Oft werden
die Kaffeehduser umgebaut,
moderner, heller gemacht oder
was weil3 ich. Die Leute wollen
das alte Kaffeehaus so, wie es ist,
nicht modernisiert! Moderne

Kaffeehiuser gibt es viele, aber so
alte wie das Hawelka gibt es sehr
selten. Der Wiener kommt herein

und das Erste, was er haben
mochte, ist eine Zeitung, damit er
etwas zu tun hat. Das Café bleibt
so oder so. Die Polsterbianke hat
meine Tochter herrichten lassen,
aber modernisieren will ich es
nicht und so sind die Leute damit
auch sehr zufrieden.*
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Mit ihrem Lokal ,Zum Burgenlander” bringen
Wolfgang und Bettina Graf hausgemachte
osterreichische Kuche in ein Einkaufscenter
und verbinden herzhaften Genuss mit Qualitat.

Text Ursula Scheidl Mitarbeit Anna Jandrisevits Fotos Stefan Diesner

HINGABE. Wer an Essen im Einkaufs-
center denkt, hat meist Burger und Pizza
im Kopf. Schuld sind oftmals Stress und
Eile, weswegen viele im Shoppingwahn
Fast Food der &sterreichischen Kiiche
vorzichen. Wolfgang und Bettina Graf
wollten der ungenieBbaren Hektik im Ein-
kaufscenter ein Ende setzen und eréffneten
vor rund zehn Jahren das Café-Restaurant
»Zum Burgenlinder” im Stadion Center.
Nach zahlreichen schlaflosen Nichten und
jeder Menge Uberzeugungsarbeit emp-
fingt das Lokal mittlerweile einen groB3en
Kundenstamm, der von Angestellten im
Center tiber hungrige Neukunden bis hin
zu Pensionisten aus der Umgebung reicht.

Personlich. Die gebiirtige Vorarlbergerin
und der Burgenlinder absolvierten beide
eine Gastronomie-Ausbildung und arbei-
teten in der Tourismus-Branche in ganz
Osterreich. Die Liebe zueinander ver-
schlug die beiden letztendlich nach Wien,
wo der Wunsch nach einem eigenen Lokal
immer groBer wurde. Vor zehn Jahren
entstand schlieBlich das Café-Restaurant

Selbstgemacht. Die
kostlichen Eigen-
kreationen, wie die
Waldbeeren-Marme-
lade, kommen bei der
Kundschaft gut an.

,»Zum Burgenlinder” und bereichert seit-
dem das Stadion Center mit Osterreichi-
schen Schmankerln und innovativen Krea-
tionen. ,,Durch unsere harte Arbeit und viel
Engagement kennen wir viele Giste bereits
beim Namen®, erzihlt Wolfgang Graf stolz.
,»Es ist schon, wenn jemand kommt und
wir wissen schon, was er gerne trinkt.*

Qualitdt. Dass die Gastronomie zu den
hirtesten Branchen zihlt, ist dem sympa-
thischen Paar nur allzu gut bewusst. ,,Die
zahlreichen Auflagen und Kontrollen sind
sehr belastend, auch wenn immer alles in
Ordnung ist“, erzihlt Bettina Graf. Die
harte Arbeit zahlt sich jedoch aus: 2014
wurde das Lokal zum Top-Lehrbetrieb
ausgezeichnet. Besonders Bettina Graf legt
Wert auf eine gute Lehrlingsausbildung.
Die Azubis im Café-Restaurant sind in
der Kiiche und im Service titig und ftih-
ren eine Mappe. Heuer unternahm die
Vorarlbergerin auch eine Exkursion zum

Unternehmen Schlumberger, bei dem die
Lehrlinge Protokoll fithren sollten. ,,Wir
versuchen, Praxis und Theorie zu verbin-

S ist 5'0/10%, wenn
- Jemand in das Lokal
- kommt und wir schon

wzﬂen was er g_;e.rne#

trinkt.” m

;_1..

Wolfgang Graf

T | Heimisch
o - Das Lokal .Zum Burgenlander™ tiberzeugt
. - mit einer vielfaltigen Speisekarte und einem
T — - gemiitlichen Ambiente. Im Bereich Kiiche
und Setvice legt das Ehepaar Graf auf eine
gute Lehrlingsausbildung Wert.

den. Dadurch bekommen wir auch etwas
von den Lehrlingen zurtick®, so Wolfgang

Graf.

Nach dem Motto ,,Posi-
tiv sein und positiv bleiben!* fithrt das
herzliche Duo sein Café-Restaurant mit

Leidenschaft.

viel Hingabe und Engagement, was beim
Kundenstamm gut ankommt. Stammgiste
kennen sich bereits untereinander, man
geniefBt gemeinsam das Mittagsmenii und
lasst neue Beziehungen entstehen. ,,Es hat
ein wenig den Charakter von einem Dorf-
wirtshaus®, erzihlt Bettina Graf. Wihrend
sie auBerhalb der Arbeit einen Ausgleich
sucht und laufen geht, verbringt ihr Mann

seine Freizeit am liebsten mit Backen. Die Zum Burgenlinder

Das Café-Restaurant .Zum Burgenlénder” befindet
sich im Stadion Center im 2. Bezirk. Das Team,
bestehend aus 17 Mitarbeitern, serviert dsterrei-

chische Spezialitaten und kostliche Eigenkreationen.

www.zumburgenlaender.at

siBen Kreationen diirfen mittlerweile
auch seine Kunden genieBen.




EINMALIGES
Weinerlebnis
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Feinarbeit. 947 Winzer sind
auf dem Weingut der Winzer
Krems tatig. Bevor die Trauben
vergoren werden, muss der
Zuckergehalt kontrolliert wer-
den. Er sagt aus, ob es sich um
= einen Qualitdtswein, Landwein
oder eine Spatlese handelt.
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Seit fast 80 Jahren
verwohnt die Winzer
Krems die ganze Welt

mit hochwertigem

Wein. Gaste konnen

das Weingut erkunden.

Text Ursula Scheidl
Mitarbeit Anna Jandrisevits
Fotos Ludwig Schedl

KULTURGUT. Mit einer Fliche von

990 Hektar und 947 Winzern ist das
Weingut der Winzer Krems das grofte in
Osterreich. Geschiftsfiihrer Franz Ehren-
leitner und seine Partner kennen ihre
Weingirten auf den Quadratmeter genau
und achten vom Griinen Veltliner bis zum
Gelben Muskateller auf Qualitit und Cha-
rakter. Die tiglichen Fithrungen sollte sich
niemand entgehen lassen, in den Kellern
des Weinguts finden auch Veranstaltungen
statt. Die Mitglieder der Fachgruppe Wien
der Kafteehduser kamen bereits in den
Genuss des einmaligen Weinerlebnisses.

K
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K: Wie kann man sich das Weinerlebnis in der
Sandgrube 13 bei der Winzer Krems vorstellen?
Franz Ehrenleitner: Das Weinerlebnis ist
so konzipiert, dass es die Emotion und
Erwartungshaltung der Menschen trifft.
Die acht Stationen — an drei wird Wein
verkostet — dienen dazu, den Gisten das
Weinwissen ihrem Wissensstand gemil3 zu
vermitteln. Deswegen werden die Fithrun-
gen immer von entsprechend geschulten
Mitarbeitern gehalten. Den Gisten werden
15 verschiedene Rebsorten gezeigt. Zum
Weinerlebnis gehoren Sehen, Horen, Rie-
chen, Schmecken und Fiihlen.

K: Seit wann gibt es die Winzer Krems?
Ehrenleitner: Nichstes Jahr im Juli werden
wir 80 Jahre alt. Wir wurden in einer sehr
kritischen Zeit, 1938, gegriindet, als die
Winzer in Not waren. Deswegen haben
sie sich zusammengeschlossen.

K: Wie liuft der Prozess von der Traube bis
zum Wein ab?

Ehrenleitner: Zur Erntezeit teilen wir
jeden Winzer ein. Fiir Konsumenten mit
dem Wunsch nach leichterem Wein wird
frither geerntet, kriftigere Weine werden
spater geerntet. Der Winzer hat die Pflicht,
die Trauben bis zur Reife gesund zu hal-

Weinreise. An acht
Stationen wurde den
Mitgliedern der Fach-
gruppe Wien der Kaf-
feehduser Weinwissen
vermittelt. Neben einer
Fihrung durch den
Weingarten und -keller
wird unter anderem
auch ein 3D-Film ge-
zeigt. An drei Stationen
wird der selbst erzeugte
Wein gekostet.

ten. Unsere Aufgabe ist es, die Qualitit
zu kontrollieren. Die Siile der Trau-
ben ist ausschlaggebend fur das, was spa-
ter auf dem Etikett steht. Wir vinifizieren,
filllen den Wein ab und versenden ihn
anschliefend in die ganze Welt.

K: Wird noch mit der Hand geerntet?
Ehrenleitner: Ich war bis zum Schluss ein
Verfechter der Handernte, nun muss ich
aus Vernunft zugeben, dass dies heute per
permanent wachsenden Betriebsgrofen
nicht mehr funktioniert. Die Maschi-
ne erntet mit einer prizisen Einstellung
nur gesunde Beeren, wihrend die gefaul-

K
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ten im Weingarten bleiben. Sie ist auch
in der Nacht einsetzbar. Das bringt viele
Vorteile mit sich.

K: Wie viel Liter Wein erzeugt die Winzer
Krems pro_Jahr?

Ehrenleitner: Ein Hektar Weingarten
bringt ca. 7.000 Kilogramm Qualititstrau-
ben. Ein Kilogramm Trauben entspricht
in etwa dem, was eine Bouteille an Wein
enthilt.

K: Sie tragen einen besonderen Janker ...
Ehrenleitner: Das ist ein ,,Kalmuk®, das
Original des Wachauer Jankers — genau
genommen trugen ihn die Schifter auf der
Donau, zu denen auch mein UrururgroB3-
vater zihlte. Diese Janker wurden aus dem
robusten Stoff einer Pferdedecke erzeugt,
die das osteuropiische Reitervolk der Kal-
miicken hinterlassen hatte. Das Besondere
sind die Perlmuttknépfe, die im Waldvier-
tel hergestellt werden. Ich trage ihn lei-
denschaftlich gerne!



EDEN | EDEN: Teil desHlriple-Abends
MacMillan | McGregor|Ashton an der
Staatsoper.

muss einjaci

Energiebundel. Schon als Kind war Rebecca Horner sféndig n
Bewegung. Heute beeindruckt sie als Solotanzerin an der Staatsoper
mit ihrer atemberaubenden Buhnenprasenz.

Text Ursula Scheidl Fotos Bubu Dujmic
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Wiener Staatsballett / Ashley Taylor

REBECCA HORNER kann auch elegant:
im Foyer der Staatsoper im langen Kleid
mit roten Schuhen.

BALLETT. Der Unterschied ist im ersten Moment erstaunlich:
Rebecca Horner sitzt in Jeans und legerer Bluse in der kleinen
Ballettkiiche der Wiener Staatsoper. Die groBe, schlanke junge Frau
wirkt unglaublich sympathisch, aber anfangs fast schiichtern. Ganz
anders als auf der Biithne, wo sie das Publikum mit ihrem expressiven
Tanzstil in ihren Bann zieht. Die letzten Wochen waren sehr arbeits-
intensiv fur sie. Neben ihren Auftritten im Repertoire trainiert sie
fiir die erste Ballettpremiere ,,MacMillan|McGregor | Ashton,
die drei Generationen britischer Choreografen vereint.

sziplin, aber auch das entsprechende Quintchen Gliick spielen
im Leben von Rebecca Horner eine wichtige Rolle. Mit vier Jah-
ren begann die Tochter eines Jamaikaners und einer Wienerin ihre
Ballettausbildung. Als Sechsjahrige wurde sie durch Zufall fir den
Film entdeckt und erlangte mit frechem Mundwerk und ihrem
zuckersiiBen Wesen an der Seite von Otto Schenk, Tobias Moretti,
Thaddius Podgorski und Harald Krassnitzer in Filmen wie ,,Unser
Opa ist der Beste® oder ,,Die Superbullen® grof3e Popularitit.
Doch irgendwann hatte der Kinderstar keine Lust mehr auf die
Kamera, wollte sich lieber voll und ganz seiner grofen Leiden-
schaft, dem Ballett, widmen.
2007 maturierte sie und schloss zusitzlich die Ballettschule der
Wiener Staats- und Volksoper ab. Nach der Geburt ihrer Tochter
kehrte sie 2012 zum Wiener Staatsballett zuriick und wurde heuer
zur Solotinzerin ernannt.

»Ich liebe es so sehr, auf
die Biihne zu gehen und
mich auszudriicken.“

K: Stort es Sie, wenn Sie noch immer auf Ihre Rolle als bekannteste Enke-

lin Osterreichs angesprochen werden?
Rebecca Horner: Es war cine schone Zeit. Eine Agentur kam in
die Schule und hat nach Midchen meines Typs gesucht. Ich wusste

nicht recht, worum es ging. Da meine Mutter selbst vom Theater
ist, habe ich ohne Druck und spielerisch mit ihr gelernt. Die Filme
wurden in den Ferien gedreht, wodurch die Schule ganz normal
stattfinden konnte. Die Klassenkameraden haben auch keine komi-
schen Fragen gestellt. Ich war mit vier Jahren schon an der Bal-
lettschule. Meine Mutter merkte, dass ich voller Energie war und
ich diese irgendwo rauslassen musste, also schickte sie mich zum
Tanzen. Erst spiter bei der Aufnahmepriifung fiir die Staatsoper
bei Direktor Birkmeyer war es eine bewusste Entscheidung fiirs
Tanzen.

K: Nach der Schule kamen Sie sofort ins Staatsopernballett, aber nicht
Siir lange ...

Horner: Ich war einfach noch nicht so weit. Ich war in einer Phase
meines Lebens, in der nichts gepasst hat und ich véllig verloren war.
Ich flog aus dem Ballett. Riickblickend betrachtet hat Ballettdirek-
tor Manuel Legris recht gehabt, ich nahm das Tanzen nicht ernst
genug. Das Leben hatte einen neuen Plan flir mich. Meinen Mann
(Anm.: Staatsoperntinzer Andrey Kaydanovskiy) kannte ich schon
aus der Schule. Als ich schwanger wurde, hatte ich auf einmal viel
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Zeit fiir mich selbst, das war wichtig. Ich konnte herausfinden, was
ich will. Nach 172 Jahren wusste ich: Ich will tanzen. Ich konnte
in der Volksoper trainieren. Schlieflich hat mich John Neumeier
durch einen Zufall gesehen und ich durfte die Frau des Potiphar in
,,Josephs Legende® in seiner Choreografie tanzen. Legris hat mich
kurz entschlossen wieder ins Corps de Ballet der Staatsoper geholt.

K: Ballett ist Spitzensport. Wie trainieren Sie?

Horner: Tiglich. Ich fahre vor dem tiglichen Aufwirmtraining
um 10 Uhr gerne noch Fahrrad. Es ist eine schonende Methode,
die Gelenke aufzuwirmen. Wir brauchen unsere Beine den gan-
zen Tag, also miissen sie wirklich warm sein. Das Aufwirmtrai-
ning dauert normalerweise 1 Stunde und 15 Minuten. Nach einer
20-miniitigen Pause geht es zum ersten Probenblock, der dauert
bis 14.20 Uhr. Nach der Mittagspause geht es bis 17.30 Uhr wei-
ter. Wenn noch immer nicht genug Zeit war, alles zu probieren,
gibt es noch einen dritten Block bis ungefihr 19.30 Uhr.

K: Die Hauptpartie in John Neumeiers ,,Le Sacre war sehr fordernd.
Machen Sie auch Krafttraining?

Horner: Ja, das war extrem. Aber ich mache kein Krafttraining.
Trotzdem kann ich mir schwer vorstellen, dass ich jemals etwas
machen werde, was korperlich und psychisch noch mehr fordern
kann als Strawinsky. Kérperlich geht man da echt an seine Gren-
zen, obwohl wir in Wirklichkeit tiglich an unsere Grenzen gehen.
Das war nur brutal.

K: Woher nehmen Sie Ihre Energie?

Horner: Ich sollte eigentlich Yoga zum Ausgleich machen (lacht).
Ich liebe es so sehr, auf die Bithne zu gehen und etwas von mir zu
geben. Damit meine ich nicht ,Ich zeige euch jetzt, wie toll ich
das mache®, sondern ,,Ich driicke mich aus“. Nachdem die Biihne
und das Publikum sehr groB sind, habe ich immer den Drang, es
noch intensiver zu machen.

wIch finde es wahnsinnig
schon, wenn Leute

mir sagen, dass sie
beriihrt waren.“
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REBECCA HORNER
in .Bella Figura” mit
Vladimir Shishov.

ALS POTIPHARS WEIB
in .Josephs Legende”
feierte Horner einen
Riesenerfolg mit Denys
Cherevychko als Joseph.
Im Dezember wieder auf
dem Spielplan.

K: Haben Sie Angst vor Verletzungen?

Horner: Ich glaube, wir diirfen keine Angst haben. Dann kénnten
wir unseren Job nicht so ausiiben, wie wir sollten. Angst auf der
Biihne ist mein grofter Feind. Ich hoffe, dass ich mich immer so
gut auf meine Rollen vorbereiten kann, dass es nicht dazu kommt,
Angst vor und auf der Bithne zu haben. Einmal hatte ich eine

Probe und wihrenddessen gemerkt, dass ich mich fuirchte. Ich bin
daraufhin nicht weitergekommen und weif3, dass es an meiner
Angst lag. Man verpulvert dadurch so viel Energie und Konzen-
tration. Wenn man sich flirchtet, ist man nur damit beschiftigt.

K: Was zeichnet einen guten Choreografen fiir Sie aus?

Horner: Er muss mich faszinieren — ob das jetzt die Geschichte,
die Bewegungen, die Wahl der Musik oder seine Sensibilitit ist.
Das ist fiir mich sehr wichtig. Ich muss verstehen, was er von mir
will. Dann haben wir eine gute Basis, um miteinander arbeiten
zu konnen.

Wiener Staatsoper / Asley Taylor, Lisa Film GmbH

K: Ist Ihre Korpergrofe manchmal ein Handicap?

Horner: In der Staatsoper habe ich oft barfull getanzt. Doch seit
September habe ich jeden Tag Spitzenschuhe an. Mit Partnern
ist es natiirlich schwierig, wenn man so grof3 ist. Man ist sehr auf
das klassische Ballett fixiert, wenn man aus der Ballettschule raus-
kommt. Alle wollen Primaballerina werden. Aber dann lernt man
andere Dinge kennen und findet Gefallen an anderen Sachen, die
man oft sofort besser kann. Das war keine Entscheidung, das hat
sich so ergeben. Im Modernen kann ich mich besser ausdriicken
als im Klassischen. Ich freue mich aber immer noch, wenn ich
Spitzenschuhe anziehen darf.

K: Wie ist Ihr ideales Publikum?

Horner: Es applaudiert brav (lacht). Es ist schade, wenn die
Zuschauer zu frith gehen. Ich finde es wahnsinnig schon, wenn
Leute nach einer Auffithrung warten und mir sagen, dass sie wirk-
lich bertihrt waren.

K: Ist Ihnen die Meinung von Kritikern wichtig?

Horner: Ich glaube, ganz ehrlich, sie ist mir nicht so wichtig. Es
kann passieren, dass ein Kritiker dich einfach nicht mag. Ich neh-
me Kritik zur Kenntnis, aber ich nehme sie mir nicht zu Herzen.

K: Sie haben in der vergangenen Saison an der Volksoper auch mit Ihrem
Mann zusammengearbeitet. Wiirden Sie das wieder tun oder trennen Sie
Berufliches von Privatem?

Horner: Wir versuchen, es zu trennen, sonst wiirden wir wahr-
scheinlich wahnsinnig werden. Ich arbeite aber sehr gerne mit
ihm zusammen, denn es funktioniert einfach gut. Ich habe schon
so viel mit ihm gearbeitet, dass ich weil, was er mochte und sei-
nen Stil kenne. Das flie(3t gut.

K: Welche Rolle michten Sie unbedingt noch tanzen?

Horner: Ich habe Gliick und werde immer gut eingeteilt. Ich
fithle mich in meinen Rollen sehr wohl. Ich kann nicht darauf
warten, dass ein Choreograf kommt und ausgerechnet mich aus-
wibhlt. Ich wiirde mich aber sehr tiber eine ,,Carmen* freuen, das
ist eine spannende Sache.

K: Wie kam es zu IThrem Engagement beim Ball der Wiener Kaffeesieder?
Horner: Ich tanze bei der Eroffnung zu Bolero. Ein sehr lieber
Ballettmeister hat mich gefragt, und ich habe zugesagt, denn seit
ich denken kann, liebe ich Bolero. In der Volksoper durfte ich
bereits eine Version tanzen. Und als jemand, der nicht zu Billen
geht, kann ich sagen, dass der Kaffeesiederball ein wirklich scho-
ner Ball ist. Ich freue mich darauf.

K: Gehen Sie gerne ins Kaffeehaus?

Horner: Ja,ich liebe es,im Kaffeehaus zu sitzen. Die alten Wiener
Kaffeehauser haben einen besonderen Charme. Wenn ich Kaffee
trinken gehe — eine Melange oder Verlingerten —, liebe ich es, die
Menschen zu beobachten.

DEMNACHST

61. KAFFEESIEDERBALL. Bei der Eroffnung inter-
pretieren Choreograf Lukas Gaudernak und Solistin
Rebecca Horner den .Bolero” von Maurice Ravel neu.
Hofburg, 18. Janner 2018.

IM ERFOLGS-
FILM .Opa ist der
Beste” mit Otto
Schenk bezau-
berte Rebecca
Horner als

kleine Samantha
das Publikum.
Hier mit Tobias
Moretti.

K: Kehren Sie irgendwann wieder zum Schauspielen

zuriick?

Horner: Ich mochte nichts ausschlieBen, aber ich habe im
Moment keinen Bezug zum Schauspielen. Ich habe ja auch keine
Ausbildung. Derzeit steht es nicht auf meiner Liste, und wenn,
dann eher im Theater als vor der Kamera. Es muss live sein.

K: Haben Sie Hobbys?

Horner: Es ist immer schwierig, wenn man das Hobby zum
Beruf gemacht hat. Dann bleiben andere Hobbys auf der Strecke.
Ich habe ja auch meine kleine Tochter, sie ist ein Energiebiindel.
Thre Woche ist komplett voll mit Aktivititen, sie tanzt und spielt
FuBball. Wenn ich die Ruhe finde, lese ich gerne. Sonst koche ich
und probiere neue, kreative Gerichte aus. Meine Kiiche ist eher
leicht, weil ich Deftiges nicht gut vertrage. Viel Gemiise, obwohl
ein Cordon Bleu ab und zu auch richtig gut tut.

KUNST
HISTORISCHES
MUSEUM ~

L
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CHRISTMAS
in Vienna

Weihnachtsglanz. Die marchenhaften Christkindlmarkte Wiens bringen
Kinderaugen zum Strahlen und versetzen die Stadt jedes Jahrin eine
einzigartige Weihnachtsstimmung.

Text Ursula Scheidl

BUBU DUJMIC, ARMAN RASTEGAR

Art Advent

KARLSPLATZ 13, 1040 WIEN,
TEL.: +43/(0)664/445 77 38,
17. NOV.-23. DEZ.,
ARTADVENT.AT

Bei dem traditionellen Weih-
nachtsmarkt prasentieren Kinst-
ler ihr kreatives Handwerk vor
prachtvoller Kulisse, wahrend die
Besucher kulinarisch versorgt
werden. Art Advent ist der einzige
Christkindlmarkt mit vollstandig
bio-zertifiziertem Gastro-Angebot
und nimmt dadurch eine einzig-
artige Stellung ein.

Adventmarkt Mariahilf

MARIAHILFER STRASSE 55, 1060 WIEN,
TEL.: +43/(0)676/606 42 32, 11. NOV.- 24. DEZ.,
MARIAHILFERSTRASSE.AT

Vor der prachtvollen Mariahilfer Kirche kann man sich

bei einer Tasse Punsch vom Einkaufsstress erholen. Dank
des kleinen Adventmarkts verbreitet sich in der beliebten
Einkaufsstrafle angenehme Weihnachtsstimmung.




Weihnachtsdorf
Schloss Belvedere

PRINZ-EUGEN-STRASSE 27, 1030 WIEN,
TEL.: +43/(0)1/407 31 30-0,
24. NOV.-26. DEZ.,
WEIHNACHTSDORF.AT

Das wunderschone Weihnachtsdorf faszi-

niert bereits zum 14. Mal seine Besucher Floridsdorfer
mit barockem Weihnachtsambiente in Chrlstkmdlmarkt

eleganter Atmosphare. Die geschmickten
Hitten bieten ausgefallene Kunstwerke und FRANZ-JONAS-PLATZ, 1210 WIEN,
kostliche Spezialitaten vor dem prunkvoll TEL.: +43/10)676/739 61 61,

16. NOV.-24. DEZ., WIEN.GV.AT
beleuchteten Schloss Belvedere an. o
Mit einer Tasse Punsch und

kostlichen Schmankerln warmt
man sich beim Floridsdorfer
Christkindlmarkt am besten
auf, und nebenbei kann man
kleine Weihnachtsgeschenke
e ——_E1 | - : 13 A | 3 . ) fir die Liebsten erstehen.
e "*'L ki ; . Der Weihnachtsmarkt bietet
= : 1 : sogar ein eigenes Programm
fur Kinder an.

Weihnachtsmarkt
Am Hof

AM HOF, 1010 WIEN,

TEL.: +43/(0)6991/302 40 83,

17. NOV.-23. DEZ.,

WEIHNACHTSMARKT-HOF.AT
Umgeben von historischen
Gebauden o6ffnet der Weihnachts-
markt Am Hof ab 17. November.
Das Angebot reicht von advent-
lichen Dekorationen bis hin
zu edlem Kunsthandwerk. Die
Besucher werden von .Wirts-
standln” mit regionalen Spezia-
litaten und warmendem Punsch

aufs Beste versorgt. . ? | : 4 _ - i Altwiener
Christkindlmarkt

FREYUNG, 1010 WIEN,
TEL.: +43/(0)680/133 58 75,
18. NOV.-23. DEZ.,
WEIHNACHTEN.ALTWIENER-MARKT.AT
Der beliebte Altwiener Christkindlmarkt auf
der Freyung verzaubert die Besucher mit
adventlichen Spezialitaten zur Verkostung und
von Hand geschaffenen Meisterwerken. Am
18.11. feierte der kultige Weihnachtsmarkt
sein 30-jahriges erfolgreiches Bestehen.

Weihnachtsdorf

Maria-Theresien-Platz

MARIA-THERESIEN-PLATZ, 1010 WIEN,
TEL.: +43/(0)1/407 31 30-0,
22.NOV.-26. DEZ.,
WEIHNACHTSDORF.AT

Zwischen prachtvollen Wiener Sehenswirdig-
keiten offnet das beliebte Weihnachtsdorf die-
ses Jahr zum elften Mal. Der traditionelle Markt
Uberzeugt mit Kunst und Kostlichkeiten.

Kunst+Handwerk vom Kiinstler, Johannes Zinner, Marco Rossi, Ludwig Schedl, Sabine Hauswirth
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tiga.gourmet — Gaste-WLAN
mit Mehrwert

ANGEBOT FUR WIRTE. Den Giisten
WLAN bieten ohne hohe Kosten —
die osterreichische Techno-

logiefirma  tiga.gourmet
hat die Losung: Nach
der  Auswahl  des
WLAN — die Bezeich-
nung ist frei wihlbar —
landet der Gast auf
einer individuell ge-
stalteten Anmeldeseite,
auf welcher einzig und
alleine das Logo des Gast-

ronomen auf einem ausge- Géste-WLAN simpel
& lukrativ. Oliver
Steiner (tiga.eleven}
prisent ist. Damit der Gast und Wolfgang Binder.

wihlten Hintergrundbild

Internetzugrift erhilt, hin-

terlisst er entweder seine
E-Mail-Adresse oder nutzt den soge-
nannten ,,Social Login®.

Der Clou. Bei der Anmeldung werden
nun — mit Zustimmung des Gastes — auto-
matisch Kundendaten flir den Gastrono-
miebetrieb gespeichert, die fiir Marke-
tingzwecke zur Verfligung stehen. Fiir das
Speichern und die Aufbereitung der per-
sonlichen Daten tibernimmt tiga.eleven
GmbH vollstindig die Haftung.

Die Losung ist bereits jetzt konform mit
der strengen EU-Datenschutzgrundver-
ordnung, die im Mai 2018 auch in Oster-
reich in Kraft tritt. Beim Zusammentra-

Bildungsmanufaktur

Text Ursula Scheidl
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Virtueller Marketing
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gen dieser person-

lichen Daten miissen

die Paragrafen der neuen Ver-

ordnung vom Gastronomen eingehalten
werden, sonst drohen hohe Strafen (4%
des Jahresumsatzes). Im Falle von tiga.
gourmet ist man in sicheren Hinden und

WERKZEUGE FUR LEHRLINGE.
Die Bildungsmanufaktur bietet malge-
schneidete Angebote zur weiteren Aus-
bildung von Lehrlingen. Die Trainer ver-
mitteln mit Spaf}, Motivation und vielen
Aha-Effekten die Lehrinhalte. Neu ge-
wonnene Erkenntnisse helfen nicht nur
den jungen Menschen, sondern kommen
auch den Unternehmen zugute. Denn
je sicherer sich ein Lehrling fiihlt, desto
aufnahmefihiger, konzentrierter, koope-
rativer und teamfahiger ist er. Unterstiitzt
durch tigliche Ubungen und vertiefende
E-Learning-Kurse, ist gewihrleistet, dass
K
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kann sorglos tiber

das zur Verfligung ge-

stellte Webportal Newsletter-

Kampagnen verschicken, da der gesamte

Umgang mit personlichen Daten an tiga.
gourmet ausgelagert ist.

V6

Web: www.tigaeleven.com

der Kurs keine
Einmal-MaBnah-
me bleibt, sondern
positive Gewohnhei-
ten etabliert werden.

Alle Werkzeugsets wurden
mit speziellen Ubungen
hinterlegt, sodass das vermittelte
Wissen im Alltag angewendet
werden muss. Bei erfolgreichem
Abschluss gibt es ein Zertifikat.
Adresse: Cankarstrae 21/Haus 26,
A-1220 Wien
www.bildungsmanufaktur.at

iStock by Getty Images

Lepsifoto, Diesner

Feinste Kost. AMA-Marketingmanager
Peter Hamedinger und Wolfgang Binder (r.).

KAFFEEHAUSTOUREN. Die ersten

Wiener Kaffeehaus-Touren zum ,,Tag
des Kaffees” waren ein durchschlagender
Erfolg. Mehr als 200 Besucher sind zum
,,Geburtstag  des Kaffees” gekommen,
um die Vielfalt der Kaffeechausbetriebe
kennenzulernen und diverse Kaffeepro-
dukte zu kosten. Die Fachgruppe Wien
der Freizeit- und Sportbetriebe und
die Fachgruppe Wien der Kaffechiuser
wollen im kommenden Jahr diese Touren
in weiteren Bezirken ausbauen.

»Wir freuen uns tiber dieses positive
Echo, denn offenbar haben wir mit diesen
Themenfihrungen auch ein vorhande-
nes Bediirfnis abgedeckt. Diese Touren
werden definitiv im nichsten Jahr wieder
stattfinden und wir werden auch weitere

Bezirke dazu einbeziehen®, so das positive
Restimee von Gerti Schmidt, Fachgrup-
penobfrau Wien der Freizeit- und Sport-
betriebe, und Wolfgang Binder, Obmann
der Fachgruppe Wien der Kaffeehiuser.

Ein weiterer Hit beim Tag des Kaftees
waren die Goody-Bags, die an zentralen
Orten in Wien verteilt wurden. Im Sacker]
waren Kipferln von der Bickerei Der
Mann, Kaffeeobers von NOM, Manner-
Schnitten, ein Einkaufswagerl-Entriegler
sowie Karten aus der neuen Postkarten-
serie der Fachgruppe Wien der Kaffee-
hiuser. Die Goody-Bags kamen bestens
an: ,,Milch und Kaffee sind ja auch zwei,
die sich mogen! Ob als Melange oder als
Cafte Latte — es gibt viele wohlschme-
ckende Kombinationen®, ist Peter Hame-

WIR SIND UBERSIEDELT

Seit 23. Oktober 2017 finden Sie uns in
1040 Wien, Lothringerstrafe 4/2. Stock.
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'L )| Kaffeehﬁs-Touren.
g affees” am

i sk 1. Oktober

Réstfrisch. Lehrreiches beim Tag des Kaffees.

ag des Kaffees

Mit Goody-Bags und Kaffeehaustouren machte die
Fachgruppe Wien der Kaffeehauser am 1. Oktober Gusto auf
das schwarze Wiener Kultgetrank.

Text Ursula Scheidl

dinger, Marketingmanager fiir Milch und
Milchprodukte bei der AMA, tiberzeugt.

Kaffeefeiertag. In Osterreich wurde heuer
bereits der 16.Tag des Kaffees gefeiert. Auch
international gewinnt die braune Bohne
nimlich mehr und mehr an Beliebtheit.
Laut dem Chef der Internationalen Kaf-
feeorganisation, Robeiro Oliveira, hat
sich der Kaffeekonsum in den letzten
20 Jahren sogar verdoppelt. Grund dafiir
sind Verinderungen in der Kaffeebranche:
,,Die Innovation ist beachtlich, denn es
gibt Kaffee mit Bier, Milchgetrinke mit
Coftein, Kaffee-Eis und Schnitten mit
Kafteegeschmack®, meint der Obmann
der Fachgruppe Wien der Kaffeehiuser,
Wolfgang Binder.

W/ KO,

WIRTSCHAFTSKAMMER WIEN
Die Kaffeehduser



Duo. Bei der Mitter-
nachtseinlage werden
Tini Kainrath und der
US-amerikanische
Rocksanger und Cas-
tingstar Percival die
Ballgaste mit einem
bunten Musik-Feuer-

KOLUMNE
KARL SCHILLING

Christian Jobst, Andreas Tischler

Ballhohepunkt. Der
Wiener Kaffeesieder-
ball findet am

18. Janner 2018 in der
Wiener Hofburg unter
dem Motto ,Café
Modern: gestern, heu-
te, morgen” statt. Und
mit einer Versteigerung
hilft der Ball der Pink
Ribbon-Krebshilfe.

Text Ursula Scheidl

CAFE MODERN Mit diesem Motto
nimmt der 61. Kaffeesiederball Bezug auf
die Bedeutung des Wiener Kaffeehauses
als Treffpunkt fiir Kiinstler, Freigeister und
Intellektuelle. Ergianzend unterstreicht das
Motiv der Erotik die Rolle des Catfés als
Schauplatz flir gesellschaftlichen und kul-
turellen Diskurs. ,,Café Modern® schafft
einen Briickenschlag zwischen gestern,
heute und morgen und spiegelt die Ver-
einigung von Kunst und Kaffee in den

werk begeistern.

musikalischen und tinzerischen Darbie-
tungen der Erdffnung wider. ,,Das Wie-
ner Kafteehaus geht mit der Zeit, ist selbst
aber zeitlos. Zu jeder Zeit ist es ein Ort,
der Menschen magisch anzieht und be-
reichert. Im schnelllebigen Digitalzeitalter
nimmt das Café eine neue Rolle als Ort
der Entschleunigung ein, der mit seinen
vielfiltigen Eindriicken bereichert. Dieser
Verbindung aus Bestindigkeit und Wandel
tragen wir mit dem diesjihrigen Ballthe-
ma Rechnung®, fasst Ballorganisatorin
Anna Karnitscher zusammen.

Reduziertes Design - moderne Akzente.
2018 iiberrascht der traditionsreiche Wie-
ner Kaffeesiederball mit einem zeitgemi-
Ben Markenauftritt. Vertraute Elemente
wurden beibehalten und in ein neueres,
schlankeres Design transferiert: Die ver-
traute Wort-Bild-Marke prisentiert sich in
zeitloser Eleganz mit modernen Akzen-
ten. Als Gesicht des Balls kommt auf
Plakaten, Spots und Online-Ads heuer
Ketevan Papava, Primaballerina des Wie-
ner Staatsballetts, zum Einsatz, die das
jugendlich-elegante Image des Balls mit
ihrer einnehmenden Personlichkeit char-
mant unterstreicht. Der Julius Meinl
Kunstficher wurde in diesem Jahr von Ja-
kob Kirchmayr gestaltet und in der Gale-
rie Hilger erstmals prisentiert.
K
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Inspirierend. Silvia Schneider ist Julius Meinl
Poesie-Botschafterin

Kreative Einlagen zur Erdffnung. Fiir die
musikalischen und tinzerischen Einlagen
der Eroftnung des 61. Wiener Kaftee-
siederballs hat sich Christof Cremer als
kiinstlerischer Leiter eine ganz besondere
Melange einfallen lassen. Neben der Ge-
sangseinlage ,,Lippen schweigen‘ aus der
Operette ,,Die lustige Witwe™ von Franz
Lehir interpretieren Choreograf Lukas
Gaudernak und Solistin Rebecca Horner
den ,,Bolero* von Maurice Ravel neu.

Charity. Die Charity-Versteigerung nach
dem Ball kommt dieses Jahr der Pink Rib-
bon-Aktion der Osterreichischen Krebs-
hilfe zugute. www.kaffeesieder.at

Facherprasentation. Julius Meinl-CEO Marcel Loffler,
Ballorganisatorin Anna Karnitscher, Kiinstler und

Fachergestalter Jakob Kirchmayr und Wolfgang Binder,

Obmann der Fachgruppe Wien der Kaffeehduser in der
WKW, freuen sich auf den Ball.

Stefan Joham

HISTORISCH. Es gibt viele Kaffee-

hiuser auf der Welt, darunter auch einige
beriihmte. Eine ganz besondere Stellung
nimmt aber das ,,Wiener Kaffeehaus® ein,
gilt es doch fiir Touristen — neben Augar-
ten, Staatsoper und Lipizzanerpferden — als
Pflichtbesuch im Rahmen eines Wien-
aufenthalts. So reprisentiert das Wiener
Kafteehaus fiir viele der Giste ein Stiick
Wiener Kulturgeschichte, sozusagen einen
Teil der Wiener Lebensphilosophie. Wie
meinte Alfred Polgar doch so treffend: ,,Im
Kaffeehaus sitzen die Leute, die allein sein
wollen, aber dazu Gesellschaft brauchen.

Der Ursprung. Im 17. Jahrhundert
erreichte das Kaffechaus Europa. Fiir
die Osterreichische Kaffeekultur zeich-
net die erste Tiirkenbelagerung 1683 als
denkwiirdiges Ereignis verantwortlich.
Als die Orientalen nach hartnickigem
Widerstand der Wiener und aufgrund
der heraneilenden Heerscharen des
Polenkonigs  Sobieski fluchtartig  den
Riickzug antraten, lieBen sie ein paar
Sicke Kaffee zuriick. Dabei ranken sich
einige Legenden um den Kundschafter
Georg Franz Kolschitzky, der fur seine
Verdienste wihrend der tiirkischen Bela-
gerung die erste Kaffeehauslizenz erhalten
haben soll. Tatsachlich aber, wie man heu-
te weil3, waren zwei armenische Kaufleute,
JohannesTheodat (auch Johannes Diodato)
und Isaac de Luca (auch Isaac Lugas oder
Lucas bzw. Lucasian), die ,,Griindervi-
ter” des Wiener Kaffeehauses. So erhielt
Theodat auf sein Ansuchen im Jahr 1685
fiir zwei Jahrzehnte die Hoffreiheit, das
tirkische Getriank, als Caffé, The und

Scherbet, zu praeparieren. Dieses Aus-

schankprivileg war gewissermalen die
Geburtsstunde des Kaffeehauses in Wien.
De Luca tauchte 1697 in Wien auf, heira-
tete und erwarb das Birgerrecht. Neben
seinem Handel mit ,tiirkischen Waren®
beschiftigte sich der zweite ,,Kaffechaus-
griinder” alsbald mit der Kaffeesiederei
und war bereits im September desselben
Jahres als biirgerlicher Kafteesieder be-
kannt. Der Rest ist Geschichte und gelebte
osterreichische Kaffeetradition.

Wiener Kaffeehauskultur. Insbesonde-
re der Wiener Kaffeehauskultur wurde
als ,,typische gesellschaftliche Praxis® am
10. November 2011 groBe Ehre zuteil,
als sie die UNESCO offiziell in das Ver-
zeichnis des nationalen immateriellen
Kulturerbes aufnahm. ,,Die Tradition der
Wiener Kaffeehauskultur reicht bis an das
Ende des 17. Jahrhunderts zurtick und ist
durch eine ganz spezielle Atmosphire

K
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geprigt. Typisch fiir ein Wiener Kaftee-
haus sind Marmortischchen, auf denen
der Kaffee serviert wird, Thonetstiihle
Logen, Zeitungstischchen und Details der

>

Innenausstattung im Stil des Historismus.
Die Kaffeehiuser sind ein Ort, in dem
Zeit und Raum konsumiert werden, aber
nur der Kaffee auf der Rechnung steht®,
so die Beschreibung der UNESCO-
Kommission.

Um die Atmosphire eines typischen
Wiener Kaffeehauses voll auskosten zu
konnen, bedarf es Zeit und MuBe. Zahl-
reiche Kaffeespezialititen — Melange,
Kapuziner, Fiaker, Einspanner etc. — und
das Glas Wasser laden dazu ein, dem
hektischen Alltag zu entflichen, in dem
umfangreichen  Zeitungsangebot  zu
schmokern und sich rundum wohlzufiih-
len. Aus diesen Griinden ist das Kaffee-
haus, und heute mehr denn je, Treffpunkt,
Kommunikationszentrum und eine Oase

der Ruhe innerhalb der Stadt.



NEUES AUS DER
WELT DES KAFFEES

Text Ursula Scheidl Mitarbeit Anna Jandrisevits

Vielfalt. Das neue .Wiener
Kaffee & Tee ABC" der
Fachgruppe Wien der
Kaffeehauser verbindet

Tradition mit Innovation.
Es zeigt die Vielfalt des

Angebots in Kaffee-
hausern neben schonen

[llustrationen. Nicht nur 1
Melange & Co werden

erklart, sondern auch :f-

typisch Osterreichische
Ausdriicke wie ..Ober” -
und .Kapuziner”. Und I
weil man im Kaffeehaus
nicht nur Kaffee genie-
fen kann, sind auch die
verschiedenen Teesorten
aufgelistet.

Kaffeesiederakademie

EXKLUSIV FUR MITGLIEDER UND DEREN
MITARBEITER. ANMELDUNG ERFORDER-
LICH: KAFFEEHAEUSER@QWKW.AT

HACCP-SCHULUNG
GRUNDLAGEN DER HYGIENE

Am 4. Dezember um 14 Uhr beant-
wortet die Leiterin der MA 38

Dr. Maria Safer entscheidende
Fragen zum Verstandnis und der
Anwendung von HACCP und erortert
Richtlinien zum Thema Reinigung
und Desinfektion. Alle Teilnehmer
erhalten eine Schulungsbestatigung.

| o 0l L,

Schon probiert?

PHARISAER. Auf einem
Fest in einer deutschen Stadt
wurde einst - wegen des
Pfarrers, der gegen Alkohol
wetterte - nur Kaffee ausge-
schenkt. Da keine Stimmung
aufkam, schenkte der Gast-
geber Rum in den Kaffee und
bedeckte die Mischung mit
Schlagobers. Als der Pfarrer es
bemerkte, beschimpfte er die
Gaste als Pharisaer. Der Name
blieb dem Kaffee bis heute.

4 cl Rum und Kristallzucker in
einem Glas verrihren. Die Mi-
schung mit heiflem, gestreck-
tem Mokka aufgieBen und mit
Schlagobers bedecken. Voila!

A T
A

Ort der vielen

Mdglichkeiten. Die tber 2.200 Wiener
Kaffeehausbetriebe verschenken humor-
volle Postkarten mit dem bereits flinften
von zwolf verschiedenen Motiven, die
zeigen, dass ein Kaffeehaus mehrist als
ein Ort, um Kaffee zu trinken, namlich
ein idealer Platz fir verschiedenste
Aktivitaten. Zum Sammeln, Verschicken
oder Weiterschenken.

Save the Date
WEIHNACHTSFEIER

Die Fachgruppe Wien der Kaffeehauser ladt ihre
Mitglieder im Dezember zu einem weihnacht-
lichen Beisammensein ins Kunsthistorische
Museum. Zu Beginn gibt es einmalig eine

.Best of "-Sonderfiihrung. Die Teilnehmerzahl
ist begrenzt, daher bitte rechtzeitig anmelden!
kaffeehaeuser@wkw.at

iStock by Getty Images, Joham

Firthner

Auf dem Adventmarkt in den Blumengarten Hirschstetten gibt es
Bio-Schmankerln, Charity-Punsch und Unterhaltung fur die Familie.

ZAUBERHAFT. Es gibt wohl kaum ein

schoneres Ambiente fiir einen Advent-
markt als die winterliche, weihnacht-
lich geschmiickte Landschaft der Blu-
mengirten in Hirschstetten. Unter dem
Motto ,,Glanzvoller Advent® wird hier bis
17. Dezember vorweihnachtliche Stim-
mung verbreitet. Neben der Weihnachts-
ausstellung und dem Weihnachtsmarkt
mit Kunsthandwerk, Holzspielzeug und
Christbaumschmuck bietet der ,,Natiirlich
Christkindl“~-Markt regionale Kostlich-
keiten und Bio-Schmankerln an.

Der Punschstand der TierfreundInnen
spendet seine Erlose erneut dem TierQuar-

Weihnachtlich. Mit
Kostlichkeiten und
Kunsthandwerk im
winterlichen Ambi-
ente verspricht der
schon geschmiickte
Weihnachtsmarkt ein
genuss- und stim-
mungsvolles Erlebnis
in der Adventzeit.

Tier in der Donaustadt, das tausenden
Tieren ein liebevolles Zuhause vermit-
telt. Im 48er-Tandler-Outlet kann man
stilvolle Secondhandware ergattern, ein
umweltfreundliches Highlight ist der wie-
derverwendbare Weihnachtssack, der dabei
hilft, Geschenkpapiermiillberge unter dem
Weihnachtsbaum zu vermeiden.Ab 16 Uhr
startet das musikalische Unterhaltungs-
programm mit Country-Weihnachtslie-
dern, Klassikern und Wienerischem. Kin-
der konnen Kekse backen, Sandbilder bas-
teln oder sich auf dem Karussell vergniigen.
Der Adventmarkt garantiert vorweihnacht-
liche Unterhaltung fiir Grof3 und Klein!

]
Adventmarkt

BIS 17.12.2017

IN DEN BLUMENGARTEN
HIRSCHSTETTEN

Der Adventmarkt umfasst einen
Weihnachtsmarkt, Kinderattrakti-
onen sowie eine Weihnachtsaus-
stellung der Wiener Stadtgarten.
Do. bis So. von 10 bis 20 Uhr,
weitere Infos: www.park.wien.at

Entgeltliche Einschaltung
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- im Café | } o ) ) )
Schwarzenberg . .Die Kriminacht ist sowohl bei den hei-
&3 — |

L f h 3 mischen als auch bei den internatio-
S ' , nalen Autoren schon so beliebt, dass
eine Einladung meistens gleich eine
Zusage ist”, so Programmverantwort-
licher Helmut Schneider beim Auftakt
der 13. Kriminacht im Hotel Imperial.

Und Wolfgang Binder, Obmann der ' | Michael Schottenberg und
Kaffeesieder in der Wirtschaftskam- 2 | : Konstanze Breitebner, diedurch

mer Wien, erganzte: .Diese Veran- T

staltung ist zudem Botschafter fir ] -
die moderne Wiener Kaffeehauskul- ! F . Stefan Krenn (L) und Wolfgang Figl
tur.” Insgesamt lockten 40 Cafés mit ; - (Leiter Bank Austria Public Sector)

Lesungen von Starautoren wie Simon ; L o ¢ EINE STADT.
Beckett, Andreas Pittler, Claudia . EIN BUCH

Rossbacher und viele mehr. F ’ - Zum 16. Mal fand heuer bereits die Auhot-Center-Boss I
grofle Buch- und Leseforderungsak- “Peter Schaidle'frlr.]

tion ..Eine STADT. Ein BUCH." statt,

o - o bei der alljahrlich 100.000 Exemplare
" " eines Starautors - diesmal ..Letzte
i | ) : Nacht” von Stewart O'Nan - in der

ganzen Stadt verteilt wurden. Hohe- p .
punkt der Veranstaltung war erneut

N\{ } ﬁ ' ! . der Galaabend mit dem Star im Rat- ) \
A

haus. VIPs wie Konstanze Breitebner,

hedl, Zak, Langegger, Burghart, Dujmig, Diesner

Michael Strebl, Chris Lohner, Karl o
4 " Mahrer sowie die glicklichen Gewin-
r ner bzw. Ehrengaste der Fachgruppe
y - Wien der Kaffeehauser (10x 2 Tickets
wurden verlost!] plauderten mit dem Eoer 'erfaol'qzm‘ﬂ‘]‘at‘ons‘
. er
l US-Schriftsteller - der zuletzt auch
' e noch eifrig signierte.
- Initiator Helmut Schneider L'
WANEN i ik im Talk mit L - .
Bernhard Gorg las | . Binder (r] 1 i ’ &
| im Milam Graben| h . # i
il

o

J J— | LN Gewista-Boss Franz mit Ehefrau Eleonora H

Franz Schubert un.d F Solta und .Mr._Echo” [Anna Karnitscher und &
. h Christian Péttler [r. Gerald Steger (BWT) ]

b

MR Mayer begeisterte im
s -

LIRBICafé Frauenhuber s
‘ Lauschten auf der summerstage
»

. Christoph Langecker und -'i"q'.:' ) ' I
Ossi Schellmann (r)Fs iy g Kurt Palm [r.] im Café Korti.‘
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—..‘ Marion Eflinger

Peter Seidl, Alice Schlossko
und Josef Bitzinge

VON APFELSTRUDEL
BIS HEUSCHRECKEN

Crossfield’s Australian Pub, die erste
australische BarWiens, zelebrierte ihr

20-jahriges Bestehen. Was urspringlich X ' * BREZERLN, WEIN
als Zusatzprojekt der traditionsreichen : ” ) :.' UND SPANFERKEL

Kaffeehausfamilie Querfeld begann, gilt 1

et oyt e angst als ctabiertr Trt Promis e [ i Lo f68 L R 1 s i Sporierclessen der
und Schwester Andrea Winkler Matthias Ortner und Wolfgang Binder tnd Banker Siearricd I E iy | Fachgruppe Wien der Kaffeehauser im

=

stielen mit den Gastgebern an. Schadauer (r) ¥ WienWein Winzer Stadl” auf der
. Wiener Wiesn. Die VIP-Schar mit
: Christina Hummel, Josef Bitzinger, U ISmUe Spartonobman
; Markus Grief3ler, Anna Karnitscher, Markus Griefler und I

Anna Karnitscher
- 4 Manager ; HAH Gastro-Obmann
und Markus GrieBler L, Peter Dobca‘k und Lydia Kolarik lief3 TR
: es sich schmecken.

Rastegar, Richard Schuster, Stefan Joham

\WKO-Vizeprasidentin Aniko Balazs
i ; Ulrike Rabmer_Kolle ~ (Designerin und Autorin)
- und Franz Schreiner| . . - R L
l * Chef der Theehandlun i Christina Hummel war [ r?
Lo iochonbichle : - ] lauch beim 2. Wiener
- - ; - Ober Run live dabei = ]
: — s R - /
Julius-Meinl-CEQ Marcel DAS GOLDENE ‘: - | ' < -
Loffler, Christina Hummel .
[Obfrau des Klubs der KANNCHEN ' ‘
\Wiener Kaffeehaus- . .
m besitzer] und Preistrager Reges Gledrange Im LOOShaFJS- . -
Ewald Laister (r.) wo Galerist Ernst Hilger, Julius-

bank vienna night run”

zeigten Ober und Lehr-

linge von Wiener Tradi-
tionscafés, dass sie nicht

nur im Service schnell
sind. Martin Nigisch holte
sich erneut den Sieg, als
Zweiter folgte Reinhard
Fiegl vom Café Weidinger
vor dem Drittplatzierten
Alexander Csernohorski

Schonbichler wurde
il . \l eine marokk_amsche
Tgezeremonle zele-
briert. Passend dazu Ein Tee-Experte Café Hummel
gab es eine Lesung | zeigte, wie man
der Designerin und den marokkan
j . schen Tee richtig
Autorin Aniko Balazs 1
aus ihrem Buch L

.Reise zwischen den g . :

‘ Meinl-Prokurist Ewald Laister, B ;
., Martino Zanetti, Prasident der | :
5 Hausbrandt-Holding in Wien, und ‘1 / ORIENT [ ] F
Cafetier Ronald Bocan vom Klub UND - - i FLOTTE
der Wiener Kaffeehausbesitzer y 1 : . = \ FUSSERLN
' ausgezeichnet wurden - mit dem : GENIESSER ; ‘f Im Rahmen des _erste
. i .Goldenen Kannchen"! - In der Theehandlung . : |

[Andrea Bocan mit

Ehemann Thomas [r) und

Preistrager Ronald Bocan

Welten".

Diesner, Philipp Hutter, Rudolf Schuster

vom Café Hummel.




DIE FREUDE ren D 7elmsee

LET THE HAPPINESS IN!





